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PRESENTACION

La Secretarla General ha desarroliado una serie de estudios en al sector fru
tas frescas y procesadas durante loe pagados tras afics. Con el propSsito de els
borar datos bdsicos relativos a todos los palses se ejecutaron trabajosenvarios
palsea, El presente Informe se refiere a losg trabajos de campo realizados por un
Consultor, especialista del Bector, en Argentina, Brasily Chile. Sus té&rminos de
referencia estaban orientados a examinar la potencilalidad de complementar el mer
cado de frutas de clima templado con el de frutas tropicales y subtropicales.

Ese estudio utiliza un enfoque empresarial, en la medida que recoge la opi
nidn directa de operadores comerciales de los tres palses, para promover un ante
proyecto de acuerdo parcial, examinando ademds los antecedentes de anteriores even
tos de ALICA sobre temas similares., El estudio permite centrar en una amplia es
trategia las conversaciones y negociaciones que han mantenido empresarios de Chi
le y Brasil para lograr un acuerdo entre esos dog palses.

La estructura de los estudios programados contemplaba la cobertura de muchos
aspectos, tales como las principales variables del mercado, /los mecanismos y com
ponentes del proceso de comercializacidny la situacidn juridico-institucional del
sector. En muchos palses la posibilidad de contar con informacidn adecuada fue ml
nima y los trabajos debieron quedarse en niveles de superficialidad no deseados.
Por esta razén, las recomendaciones y Jjuiclos de este estudio en la medida que re
flejan la opinién y las estimaciones de los actores directos de las operaciones
comerciales, cumplen un rol subsidiario importante en la presentacidn vy ordena
miento de bases gque Justifiquen la continuacidn del trabajo hacia otras etapas
del proceso de cooperacidn empresarial que se promueve.

La seleccidn de productos especificos es el resultado de las actividades em
presarias de prenegociacidn. El propdsito general es identificar posibilidades de
acuerdos que permitan materializar el potencial de complementacidn en este sector
productivo. De ¢sta forma se promueve la utilizacidn de los acuerdos para mejorar
la estructura e intensidad de los flujos del comercio regional.

El presente estudio contempla la situacidn de Argentina, Brasil y Chile de
conformidad al siguiente detalle:

L. Argentina. Productos, firmas comerciales.

II. Brasil. Productos y principales firmas productoras.

IXI. Chile.
- Produccidn
~ Exportacidn

~ Firmas exportadoras

IV. Conclusiones.

¥
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1. INTRODUCCION

vE

Coneiderando las necesidades que se han experimentado en el normal abag
tecimiento de productos alimenticios en algunos paises de la zona,la ALADI ha
considerado en conjunte con otras asocilaciones, la necesidad de presentar un

estudio para considerar el estado actual del sector frutas y hortalizas, den
tro de los palges miembros,

No cabe duda que una de las principales preocupaciones es la magnitud
que representa la importacidn por los palses de la ALADI de productos agrico
las procedentes de terceros pafses, mds alin cuando puede apreciarse que el mer
cado latincamericano es capaz de abastecer en forma normal y competitiva todas
las necesidades de la zona.

Es asi que el clima de la zona, uno de los principales factores de produc
cidn, permite no vernos en la obligacidn de recurrir a terceros paisespara la
obtencién de los productos agricolas, que en la actualidad se estdn importan
do de extrazona. -

|

Por otra parte, nuestras necesidades monetarias actuales nos llevan, mis
que munca, a tratar de aumentar el intercambio comercial dentro de la zona ¥y
tener en esa forma una compensacifn adecuada dentro del comercio,por medio de
los mecanismos existentes.

También debemos hacer presente, comc se ha podido apreciar en el estudio
que se acompada, la existencia de una capacidad instalada ocivcsa, tanto por
falta de mercados externos, como la reduccidn del poder comprador interno,de
bido a la crisis econdmica por la.que estamos pasando.

Con este estudio se pretende dar una visidn realista y practica de la si
tuacién actual en Argentina, Brasil y Chile de una serie de productos que po
drian aumentar los vol{menes de intercambio intrazonal ocupando losmecanismos
que tiene la ALADIL.

Aunque algunos paises del area han efectuado grandes esfuerzos por incor
porar nuevas tecnologias, tanto en las plantaciones como en sus instalaciones
industriales, que le permiten tener productos de optima calidad y presenta
cién, no es menos cierto que aiin queda bastante por hacer en especial en el
comercio de los productos dentro del mercado latinoamericano.

Este estudio y los demids que se estdn efectuando dentro de la zona, Dpo
drian proporcionar elementos informativos y alternativas que conduzcan a mejo
rar la economia fruticola de América Latina con acuerdos que permitan su pro
mocidn y expansidn.

No cabe duda gue sera necesario, antes que nada, que tanto los industria
les, agricultores y los organismos oficiales tengan una real informacién y co
nocimiento de las posibilidades que presenta el mercado latinoamericanc de fru
tas frescas y procesadas ya sean €stas de produccidén tropical o subtropical,
por lo que este estudio va a mostrar lasg cifras reales que se han comerciall
zado tanto en importaciones como en exportaciones dentro y fuera de los merca
dos de Latinoamérica, como también mostrar las posibilidades de ciertos produc
tos ya conocldos y otros cuyo comercio no ha llegado a los mercados de la zo
na.

/!
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Se ha tratado de obtener la mejor estadfstica dentro de los palses consi
derados (Argentina, Brasil y Chile), como también entregar un informe de lo
que ha significado tanto en las exportaciones como las importaciones a los de
mids palsea de la ALADI y el resto del mundo.

Para la ampliacidn de los mercados latinoamericanos, serd necesario con
tar con el apoyo irrestricto tanto de los sectores oficiales como de los pri
vados y aceptar en forma decidida, con alternativas y posiciones claras,la ex
pansién del comercio, libre de toda prdctica desleal ¢ medidas paraarancela
rias que signifiquen un freno al comercio o al incremento del intercambio y
producecidn de la zona.

De acuerdo con las instrucciones que ha dispuesto la ALADI se han ana%l
zado en este trabajo los productos que se indican mids adelante ¥ que serviran
de base para cualquiler trabajo mds detallado del sector.

Queremos hacer presente que se han considerado para nuestro estudio los
afios 1980, 1981, 1982, 1983, ya que son los que muestran mejor las tendencias
del mercado y para los cuales existen estadisticas mis reales de la situacidn
actual; pues las anteriores fuera de estar incompletas en muchos paises,estédn
afectadas por situacilones econdmicas muy diferentes a lgs actuales.

A continuacidn procederemos a efectuar un andlisis por pais de aquellos
que fueron asignados a esta comisidn.

/7
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A. ARGENTINA

Con relacifn a las importaciones y exportaciones de Argentina,ha sido
muy dificultoso obtener los antecedentes de los afios 1982 y 1983, ya que
las estadIsticas se encuentran muy atrasadas, y es asl que sélo se pudieron
obtener datos para estos afios de los resfimenes gue tenifan algunas de las
asoclaciones privadas, ya que las oficiales estaban recién empezando a re
copilar el afio 1982; de todas maneras se ha indicado en los cuadros corres
pondientes los antecedentes obtenidos.

En el sector de frutas sdlo se ha elaborado un Acuerdo de alcance par
cial comercial, entre Argentina y Colombia, el que por los mismos wmotivos
sefialadoas anteriormente, es decir, el aprovechamiento de las concesiones
sin pago de los paises de menor desarrollo relativo, no llegd a concretar
s ya que era muy diffcil poder entregar los productos de origen tropical
que deseaba exportar Colombia al tener que competir con Ecuador o Paraguay.

Con relacidn a la libre circulacidn de productos se informd que no ha
bila restriccidén en lo referente a frutas y hortalizas, como asimismo no hay
clausulas de salvaguardia, ni intencidn de que éstas se coloquen.

El sector privado considera del mayor interé&s la negociacién de un
Acuerdo de alcance parcial en el sector de frutas y hortalizas; pero consi
dera que se pueden presentar muy serijas dificultades al hacerse un acuerdo
con la participacitn de variog palses, pues existen situaciones muy especia
les en algunos de ellos, por lo que estiman que la mejor manera de proceder
serla por intermedio de acuerdos bilaterales o por grupos de paises. Para
ellos la mantencidon y cumplimiento del patrimonio histdrico de 1la ALALC,
con algunas pequenas modificaciones y nuevos productos, seria una manera de
conseguir incrementar sustancialmente el comercio dentro de la zona.

En cualquier acuerdo de alcance parcial, habria que considerar muy se
riamente las medidas paraarancelarias que tienen los palses, las que debe
rian darse a conocer y cuya aplicacidn no podria ser aumentada ni en valor
ni en nimero de ellas.

Con respecto a las perspectivas comerciales para los productes de la
lista que se analizd, no cabe duda que pueden hacerse muchas mejoras res
pecto a las actuales, pero se considera que para las avellanas y castahas
secas, como para el jugo de uva las perspectivas no son de mayor importan
cia; asi como en los productos tropicales, debido a que tienen sabores a
los que no estid acostumbrado aln el piblico, seria en principio difiecil su
introduccidn.

Las perspectivas comerciales estdn directamente ligadas a los serios
problemas econdmicos por los que han pasado las industrias, como también a
las alzas de algunas materias primas, fertilizantes, combustibles y otras.
En este dltimo tiempo la exportacidn bajé en forma alarmante; pero poco a
poco ha estado tomando sus niveles normales,

Estas variables del mercado se estdn tratando de arreglar, ya sea por
medio de entregar a las materias primas como a los fertilizantes,tratamien
tos especiales y es asi que ya estos iiltimos estan entrando al pais de im
portacién, con un derecho de aduanas cero; asl como se ha rebajado el IVA
a un 5 por ciento lo que representa una gran economia, una mejora en las
calidades de producci®dn y una mayor posibilidad de competencia en los mer
cados externos. y
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La produccidn en estos filtimos afios se ha mantenido y se esapera que
por el momento no haya algldn aumento sustancial, ya que la falta de capita
les como el valor de los créditos no ha permitido a las eppresas y a los
agricultores aumentar sus plantaciones y capacidades instaladas; de todas
maneras hay una disponibilidad da capacidad instalada y es posible aumentar
la produccidn ya que las plantaciones existentes dah en exceso los requeri
mientos de los exportadores e industriales procesadores.

Las principales zonas productivas son’Mendoza y Rlo Negro, haciéndose
pPresente que existen en varias otras partes plantaciones, incluso muy prd
ximas a Buenos Aires, las que se aprovechan generalmente en el mercado in
terno,

Sobre las zonas de produccidn, es una preocupacidn general, el hecho
de que no deberia alentarse 1a plantacidn de productos que no fueran apro
piados para la zona, a pesar que podria haber microclimas que permitieran,
en el caso argentino, la Plantacién de ananis, mangos y otras frutas tropi
cales, lo que lamentablemente €std sucediendo en otros paises,conm:por‘ejgg
plo Venezuela, donde ge han plantado duraznos que fuera de su alto costo de
produccidn, no rednen las condiciones apropiadas para un negocio especial
mente de exportacibn. No cabe duda, que lograr hacer esta divisidn climati
cd es muy dificil ya que los gobiernos no desean aceptarlajpero la antigua
divisidén entre frutas de clima tropical y de clima templado que existid, y
que dio tan buenosg resultados en la comercializacidn e integracidén de los
palses, poco a poco se ha ido perdiendo.

En Argentina las posibilidades de expansidn son posibles ya que exis
teén terrenos apropiados para estos fines; pero justamente por wmotivos eco

ndémicos no hay nuevos pProyectos que pudieran conocerse entre los informan
tes.

Con relacién a los consumos, no se tienen cifras estadisticas y se in
forma que estdn cublertas todas las necesidadea del pals, con un excedente
para exportacidn bastante apreciable; se informa que la demanda interna al
canza de un 60 a un 75 por ciento de las producciones, en las frutas de ca
rozo especialmente; pero que en las manzanas el 90 por ciento de 1la produc
cidén se destina a 1la exportacion.

Considerando 1a situacidn actual, se estima que cualquier demanda ex
tra de los paises latinoamericanos podria ser ampliamente cubierta con los
excedentes actuales, aunque con'los productos ya negociados ¥y por las con
diciones econdmicas reinantes, es posible que la demanda extra no sea apre
ciable.

El Estado tiene una politica de libre comercio, para lo cual ha reti
rado todas las restricciones, fijado algunos aranceles mis bajos que 1los
que estaban vigentes en la actualidad, respetando los mirgenes de preferen
cia de los productos negociados, suprimiendo las bonificaciones y evitan
do todo 1o posible en ctolocar alguna clfusula de salvaguardia.Por el momen
to, en la parte créditos son los normales en las instituciones bancarias,
existiendo como medida especial sd0lo el crédito de preembarque que se le con
cede a los exportadores.
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Aunque las empresas se
amer icanos, en todo momento
fuera de la zona va que sus
mercado latincamericano que
bido a la escasez de moneda

encuentran interesadas en los mercados latino
egstin tratando de ampliar sus mercadosapaise;
producciones no pueden ser absorbidas por el
se ha visto disminuido este Gltimo tiempo, de
de pago, ya que es de todos conocida la escasez

de ddlares y los saldos verdaderamente elevados que existen en las cuentas

de créditos reciprocos, los
sados.

que no han podido. en muchos casos, ser compen

Los principales productores y exportadores que tiene Argentina son los

siguientes:

Fruta fresca

1. Gasparri y Cila. S.A.

2. Pindapoy S.A.; Lavalle 3161, Buenos Aires

3, Tres Ases S.A.; Corrientes 3156 (1193), Buenos Aires

4, Prod. Argentinos Integrados 5.A.

5. Mofio Azul S.A.; Lavalle 3155, Buenos Aires

Fruta en conserva

1. Agroindustrias Inca S.A.; Avda. Juan B. Justo 1480, Buenos Alres

2. La Campagnola S.A.; HipSlito Yrigoyen 2576, Buenos Aires

3. Lanin S.A.; Colpayo 40, piso 8, Buenos Alres

4. Alfa S.A.I.C.; 26 de julio 87, General Alvear, Mendoza

5. Arcor $.A.I.C.; Avda. Diaz Vvélez 3939, Buenos Aires

6. Precursor S.A.; Patricias Mendocinas 182, General Alvear, Mendoza

7. Giol (Soc. del Estado); Paraguay 4902, Buenos Alres

Concentrado de frutas

1. Agroindustrias Inca $.A.; Avda. Juan B. Justo 1480, Buenos Aires

2. La Campagnola S.A.; Hipdlito Yrigoyen 2576, Buenos Aires

3. Alfa S.A.1.C.; 26 de julio 87, General Alvear, Mendoza

4. Arcor S.A.I.C.:; Avda. Diaz Vélez 3939, Buenos Aires

5. Noel:; Patricios 1750, Buenos Aires

Frutas secas

1. Agroindustrias Inca 5.A.; Avda. Juan B. Justo 1480, Buenos Aires

2. Lascar S.A.; General Manuel Rodriguez 1650, Capital

/



/1

vf

. 463
ALADI/SEC/Estudio 36
Pag. 9

3. Los Dioses del Valle

4. Monte Comar S.A.

5. Pasandina; Mendoza 169 (8) 20. Esc. 34, San Juan
NOTA

Las compafilas que figuran sin direccidn, no fue posible conseguirla y
se podrédn entregar posteriormente.

Para mayor informacidn se acompafia el anexo con los nombres, direccio
nes y productos que elaboran los asociadog de la Cémara Argentina de Vege
tales Industrializados.

Habia sido el deseo de acompaiiar al presente trabajo, las normas de
etiquetado y reglamentaciones sanitarias; pero lamentablemente no fue posi
ble conseguirlas debido a que no habia disponibilidad de ellas y no se po
dia sacar copla fotostdtica de las partes de interés, por estar impresas en
azul.

//
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Principales asociados "Cimara Argentina de Vegetales Industrializados”

Empresas

AISQL S.A.T.C,

Bernardo de Yrigoyen 546 - 50.
Capital

Tel,.: 37-7558/8087

ALFA S.A.I.C.
26 de julio 87
Gral. Alvear {(Mendoza)

ALIAS S.A.I.C.
C.C. 78 Sucursal 25 (B)
Tel.: 774-~5913

ALPET S5.A.
Bragado 5843
Capital

Tel.: 58-2380

ANTOLIN HNOS. S.A.
Condarco 1743
Capital

Tel.: 59~-1342

ANTONIO BERNARDI S.A.
Afiasco 51 ~ Llavallol
Buenos Ailres

Tel.: 243-6058

ARMANDO ANTUNES C. EXP. IMP.
Chile 1449, 0f. 1

Capital

Tel.: 38-8853/9727

ARTIGAS S.A.1.C.

Av, Corrientes 4006,0f. 7
Capital

Tel.: 89-9446/1366

BAGLIANT S.A.I.C.

Rep.: Sgo. del Estero 454
Piso &, Of. 26

Capital

Tel.: 38-2637

BAIRES ARGENTINA S.C.A.

Av. Pte. Roque Sdenz Pefia 651
Piso 8, Of. 135

Capital

Tel.: 46-1063/3544/6287

Lines de productos

Conservas vegetaleg, dulces y mermeladas,
frutas secas, aceitunas y ajfes en vinagre

Conservas vegetales, frutas desecadas

Conservas vegetales, frutas desecadas

Jugos analcohdlicos

Frutas secas y desecadas, mermeladas,duraz
nos en frascos

Congervas vegetales

Exportacidn de aceitunas y aceite deoliva,
comercializacidén frutas desecadas

Conservas vegetales, frutas desecadas, dul
ces y mermeladas, granos de choclo

Conservas vegetales, jugos y pulpas de fru

tas y de tomates, cerezas confitadas

Exportacién de frutas desecadas

/1
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BAKTAGTAN Y CIA, LTDA, S.A.C. I.
Alsina 1659

Capital

Tel.: 45-6021/3

BALLARINI HNOS. S$.R.L.
Vallejos 4526

Capital

Tel.: 50~-0061

BARRUTI LANUS, BUSCAGLIA Y TE
RREN S8,A.I.C.

Las Casas 3535

Capital

Tel.: 59~0418 ~ 58-5019/1856

BENVENUTOQ S.A.I.C.
Hip&lito Yrigoyen 2576
Capital

Tel.: 48-56035/9

BERNUES HNOS. S.A.L.
Charlone 2115
Capital

Tel.: 52-7315

AGROINDUSTRIAS INCA S.A.
Av. Juan B. Justo 1480
Capital

Tel.: 771-7020/28/29

BODEGAS Y VINEDOS CASTRO HNOS.
S.A.

Laprida 43 (E)

San Juan

CANALE S.A.

Av. Martin Garcia 328
Capital

Tel.: 26-5001/9

CASA RONCERO

Av. Crisblogo Larralde, km.
25.000 - Quilmes

Buenos Aires

Tel.: 253-7083/84

CAVALLY INDUSTRIAS ALIMENTI
CIAS S.A,

Cayetano Cavalli y Coldn -
San Nicolds (Buenos Aires)
Tel.: 2604

C. DATTILO S.A.I.C.

Av. Corrientes 1515 6o. "E"
Capital

Tel.: 46-8413

467
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Comercializacidn de conservas vegetales,

frutas desecadas

Conservas vegetales, frutas desecadas

Comercializacidn de productos alimentarios

Conservas vegetales, dulces y mermeladas,
frutas abrillantadas, salsas y jugos de to
mate, condimentos, granos de choclo, sopas
y caldos

Frutas desecadas en general

Conservas vegetales, frutas abrillantadas
y desecadas, dulces, jaleas y mermeladas,
jugos de frutas y de tomates, palmitos, gra
nos de checlo

Pasas de uva, arrope de uva, jugos de uva,
aceitunas

Congervas vegetales, dulces, ialeas
meladas, granos de choclo

y mer

Comercializacidn de conservas vegetales, su
permercado

Conservas vegetales, dulces y mermeladas,
granos de chocles

Conservas para ventas de terceros, exporta
cidn

//
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MOLINGS RIO DE LA PLATA S.A.,
DIVISION CONSERVAS

Carabelas 344, 3o.

Capital

Tel.: 35-1275/1803/1287

CIA, FRUTICOLA ARGENTINA ICSA
Joaquin V. Gonzdlez 1953
Capital

Tel.: 566-5538

CIA. SWIFT DE LA PLATA S.A.
Sarmiento 443

Capital

Tel.: 45-0789 - 45-0455

CIA. TODDY S.A.C.I.F.
Almirante Brown 1749
Lomas del Mirador

Buenos Aires
Tel.: 653-2196

CLANCAY S.A.C.1I.F.
Catamarca 230 (N)
San Juan

Tel.: 24296

C.0.F.I.L.A.R. LTIDA.
Ruta Nacional no. 40
Chilecito (La Rioja)
Tel.: 580

COLLETTI S.A.C.I.A.
Sarmiento 1142, piso 10
Capital

Tel.: 35-1968

COOPERATIVA AGROPECUARIA NUEVA
CONETA LIMITADA

Polcos - Valle Viejo
Catamarca

CRUSH S.A.C.T.
Fondo de la Legua 1346
Martinez (Buenos Aires)
Tel.: 792-5824

DULCES OTITO/A. GALLI Y CIA.
Av. Corrientes 1628, lo. "C"
Capital

Tel.: 49-6496

DULCINEA S.A.

Libertad 1662, 3o. "C"
Capital

Tel.: 393-8490

Conservas vegetales, tomate triturado, dul
ces, jaleas y wermeladas, jugos, purés vy
pastas de frutas, frutas desecadas, condl
mentos

Conservas vegetales, frutas secas y deseca
das, dulces y mermeladas, pulpas de frutas,
encurtidos, cerezas al maraschino,duraznos
al cegnac

Comercializacidn de conservas vegetales,
dulces, Jaleas v mermeladas, jugos, salsas
y condimentos

Pulpas v jugos concentrados de frutas, to
mate industrializadoe

Conservas alimentarias y dulces

Conservas vegetales

Conservas vegetales

Hortalizas deshidratadas y conservadas

Jugos de frutas, bebidas gaseosas

Conservas vegetales, dulces y mermeladas

Conservas vegetales y dulces

/!
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EL DIAMANTE S.R.L.
Lavalle 1537, 1lo. "C"
Capital

Tel.: 40-8216 - 45-8043

ENVASADORA LA BANDA 5.A.
Galpon 1 - Pyerta 6

Egtacidn La Paternal
Tel.: 59-9617/8529

ESQUEL FRUT S.A.
Chile 642, 7o, ME"
Capital

Tel.: 34-0347

ESTABLECIMIENTOS BLASON S.A.
Av. Pte. Roque Sdenz Peiia 852 9°
Capital

Tel.: 45-7171/7153

ESTABLECIMIENTQS CAMPANA S.A.
Padre M. Carballo 1835

Capital
Tel.: 67-0183/4089/69-7653/
2772

ESTABLECIMIENTO INDUSTRIAL DE
CONSERVAS ALBARIO S.R.L.
Quito 3865

Capital

Tel.: 812-2119/1483

ESTABLECIMIENTO LA COLINA DE
BODEGAS Y VINEDOS GIOLE.E.I.C.
Paraguay 4902

Capital

Tel.: 71-9516/7/8

FICOMEX S.A.C.I.
Sarmiento 1967, 1°
Capital

Tel.: 45-6245

FIORAVANTI S.A.C.I.

Rio de Janeiro 460

Capital

Tel.: 812-5221/6942/811-6031

FRUGLACE S5.A.I.C.I.F.A,.
Senillosa 835/43
Capital

Tel,: 922-3016/4614

FRUTAS JUMARO

25 de mayo 1438

General Roca (Rio Negro)
Tel.: 3276/3019
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Conservas vegetales

Conservas vegetales, dulees, granos de cho
clo

Frutas deshidratadas

Conservas vegetales y dulces, jaleas y mer
meladas, jugos de frutas, salgas,granos de
choclo

Conservas vegetales, comercializacidén pro
ductos alimentarios

Conservas vegetales, dulces y mermeladasg

Conservas vegetales, secadero de frutas

Comercislizacidén y exportacidn de congervas
vegetales, frutas secas v desecadas, dul
ces, jaleas y mermeladas, pasas de uva,acei
tunas

Conservas vegetales, tomate industrializa
do, encurtidos, aceite y aceitunas

Cerezas al maraschino, frutas abrillanta
das, comercializacidn pulpas de frutas, pPa
sas de uva, dulces y mermeladasg

Actividad frutihorticoliz
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GROS50 Y CIA. S.R.L.
Jean Jaurés 2976
ValentIn Alsina
Buenos Alres

Tel.: 208-5292

HASINDAL S.A.
Hilario Ascasubi
Buenos Aires
Tel.: 23028

HENRI ULLMANN S5.A.1.C.F.I.
25 de mayo 596 14°
Capital

Tel.: 31-6045

HIJOS DE YBARRA ARGENTINA
5.A.C.T.

Laprida 3175 - Florida
Buenos Ailres

Tel.: 760-9021/28

INDUSTRIAS J. MATAS S.C.A.
Bernardo de Yrigoyen 190, 7°
Capital

Tel.: 38-5135 -~ 37-7899

INDUSTRIAS RAMALLO S.A.E.C.F.1I.
Sarmiento 2088

Capital

Tel.: 40-6614

ISIDORO GAZZOLA EHIJOS S.A.C. 1,
California 2715

Capital

Tel.: 28-0041/4/2997/99

JAFER S.R.L.

Adm. Fébrica: Villa Lujédn 1340
Avellaneda (Buenos Aires)
Tel,.: 207-36il

JUAN MALDONADO SUAREZ E HIJOS
Jujuy 179 (S)

San Juan

Tel.: 27389/26177

JUCOMAN S.A.I.C.
RepGblica del Libano 23
Mendoza

LA NUECERA ARGENTINA S.R.L.
Uriarte 1656/58

Capital

Tel.: 71-1269

Importacidon y fraccionamiento de frutas se
cas, desecadas y confitadas.

Tomates y pimientos morrones

Comercializacidn de conservas vegetales,
dulces v mermeladas, aceitunae y aceite de
oliva

Conservas vegetales, aceite y aceltunas

Hortalizas y legumbres deshidratadas, acel
tes esenciales, aromas

Conservas vegetales, granos de choclo

Conservas vegetales, dulces y mermeladas,
frutas secas y desecadas, granos de choclo,
legumbres secas

Tomates triturados

Tomates, pimientos, aceitunas, dulces

Jugos de frutas

Frutas secas {enteras ¥ peladas) ,frutas de
secadas, pasas de uva

1
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LASCAR $.A,

Gral. Manuel A. Rodriguez 1650
Capital

Tel.: 59-1554%

MADRIAL S.R.L.

Av, Pte. Roque Sdenz Pefia 710
4o,

Capital

Tel.: 34-4480

MARTANO ALBALADEJO $.A.I.C.F.I.
Salta 763 (3)

San Juan

Tel.: 23777/28425

MORO AZUL S.A.I.cC.
Lavalle 3155
Capital

Tel.: 87-6651/5

MORA S.A.I.C.F.
Av. de Mayo 1365
Tel.: 38-3978

BRINCO S.A.

Pavdn 3077

Capital

Tel,: 97-2039/6686

NOEL Y CIA. LTDA. S.A.
TINA

Patricios 1750
Capital

Tel.: 21-4101/09

ARGEN

NORASUR S.A.C.I.F.I.A.
Conde 473

Capital

Tel.: 771-0122/0212

ORFIVA S.A.C.T.71.
Florida 253, 4o0. "M"
Capital

Tel.: 40-7531

OSCAR RONCHETTI ¥ CIA. S.A.I.C.
Av. Leandro N. Alem 675
(entrepiso)

Capital

Tel.: 31-3813/5

PASANDINA S5.R.L.
Mendoza 169 (8) 2o.
San Juan

Tel.: 5745

Esc. 34
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Frutas desecadas, pasas de uva

Importacidon y exportacidn de productos ali
mentarios

Conservas vegetales, aceite de oliva

Conservas vegetales, pulpas de frutas, to
mate industrializado

Conservas vegetales

Bebidas con base de jugos de frutas

Conservas vegetales, dulces, jaleas y mer
meladas, pulpas de frutas, salsas, granos
de choclo, condimentos

Conservas de tomates

Manzanas deshidratadas, jugos concentrados
de frutas

Conservas vegetales, pulpas de frutas, fru
tas secas y desecadas, aceitunas y aceite
de oliva

Pasas de uva

//
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PINDAPOY S.A.A.I.C.
Lavalle 3161, bSo0.
Capital

Tel.: 87-6601/5

PRETEL HNOS. S.R.L.
Agiliero 477 1°
Capital

Tel.: 89-3927

REALSOL S.R.L.
C.C. 8 - Fernindez
Santiago del Esterxo

REFINERIAS DE MATIZ S.A.I.C.
Tucumén 117, 5°

Capital

Tel.: 32-2061

RIO COLORADO S.A.

Jaime Prats - San Rafael
Mendoza

Tel.: 11

RIPOLL HNOS. S.A.

Calle 66 ezq. 152 Los Hornos
La Plata (Buenos Aires)
Tel.: 5-2571

RODAL S5.A.

Av. Cbrdoba 1345 12°
Capital

Tel.: 41-7840/8654

SASETRU S.A.C.I.F.1.A.I. v E.
Rivadavia 869

Capital
Tel.: 49-3201 - 45-3471 -
46-5677

SITARP S.A.I.C.I.F.
Lavalle 1459 Of. 113
Capital

Tel.: 46-0011 - 49-0965

SOCIEDAD COOPERATIVA PRODUCTOS
ALTIMENTICIOS MAINQUE LTDA.
Av. Corrientes 3270

Capital

Tel.: 89-7891

TESONERO S.A.C.I.F.I.A,
Sta. Juana de Arco =2s8q.
vano

Ciudadela (Buenos Aires)
Tel.: 653-6102

Gara

Jugos concentrados de frutae citricas, dul
ces y mermeladas, aceites esenciales

Conservas vegetales, frutas desecadas, pa
sag de uva, dulces, jaleas y mermeladae

Conservas vegetales, productos regionales

Hortalizas y legumbres deshidratadas,sopas

y caldos

Conservas vegetales

Conservas vegetales, granos de choclo

Conservas vegetales

Conservas vegetales, aceites comestibles

Exportacién de conservas vegetales

Conservas vegetales, frutas desecadas y des
hidratadas

Conservas vegetales, frutas desecadas, hor
talizas y legumbres deshidratadas, dulces,
jaleas y mermeladas, aceitunas, encurtidos

/1
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THE COCA-COLA EXP. CORP. Jugos de frutas
Galiedia 2030

Capital

Tel.: 59-9157

TRINACRIA 5.C.A. Conservas vegetales, frutas desecadas
Villanueva 1107

Capital

Tel.: 40-~8216

TUCUMAN FLAKES S.A, Hortalizas y verduras deshidratadas
Talcahuano 1188

Capital

Tel.: 42-0344

VALLEJO HNOS. S.R.L. Conservas vegetales, desecado de frutas, em
Luis Maria Campos 4855 paque y fraccionamiento de frutas secas y
Villa Insuperable desecadas

Lomas del Mirador

Buenos Aires

Tel.: 652-7682

VALLEY EVAPORATING CO. Manzanas deshidratadas
Av. Corrientes 1145 50. Of. 54

Capital

Tel.: 392-7908 ~ 393-7685

VERSALLES S.R.L. Arvejas conservadas, granos de choclo
La Rioja 1254 70. Of. 701

Rosario (Santa Fe)

Tel.: 64708/64822

VILLARES S.C.A, Frutas desecadas, comercializacidn de con
Talcahuano 155 servas vegetales

Capital :

Tel.: 35-3129

ZOVICH S.aA. Conservas de tomates
Av. Besares 1372

La Banda

Santlago del Estero

Tel.: 7335

CONGELAR S.A. Procesamiento de vegetales congelados en
San Jerdnimo 2480, piso 1 forma rapida e individual

Santa Fe

Tel.: 30-344/30-345

INDUSTRIASALIMENTICIASCORREN Elaboracidn de conservas de frutas y horta
TINAS S.A. lizas

Uruguay 950, piso &

Capital Federal

Tel.: 41-0547

RESOLANA S.A. Elaboracion de alimentos conservados, seca“'
H. Irigoyen 285, Loc. 24 deroc de frutas
San Rafael - Mendoza

Tel.: 22233/24781
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B. BRASIL

En el andlisis de los cuadros de importaciones y exportacicnes de Bra
sil, ase puede apreciar que este es uno de los principales mercados de Lati
noamérica; pero llamando la atencifn los elevados volimenes que adquiere
fuera de los mercados de ALADI, de productos que se producen en la zona én

buenas condiciones de calidad y ‘precios. Serfa del mayor interés que
este pafs procediera, dentro de lo posible, a la sustitucibn de importacio
nes en todos aquellos productos que provengan de Latinoamérica; entregands
con este objeto un buen margen de preferencia en las negociaciones, que per
mita poder competir con palses del tercer mundo que tienen en algunos ca-
sos mejores precios por sus grandes producciones y excedentes que le permi
ten aprovechar las economfas de escala. -

Brasil, fuera de los proyectos de Acuerdos de alcance parcial general
que ha suscrito con varios de los paises de Latinoamérica, no ha elevado
ningiin proyecto del sector frutas u otros productos alimenticios con algin
pafs determinado, sflo se encuentra en estudio un Acuerdo de alcance par=
cial que desea celebrar con Chile y que se espera llevar a término lo antes
posible.

En dicho Acuerdo Brasil-Chile se estd estudiando la posibilidad de que
comprenda todos los sectores de productos industrializados del sector ali
menticio.

Con referencia a la libre circulacién de productos, Brasil tiene el
CACEX, que regulariza las importaciones y que en oportunidades no da curso
a los registros de importacién, debido especlalmente a las condiciones eco
némicas por las que pasa el pais. Asimismo, las importaciones en su mayo-
rfa, estan afectas a una sobretasa arancelaria que llega generalmente a un
100 por clento pero que no afecta a los productos negociados.

Esta situacién de aprobacién de las gulas de importacidn, como también
los pagos que debe remesar el Banco Central a los exportadores, ha mejora
do en este dltimo tiempo y se ha informado que poco a poco ird mejorando ca
da vez mas.

Un caso parecido ha sucedido con las cldusulas de salvaguardia que ha
bfan disminuido el intercambio comercial en los productos fruticolas y es
asf que recientemente en la negociacidn del Acuerdo no. 3 con Chile, se sus
pendieron dichas cldusulas y s6lo quedan las vigentes para Argentipna, Para
guay y Uruguay de los siguientes productos, en espera de que se efectiien
las negociaciones de los Acuerdos respectivos: manzanas frescas, duraznos
frescos, compota de duraznos con o sin adicidn de azicar y conservas de du
raznos al natural,

Existe una relacidén de productos considerados sensibles dentro del mer
cado brasilero, los que figuran en los Acuerdos celebrados entre este pais
con Argentina, Paraguay y Uruguay.

Los productos a que se refiere el parrafo anterior son los siguientes,
tanto para Argentina como para Paraguay: manzanas frescas, peras freacas,
duraznos frescos, duraznos secos con y sin carozo, compotas y duraznos en
conservas al natural y en almibar. Para Uruguay son los mismos anteriores
con excepcidn de los duraznos secos con 'y sin carozo.

1
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El sector empresarial de Brasil estima que las posibilidades comercis
les de un Acuerdo de alcance parcfal son bastante buenas y slempre que se
pudiera cbtener una balanza comercial compensada, ya que para las autorida
des oficlales es uno de los puntos de mayor importancia dentro de sus polf
ticas econdmicas. Estas posibilidades serfan atGn me jores al consegulr wuna
sustitucién de importaciones de los productos que se traen de mercados ex
trazona.

Se ha podido apreciar que dentro de . los productos 1ndustrializados
existe una capacidad instalada oclosa bastante elevada, que podrfa ser ocu
pada en las exportaciones a Latinoamé&rica, 1o que ademfs acarrea una nece
sidad bastante alta de capitales de giro que se traduce en una muy baja ren
tabilidad. Es de la mayor importancia la industrializacifn de los elementos
perecibles, con el objeto de minimizar las pé&rdidas que se producen en la
agricultura proveedora de materias primas en un corto perfodo del afio.

Lo anterior significa que debe existir un especlal acuerdo entre la
agricultura y el sector industrial, '

Los aranceles para terceros pafses en el Brasil fluctdan entre el 85
y el 30 por ciento ad valorem, contando la mayorla de ellos con una sobre-
tasa avancelaria del 100 por ciento y s6lo unos pocos con percentaies meno
res y practicamente ninguno sin sobretasa. Esta sobretasa no es aplicable
a los productos negociados por lo que es indispensable contar con esta ven
taja dentro del mercado latinoamericano, ademds de la rebaja que pudiers
ser factible. Por otra parte, las rebajas arancelarias que se han concedi
do a l1a mayorfa de los productos analizados van de 100 por ciento a 30 por
clento, pudiendo considerarse un promedic dentroc de los negociados de un 80
por ciento del valor fijado para terceros palses; existen otros productos
de los analizados que no han sido adn negoclados,

Segin las informaciones que se han obtenido, las exportaciones brasji
leras en productos alimenticios han disminuido notoriamente entre los pew
riodos de 1979 a 1983 pudiendo apreciarse una rebaja total en toneladas de
260.497 a 181.783, 10 que ademds ha representado en ddlares una menor entra
da de alrededor de 20 millones de d&lares. Esta rebaja, se ha podido apre
clar, es debido a la disminucidn de las compras de los palses de Latinoamé
rica, en especlal de las exportaciones que se efectuaban a Argentina quien
redujo notoriamente sus importaciones,

En frutas frescas, esta disminucidn se debid especialmente a la menor
venta de bananos que se enviaban a la Argentina y por otra parte, a las na
ranjas que se exportaban como concentrados para jugos, que también ha dis
minuido su demanda. Excluyendo estos dos productos, en el resto se ha podi
do apreclar un pequefic repunte a contar de 1982 eéspecialmente en el anand,
mangos, cocoes, aguacate y otros de origen tropical.

Lineas de productos

Las principales 1ineas de productos que se elaboran en Brasil son:

Derivados del tomate: salsa, puré, extracto, ketchup ¥y tomate al natural.
Legumbres: arvejas, mafz, pepinos, cebocllas, aceitunas y palmitos.

Dulces en pasta: mermeladas de guayaba, de higos, de durazn.s v de bananas.

Frutas en almibar: duraznos, anands, higos, ciruelas, mangos, 1acay ensala

da de frutas.,

Jaleas: duraznos, ananids, uvas, fresas Yy guayabas.

/!
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Jugos de frutas: anand, uva, maracuyd, guayabas, mangos, duraznosy fresas.

Existen otros productos en elaboracién, pero los principales y tradl
cionales son los que se indican mds arriba.

La lista de los principales fabricantes, segiin los datos que se pudie
ron obtener, es la que se indica al final del presente capitulo.

Se hace presente que la legislacidn brasilera tiene considerado, para
la mayorfa de sus productos de exportacifn, ventajas especlales dandc tan
to incentives en tributos como crediticios y de financiamiento los que se
otorgan de acuerdo a los productos que se exportan,

Con relacidn a las producciones actuales y su relacién con la deman
da interna, no se pudieron obtener datos oficilales; pero se pudo apreciar
que la demanda interna en lo referente a frutas tropicales es mis que sufi
ciente, quedando un alto saldo que podria destinarse a las exportaciones;
en lo referente a frutas de clima templado, aunque las plantaciones han ido
en aumento, en especial en lo referente a duraznos, estosmno son suficien
tes para abastecer la demanda interna y también existen quejas de algunasem
presas productoras de conservas que el producto entregado como materia pri
ma no redne en muchas oportunidades las condiciones de calidad que se exi
gen para un producto de exportacibn,

Tal como se informa en un posible acuerdo y en especlal en lo que se
refiere a la demanda extra, se estima que tanto para la exportacidn como pa
ra la importacién de los productos analizados habrfa un mercado de conside
racidn.

/1
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ANEXCO I

Medidas de liberacidn del comercio exterior

El Gobierno del Brasil estd interesado en la liberacifn del comercio exte

rior, retirando o dieminuyendo las restricciones que tenfa y es asf, que con fe
cha 13 de setiembre de 1984, se acordaron las sigulentes medidas gque pasaron a
la instrumentacidn legal y administrativa:

1.

mas

Sobretasas
Se eliminan las sobretasas que regfan desde 1975, y son incorporadas co
moe tarifas aduaneras en la siguiente forma:
a) sobretasas del 100 por ciento bajan a un 30 por clento adicionadas a la ta
rifa; y
b) sobretasas del 30 por ciento bajan a un 10 por ciento adicionadas a la tari
fa.
Elevacién tarifas aduaneras

El Consejo de Politica Aduanera (CPA) podrd elevar las tarifas hasta 60

por ciento en caso sea necesario restringir importaciones.

Restriccidn de importaciones

a)

b)

c)

d)

Suspensidén de las Guias de Importacién con 4.000 productos, cuya importa-
¢16n estd suspendida. Esta lista serd revisada y se liberarfan aproxima
damente 2.000 item, mhnteniénggse s6lo suspensién para bienes de consumo du
rables y bienes ﬁgfminédos;

los programas anuales de importacifn por firma, pasardn a ser meramente in
dicativos;

quedaria eliminada la posibilidad de CACEX, de suspender o negar Gufas de
Importacidén; y

Las exigencias de plazos mfnimos de financiamiento, seran modificados ade
cudndolos a los del mercado internacional. En principio, los nuevor plazos
serfan similares a los estipulados por el Eximbank de Estados Unidos a sea,
de 180 dfas a 5 afios.

Subsidio a las exportaciones

El subsidio a las exportaciones de un 1l por ciento serd reducido gradual

mente, a partir de noviembre de 1984, segfin la siguiente pauta mensual;:

Noviembre: 9 por ciento
Diciembre: 7 por ciento
Enero 1985: 5 por ciento
Febrero: 4 por ciento
Marzo: 3 por ciento
Abril: 2 por ciento
Mayo: eliminado.

//
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Con relacifn a Argentina, ya se han suprimido varias medidas de subsidios
y otrae; pero se estd haciendo un estudio definitive, que podria estar listo
para su aplicacifn de 1985 en adelante.

1
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PRINCIPALES PRODUCTORES "ASOCIACION BRASILERA
DE INDUSTRIAS DE ALIMENTOS™

ANGELO AURICHIO Y CIA. LTDLA.

Rua Leme da Silva 255

Tel.: 292-7132 / 92-2477 / 62-2475
03.182 - Sao Paulo - SP

AURICHIO S.A. / INDUSTRIA £ COM.IMPCRT.gL EXPORTACAQD
Av, Senador Queirdz 605 19° andar - s/1.515

Tel.: 227-7139

01.026 - Sao Paulo - 5P

CIA.INDUSTRIAL Dk CONSERVAS ALIMENTICIAS "CICAY
Rua Professor Arthur Ramos 241 - 2° andar

Tel.: 814-1166

01,454 - Sao Paulc - SP

CIA.INDUSTRIAL E MERCANTIL "PAOLETTIM
Av. Senador Queiréz 667 - 8° andar
Tel,: 227~=1322

01.026 - Sao Paulo - SP .

COSTA PINTO -~ INDUSTRIAL DE ALIMENTOS LTDA.

Rodovia Marechal Rondon, Km 232 - Bairro Santo Antonio
Caixa Postal 201

Tel.: {(0149) 22-0262

18,600 -~ Botucatu - SP

FABRICA ROSA S/A INDUSTRIA DE DOCES E CONSERVAS
JOSE DIDIER

Rua Mem de Sa 46 - Lncruzilhada

Caixa Postal 334 e 200

Tel.: (081) 222-1220 / 222~-1330 / 222-1130
50,000 -~ Recife - PR

FREITAS LEITAQO COMERCIQ E INDUSTRIA LTDA.
Rua Mauro 410 - Vigario Geral

Tel.: {(021) 391-41310

21.241 - Rio de Janeiro - RJ

FRUTOS TROPICAIS S/A

Rua ! uel Calmon 59 - kd.Almirante Barroso - 6° andar
Tel.: (071) 241-0710

40,000 - Salvador - BA

HELLIENICA COMLRCIO k& INDUSTRIA LTDA.
Rua Francisca Biriba 336

Tel.: 299-4546 / 298-6105

Caixa Postal 4.382

02.54%41 - Sao Paulo - SP

HELOMAR S/A - INDUSTRIA Di ALIMENTACAQ
Rua Félix de. Cunha 722

Tel.: (0532) 22-2206 / 22-2758

Caixa Postal 120

96.100 ~ Pelotas =~ RS

i1t
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INDUSTRIA Dii CONSERVAS ALIMENTICIAS NCICANQRTE" S/A
Av. Herculanoc Bandeira 840

Caixa Postal 07

Tel.: (081) 326-6003 / 326-360%

50,000 -~ Reécife - PE

INDUSTRIA E COMERCIC DE PRODUCTOS ALIMENTICIOS
TCLPERA" LTDA.

Avenida Conselheiro carrao 160/166

Tel.: 296-7169 / 296-4772 '

03.402 ~ Sao Paulo - SP

iNDUSTRIA L COMERCIO JIMMI LTDA.
Rua Cantareira 709

Tel.: 228-7131 / 228-2990
Caixa Postal 3.132

01.024 ~ Sao Pauloc - SP

INDUSTRIAS ALIMENTICIAS BEIRA ALTA S/A
Rua do Alho s/n°® -~ Mercado Sao Sebastiao
Caixa Postal 21.064

Tel.: (021) 270-3222

21,010 - Rio de Janeiro - SP

INDUSTRIAS ALIMENTICIAS CARLOS DE BRITTO S5/A
FABRICAS PRIXE

Rua Joaquim Carlos 396

Tel.: 291-9936/9947 - 292-6092/3079 - 93-2121
03,019 - Sao Paulo - SP

INDUSTRIAS ALIMENTICIAS MAGUARY S/A
Av. Cruz Cabuga 247

Caixa Postal 586

Tel.: (081) 231-0303 / 231-0350
50,000 - Reeife - PE

INDISTRIAS DE CONSERVAS ALIMENTICIAS CICASUL S/A
Av.Pinheiro Machado 3.390 '

Tel.: (0532) 21-1922 / 21-0834

Caixa Postal 502

96.100 - Pelotas - RS

IPORANGA - INDUSTRIA DE CONSERVAS, EXPORTACAQ,
IMPORTACAQ LTDA.

Rua Miguel Carlos 41 - 10° andar - comj.102
Tel.: 228-5925/7232 - 229-6702

01,023 - Sac Paulo - SP

IRMAOS KULPA Y CIA. LTDA.

Av., Getfilioc Vargas 6.096

Tel.: (0512) 72-1768 / 72-1796
92,000 - Cancvas - RS

J . ALVES VERISSIMO S/A/ INDUSTRIA, COMERCIO E
IMPORTACAO

Rua Plinioc Ramos 173

Tel.: 227-5211/8999%

01.027 -~ Sao Paulo - SP

//
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kINOKO - PRODUCTOS ALIMLNTICIOS LTDA.

Av. Ipiranga 978 - 9° andar - Salas 900/904
Caixa Postal 9.587

Tel.: 221-3666

01.040 - Sao Paulo - SP

MARAU S/A AGRO INDUSTRIA b COMbRCIO
Rua Edson 53

Tel.: 531-4255

04.618 -~ Sao Paulo - SP

MELYCIO MACHADO 5/A

Av. Melicio Machado 2,000 -« Atalaia Velha
Tel.: (079) 222-6377 / 222-6360

49,000 - Aracaju - SE

POMMERENING - CONSKLRVAS ALIMENTICIAS LTDA.
Av, Fernando Osério 4,476,510

Tel.: (0532) 23-0444/0720/0583

Caixa Postal 372

96.100 -~ Pelotas - RS

RED-INDIAN S/A INDUSTRIA & COMERCIO
Rua dos Beneditinoes 10 - Sobreloja
Tel.: (021) 243-0816 / 253-9322
Caixa Postal 4.961

20.081 - Riov de Janeirc - RJ

DIVCLY -~ INDUSTRIA . COMLRCIC LTDA.
Rua Capitac Pacheo Chavez 220

Tel.: 92-0699 / 92-9226 / 274-9144
03.126 - Saoc Paulo - SP

S/A CONSERVAS COLOMBO

Av,. Itabéca 981

Tel.: {(021) 270~5340

21.061 -~ Rio de Janeiro - RJ .

SACCR - AGRO INDUSTRIAL LTDA.
Av. Bernardo Sayao k4.%06
Tel.: (091) 226-6728

66.000 ~ Belém - PA

S0COCO S/A INDUSTRIAS ALIMiENTICIAS
Rua Iturama 123/135

Tel.: 291-7522/5617 - 292~0947
03.035 « Sao Pauloc - SP

VIEIRA SAMPAIO - INDUSTRIA ¥ COMERCIO 5/A - "SERIGY"
Av. General Calazans 414 - Fundos B - Industrial
Tel.: 222~3342/4313

49,000 - Aracaju - Si

/!
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C. CHILE

Durante este Gltimo tiempo se ha demostrado especial interés en un au
mento en la produccidn fruticola del pafls que, segiin informe de los orga
nismos oficiales ha experimentado un crecimiento de un 7 a un 8 por ciento

anual, lograndose una superficie plantada que se muestra en el cuadre no.
1.

Como puede verse, la produccidn frutfcola actual estd bAsicamente con
formada por especies y variedades para los mercados de exportacién.

Desde el punto de vista de la produccidn, los volimenes se dan a cono
cer en el cuadro no. 2 en el que puede apreciarse que el incremento que se
ha estado experimentando es bastante apreclable, haciendo presente que en
gran parte esti dedicada a la exportacidn de fruta fresca, siendo los prin
clpales compradores de Europa, Estados Unidos, Canadi, etc. vy lamentable
mente un porcentaje bastante pequefio se entrega a los paises de Latinoame
rica.

En realidad, las cifras seflaladas en los cuadros antes mencionados, a
pesar de ser bastante buenas, representan la conveniencia de resolver Ilos
problemas aiin no resueltos de las exportaciones, uno de los cuales se esti
ma la cobertura de los mercados latinoamericanos, dentro de una negociacidn
que sustituya mercados de terceros paises en beneficio del comercioc zonal.

Para la importacidn de productos del agro, no existen trabas oficia~
les que coloquen dificultades o cldusulas de salvaguardia para aquelles ne
gociados dentro de la ALADI, va que la polftica de libertad de comercio es
la que ha imperado en Chile desde hace algin tiempo, Por otra parte, se
ha dejado claramente establecido que, cualquier problema que pudiera afec
tar a la importacidn de productos no afectard a aquellos que se encuentren
negociados dentro de los mecanismos que dispone el Tratado de Montevideo
1980.

Para los productos analizados se puede expresar que Chile guenta con
una capacidad instalada mayor que las producciones normales que se hanefec
tuado en los dltimos afios y podemos anticipar que en productos enlatados
habria una capacidad ociosa de un 35 a un 40 por cilento considerando un tur
no de trabajo, la que podria aumentarse al agregar un segundo turno.

El consumo masivo de nuestra poblacidn estd en gran parte dirigido a
las frutas y hortalizas frescas, muchas de las cuales se adquieren en pe
quefios huertos que llevan sus productos a las ferlas y mercados. De la pro
duccldn masiva se estima que no mids del 20 al 25 por clento .en productos
frescos va al mercado interno y en lo referente a conserveria el consumo in
terno es en la actualidad de alrededor de un 40 por ciento de  la produc
¢idn.

Con relacidén a la demanda no satisfecha que podrfIa cubrirse con un
acuerdo, estimamos que las mayores posibilidades las tendrfan dentro de los
productos analizados la banana, ananid, mangos, castaias(de cajd)tanto fres
cos como en conservas o concentrados para jugos. La cuantificacidén de es
ta demanda es bastante dificil de entregar; pero como informacidén sdlo en
bananas se importan mids de 12 millones de ddlares al afio, haciéndose pre-
sente ademids que todas las importaciones que figuran en los cuadros respec
tivos se consumen, existiendo en muchas ocasiones falta del producto en el

mercado.
I/
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La politica comercial que dispone el Gobiernc es de libertad absolu
ta y para la importacidén de cualquier producto sélo basta presentar un re
gistro para efectos estadfsticos en el Banco Central. La comercializacidn,
Propilamente tal, estd dirigida directamente por los empresarios o compafiias
dedicadas a estos efectos ain intervencién estatal y de acuerdo a la ofer
ta ¥y la demanda.

Existe una recomendacidn especial de lograr un aumento en el mercado
latinoamericano y es asf, que se estdn viendo por intermedio de la AILA 1la
pogibilidad de efectuar este comercio sin el desembolso efectivo de 1la mo
neda délar, creando mecanismos especlales para aumentar este comercio.

Con relacién a los aranceles, desde hace algunos anos ha existido un
arancel parejo de un 20 por ciento ad-valorem, respetandose los mirgenes
de preferencia que se han acordado en los diferentes acuerdos en el marco
de la ALADI, el que se ha especificado en porcentaje a fin de evitar cual
quier alteracidn al margen acordado al experimentar un cambio de arancel ge
neral por algin pais y a fin de que no suceda como pasaba con el antiguo
sistema de una negocilacidn con una rebaja arancelarta fija, la que en mu
chog casos quedaba sobre el arancel acordado para terceros paises.

En lo referente a la importacién que comprenderia en especial aquellos
de climas tropicales no habria problema y el dnlico que se podrfa presentar
es el de sabores en muchos casos desconocidos por el piblico comprador; es
interesante aclarar que el sabor de mAnNgos en conservas comoe en jugos que
antes no se consumian, ya han ablerto mercados que pueden ser muy promiso-
res.

Con relacidén a las variables del mercado, &stas son solamente afecta
das por los problemas climidticos; pero debido a, la amplia zona con difeven
tes latitudes estos no han sido de mucho dafio pues se compensan algunas pro
ducciones de acuerdo a las heladas u otros agentes que podrfan reducir las
producciones. Sélo casos muy especiales han presentado problemas que pro
ducen variables en los mercados.

No cabe duda que las posibilidades de expansidén son muy claras, debi
do especialmente a las disponibilidades de terrenos en zonas que son propi
clas para las plantaciones y 81 &stas no se han efectuado ha sido princi
palmente por motivos econdmicos y de mercados.

El Gobierno con el objeto de aumentar las producciones, un mejor apro
vechamiento de las tierras y lograr un mayor empleo, ha solicitado a los em
presarios el desarrollo de un plan trienal para el cual ayudard en su fi
nanciamiento con nuevos proyectos, mejoras de plantas, obras de regadio,ins
talaciones de frigorificos y de packing, etc. . A este requerimiento es
muy grato hacer presente, que los Principales proyectos de expansién y el
mayor inter&s que se ha demostrade dentro del sector empresarial privado es
ta dirigido a la agricultura y agroindustria.

En el eitado plan trienal se efectud una encuesta que dio para el sec

tor industrial de alimentos un total de 46 proyectos de inversidn, excl@i
dos el sector bebidas y tabacos.

El monto total de inversidn ascend1d a $ 4.141,7 millones, los que dis
tribuidos en el trienioc 1984-1986 se descomponen en:

/1
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Millones Porcentaje
1984 $§ 2.455,9 59,3
1985 $ 1.350,6 32,6
1986 $ 335,2 8,1
Total $ 4.141,7 100.0

Ultimamente y considerando el dafio que han causado a la industria na
cional algunos productos bonificados o a precios dumping se ha establecido
una sobretasa arancelaria de un 15 por ciento para un cierto nimero de ellos
gque afectan seriamente a la industria nacional, fuera de esta no exlsten
otras medidas arancelarias.

Chile hasta la fecha no ha hecho uso de cléusulas de salvaguardia para
los productos negociados o de cualquier otro de los mecanismos que tiene la
ALADI, con el objeto de compensar problemas esporddicos o generales que pue
dan afectar a un pals en un producto negociado. -

Con referencia al sistema de rotulacidn se acompaiia una copla de la
Norma no. 1.500, en que se explica claramente cudles son las que deben cum
plir tanto los productos nacionales como los de importacidn, para queeﬂ.ﬁ&
blico consumidor tenga cabal conocimiento de lo que estd comprando. -

Las medidas fitosanitarias que se exigen a los alimentos estan especi
ficadas an el "Reglamento Sanitario de los Alimentos', del que nos permiti
mos adjuntar una copia, la que a pesar que existen varias disposiclones que
no corresponden a los alimentos que estamos analizando, estimo de la mayor
importancia que la ALADI tenga clara las disposiciones para cualquier tipo
de alimentos y evitar en esa forma problemas que puedan presentarse en la
importacién de productos a Chile.

Fuera de los créditos directos obtenidos en bancos o instituciones fi
nancieras, no existen disposiciones especiales para la importacidén y en las
exportaciones se pueden obtener créditos de pre o post-embarque,el que otor
gan las instituciones bancarias con intereses de un 10 a un 14 por ciento
anual, exigiéndose por supuesto las garantfas correspondientes.

En lo referente a la cooperacidn inter-empresarial, ha sido una espe
cial preocupacién de las asociacilones gremiales llegar a un entendimiento
entre los productores y los industriales que permitan mejorar las produc-
ciones, aumentarlas y bajar los costos, con una colaboracidén mutua tanto
en el cuidado de los huertos como en las posibilidades de lograr condiclio
nes de comercializacidn.

Uno de los programas que se estd estudiando y se desea complementar a
1a mayor brevedad, es llegar a acuerdo con los agricultores o duefios de
huertos para en conjunto con los industriales se trate de obtener el mejor
producto el que se entregaria al industrial para su elaboracidn y envase,
como también para su venta © exportacidn efectuando después .una liquida-
cidn de acuerdo a los porcentajes que a cada cual le corresponda. No nos
cabe duda que este procedimiento que ya se encuentra en uso en varios. pai
ses, especialmente de Europa pueda traer una mejora notable en el comercio
de los productos alimenticios, en forma especlal dn aquellos derivados de

la fruta. /]
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Acuerdos de alcance parcial

En la reunidn de la ALICA del afio 1981 celebrada en Caracas, se estu
didé la concertacidn de un Acuerde de alcance parcial entre Colombia y Chi
le para el sector de frutas, se hizo un Protocole y se considerd un grupo
de frutas tanto tropicales como de clima templado.

Este Acuerdo cuyo Protocole y relacidn de productos con sus respecti
vas rebajas arancelarias fue firmado por los sectores privados debidamente
acreditados, no prosperd debido a que se trataba de un Acuerdo de alcance
parcial comercial que de acuerdo a las disposiciones del Tratado de Monte
video 1980, quedaba automiticamente ablerto a los pafses de menor desarro
llo econdmico relativo, lo que significaba que Ecuador, por su dispesicidn
geografica, aprovecharfa las conceslones que Chile le otorgaba a Colombia
¥y que se referian especlalmente a frutas de clima tropical similares a las
que producia Colombia en su territorioc.

Lo anterior se hizo presente a las autoridades, las que no pudieronre
solver por tratarse de disposiciones del Tratado.

En el afo 1983, considerando la importancia de suscribir un Acuerdo
de alcance parcilal para el sector alimenticio, se celebrarcn varias reunio
nes entre las delegaclones empresariales de Brasil y Chile para elaborar y
elevar a las autoridades un proyecto que pudiera aumentar el intercambio
comercial entre ambos paises, el que de acuerdo a las disposiciones vigen
tes quedaria ablerto a la adhesifn de otroe pafses.

En principio se habla considerado que este Acuerdo fuera del sector de
frutas y hortalizas; pero después se decidid ampliarlo a todo el sector ali
menticio, abarcande la mayorfa de los productos de las partidas 02; 03; 04}
07; 08; 09; 10; 11; 12; 15; 16; 17; 18; 19; 20; 21 y 22, .ademis aqguellas
quelcomprendian las materias colorantes usadas en los alimentos dentro de
la parrtida 32.

Este Acuerdo se encuentra en estudio y se ha sometido a la considera
cidn de los sectores privados y al informe de los representantes de gobier
no especlalizados en este tipo de negoclacidn para ver las posibilidades de
ser presentado lo mas completo posible para su tramitacién ante las autori
dades de la ALADI.

Se acompafia un anexo en el cual se entrega un proyecto de acuerdo de
alcance parcial de naturaleza comercial de la industria alimentaria,el que
8e encuentra revisado y aprobado en principio, por el sector de gobierno.

Con lo anteriormente expuesto y los cuadros y documentos anexos,sobre
la situacidn de Chile, creemos haber entregado una visidn clara del comer
clo y demds antecedentes que se han solicitado para la proyeccifn de un
acuerdo de alcance parcial del sector de frutas frescas, secas vy procesa
das.

Superficie plantada

Las cifras de superficie plantada con huertos industriales, indlican
una favorable evolucidn, paséndose de 66.675 hectdreas en 1975 a un total
de 93.034 hectdreas en 1983, mostrando un crecimiento del 39,5 por clento;
se destacan las especies manzanas y uvas de mesa, las que en conjunto ocu
pan 36.621 hectireas, representando el 39,3 por ciento de 1la superficie
considerada, plantada con especies mayores.

/1l
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EVOLUCION DE LA SUPERFICIE OCUPADA CON HUERTOS FRUTALES

- cifras en hectareas -

CUADRO N° 1
LSPLECIES 1965 1975 1980 1681 1982 1983
Almendros 2.400 1.605 2.203 2.238 2.261 2,328
Cerezos 1.600 1.050 1,822 1.982 2,092 2,170
Ciruelos 2,900 1,780 3.210 3.720 4,451 4,849
Damascos 800 1.625 1.385 1.275 1.288 1.290
Duraznos 9,700 10.500 6.361 6.192 5.994 6.037
Nectarines - 4.050 5.813 6.159 6G.493 6.737
Limones 3.900 7.420 5.954 5.655 5.276 5.399
Manzanos 8.500 11.700 15.768 16.652 17.562 17.797
Membrilles 100 975% 664 594 468 478
Naranjos 4,200 4,630 5.166 5.339 5.682 5.796
Nogales 2.600 4,350 6.429 6.529 6.577 6.593
Olivos 3.200 3,205 3.068 2.986 2.965 2.963
Paltos 3.400 4,605 6£.678 7.143 7.365 7.583
Perales 0,800 2.630 3.309 3.691 3.921 4.190
Uvas de mesa 5.500 5.550 14%.480 15.958 17.363 18.824%
TOTAL 51.600 66.675 82.310 86.113 89.708 93.034
wspecies menores: 1.320 1.820 2.670 2.845 3.493 3.989
TOTAL 52,920 68.495 84.980 88.958 93.201 97.023
FUENTE: KElaborado por ODEPA
NOTA: Se incorporo dentro de las eépecies menores él cultivo

de frutillas.
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Produccisin .

Durante la dltima temporada agrfcola 1982/1983, la produccidn de fruta
obtenida con las principales especies frutales alcanzé a unas 929.749 tone
ladas, siendo las manzanas y uvas de mesa las de mayor gravitacifn. El com
portamiento individual por especies se muestra en al cuadro sigulente:

EVOLUCION Dk LA PRODUCCION Dk FRUTA FRESCA
- cifras en toneladas netas -
Lspecies Principales
CUADROQ N* 2
Especies 1975 1980 1981 1982 1983 Pronost. 1984
Almendros 750 1.228 1.330 1.430 1.326 1.560
Cerezus 5.050 5.303 5.910 6.350 6.255 7»350
Ciruelos 13.200 16.985 17.225 18.380 18.955 20.500
Damascos 13.850 12.595 12.970 13.17% 12.900 13.300
Duraznos 115.000 68.180 61,025 62.575 63.500 65.000
Nectarines 30.800 36.360 40.710 45.760 52.500 55,000
Limones 69.900 64.698 60.650 61.620 &9.600 58.000
Manzanos 125.000 245.000 298.365 345.000 365,000 400.000
Membrillos 5.480 7-890 8,380 7.850 7.240 7.500
Naranjos 46.900 59.200 58.815 65.350 66.776 68.700
Nogales 3.050  5.200 5.650 5,975 6.302 6.550
Olivos 11.420 8.300 B8.525 9.165 8.250 7300
Paltos 14.650 21.700 25,000 25.730 26.600 27.500
Perales 33.800 43.095 45.500 50,550 48.145 52.900
85.000 121,675

Uva de mesa

59.100

162.675

196.400

210,000

FUECNTE: LElaborado por ODEPA

Embarques de exportacidn

Durante el aifio calendario 1983, los embarques fisicos de fruta fresca
de las principales especies, alcanzaron a un volumen de 374.343 toneladas
netas, con un incremento del 12,2 por cilento con respecto al afio anterior.

8p

/



483

ALADI/SEC/Estudio 36
Pig. 32

/.

sp

EVOLUCION DE LOS EMBARQUES FISICOS DE FRUTA FRESCA
= cifras en toneladas netas -

CUADRO N° 3

Especies 1980 1981 1982 1983 % Var. 83/82
Uvas de mesa 49,848 279,802 109.231 149.930 37,2
Manzanas 163.013 187,171 1B81.626 179.296 -1,3
Ciruelas 3.383 3,077 3,047 5.560 82,5
Duraznos 3.206 3.171 2.696 2.876 6,6
Nectarines 6.614 6.023 8.556 13,440 57,0
Peras 22.368 21.667 25,647 20,149 ~21,4
Limones 6.207 4,428 2.861 3,092 8,0
TOTAL 254,639 30U5.339 333.664 374.343

INDICE 100,0 119,9 131,0 147,0

FULENTE : Banco Central de Chilse

En 1983 solamente dos especles mostraron una baja en sus volimenes embarca
dos, las peras con un -21,4 por clento y las manzanas con un ~1,3 por cilen
to, el resto mostrd fuertes incrementos, en aspecial las ciruelas con. un
82,5 por ciento, los nectarines con 57,0 por clento y la uva de mesa con
37,2 por clento entre otros. Cabe mencionar que estas especies en general
incrementaron sus voliimenes exportados en un 47 por clento en ¢l perfado
1980/1983, esperdndose que esta tendencia se mantenga durante lo préximos
afos.,

El valor de los embarques de fruta mostr§ un descenso de 5,2 por clen
to en 1983 debido a los menores precios. '

/
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EVOLUCION DE LOS EMBARQUES DE FRUTA FRESGA DURANTE EL PERIODO

1980‘36
- ¢cifras en millones de US$ FOB de cada ajio -
T CUADRO N¢ 4

Especies 1980 1981 1982 1983 % Variacién
Uva de meaa 51,8 76,0 107,7 125,8 16,8
Manzanas 74,7 81,5 81,8 62,9 -23,1
Ciruelas 2,7 3,2 3,8 k.5 18,4
Duraznos 2,5 2,7 2,2 1,8 -18,1
Nectarines 5,7 5,2 745 6,8 : -9,3
Peras 11,9 13,8 12,7 9,3 -26,7
Limones 3.1 2,7 1,2 0,4 -25,0
Otras especies 16,3 13,4 15,9 8,5 -46,5

TOTAL FRUTA - ' ,
FRESCA 168,7 198,5 232,8 220,35 -5,2

FUENTE: Banco Central de Chile,

Del cuadro anterior se puede colegir el impacto que ha significado la
recesidn en los mercados internacionales, lo que junto con la firmeza cbeex
vada por la moneda de los Estados Unidos, se ha traducido en un menor valor
de la fruta, a pesar de los mayores voliimenes embarcados.

Precios

Terminado el afio 1983, la tendencia observada en la variable precios
Sé mantuvo en una congtante baja, afectando a la mayoria de las especies
frutfcolas exportadas. Dado que el grueso de esta fruta se exporta bajo
la modalidad de venta de "libre consignacin", los montos obtenidos al mes
de diciembre son un buen indicador de la evolucidn de esta variable,

//
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CUADRO N® 5§
PRODUCCIONES DE FRUTAS SECAS Y EN CONSERVAS TERMINADAS
(TONELADAS)
FPRUDUCTO FRODUCCION
Flrutas Conseérvadas 1980 1981 1982 1983
Cervzas 138 111 155 134
Damascos {albaricoques) 210 16U 124 154
Duraznos (melocotones) 14,315 12,340 13.500  14.huu
Frutillas (fresas) 104 185 132 14u
Dursznovs al agua 4,800 2,760 e YU0 1. 400
Papayas 90 ue 76 135
Peras 155 130 120 175
knsalada o Cocktail de Frutas 98 26 110 145
TOTAL 19.910 15,804 16.115 106,683
Jaleas y Marmeladas
Mermeladas varias 560 856 750 725
TOTAL 560 856 750 725
i
Pulpas, Purés y Pastas de Frutas
Damaacos {albaricoques) 4oo 486 556 72u
Duraznos (melococtones) 960 1.110 866 1.350
Manzanas 450 610 715 1,250
TOTAL 1.810 2.206 2.137 3.320
Lecrumbres v Hortalizas conservadas
Acejtunas 185 226 195 232
Arvejas 5,000 5.850 3.960 3.200
Lesparragos 360 4is 325 540
Porotos Verdes 750 810 790Q 52U
lTomates al natural 2.500 1,800 1.650 1.350
Pasta y extracto de tomates 20.450 22.127 23.216 25.125
Jugu de Tomates 1.199 845 790 auu
Ketchup 115 160 175 N.D.
TUTAL 30.559 32.233 Jl.iv1 31.70L7F
Frutas secas 1984
Ciruelas con carozo 5.000 sin ecarozo 100
Damascos 150
Duraznos con carozo 70C sin carozo 200
Manzanas 100
Pasas 4,000
TOTAL 10.250

/!
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PRINCIPALES FIRMAS EXPORTADORAS DE FRUTAS
FRESCAS, SECAS Y ELABORADAS

ANDINA AGRO COMERCIAL LTDA.
Merced 156 piso 4 - Santiago
Tel&fono: 397738-392951

ASOCIACION DE EXPORTADORES DE CIRUELAS SECAS "ASPROCICA"
Hu&rfanos 979 of. B04 - Santiago
Tel&fono: 334611

B.H.C. DESARROLLOC Y COMERCIO INTERNACIONAL
Los Conquistadores 1700 pisos 20/21 - Santiago
Teléfono: 2237616-2233012

BOZ2Z0LO HNOS. Y COMPANIA
21 de Mayo 350 - Quillota
Teléfono: 91-333/Quillota

CIA. DE PRODUCTOS ALIMENTOS Y SERVICIOS "CORPORA™ S.A.
Av. Pedro dz Valdivia 1115 of. 103 -~ Santiago
Telé&fono: 2255019-2255046

CONSERVAS DEYCO S.A.
Av. Brasil 2406 - Valparalso
Teléfono: 7983-4/5

CONSERVERA PENTZKE 5.A.
San Antonio 220 of. 308 - Santiago
Teléfono: 332966-3335344

CONSORCIO AGRO-INDUSTRIAL DE MALLOA S.A.
Av. Pedro de Valdivia 295 piseo 5 - Santiago
Telé&fono: 2227522

CONSORCIO DE EXPORTADORES FRUTLICOLAS LTDA., "COEXPORT LTDA."
Av. Pedro de Valdivia 0193 piec 8 - Santiago
Teléfono: 743518

CONSORCIO NIETO S.A.IL.C.
Santa Rosa 2668 - Santiago
Teléfono: 568078

COOPERATIVA AGRICOLA Y FRUTICOLA DE CURICO "COOPEFRUT LTDA."
Huérfanos 669 of. 407 - Santiago
Teléfono: 381912-392523

810 - Curicd

CORPORACION FRUTICOLA CHILENA LTDA. "CORFRUT"
Panamericana Norte 1380 - Santiago
Teléfono: 771501

DEL CURTO, DAVID S.A.
Moneda 970 pisce 10 - Santiago
Teléfono: 724519
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DEL CURTO, ANTONIO LTDA.
Paseo Ahumada 254 of, 1005 - Santiago
Tel&fono: 6968696-6962107 -

EXPORTADORA ACONCAGUA LTDA.
Huérfancs 979 of, 301 - Santiago
Teléfono: 712944-712991

EXPORTADORA BROWN LTDA.
Huérfanos 979 of. 301 - Santiago
Teléfono: 716320~212944

EXPORTADORA DISTAGRI RUCARAY LTDA,
Huérfanos 757 of. 712 - Santiago
Teléfono: 383806-393588

EXPORTADORA FRUTICOLA DE LOS ANDES LTDA.

Miraflores 178 piso 20 - Santiago
Teléfono: 393499-381559

INDUSTRIAL SUD-ANDINA S.A,
Ignacio Valdivieso 2451 - Santiago
Tel&fono: 5550261

RUIZ-TAGLE H,, SERGIO
Moneda 1040 of, 601 - Santiago
Tel&fono: 6968575

STANDARD TRADING COMPANY 5.4.
Miraflores 178 pisc 5 - Santiago
Teléfono: 384729
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"FRUTANDES LTDA."

UNITED TRADING COMPANY DESARROLLO Y COMERCIO S.A. "U.T.C. $.A."

Antonio Varas 591 — Santiago
Teléfono: 2514680-1/2/3/4

WALTER SILBERSTEIN Y CIA. LTDA,
Patria \ieja 0186 - Santiago
Tel&fono: 370590.773314
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CONCLUSIONES

En el estudio efectuado para los productos selecclonados, se pudo ver que es
necesario, para tener una informacién clara y fluida, que permita & los empresa
rios considerar las posibilidades de un intercambio comercial entre los paiseg

de la Zona, aclarar ciertos conceptos que podrian considerarse como de orden ad
ministrativo como los que se indican a continuacidn.

En lo referente a estadisticas, la obtencidn de ellas, que reflejan las po
sibilidades de mercados, se encuentran muy dispersas y lo que es peor, es que &s
tas estdn agrupadas de acuerdo a la nomenclatura de cada uno de los palses, que
por que son diferentes a la usada en la ALADI, en varios preductos no es posible
separar para ajustarla a la nomenclatura arancelaria de la ALADI. Se insinda la
conveniencia que por medio de la Comisidn de Nomenclatura, se estudie la posibi
lidad que las estadisticas oficiales se ajusten a la nomenclatura de la ALADI, o

bien que se coloque ademds de la nomenclatura arancelaria del pals la correspon
diente a la de la ALADI.

Por otra parte, en lo referente al etiquetado de los productos de exporta
cién, como a sus exigencias sanitarias, existe en cada uno de los paises,aunque
con ciertas coincidencias, reglamentos especlales de etiquetado que es necesario
cumplir, lo gque significa un mayor costo al tener que confeccionar etiquetas es
peciales para cada uno de los paises donde se desea llegar con alguna exporta
cidén. Algo similar ocurre con las normas sanitarias, uso de colorantes ¥y aditi
vos, que sbélo consiguen, al desconocerse algunos pormenores, la dificultad de un
intercambio comercial fluido.

A pesar que se consldera bastante dificil poder uniformar los problemas de
etiguetado y las normas sanitarias, se estima que la ALADI deberia ver la posibi
lidad de gque esto se hiciera o bien que estudiados los diferentes reglamentos,que
tienen los palses de la Zona, se consiga de los Gobiernos de las Partes Contratan
tes que se acepten en el intercambio dentro de la Zona las disposiciones de los
demids paises miembros.

¥n el caso que no sea posible lo anterior, deberfa entregarse para conocl
miento de los exportadores e importadores de la Zona ALADI, las disposiciones vi
gentes en todos y cada uno de los paises.

Con relacidn a las posibilidades de la suscripcién de un acuerdo de alcance
parcial del sector frutas con los productos analizados y otros, no cabe duda que
existen muchas posibilidades, mis atn si consideramos, de acuerdo a las estadis-
ticas que se muestran en el anexo correspondiente, las compras que efectdan en
terceros paises de productos que se producen en la Zona en buenas condiciones de
calidad y precio.

Nuestra Zona tiene una linea bien definida entre las frutas de clima templa
do y las de clima tropical y aunque en algunos pafses es posible el cultivo de
ambos tipos de fruta, las que no corresponden verdaderamente al régimen climdti
co propio del pals no cuentan con las calidades, rendimientos y costos que pue
dan ser competitivas con las producidas en los productores habituales ¥y que cuen
tan con las condiciones climiticas ideales.

Si los Gobiernos desincentivaran la produccidn de productos que por muchos
afios han sido originarios de otros palses que cuentan con las condiciones de tie
rras y climas apropiados, se podria conseguir un intercambio comercial entre los
de la Zona, en mejores calidades y condiciones favorables de precios, es prefe
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rible en estos casos que se efectiien joint venture entre paises importadores vy
exportadores de la Zona, para aumentar las producciones y efectuar un intercambio
comercial que beneficiarfa a todos los participantes de la ALADI.

También tiene gran importancia en la suscripcién de un acuerdo de alcance
parcial entre frutas tropicales y de clima templado, los gustos adquiridos por
los diferentes paises y el que podrfa, con una buena propaganda y envio de parti
das a precios promocionales, abrir mercados como sucedid en Chile con el Maracu
yd, que después de haberse efectuado algunas importaciones y que gustd al pabli
€0, ya se puede hablar de las posibilidades de un mercado mis o menos estable.

Con relacidn a las capacidades de aprovisionamiento de frutas frescas, tan-
to para su exportacidn directa, como para proveer a las industrias que trabajan
tanto en conserveria como en frutas secas, se ha podido aprecilar que existe una
reserva bastante grande, siendo también en forma similar la disponibilidad de ci
pacidad instalada para producciones industrializadas. $1i no se han aumentado las
producciones tanto de materias primas como de capacidad instalada, se debe exclu
sivamente a no contar con mercados seguros que lleven a una economia de escala
como tienen los paises mids desarrollados.

Bajo las condiciones actuales también tienen especial importancia los serios
problemas econdmicos por los que pasan los diferentes paises de la Zona, todos
los cuales estdn tratando de restringir sus importaciones por la falta de déla
res; se estima que tiene especial importancia hacer el mejor uso de la cuenta de
créditos reciprocos y/o buscar otros medios de pago que no obliguen a los paises
de la ALADI a consumir dentro del mercado los ddlares que necesitan para el pago
de sus obligaciones derivadas de las deudas que todos conocemos,

Del estudio que se ha realizado para un cierto ndmero de productos, no cabe
duda que es de mayor importancia celebrar un acuerdo de alcance parcial por es
tos y otros productos, que podrdn sugerir los empresarios privados y que corres
ponden a mercados habituales dentro de Latinoamérica.

Se estima de especial interds, sustituir importaciones de terceros paises,
por importaclones de los pafses de la ALADI lo que significaria, adloenlos pro
ductos analizados en el presente estudio un aumento de sesenta y cuatro millones
ciento treinta y cuatro mil délares (US$ 64.134.000) que se importaron de terce
ros paises, habiendo producciones sobrantes dentro de la ALADI.

En cualquier acuerdo de alcance parcial que se firme dentro del sector, es
de especial importancia dar la mayor fluidez al intercambioc comercial, evitando
cualquier traba que entorpezca el libre desplazamiento de alimento con los aran
celes negociados mds bajos y sin tener por ningdn motivo medidas paraarancelarias
que dificulten las negoclaciones y/o bonificaciones especlales que establezcan
una competencia desleal entre los paises de Latinoamérica.

Por Gltimo, es Latinoamérica la zona que puede contar con mayores disponibi
lidades para el aprovechamiento de productos alimenticios tanto de la tierra co
me de sus mares, lo que podrfa dentro de un futuro, que no se ve a muy largo pla
20, ser un proveedor de productos alimenticios que vendrian a paliar en gran par
te los serios problemas de alimento de lag poblaciones del mundo. Es por esto
que se debe prestar toda la colaboracidén para que en el momento adecuado tenga-
mos las produccicnes necesarias para entregar a nuestros pueblos y ayudar al res
to del mundo en los serios problemas que se avecinan y esto lo podemos hacer,sin
dudas existiendo una colaboracidn y un fluido comercio zonal gue incentive el au
mento de materias primas y producciones dentro de Latinoamérica.

/!
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ANEXO B

ANTEPROYECTO DE ACUERDC DE ALCANCE PARCTAL

Con relacidn al anteproyecto de acuerdo de alcance parcial que se habia so
licitado, ¢! suscrito se habfa limitado a indicar un proyecto de Marco del Acuer
du, ya que con los productos analizados se estimaba no era lo suficientemente atrac
tivo, ni existla una adecuada compensacidén entre los productos importados o ex
portados por los participantes. B

También proponia, que se esperara la indicacién del Consultor de frutas tro

picales, a fin de ampliar las listas y ver las posibilidades de una mayor parti-
cipacidn.

Los paises visitados tienen interés en participar en un acuerdo de alcance
parcial siempre, que éste le dé un intercambie que signifique la ampliacidn de su
comercio y por supuesto, un avmento en sus exportaciones, motivo por el cual se
considera indispensable de que este acuerdo tenga una compensacifn o similitud
en ta balanza comercial del sector involucrado.

Por otra parte, tanto en los sectores oficiales como en algunos privados,
existe la idea que serfa mis conveniente en algunos casos, la ampliacidn de los
acuerdos parciales generales suscritos entre los paises, en vez de hacer un nue
vo acuerdo de alcance parcial por un sector, debido a lo siguiente: N

a) Se evitaria tener que aprobar un nueve articulado, ya que el de los acuerdos
bilaterales ya estd aprobado por los participantes;

b) En algunos casos, habria mds posibilidades de compensaciones con algin otro
producto de otro sector, ya aea agragando alguno de intaréa, o ampliando el
margen de preferencia; ¥y

¢) No existiria el hecho que reclaman algunos paises, de que las concesiones T¢
cibidas no sean efectivas ya que un acuerdo de alcance parcial comercial, de
acuerdo con las disposiciones vigentes, queda ablerto a los paises de menor
desarrollo econdmico relativo, que fue lo que pasé en un anteproyecto de Colom
bia con Argentina y Chile, que no se llevd a cabo pues las concesiones que se€
le habia otorgado en frutas tropicales, eran aprovechadas por Ecuador, que pg
dia llegar a mejores precios por preblema especialmente de fletes, ¥ la misma
ventaja arancelaria entregada a Colombia,

Con referencia al acuerdo de alcance parcial especifico del sector, Y los
productos que en &1 deberfan colocarse, me permito sugerir dos listas, la lista
no. 1 anexa, que indicaria los productos que corresponden especIficamente a los
productos estudiados del sector frutas, el que de acuerdoa los mercados existen
tes, no tendrian en muchos casos una compensacifn atractiva en el intercamblo co
mereial, tanto por los habitos de comsumo, como por haber semejanza, gque podria
generar la sustitucidn de importaciones.

En esta lista no. 1, se han detallado en la forma was amplia, los productos
considerados y de conformidad a las conversalones sostenidas con los sectores pri
vados de los paises visitados, tratando de agregar aquellos que podrian tener un
mejor intercambio dentro de la regidn.

/I
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En la lista no. 2, que se acompaila, se suglere otro grupo de productos que
podrian considerarse dentro de un acuerdo de alcance parcial comercial del sec
tor alimenticio del cual, en conformidad de los datos obtenidos, en el sector de
frutas tropicales, podrian elegirse otros productos que ampliarfan la ndmina an
tes menclonada, permitiendo un mayor intercambio y en especial, una compensacidn
entre las balanzas comerclales amparadas por el acuerdo.

/1
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LISTA No. 1

CODIGO NUMERICO

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

me

08.01.0.02
08.01.0.03
08.01.0.04
08.01.0.05
08.01,0.06
08.01.0.07
08.01.0.09
08.04.0.01
08.04.0.02
08.3G5.0.01
08.05.0.02
08.05,0.03
08.05.0.04
08.05,0.,05
08.06.0.01
08.06,9.02
08.06.0.03
08.07.0.01
08.07.0.02
08.07.0.03
08.07.0.04
08.07.0.99
08.08.0.01
08.08.0.99

108,09.0.01

08.09.0.02
08.09.0.99
08.11.0.01

08.11.0.02

Platanos frescos (bananas)

Anands frescas (pihas, abacaxi)
Mangos

Paltas (aguacates)

Guayabas frescas

Cocos frescos

Nueces o castafias de cajil

Uvas frescas

Pasas

Almendras

Avellanas

Castanas

Nueces de nogal

Pifones

Manzanas frescas

Peras frescas

Membrillos frescos

Cerezas {(capuli) frescas

Ciruelas frescas

Damascos (albaricoques) frescos
Duraznos {melocotones, incluidos los nectarineg) frescos
Las demas frutas de huesos frescas
Fresas (frutillas) frescas

Las demds bayas frescas (frambuesas, mora, etc.)
Melones frescos

Sandias frescas

Las demds frutas frescas

Cerezas conservadas transitoriamente, pero impropia para el
consumo inmediato

transitoriamentg, Ppero

Damascos (albaricoques) conservados
impropivs para el consumo inmediato

1
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CODIGO NUMERO

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

08.11.0.04

08.11.0.99

08.12.0.01
08.12.0,02
08.12.0.03
08.12.0.04
08.12.0.05
08.12.0.06
08.12.0.07
08.12.0.08
08.12.0.09
08.12.0.10
08.12.0.11
08.12.0.99
(8.13.0.01

20.02.2.99
20.,04.1.99
20.04.1.99
20.05.1.01
20.05.2.01
20.05.3.01
20,05.3.03
20.05,3.99
20.06.1

20.06.2

20.06.4.01
20.,06.4.02
20.07.1.01
20.07,1.03
20,07.1.99

20.07.1.99
20.07.1.99

Pulpas de frutas, cocidas o sancochadas, presentadas en sal

muera, en agua sulfurosa o adiclonadas con otras

sustancias

que sirvan para asegurar provisionalmente su conservacidn,pe

ro impropias para el consumo inmediato

Las demas frutas conservadas provigionalmente, pero impropla

para el consumo tal como se presentan
Cerezas (guindas) secas con carozo
Cerezas (guindas) secas sin carozo
Ciruelas secas con carozo

Ciruelas secas sin carozo

Damascos (albaricoques) secos con carozo

Damascos (albaricoques) secos sin carozo

Duraznos (melocotones) secos con carozo
Duraznos (melocotoneé) secos sin carozo
Manzanas secas

Membrillos secos

Peras secas

Las demds frutas secas

Cortezas de agrios (cftricos), frescas, congeladas, secas o

conservadas provisionalmente
Palmito en conserva

Cerezas glaciadas o escarchadas
Otras frutas glaciadas o escarchadas
Compotas de frutas

Jaleas y mermeladas

Purés y pastas de duraznos
Purés y pastas de membrillos
Purés y pastas de otras frutas
Conservas de frutas al natural
Conservas de frutas en almibar
Mani tostado

Castanas de cajd tostadas

Jugo de anand (pifia, abacax{)

Jugo de naranja concentrado

Jugo de fruta de clima templado o tropical con ¢ sin adicidn

de azdcar

Jugo o néctar de guarana

Jugo o néctar de fruta tropical, en latas

/f
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LISTA No. 2

CODIGO NUMERICO

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

me

03.01.2.01
03.01.2.02
03.02.0.01
03.02.0.02
03.02.0.03
03.03.1.01
03.03.1.02
03.03.1.99
03.03,2.01
03.03.2.02
03.03.2.99
16.04.0.01
16.04.0.02
16.04.0.04
16.04.0.06
16.04.0.99
16.05.1.01
16.05.1.02
16.05.1.03
16.05.1.04
16.05.1.05
16.05.1.07
16.05.1.99
16.05.2.01
16.05.2.02
16.05.2.03
16.05.2.04
16.05.2.05
16.05.2.07
16.05.2.08
16.05.2.09
16.05.2.11

Pescados
Pescados
Pescados
Pescados
Pescados

Langostas

muertos, frescos o refrigerados
congelados

salados o en salmuera

SECcos

ahumados

frescas o refrigeradas

Langostinos frescos o refrigerados

Los demds
Langostas
Langostin
Los demfs
Conservas
Conservas
Conservas
Conservas
Las demds
Conservas
Conservas
Conservas
Conservas
Conservas
Conservas
Las demids
Conservas
Conservas
Conservas
Conservas
Conservas
Conservas
Conservas
Conservas

Conservas

crusticeos o moluscos frescos o refrigerados
congeladas .
os congelados

crustdceos o moluscos congelados

de atiin

de bonito

de sardina

de anchea

conservas de pescados

de camarones

de cangrejos

de
de
de
de

cantollas

gambas

jaiba

langostinos
congervas de crustlceos
de almejas

de
de
de
de
de
de
de
de

berberechos
calamares y pulpos
chorog y cholgas
choritos {mejillones)
locos

machas

ostiones

picos

//
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CODIGO NUMERICO

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

me

16.05.2.,99
16.05.2.99
16.05.2.99
16.05.2.99

'18.03.0.01

18.03.0.02
18.04.0.01
18.05.0.01
20.02.1

20.02.1.07

20.02.2

20.02.2,07

21.04.1.02

Conservas de erizos

Surtidos para caldillos en conserva

Pastas de mariscos en conserva

Las demds conservas de moluscos

Cacao en masa o en panes con el 147 o menos de grasa
Cacao en masa o panes con mids del 14% de grasa

Manteca de cacac, incluido la grasa y el aceite de cacao
Cacao en peolvo sin azucarar

Legumbres y hortalizas, preparadas o conservadas sin vinagre
nl &cido acético en recipientes herméticamente cerrados

Tomate cuyo contenido en peso, de extracto seco, sea igual o
superior a 7%, en envases herméticamente cerrados

Legumbres y hortalizas, preparadas o conservadas sin vinagre
nl dcido ac&tico, acondicionadas en otros envases

Tomate cuyo contenido en peso, de extracto seco, sea igual o
superior a 74 en otros envases

Salsa de tomate (ketchup)

//
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ANTEPROYECTO DE TEXTO PARA ACUERDO DE
ALCANCE PARCIAL, COMERCIAL

Sector Frutas

A continuacibén se adjunta un proyecto de Marco de Acuerdo de alcance parcial
comercial, haciéndose presente que no se ha colocado la lista de productos co-
rrespondientes al Capitulo I "Sector industrial", en consideracién a que habria que
estar en conocimiento de lo que se proponga, tanto por los resultados que se ob
tengan del consultor encargado de frutas tropicales, como de las sugerencias que
pudieran entregar los empresarios interesados en el sector,

Los empresarios de Brasil han sugerido la posibilidad de aumentar el acuerdo
a los otros productos alimenticios, considerande todos aquellos comprendidos en
los Capitulos 02 al 22 de la NABALALC, ademis de las materias colorantes y otras
que pudieran ser de incterés para la industria alimenticia.

Argentina encuentra muy diffcil esta posicidn, ya que existen varios secto
res involucrados y prefiere efectusr este acuerdo s8lo por lo que se refiexe al
sector frutas y hortalizas.

No cabe duda que para un acuerdo de alcance parcial multilateral con tantos
sectores involucrades, traerla serias dificultades y demoras, por lo que el sus
crito se permite recomendar que el acuerdo sSlo considere lo relacionado con fru
tas y hortalizas en sus diferentes formas.

En el proyecto de protocolo que sefiala el Marco que se acompana, existe un
principio de acuerdo tanto por Argentina, Brasil y Chile, con laiinica diferencla
que Brasil no estd conforme con el Capitulo V "Cliusulas de salvaguardia” que pro
pone sea cambiado por el que se indica en hoja aparte,

/!

me



- 049

ALADI/SEC/Estudio 36
Pag. 93

/f

PROTOCOLO DE ACUERDO DE ALCANCE PARCIAL DE NATURALEZA
COMERCIAL DE LA INDUSTRIA ALIMENTARIA

Los GOblernos ....cuievierecuneesisrevannecansarsesss convienen en celebrar
un Acuerdo de alcance parcial, de naturaleza comercial, de acuerdo a lo previsto
por el Tratado de Montevideo 1980 y reglamentado por la Resoclucifn 2 del Consejo
de Ministros, segin lo establecido a continuacidn.

CAPTTULO 1

Sector industrial

Articulo lo.- El sector industrial abarcadoe por el presente Acuerdo,compren
de los productos detallados a continuacisn, clasificados de conformidad con la No
menclatura Arancelaria de la Asociacién.

NOMINA DE PRODUCTOS

(Ver Lista no, 1’y no. 2)

CAPITULO II

Tratamjento aplicado a las importaciones

Articulo 20.~ En los Anexos I y II se registran las preferencias, restric-
clones no arancelarias y demds condiciones acordadas por cada uno de los palses
signatarios para la importacisn de los productos negociados, asi comc loas plarzoa

de vigencia de las preferencias, toda vez que estos se hubleren pactado.

Las preferencias registradas en dichoe Anexos, beneficiarén aquellos produc
tos que lleguen al puerto o lugar de internacidn en el pais de destinc, dentro
del plazo de vigencia para cada caso, de acuerdo con la legislacifn interna de ca
da paIB .

Artfculo 30.- Los palses signatarios sflo podrdn aplicar a las importaciones
de los productos comprendidos en los Anexos I y II las restricciones no arancela
rias expresamente declaradas en dichos Anexos, asumiendo el compromiso de no apli
car nuevas restricciones ni de intensificar las que se hubieren declarado,

Articulo 40.- Los palses signatarios revisardn cada dos afios los Anexos I y
II del presente Acuerdo. :

Esta revisién beneficiarid exclusivamente, a los palses aignatarios partici
pantes de su negociacién y podrd consistir en la modificacidn de lasipreferencias
acordadas para la importacién de los productos negociados, la 1ncorporacidn de
nuevos productos en los Anexos I y II o en la determinaciSn de plazos de vigen~
¢la en las preferencias pactadas, modificéndose para estos efectos los referidos
Anexos.,

/f



-
L

JJ
ALADI/SEC/Estudio 36
Pag. 94

1/

Los palses no participantes en la revisisn a que se refiere este articulo,

se abstendrin de suscribir los Protocolos Adiciondlas en que se registren sus re
sultados., -

CAPLTULO III

Régimen de origen

Articulo 50.- Las preferencias otorgadas para la importaciSnm de los produc
tos incluidos en loas Anexos I y IT del presente Acuerdo, ee aplicarfin exclusiva

mente a los productos originarios y procedentes del territorioc de los palses sig
natarios. :

Articulo 60.~ Serdn considerados originarios de los palses signatarios, los

productos que cumplan con las disposiciones contenidas en el Anexoc III de este
Acuerdo.

Articulo 7o0.- Por solicitud de cualquiers de los paises signatarios los re
quisitos de origen establecidos en el presente Acuerdo podrdn ser revisados, to
mando en consideracidn, entre otros objetivos, el desarrolloc tecnolSgico y el

ajuste a la evolucidn de nuevas condiciones de produccifn de les paises signata
rios.

CAPITULO IV

Preservacifn de las preferencias pactadas

Articulo 80.~ Los paises signatarios se comprometen a mantener la preferen
cila porcentual acordada, cualquiera sea el nivel de gravamen que gse aplique a la
importacifn de terceros palses.

Toda vez que se modifique unilateralmente el tratamiento acordado em las ne
gociaciones, de modo que signifique una situacin menos favorable que la pactada,
los paises signatarios que se comsideren afectados, podrén solicitar la revisién
de las preferencias registradas, en los Anexos I y II, con la finalidad de resta
blecer su eficacia,

Los palses signatarios se comprometen asimismo, a no aplicar a la importa
cién de los productos negociados, gravimenes de naturaleza distinta a los del
Arancel Aduanero, salvo los que se hubieren declarado expresamente a la fecha de
suscripcidn del presente Acuerdo,

CAPITULO V

Cliusulas de salvaguardia

Articule 90.- Los palses signatarios podrén aplicar unilateralmente, y en
forma no discriminatoria, clausulas de salvaguardia a la importacidn de los pro
ductos negoclados, cuando ocurran importaciones en cantidades o en condiciones ta
les, que causen o0 amenacen causar perjuicios graves a la actividad productiva del
sector industrial abarcado en el presente Acuerdo.

//
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Las clBusulas de salvagusrdia a que se refiere este articulo, solamente po
dran ser aplicadas al iniciarse el segundo afio de vigencia del presente Acuerdo
o después de transcurride un afic de su revisidn, Dichas clAusulas podrén apli-
carse por el t&rmino de un afio prorrogable por igual perfodo, sflo por una vez,
después deberd procederse a la renegoclacifn correspondiente.

El palis signatario del Acuerdo directamente perjudicado por la cliusula de
salvaguardia, podrd colocar medidas restrictivas equivalentes a las importaciones
del pals que aplica la cliusula de salvaguardia y mientras &sta ee encuentre vi
génte. '

Articulo 10.- Las medidas adoptadas en virtud de la aplicacidén de la cldusu
la de salvaguardia, prevista en el articulo 90., serdn comunicadas a los palses
signatarios a través de sus Representantes Permanentes en el Comité&, dentro. de
los 30 dfas de su aplicacidn.

CAPITULO VI

Adhesidn

Artfculo 11.- El presente Acuerdo estard abierto a la adhesion, previa nego
ciaci®n, de los palses miembros de la Asociacifn.

Articulo 12.- Los palses miembros de la Asoclacidn que tengan el propdsito
de adherir al presente Acuerdo iniciarfn las negociaciones a que se rafiere al ar
ticulo anterior en un plazo miximo de ciento veinte dias de comunicada su inten-
cidn a los Gobiernos.

Articulo 13.~ La adhesifn se formalizara definitivamente una vez efectuada
la negociacidn correspondiente, mediante la suscripcidn de un Protocolo Adicio-—
nal al presente, que entrard en vigor treinta dias después de su depbsito en la
Secretarfa General de la Asociacifn,

CAPITULO VII

Denuncia

Articulo 14.~ Cualquiera de los Gobiernos de los palses signatarios del pre
sente Acuerdo podra denunciarlo después de dos afos de participacidn en el mismo,
contando a partir de la fecha de suscripcidn del presente Protocolo.

A tal efecto, comunicard su decisidn a los restantes Gobiernos signatarios
del Acuerdo, por lo menos sesenta dlas antes del depésito del respectivo instru-
mento de denuncia ante la Secretarla General de la Asociacidn.

A partir de la formalizacidn de la denuncia, cesaran automiticamente parael
pais denunciante, los dérechos adquiridos y las obligaciones contraidas en vir
tud de este Acuerdo, excepto en cuanto se refiere a las preferencias v demis tra
tamientos recibidos u otorgados, los cuales continuardn en vigor por un periodo
de un afic hasta el término de los respectivos plazos de vigencla, salvo que en

oportunidad de la denuncia los palses signatarios acuerden un plazo distinto.

//
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CAPITULO VIIT

Convergpncia

Articulo 15.~ En ocasidn de las Conferencias de Evaluacidn y Convergencia a
que se refiere el artfculo 33 del Tratado de Montevideo 1980, loa pafses signata

rios examinarédn la posibilidad de proceder a la multilateralizacidn progresiva de
los beneficios derivados del presente Acuerdo.

CAPITULO IX

Pafses de menor desarrollo econdmico relativo

Artfculo 16.- De conformidad con lo dispuesto en la Resolucién 2 del Con-
sejo de Ministros artfculo 60., letra e), las preferencias otorgadas en el pre
sente Acuerdo se harédn automiticamente extensivas, sin que sSe otorguen compensa-
ciones a los palses de menor desarrollo econfmico relativo, independientemente
de la negociacidn o adhesi8n al mismo.

Estas preferencias seré@n aplicadas solamente a los productos originarios vy
procedentes de los territorios de los palses de menor desarrollo econdmico rela
tivo, cuando cumplieren con las disposiciones relativas al régimen de origen es
tablecidas en el Capitulo III de este Acuerdo.

CAPITULO X

Tratamientos diferenciales

Artfculo 17.- Los paises signatarios tomardn en cuenta el principio de los
tratamientos diferenciales establecidos en el Tratado de Montevideo 1980 y en las
Resoluciones 1 y 2 del Consejo de Ministros en las negociaciones a que se refie-
re el Capitulo VI del presente Acuerdo.

Asimismo, dicho principioc serd tenido en cuenta en las modificaciones que se
introduzecan al presente Acuerdo en los t&rminos del articulo 18.

CAPITULO XI

Revisidn del Acuerdo

Articulo 18.- Cuando alglin pals signatario lo estime conveniente, se efectua
ra lu revisién conjunta de este Acuerdo, a los efectos de realizar los ajustes
yue de estimen necesarios. En tal revisidn, se podrid eutre otras cosas, incluir
v exclulr productos, estublecer nuevos mirgenes y modificaer la duracldén de lus
concesiones, con la finalidad de mejorar las corrientes de comercio generadas por
el Acuerdo y preservar su equilibrio.

Finalizada la revisidn, las preferencias sobre las que no gse haya llegado a
acuerdo, quedarin sin efecto,

/1
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Artfculo 19.- Los compromisos derivados de la revisiSn a que se refiere el
artfculo anterior, deberfn ser formalizados mediante la suscripeisn de un Proto-
colo Adicional al presente Acuerdo.

CAPITULO XII

Vigencia

Articulo 20.- El presente Acuerdo entrard en vigor a partir de la fecha de
8u suscripcidn y tendrd una duraciSn de seis afios prorrogables por perfodos igua
les y consecutivos, salvo manifestacisn expresa en contrario de alguno de 1los
paises signatarios, formulada con noventa dias de anticipacidn a la fecha de su
vencimiento, :

Los Gobiernos de los palszaes signatarics se comprometen a adoptar dentro del
mis breve plazo posible, las medidas neceaarias para poner en vigor las preferen
clas registradas en el presente Acuerdo. Sin perjuicio de ello, se entenderi que
cada Gobierno sdlo se beneficiard de las preferencias otorgadas una vez que lo ha
¥a puesto en vigor,

CAPITULO XIII

Disposicioneq_gpnerales

Articulo 21.- Los resultados de la revisisn 8 que se refiere el Capitulo XI
del presente Acuerdo, asI como las modificaciones que se introduzecan por aplica
cidn de las disposiciones contenidas en los Capitulos III y IV, seregistrarénen
Protocolos Adicionales al presente.

Artfculo 22.~ Los palses signatarios informarin anualmente al Comit€é de Re
presentantes, los avances que realicen conforme a los compromiscs asumidos en el
presente Acuerdo, asi como de cualquier modificacidn que signifique un cambio sus
tancial de su texto.

//
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PROPUESTA DE BRASIL

CAPITULO V

Cliusulas de salvaguardia

articulo ...- Después de cumplido el primer afio de vigencia del presente
Acuerdo, los palses signatarios, podrén aplicar unilateralmente clfusulas de sal
vaguardia a las importaciones de productos negociados, slempre que ocurran impox
taciones que causen o amenacen causar perjuicio grave a una actividad productivg
de significativa importancila para su economia.

Articulo ...- Las clausulas de salvaguardia tendrén un afio de duracidn, pro

rrogables por dos periodos anuales y consecutivos, aplicéndose los t&rminos y con
diciones establecidas en los artlculos siguientes. : -

Articulo ...- El pais importador deberd comunicar a los demis pafses signa
tarios del Acuerdo, dentro de setenta y dos horas de su Acuerdo, las medidas apli
cadas a la importacifn de los productos negociados, informindose de 1a situacidn
y de los fundamentos que le dieron origen.

" articulo ...- Con el objeto de no interrumpir las corrientes de comercio que
hubjieren sido generadas, el pais importador establecerd una cuota para la impor-
tucidn de los productos de que se trate, que se regird por las preferenclas y de
mis condiciones registradas en los anexos correspondientes. -

Esa cuota serd revisada en negociaciones con los demés paises ' signatarios
que se consideren afectados, dentro de sesenta dfas de recibida la comunicacifn
a que se refiere el articulo anterior. Vencido ese plazo y slempre que no haya ha
bido acuerdo para las ampliaciones, la cuota establecida por el pals importador
se mantendrd hasta la finalizacidn del primer afio calendario de aplicacidn de la
clausula de salvaguardia.

Articulo ...- Siempre que el pais importador considere necesario mantener la
aplicacifn de la cléusula de salvaguardia por mis de un aifio, deberd iniciar nego
ciaciones con los demds palses signatarios con el fin de acordar los términos y
condiciones en que continuard su aplicaciodn.

Estas negociaciones se iniciardn con sesenta dias de anticipacidén al venci
miento del primer afio de aplicacidn de las nencionadas cldusulas de salvaguardia,
debiendo concluirse antes de su vencimiento.

Articulo ...~ Siempre que no haya habido acuerdo de las partes en las negg
claciones a que se refiere el articulo anterior, el pais importador podrd contl
nuar aplicando las cldusulas de galvaguardia por més de un afo, comprometléndose
4 mantener la cuota estableclda en virtud del articulo.

Art Teulo o..— §i vencido el plazo de prérroga acordado en virtud de lo dis
puesto vn Los artfeulos .oy «.ry 1a aplicacisn de las cldusulas de salvaguardia
tuviera que ser prolongada por mas de un afio, el pais importador debera reiniciar
importaciones con los demds palses signatarios en los términos previstos por di
cho articulo.

/]
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Siempre que no hubiera habido acuerdo de las partes an las negociacicnes a
que se reflere al pArrafo anterior, las cliusulas de Balvaguardia quedarfin sin
efecto a su vencimiento y el pals importador podré iniciar los procedimientos re
ferentes al retiro de concesiones, de conformidad con las normas previstas paraes
tos efectos en el Capitulo XI del presente Acuerdo.

Articulo ...- En caso que al vencer el plazo miximo a que se refiere el ar
tfculo ... del presente Acuerdo, subsistan las causas que originaron la aplica
cidn de cliusulas de salvaguardia, el pals importador deberd iniciar los procedi
mientos referentes al retiro de las preferencias acordadas, de conformidad a las
normas establecidas para tales efectos en el Capitulo XI del presente Acuerdo.

El pais importador podrd asimismo iniciar los procedimientos referentes al
retiro de las preferencias acordadas, slempre que no haga uso de la opcidn de pré
rroga a que se refiere el artfculo ... del presente Acuerdo.

Artfculo ...- Los paises signatarios podran extender la importacidén de los
productos negociados, transitoriamente y en forma no discriminatoria con las me
didas de cardcter general que hubieren adoptado, con el propSsito de corregir los
desequilibrios globales de su balanza de pagos, comunicando su decisifn a los de
mds palses signatarios con setenta y doa horas de anticipacién.

Dentro de ese plazo, el pafs importador deberd iniciar una consulta con los
demis palses signatarios con el fin de atenuar los efectos que la imposicién de
esas medidas pueda tener sobre los productos negociados por ese pafis.

Con el objeto de facilitar la consulta a que se refilere el parrafo anterior,
el pais Importador deberd facilitar a los demids paises signatarios una deacrip-
cion pormenorizada de las medidas destinadas a corregir la situacidn que se pre
sente, como tambi&n los elementos de juicio que permitan verificar el desequili
brio de su balanza global de pagos y la incidencia que la importacisn de los pro
ductos negociados pueda tener sobre ese mismo desequilibrio.

Articulo ...- Las cléusulas de salvaguardia adoptadas por motivo de balanza
de pago, podréd tener un afo de duracifn, pudiendo ser prorrogada por un afio més,
mediante consulta a los palses signatarios, con la finalidad de atenuar los efec
tos que las medidas adoptadas hubieren tenido sobre el comercio de los productos
negociados.

Articulo ...- La aplicacidn de las cliusulas de salvaguardia previstasenel
presente Capitulo no afectardi a las mercaderias embarcadas en la fecha de su adop
cidn.
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ANEXO C

REGLAMENTO DE ETTQUETADO

NORMA CHILENA OFICIAL 1.500

PRODUCTOS ALIMENTICIOS ENVASADOS - ROTULACION

l. Alcance y campo de aplicacidn.

1.1

1.2

1.3

1.4

1.5

Esta norma establece los requisitos que se deben cumplir en la rotulacisn
de los productos alimenticios envasados destinados a consumo humano,

Esta nporma se aplica a los productos alimenticios destinados al piblico
consumidor y que se comercialicen en el pafs.

Esta norma se aplica a los productos nacilonales y a los importados.

Esta norma no se aplica a los productos alimenticios destinados a emplear
se comeo materla prima en la industrla alimentaria.

Esta norma no se aplica a bebidas alcohSlicas y analcohélicas de fantasfa.

2. Definiciones

2-1

2.2

2.3

Rotulacidn: conjunto de inscripciones o leyendas que informan acerca de
las caracteristicas de un producto,

Rotulo: inscripcidén o leyenda grabada, impresa o adherida al envase o em
balaje de un producto.

Alimento, Producto alimenticlo: cualquier sustancia o mezcla de sustancias
nutritivas destinadas al consumo del hombre. Por extensién, se incluyen
también aquellas sustancias que poseyendo o no valor nutritivo, se ingie
ren por hdbito o placer, con o sin finalidadee alimentarias, as{ como tam

bién las bebidas y todos los ingredientes y aditivos de dichas sustancias.

2.4

2.5

2.6

2.7

Se excluyen los medicamentos.,

Ingrediente: sustancia empleada en la preparacién de un producto alimenti
clo que se encuentra contenida en el producto final, incluyendo los aditi
vos.

Aditivos: sustancias naturales o sintéticas, que se incorporan a los ali
mentos, en cantidades generalmente pequefias y controladas, para mejorar
sus caracteristicas organolépticas, las condiciones de conservacién, para
facilitar el proceso o para otro fin especifico.

Fecha de elaboracidn: la fecha en la cual el alimento se convierte en el
producto descrito.

Fecha de envasado: la fecha en la cual el producto es colocado en el enva

gse inmediato y en el cual finalmente es vendido. Nota: Para algunos pro-
ductos ambas fechas son la misma.

/!
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2,8 Plazo de durabilidad minima: perfodo durante el cual el fabricante garan

2.

2.10

9

Ny

tiza que el producto mantiene todas las caracteristicas segdn las cuales,
ticita o expresamente ha sido fabricado. Después de esta fecha el produc
to puede consumirse sin riesgo para la salud, aunque se presume que han
disminuido sus cualidades. En todos los casos serd menor que el plazo de
vencimiento o expiracidn.,

Fecha de vencimiento: Fecha de expiracifn: fecha establecida por la au
toridad sanitaria, después de la cual se presume que el producto ha per
dido su calidad sanitaria y ha dejado de ser apto para el consumo.

Plazo de vencimiento: Plazo de expiracién: periodo comprendido entre la
fecha de elaboracién y la fecha de vencimiento.

"Pais de origen™: el pafs donde se ha producido o fabricado en su totali
dad el producto alimenticio o se le han transformado sustancialmente los
materiales o componentes utilizados como insumo.

Requisitos de la rotulacildn.

3.

i

La informacidén debe estar en idioma castellano, pudiendo repetirse, even
tuvalmente, en otro idioma.

Los rétulos podrén estar contenidos en una etiqueta adherida firmemente
4 los envases o ser de impresidn permanente sobre los mlsmos.

Las inscripciones deben ser fdcilmente legibles a simple vista y no debe
rén borrarse en condiciones normales de uso,

Los rétulos no deben presentar palabras, ilustraciones u ntras represen—
taciones graficas que puedan inducir a equivocos, engafios o falsedades,
0 que de alguna forma sean susceptibles de crear una impresidn errénea
regpecto a la naturaleza, composicidn o grade de calidad del producto.

Toda informacidn expresada en los rétulos debe ser suscepiible de compro
barse.

Las leyendas deben ser de color contrastante con el color de fondo del rd
tulo y no deben estar oscurecidas por dibujos o por otras leyendas, de:m3
do que se destaquen a la observacién visual.

La informacién debe colocarse en el envase o envoltorio externo. En caso
que el envoltorio externo sea transparente podrd colocurse inmediatamen
te debajo de éste, de modo que pueda verse directamente.

Los envoltorjos individuales de unidades de pequefo tamafio. que estén con
tenidas en un.envase, podrin omitir parte o el total de la informacidn
indicada en esta norma, debiendo colocarse &sta en el envase que contie
ne dichas unidades. Ejemplo: caramelos envueltos individualmente y conte
nidos en una bolsa de celofdn; té& en bolsitas colocado dentro de una caja
de cartullng, ete,

Informacidn general

La etiqueta o rétulo de todos los productos alimenticios que se expendan

al pGblico consumidor debe contener la informacidén siguiente:

//
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Nombre del alimento: el nombre debe indlcar la verdadera naturaleza del

producto, en forma especifica y no genérica. Sin perjuicio del nombre del
alimento, en la rotulacidn podrd indicarse su marca comercial.

La designacidn de los productos debe estar de acuerdo con el siguiente or

den de prioridad:

- norma chilena;

- reglamentc sanitario;

- nombre usual en el pais; ¥y

- nombre de fantasia, siempre gue vaya acompafiadc de un términoo explicacidn
facilmente comprensible ¥ que no induzca a confusidn.

Ademds junto al nombre del producto debe indicarse la forma en que se pre

senta {(entero, mitades, partes, etc.} o su tipificacifén, cuando corresponda.

4.2

I~
L

4.4

mas

Contenido neto:

4,2.1 E1 contenido neto deberd informarse en las unidades que se indican
a continuaciin:

a) para productos liquidos: en unidades de volumen: litros, centi
metros cibicos, milimetros, centilitro;

b) para productos sdlidos: en unidades de masa: kilogramos o gra
mos. En los casos en que el producto comprenda unidades perfec
tamente identificables, podrd indicarse ademds el ndmero de uni
dades;

¢) para productos semilfquidos o -semisflidos: en unidades de masa
o de volumen; ¥

d) en las conservas y otros alimentos que comprendan una parte 80
iida y un medio lfquido se indicard ademfis del contenido neta,
el peso drenado, ambos en las unidades especificadas én ay.

Nota: Por tratarse de Informacidn al consumidor debe indicarse "pe
so drenado", pero se entiende como "masa drenada"'.

4.2.2 Podrd repetirse eventualmente esta informacidn en unidades de oetro
slstema.

4.2.3 No deberdn acompariar a los valores del contenido neto las palabras
Mal envasar", "aproximadamente", "mis o menos" u otras de signifi
cado ambiguo. Nota: En norma correspondiente se fijaran las toleran
cias del contenido neto para cada tipo de producto.

Nombre o razén social y domicilio del fabricante. Debe indicarse el nom
bre o razén social y domlcilio del fabricante, o del envasador, en caso
de productos que solamente se¢ envasen en el pals.

Pais de origen. Tanto para los productos nacionales come para los lmpor—
tados se debe indicar claramente el pais de origen del alimento.

En los productos nacionales se debe indicar expresamente "Fabrica-
cién chilena" o "Producto de Chile'. /
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En los productos importados, que solamente se envasan en el pais,
se deberd indicar ademds el pals de origen o la procedencia del producto.

Autorizacién sanitaria. En los r&tulos debe indicarse el ndmerc y la fe
cha de la autorizacidn sanitaria. En productos importados serd la autori
zacidn de la importacién otorgada por el Ministerioc de Salud,.

Fecha de elaboracién.

4.6.1 En todos los productos alimenticios se debe indicar la fecha de ela
boracién o envasado.

4.6.2 En productos enlatados de fabricacidn nacional, la fecha de elabo
racidn se expresari estampada en una de sus tapas, en la forma si
guiente:

- el dia, mediante dos digitos; y

~ el mes, mediante una letra, en la forma siguiente:

MES LETRA CORRESPONDIENTE

Enero
Febrero
Marzo
Abril
Mavo
Junio
Julio
Agosto
Setiembre
Octubre

Noviembre

r’zt_‘l—lmm’ﬂmwnwp

Diciembre

- el aflo, preferentemente mediante sus dos {ltimos digitos.

No obstante, el afio podria indicarse s6lo mediante el Gltimo di
gito. .

4.6.3 En los demias productos alimenticios la fecha de elaboracién se debe
eéxpresar en la forma siguiente:

~ el dia, mediante 2 digitos;

~ el mes, mediante 2 digitos, o las tres Primeras letras del nombre
del mes; y

- el ano, mediante los 2 Gltimos digitos,

/f
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4.7

4.8

4.6.4 En productos cuya duracidn sea inferior a 10 dfas, puede omitirsge
el afo.

4.6.5 Ademds de la fecha de elaboracidn, puede indicarse el lote de pro
duccidn, cuando exista mi&s de uno por dia, h

4,6.6 En casos calificados y transitoriamente, la informacibdn referente a
las fechas de elaboracién, puede indicarse en el embalaje,

Duracién del producto. Se debe indicar en la rotulacién la duracisn del

producto, sea en términos de plazo de durabilidad minima o, de fecha o
plazo de vencimiento,

La fecha ¢ plazo de vencimiento ge colocard de acuerdo a lo estable
cido por la autoridad sanitaria. Podrin usarse expresiones tales como:
"Fecha de vencimiento: .+."; "Fecha de expiracién:..."; "Consumir antes
de ..."; "No consumir después de:..."; u otras que den la idea que el pro
ducto después de la fecha o del plazo indicado ha perdido su calidad de
apto para el consumo.

El plazo de durabilidad minima seri especificado por el fabricante
y considerando las disposiciones de la autoridad sanitaria y en ningfin ca
$0 superard el plazo de vencimiento. Podrdn usarse expresiones tales co
mo: "Consumir preferentemente antes de .o "Mantenido en lugar fresco,
dura ..."; y otras similares indicando el plazo garantizado correspondien
te en dias, meses o anos,

Excepciones o requisitos adicionales. Otros requisitos o excepciones res
pecto a rotulacidn se indicarin en la norma especifica del producto.

3. Informacidn complementaria.

5.1

Para aquellos alimentos en los cuales se integren varias materias primas,
se¢ debe indicar ademds:

5.1.1 Ingredientes. Se debe indicar en orden decreciente de proporciones
los ingredientes principales que ~compongan el producto.

Les ingredientes podrin indicarse con su nombre especifico, o
bien con el nombre genérico cuandn existan varios que sean de la
misma naturaleza, como en los casos siguientes:

~ grasas animales;

— Brasas vegetales;
- aceltes animales;
- aceltes vegetales;

- especlas; vy

almidones (excepto almidones modificados),

5.1.2 Aditivos. Se debe indicar en el rétulo, la adicidn de colorantes,
saborizantes, aditivos nutricionales, como vitaminas y sales mine
rales, y otros aditivos, especificando su nombre o funcidn especi
fica. Nota: La incorporacién de aditivos nutricionales estara suje
ta a las disposiciones de la autoridad sanitaria.

/7
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5.2 Calidad del producto. En aquellos casos en que en la norma de un produc
to se establezca mids de un grado de calidad, se debe indicar en laetique
ta por lo menos el grado, pudiendo colocarse adicionalmente la denomina
cidn equivalente,

Para la denominacién de los grados de calidad, normalmente se usa
rin las siguientes equivalencias:

- Grado 1 o Extra;
- Grado 2 o Escogido; y

- Grado 3 o Corriente.

En el caso de productos que no alcancen a cumplir con uno o mis de
los requisitos minimos establecidos en la norma, el producto deberd rotu
larse como "SUBESTANDAR", lo cual podrd hacerse mediante un timbre o eti
queta adicional. Neta: Un producto rotulado como subestindar debe cum
plir, sin embargo, con las condiciones minimas para ser apto para el con
sumo de acuerdo al Reglamento Sanitario de los Alimentos.

3.3 Imitacidn de productos. En casc de que se trate de productas gque  imiten
a otros debe indicarse claramente esa cualidad.

E]l nombre del producto imitade, asl como la condicidn de Imitacidn
se debe colocar en letras de tamafio notoriamente menor a las del nombre
del producto que realmente contiene el envase.

5.4 Instrucciones para el alnacenamiento. En caso de preoductos refrigerados
o congelados debe indicarse la temperatura expresada enm grados centigra
dos y el tiempo de duracién del producto en determinadas condiciones de
almacenaniento, asi como también las instrucciones para uso del producto.

En caso de que una vez abierto el envase, el producto necesite refri
geracldén u otro ambiente especial, debe indicarse en la rotulacidn.

3.5 lInstrucclones para el uso. Cuando corresponda y a lufcio del fabricante,
podran colocarse las instrucciones para el buen uso del producto y sus
posibles aplicaciones.

6. Informacidén en productos importados. -

6.1 En caso de productos importados se colocard una etiqueta de un tamafio ¥y
en una ubicacién tal que no cubra la informacidn de la etiqueta original.

Esta etiqueta debe contener lo siguiente:
a) E1 nombre o razdn social y domicilio del importador y/o distribuidor; y

b) Cualquier informacién especificada en esta norma ¥y que no hayva sido
considerada en la rotulacidn original, no esté en castellano o no es
té indicada de acuerdo a lo establecido en la presente nuta.

7. Ubicacidn y tamafic de los caracteres,
7.1 La parte priucipal del rdtule, dehe Comtener,  pov Looawaos, le informa
cidn relativa a:
- designacién del producto;

-~ contenide neto; vy

//
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- grado de calidad del producto y/o su denominacidn equivalentecuan&dcg
rresponda, ' '

Nota: Se considera parte principal del rétulo aquella que normalmente lee
el consumidor y que estd impresa en caracteres destacados.

7.2 El nombre del producto y su tipificacién (cuando corresponda), medebe:qi

7.

dicar en caracteres destacados y de tamafio proporcional al envase,

3 La informacidn referente a grado de calidad, contenido neto Yy duracidn
del producto debe indicarse con caracteres que tengan una altura fgual o
mayor a 1/36 de la altura de la etiqueta o rétulo. En caso que los 1rbtu
los tengan una altura menor de 72 mm.,, la altura de dichos caracteres no
debe ser menor de 2 mm.

ANEXO: Productos a los cuales mo se aplicard esta norma:

Al

A.2

A3

A4

A.5

el 5

Frutas y hortalizas frescas

Carnes frescas y enfriadas sin otro procesamiento
Productos de uso terapéutico

Bebidas alcohdlicas

Bebidas analcohdlicas de fantasia.

1
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ANEXO D

REGLAMENTO SANITARIO

PRESENTACION

Es nuestro dewo que con 1o publicecion y Jilusion masiva del ““RE-
GLAMENTO SANITARIO DE LOS ALIMENTOS", recien aprobado por
Decrelo NO GO de & de Abnt de 1982, podamos contribuir al éxito del
Progratma de Control de Alimentos, que realizan las sutondades del Minis-
terio de Salud. -

Es indudable que la educacion por si sola no puede resolver el proble-
ma, y que hay que desarroliar un conjunto de acciones que aseguren cl
control de los riesgos derivados de la elaboracion, manipulacion, expendio
¥ Cunsumo de alimentos. Acciones, en las cuales, la participacion del due-
Ho d un establecimiento de alimentos, del manipulador y del pablico en
yerweral us tundamental, si ge guiere obtener un Progreso cada vezr mayor
en lus condiciones sanitarias de ta poblacion.

Esperamos contribuir con nuestras publicaciones, al mejoramiento de
los procesos de eluboracion, manipulscion vy conservacion del alimento,
CapaCitaindo a los responsables de estas acciones en tecnicas Y procedi-
nuentos de trabajo; modificando habites perjudiciales o ta salud colectivy;
y haciendo sentir o la poblacion, la iecesidad de asuinit una responsabilic
dudt frente a este problema, la que de no ser aceptadd e la inedida que o
cads cual corrssponde, determma la aphicscion de scciones de Lpo coer-
citivo,

Lo tin, nuestra mcta os desper c.r ¢ miterés Je la poblacion beneticia-
N por participar activarnente en la solucion de los problemas de control
de alimentos. Y hacia alla vaimaos,

Pag. 107
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MINISTERIO DE SALUD PUBLICA
APRUEBA REGLAMENTO SANITARIO DE LOS ALIMENTOS

Num, 60,—~ Saittiago, 5 de Abril de 1982, Visto: Estos antecedentes;
la necesidad de actualizar y reformar los reglamentos que complementan’
las disposiciones del Codigo Sanitario relativas al control de los productos
alimenticios; 1o establecido en los articulos 20, 90 letrac) y en el Libro IV
del ducreto con fuerza due ley N© 725, deg 1967 vy en el articulo 40 letra bj,
del decreto iey NO 2. 763, de 1979 v teniendo presente las tacultados yue
me confiere el NO 8 del articulo 329 de la Constitucion Politica del Esta-
do.

Decreto:
Aprucbase ¢l siguienie Regiamento Samitand de tos Alinkntos.
TITULO PRELIMINAR

Articulo 19— Este reglamenio establece las condiciones sanitarias &
que debera cefirse la produccion, elaboracion, envase, almacenamiento,
distnibucion, venta ¢ importacion Ju glinwntos,

Todas las personas, natursies O Juridicas, que se relacionen o Nterven-
gan en los procesos aludidos antericrmente, asi como 10s establecimientos,
medios de transporte y distribucion destinados a dichos fines, tamben se
reqgiran por este reglamento.

Para la aplicenion del presente reglamento regiran las definiciones vy
requisitos que su texto establece,

Articuio 20.— Courrespondera a los Servicios de Satud ejecutar el con-
(rof samitario de los abientos y velar por el cumplimiento de Jas disposicio
nes relativas a esta matenia del Codigo Sanitano y del presente reyglamento,
1040 el ge dcurido con las Nnonhas & NstrucCliones generdivs que Hniparta
et Muusteno Jde Salud,

A



/1

569

ALADI/SEC/Estudio 36
Pég-; 109

TITULO |
De los alinientos
PARRAFOQO |
De la denominacion y disposicionus genet ales da os alimenios

Articulo 39— Se eatende por alinento o producio alimenticio,
cualquier substancia o mezcla de substoncias destinadas al consuwmo
humano, incluyendo las bebidas v todos lus ingredientes y aditivos de
dichas substancias. ‘

Articulo 40— Todas las substancias mencionadas anteriormente
deberdn responuer en su COMPOSICIOn Guimica, caracteristica nucrobio-
logicas vy caracteres orgainolépticos a su nomenclatura y denominaciones
legales y reglamentarias establecidas.

Igualmente las malerias primas ubilizades vn lz claburacion de los
alimentos deberan sotisfucer tas condiciones de pureza requeridas en cada
caso, de acuerdo con su naturaleza y las exigencias legales v 1eglamentarias
establecidas,

Articulo 50— Algnento enriquecido es agquel @ cual b han ayregado
Prowinas, anmoicidos coenciates, vitamumas, salcs imineroles, acidos grasos
indispensables u otras sustancias nutritivas, cuya adicion, en forg puts ©
como tfomponenle de algun otro alimento, tenga Como proposito:

al Aumnentar 1o proporcion de algunos de 105 COMpOnCHLEs Propius ya exis:
tentes en ¢l ahmenw, ©

b) Agregar nuevos componentes de valor nutritivo, ausentes en el alimento
£n us estadu original, '

Articulo 60— Prohibese denominagr G usar en cualquicr forma en el
LOvase, anuncio, rolulacion o propaganda de shimentos la expreson Al
mento Enriquecido” o cualguiera otra pura acreditario como tal, s al
alimento no se le han ayregado las sustancias enriguecedoras en la forma y
dasis aprobadas por el Ministerio de Satud.

Articulo 70 — Alimento dierético es squél guu se diferencia del de
CONSUING general por sy compusiuon especial y/0 sus modi hicaciones Tisi
Cas, QuIrmICas, blologicas o de Otra indole, destinado a satsfacer neceuda-
des nutricionales individuales.

Articulo 80.- Alimento alterado es aquet yue por la 4ccion de agentes
tisicos, quunicos v bialogicos, propios det slimentu o del medio anmitiente,
ha suirido detenoros en su composicion intrinseca.

.
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Articuio 90~ Alimento contaminado es ayuéi que contiene agentes
biologicos ¢ sus tuxinds, capaces de producir o transmitir enfermedades al

"huinbre y a los arimales, o bien agentes guimicos 1Oxicos o agentes fis

€Os, BN canlidades superiores a las tolerancias pennitidas.

Articulo 100 -~ Ahmenta adulterado us aguél gue ha experimentado
pur intervancion dei hombre.

a) La extraccion puwicial o total de cualguiera de 10s compunegntes del pro-
ducto origindl,

b La sustitucion parcial o total de cualqyuiera de los componentes del pro-
dui1o original por Otros Ineries o exeranos,

¢} La mezcia, culurucion, pulvenzacion o encubirimiento en tal forma que
st oculte su infunoridad o disminuya su pureza,
Articulo 110 - Alimuento falsiticado es aquét:

a) Que se designe, rotute o expenda con nombre o calificativo que no co
rresponda a su origen, identidad o valor nutritivo o estimulante; y

b} Cuyo envase, rotuto 0 anuncio, contenga cualguier disefio o declaracion
ambigua, falsu 0 que pueda inducir a error, respecto a las ingredientes
que componen el allimento,

Articulo 120.- Sk prohibe la tabricucion, hnportacion, tenencia, dis-
tribucion, y transterencia, a cualquivr tiiulo, Je 1os alimentos contaming:
dos, adulterados, tulsificados y alteradus,

Articulo 132, - La responssbilidad derivada de las actividades de pro
duccion, inportacion, envase y comercializucion corresponderi individual”
O conjuntamente, sugun deteriaine el Suivicilo de Solud competente, al
productor, importador, envasador, distribuidor, vendedor o tenedor del
producto, sin perjuscio de ta respansabilidad gue pudieras corresponderles
a los profesionales que participen como responsabiles WGEMCos en deterii-
nados procesos industriales.

Articuio 140, - Lous ciementoy g stoandicad a contidacion no po
dral) s0brepdsal tos siguitiiles Limies Maximos en 1os alimentos:

- Arsenico, e productos Hgudos L0012 popan
- Arsénico, en productos selidos 1,00 p.p.m.
-~ Cadmio 0,06 p.p.m.
- Zin¢ 100,00 p.p.m.
- Cobre 10,80 p.p.m,
- Piomo, en productos Hgudos 2,00 p.p.m.
~ Selenio, en productos higuidas 0,05 p.p.m.
- Seleniv, en productos $ohuos 0,30 p.p.m.

/f
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Articulo 150~ E| Ministerio de Salud fijara mediante resolucion fun-
dada las tolerancias de residuos de pesticidas permitidos en los alimentos.
Estas tolerancias podran ser modificadas en la misma forma,

Articulo 160,— Se prohibe la comercializacidon de alimentos elabora-
dos 0 envasados en el pais que provengan de establecimientos gque no
hayan sido autonizados por la autoridad sanitaria competente,

Articuio 170~ No podra levars a efecto enajenacion alguna de ali-
menlos procedenies de rezayos de aduanas, de las ginpresas de transpones
o del salvataje de incendias, catastrotes y desastzes sin le aprobacion de la
autoridad sanitaria.

El interesado deberd solicitar con 20 dias de anticipacion a la enajena-
cién, una visita de inspeccion para comprobar el estado sanitario de los
produclos, acompanando para el efecto ¢l inventario de los mismos,

Articulo 180.-- La autoridad sanitaria debera requisar y destruir las
partidas de productos alimenticios que signifiquen un riesgo comprobado
para la salud. Con todo, aquellos productos que, a juicio de ls autoridad
sanitaria, puedan destinarse a la alimentacidn animal o a usos industriales
no alimentarios, no serdn destruidos sino desnaturalizados. Los gastos que
deinande la desnaturalizacion seran de cargo del interesado o propietario
en su Caso,

PARRAFO !

Da los envases, rotulaciones y publicidad

Articulo 190.— Los recipientes, utensilios, aparalos, envases y envol-
torios destinados & la fabricacion, conservacion y fraccionamiento de las
alimentos, deberdn ser de materiales que no alteren o contaminen a dichos
alimentos,

Articulo 200~ La rotulacion de ios envases que contengan alimentos
debera levar la siguiente inforninacion:

a) Denominacion especifica del producto, con Cas acLEres Lpoyraficos y
letras uniformies en su tamafio, reales y coloracion;

b) Especificacion de la materia prima base, ingredientes principales y adit-
vOs, en orden decreciente de proparciones;

¢} Nombre o razon social y domicilio del tabricante o envasador nacional
o del imponador,

d) Nomero y techa de la resolucion del Servicio de Salud que autoriza al
establecimientu, y

e) En el caso de productos importados, el numero v lecha de la resolucion

del Servicio Nacionat de Salud que autoriza la internacion del producto.

/1
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Articulo 210.— Los envoltorios individuales de unidades de pequedo
tamafo, que esten contenidos en un envase, podran omitir parte de la in-
formacion indicada en articulo anterior, debiendo colocarse ésta en el
envase gue contiene dichas unigades.

Articulo 220.— L rotuiacion se hara mediante etiquetas, rotulos o
leyendas grabadas, estainpadas 0 impresas, en idioma castellang.,

Anticulo 230.~ Queda prohibido emplear en los envases, envoltorios,
eliquestas, roluius O leyehdas v en 1o publicidad respectiva, referencias,
consejos, advertencias, opiniones o indicaciones que puedan sugerir que
Jas sustancias trenen propiedades medicinales preventivas © curativas 0 gue
son recomendables pura deteriminados tratamientos lerapeuticos.

Articulo 240,— Todus ios alimentos envasados deberan indicar en su
rotulacion la fecha de elaboracion, a excepcion de las bebidas embotelly-
das.

Los productos que se envasen con fecha posterior a su elaboracion, de-
beran tlevar tanto la fecha de elaboracion, como la de envase.

Articulo 250 — En productos enlatados, la techa de claboracion se es-
tampara en la tapa del envase, en la forma siguiente:

a) El dia, mediante dos digitos;

b} El mes, a continuacion del dia, podra indicarse mediante las tres prime-
rus letras del nombre del mes, o mediante una letra maydascula en la
torma siguienty:

Enero A Julio 3
Fetwero B Agosto H
Marzo C Septiembre |
Abril D Octubre J
Mayo E Noviembie i
Junio F Dicienibre i

¢} Ef afio se indicard mediante su altimio Gigito o sus Bltimaos dos Jdigitos.

Articulo 260 -~ En oy duimas productus atlimenticios fu fecha de elabo
racion s¢ marcara con lnta indeleble o sistema de perforaciones en forma
claramente visible, seyun 10 siguivnte:

a) El gig, mediante dos diyitos.
b) El mes, medianle dos digitos o las tres prinieras letras del nombre del

mes, y
¢) El aho, mediante i0s dos ultimos diyitos,

Articulo 279 — Cuundo ¢l tabricante, sed naciongl 0 extranjero, hays
tijado un periodoe masimo de durscion yv/o fecha ve vencimiento, esta na
podra ser modi ficada by ninguna circunstancia.

/1
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Articulo 280.-- En aquellos casos en que la regiamentacion vigenie
sefiule la exigencia de indicar periodos maximos de duracion y/0 techa de
vencimiento, el cumplimiento de esta disposicion sera ge responsabihidad
det tabricante ¢ del inportador, en aguellos productos iImportados gue no
fa iInuiguen,

TiTuLo
De la Loche y Productos Lacteos
PARRAFO | |
Disposiciones generales

Articulo 290 .~ Leche, sin olre deénominacion, & ¢l producto de la
secrecion mamaris normal de vacas sanas, Dicn alimeniadds y en feposo,
exenla de calosiro,

La leche de ouos animales s denominara seyun fu cspecie de gue pro:
ceda, como tambien Jos productos Gue de elia s¢ Jderiven,

Articulo 300 - Pasteurieacion s el procedimucnto pour el cual se some-
e unitormemente la 1otlidad de @ leche o la cremi @ una temperaiura
convenicnte durante ¢l Hompo necesalo paro destiun la mayor parte de g
tiora banal v la totalidad de los genmencs patoyenas, sequido ag un eale
miento rapidu.

Articuio 310.— Se prohibe o adicion de prestrvadanes GUinucos a g
jeche vy sus derivados,

Articulo 320 — Los envases de leche vy de productos lacleos de expen-
dio direc1o a pabhco deberan indicar un su ratulacion, ademas de L lecha
du elaboraciin, ¢l plazo maxuno de Jdurgcion u la fecha de vencitmienio, Se
exceplian de 6sla disposicion 1oy guesos madurados,

PARRAFQ H
De os requisitos de la Jeche
Articulo 330 — | s caracteristicas de 1a leche o las sijuishiles:
a) Caracteres organuieplicos nocinales;
b} Exenta de sustancias extranas;
¢} Peso especitico: 1,028 a 1,034 & 200C;

d) Indice crivscopico: 0,53 & 0570C;
e} Acidez: 16 a 21 mil de imdroxido de sodio N/10 por 100 i de leche;

Pag. 113
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1) Soldos N Y asos: 82,0 4. PO 1O, Celhiu thitnling,

g} Exenta de sangre y pus;

h) Su recuento total en placa y su contenido de materia grasa de leche serd
el que deternune este reglamento en cada Caso;

i} Exenta de anliséplicos, antibioticos y sustancias alcalinas; y

) Conlener como ninumao 25 grainos de maleria grasa por litro de leche,
excepto en el caso de la leche descremada.

Articulo 340, — Ly leche cruda cumplira con los reguisitos del articulo
anterior de este reylumento y su recuento wtal un placa NO Sera superior @
1.000.000 de culuruas por mitkihro,

Articuto 359 — En lu leche pastewrnizada, el recuento 1otad en placa, no
podra exceder de 50,000 culomas por ml v no contendra mas de 10 cohi-
tormes por mi. No deberd contener E, ¢coli, Salimonella, Arizona ni Staphy-
lococcus aurcus, Dard adernas la prueba de la fosfasa negativa.

Articulo 369.— Lu leche esterilizada no podra contener germenes via-
bles ni esporas que germinen y debera estar contenida en envases herméts-
cas que aseguren fa mantencion de estas caracter isticas microbioldgicas.

Articulo 370,— Leche reconstiluids es el producto obtenido por adi-
cion de sgua polabie a la leche eén poivo o a la leche evaporada, en propor-
cibn tail que tenga la composicion de la feche y cumpla con ios requisilos
del articulo 33 de este reglamenta. Debe ser pasteurizads o esterilizada.

Articulo 380 .~ Lechue duscremadi es aguella cuyu contenido de grasa
es interior a 25 yramos por hitro. Debe ser pasteurizada o estertlizada.

Articulo 390 — La rutulacion de los enwases de leche debera espeaifi-
car claraente el Lipo o las caracteristicas de la leche que contienen, su
porcentuje de materia grasa y [0s ingredientes no jaceos agregados.

Articulo 400 — La leche crudg deberé ser pasteurizada inmediatamen-
¢ despues de su TECepCion O CoNstrvalst i una LeMPeratura No superior a
40C.

Articulo 410 — Los latrus y estangues Je transporte de luche, despues
du vatiados, seran sometidus a un proceso de aseo, higienizacion y secado.

Articulo 429~ Se prohibe la pasteunizacion de leche devuella 0 so
brante alteradas, Estas Jecheés no podran ser destinadas a la elaboracion de
alimentos de consumo hurnano,

Articulo 430 — Los equipos de pasteunzacion tendran dispositivos
que verifiquen ¢l correcio tratamienio de a leche; entre olrQs, un termo-
metro que indigue doectamente las woperaturdgs de pasteurizacion y un
wermograto para registrur la temperatura y el tiempo de tratamiento.

Los graficos de cada tratarmento seran guardadgs durante 6 meses para
su control por la sutondad samitania, T

Articulo 440.-  Inmedislamente despues de pasteurizada la leche
deberd ser entriata a una lemperatura no superior a 4¢ C, envasada y con-
servada @ e5la Nusis termperatura hasta el momento de su distribucion.

/!
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Articulo 450 — Las plantas deberan vender la Jeche pasteurizade en
envases herméticamente cerrados y seliados para evitar su contarminacion.

PARRAFO IH

De ks productos lacteos
de las leches concentradas

Articulo 460.— Leches concentradas soi aguellas leches gue han sido
reducidas parciaimente en su contenido de ayua.

Las leches concentradas son:

a} Leche evaporada, producto liquido abtenido por reduccidn parcial det
agua que contiene el producto fresco.

La teche evaporada entera tendrd, como minimo 7,09/o de materia gra-
sa y 250/0 de sélidos totales de lechie, La leche evaporada descremada
contendra como minimo 200/0 de sblidos totales de leche,

b) Leche condensada azucarada, producto proveniente de la leche obtent-
do por evaporacion parcial del agua y adicion de sacarosa y/o dextrosa.

La leche condensada azucarada entera tendrd, come minimo 740/o de
solidos totaivs, un maximo de 48Y/u de sacarosa y/o dextrosa y
7.509/0 de materia grasd,

La leche condensada azucarada semi-cdescremada tendrd un 749/¢ de
sOlidos totales como minune, un maxuno de 49,59/0 de sacarosa v/o
dextrose y 49/0 de materia grasa COmo minimo,

Lo leche condensada szucarads duscremada lendréd un /50/0 de solidos
totales como minimo vy un 49,50/0 de sw.carosa y/o dextrosa cumo
maximo,

Articuio 479 — E| manjsr blanco ¢ duice de leche deberd tener un
contenido de solidos totades de leche de 25 50/0 canno minding y no cot-
tendra mas de 300/0 de agua.

Se prohibe la adicion de sustancias amilaceas o este produclo.

Articulo 489.— Leche entera en polvo es el pruduclo obtenido por
deshidratacion du la leche., Contendra husta un maximo de 3,90/0 de agua,
una acidez maxing de 015070 expresada en acido lactico y en leche re-
constituida al 100/0 y con un minimo de 260/0 de materia grasa, Su solu-
bitidad en agua no serd infernior a 9490/0.

Articulo 490 — Leche parciglinente descremada ¢n puivo & el pro
ducte obtenidu por deshidratacion de la teche parcishimente descremada.
Contendra como muumo 120/0 de materia grasa, hasta maxime 3,50/0
de agua y una acides maxima de 0,150/0 expresacs en acido lactico y en
leche reconstiluids at 100/0. Su solubilidad en ayusa no sera inferior a
9990/0.

I/
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Articulo 500.— Leche descremada en polvo es el producto obienidg
por deshidratacion de la leche descremada. Contendra hasta un inaximo de
40/0 de agua y una acidez maxima de 0,159/0 expresada en dcido lactico
¥ en leche recunstituida al 109/0, Su solubitidad en agua no sera interior a
990/0,

Articulo 5190~ Las leches ¢n polva, ya sean enteras, parcialmente des-
creémadas 0 descreinadas, lendran uh recuento fotal en placa no superior a
50,000 colonias por gramo; no mas Je 10 colitorings por gramu; no mas
de 100 colomas de levaduras por gramo., No deberan contener E. coli, Sal-
monella, Anzona, Staphyiococcus aureus, ni forma micetiar de hongos.

Articulo 520.— Las leches condensadas v el nanjar blanco no podran
tener mas de 10 coliformes por gramo; no mas de 300 colonias de levadu-
ras por graimo. No deberan contener E. coli, Saimonelia, Arizona, Staphy-
lococcus aureus, ni forma miceliar de hongos,

De las laches modificadas

Articulo B392.— Las iechis modificadas son aguelas obtenidas por
transtoriacion total o parcial de sus componentes, con o sin adicion de
sustancias permilidas, lales como leche albuiminasa, leche acidofila, leche
fermentada, etc.

Articulo 540, — Yuyhourt es un cultive en leche (leche fermentada) de
las bacterias L. Lulyaricus y Str. thermophitus, cuyo sabor tipicamente
acido se debe a lu accion Je estos ferinwentos,

Articulo 550 ,— Lus leches modificadas no podran contener £, coli,
Salmonelia, Arizona ni Staphylococecus aureus, y no mas de 10 colitormoes
por gramo o mil. {NMP).

De las cromas de leche

Articule 560~ Crema de leche e &l producto ldcieo rico en grasa de
leche.

Articulo 970 — Lu crema de leche esterihizada no debe contener ger-
menes viables mi esporas que yermanen,

Articuio 580.— En 1a creme de leche pasteurizada el contenido de
matena grass 1o serd ntenor a 350/0. Su recuento total en placa no sera
supenor a 50.000 colonias por il y no contendra mas de 10 colitormes
por mil [NMP). No delwra contener E. coli, Salmonella, Arizona ni Sta-
phylococcus aureus,

Articulo 599, {a acidez de la cremau de leche no excederd de 20 mi
de hidréxido de socho N/1O por 100 g de crema.
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Asticuio BOV.— £1 expundio de las cremas Je leche 2 hard exclusive-
marily 8N J0s envases originales.

La zroma de leche pasteurizada debera nantlenerse a una lemperaturc
mnierinr a 40 C,

De las maiteyuillas

Articulo 610, Mantequilla v ¢f producte’ yrasu oblemdo poi el bats-

Uu de la crema de icche,

Articulo 620 - La mantequitly debera responder a las SIGUIENES Caral

Lo fancas.

W CaeBiBORT un mimino de BOO/¢ de materia Jrass de leche y hasta ur
Jaximo de 160/0 de agua, de 3¢/0 de cloruro de sodio y de 20/0 d
inidos no yrasos de leche,

focvaoder de la materia grusa no sera mayor de 36 ml de hidroxide de
30010 N/10 por 100 gramws, y

2o podra tener un recuento total en placa superior a 200.000 colonias
POl graro, no mas de 26 coliformes por gramo {(NMP); no mas de
100 culonias levaduras por gramo. No deberan contener E, coli, Sal
ihov&lia, Arizona Staphylococcus aureus, ni forma miceliar de hongos,

De 105 quiesos

Artizulo 639, - Queso es el producty fruscu o miudursdo abtenido por
s araCion del suero de la leche entery, tolal 0 puicialtnente descremadta o
Ui suero, del queso, coagulado por accion del cuujo 6 du enzimas especi
ficus 0 de ucidos orgdnicos permitidos, con o sin te adicion de sustancias
coloranics, con ¢ sin agregado de oLos produclus aimenticios, especias «
Cudwdineny tus,

Articulu 04V, Quusilio eyl quuao ioseu picpat odo cons leehie duscre
Misda, Su recuento total en placa no debe ser supenor o 150,600 colomas
POf Graing.

Articulo 650.— Los quesus trescos deberan ser untriados o una tlempe
ratura no supenor @ 50 C inmuediztamente despucs de su elaboracion y
mantenzise d esta lemperatura hasta su expendio.

Articulo §60.- Loy gquesus nu deberan contener £, culr, Salimoneiia,
Arizana, StaphyloCcoccus aureus Nl Parasitos,

Articuto 679,— Quesos fundidos son lus productos obtenidos por i
fusion de quesos optos pars el consumo con adicion de. sales fundentes.

Su recuento wal en placa no deberu ser supenior a 100,000 cotonias
por gramo m podra tener, mas de 10 coliforimes por yramo. No podri
contener £, coli, Salmonella, Arzoni, Staphylococcus dureus ni paras-
108,
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Articulo 689.-- Ricota o requesén es el producto obtenido coagulado
por el calor an medio acido, el suero de queso adicionado de leche entera
o descremada. No deberd contener E. coli, Salmonella, Arizona ni Staphy-
lococcus aureus,

TITULO
De los sabhmentos carneos
PARRAFQO |
Disposicionas generales

Articulo 690 Con ta denominacion de carne se entiende la parte
comestible de los musculos de los animales hameotermos, destinados al
consumo humono, tales como: las especies de abasto {bovino, caprino,
porcing, equing, &ic.)

Comprende todos los tejidos blandos que rodean el esgueleto, inclu
yvendo su cobertura yrasa, endONes, vasus, NCrvios, aponeurosis, huesos
propios Je cada corte cuushdo esten adheridos a ta masa muscular corres-
pOl.ldlel\le y odus 1os wepdoes no weparados durente la faena, excepLo los
musculus de sostén del aparato hioideo y el esofayo.

Para los efecios de este reglamento se incluyen en fa dchinician ante-
1i0r dus aves de corral, de cusa vy 10s pescados y mariscus.

Articulo 700 - Sc¢ prohibe el expendio a cualquier titule, de carnes
provemientes de annmabes que hayan sido somenudos o trataimientos hurmo-
nales 0 que usten siendo tratados con substancias medicamentosas, que
siygnifiguen riesgo para ia ssiud,

PARRAFQO il
De las carnes de abasto

Articulo 710.— Paia los clecios de este reglamento se consideran jds

siguientes allernativas de conservacion de la carne:

a) Carne trusca es aguelia que no ha sido sometida a proceso alguno de
CONSENVacion, a excepcion de un enfriamienio o una temperalura de 20
C, con el objeio de conservarla durante su distribucion;

b) Carne refrnigerada es aquelia cuyd lemperatura inlerna, medida en el cen-
dro de la masa tauscalar, esta comprenchids entre 20 C v -180 C; vy

¢} Carne congelada & aqutlla cuya tesiperalura inte nd, medida en el cen-
tro de la mase mwscular, es de - 189 C como maximo,
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Articulo 720,— Se entiende por sub-productos comestibies a las partes
y Organos tales como: corazon, higado, riflones, Limo, ubre, sangre, lenyua,
$€503, grasa, elc., de las especies de abasto.

Articulo 730.— Se prohibe la tenencia vy comercialiZaecion de carnes v
subproductos que provengan de animaies mortecinus o de fetos.

PARRAFO til
De ias aves taenadas

Articulo 749 — Ave {aenadu es el producle de cualquiera de las espe-
cies de aves criadas en cautividad; que hayan sido beneficiadas en matade-
ros de aves, s las que se ies ha extraido la sangre, las plumas, (as patas, la
cabeza, el buche, la traquea, el esdfago, las visceras, los Orgonos genitales
y los pulmones.

Articulo 750 - Menudencia (inenudilio o menudlo) es el conjunto de
Orgalios constiuido por: higado sin vesicula biliar, estémayo muscular
{molleja) desprovisto de su contenido y de ta rmucosa; vy el corazén con v
sin pericardio.

Articulo 762.- Se consideran despujos’ la cabisa, el pescuceo y las
patas de tas aves taenadas,

Articulo 779 — Las aves faenadas, las nienudencias y duspojos deben
ser enfriados 8 10 C comu minimo, Para su expendio deberdn imantenerse
4 una temperatura de hasta 69 C como maximo, medula en el inwnor de
la masa muisculor.

Articuto 780~ No se permitird la inciusion de ba cabeza, del pescuezo
nde las Patas en o cavidad abdominal de Jos aves Tacnadas,

PARRAFO 1V
De los pescados y mariscos

Articulo 790 — Pescado 0 marnsco Iresco es aquel que no ha sido so
Metido @ ningun proceso despues di su extraccion, o excepcidn del evisce
rado en et caso de 1os pescados, v a un enfrisinmieo a una temperaturi
maxima de 40 C, con el objeio de conservario durdnte su distribucion.

Articulo 800 — Pescodo o marnsco congelado os ayuel cuya teinperatu
ra media internyg maxima es e -180 C.

Articulo 810.~ Pulpa ue pescado es el producto obterndo ael pescado
fresco o congelado vy en buen estado de conservacion, previamente desan-
grado, descabezado vy lavado y al cuat s le Nan eluninado completaments
espinas y piel.
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Articulo 829,— Todos los pescados frescos que se expendan o elabo-
ren deben ser eviscerados tan pronto sean capturados, excepto algurias es-
pucies de talla reducida (sardinas, pejerreyes, anchovelas, etc.),

Articulo 839~ Como criterio para considerar el estado sanitario del
pescado fresco deberon observarse diversas caracteristicas Cuya estimacion
conjunta permitira caliticario, tales como:

4} Estar limpio externamente y tambian en lus paredes de la cavidad ven-
tral, cuando se trate de pescado eviscerado y no debera presentar
restos de visceras ni limos de ningun tipo; '

b) Estar en buen estado de conservacion sin ninguna clase de magulladuras
o decoloraciones anormales;

c} Debe tener solo ei olor caracteristico; vy

d} La carne debe ser consistente y elastica,

Articuio 840, — Los mariscos que puedan permanecer vivos fuera de su
medio natura! (bivalvos), deberan ser conservados vivos hasta gl momento
de su venta,

Articulo 850,— En los pescados y mariscos crudos congelados se podré
aceptar por gramo un recuesnto total en placa de hasta 1.000.000 colonias;
hasta 100 colonias de colitormaes por gramo; hasta 10 colonias de E, coli
por gramo y haste 10 colonias de Staphylococcus aureus por gramo. No
deberan contenar gérmenes del génaro Salmonelia ni Arizona,

Articuio 860,— En pescados y mariscos cocidos congslados se podra
aceplar por gramo un recuento total en placa de hasta 20,000 coionias;
hasta 10 coliformes por gramo. No deberan contener E. coli, Staphylococ-
cus suraus, Salmonella ni Arizona,

Articulo 870.— Para la pulpa de pescado se podra acepiar un recuento
de hasta 1.000 colonias de coliformes por gramo, No deberén contener E.
coki, Staphylococcus aureus, Salmoneila ni Arizona,

Articulo BBO.— Para los efectos de este reglamento se consideraran
mariscos todos agueilos organismos comestibles que tienen en el agua su
medio normal de vida. moluscos, crustacecs, equinodermos y tunicados,
exceptudndose ias algas y vertebrados.

Articulo 890.— Todos los mariscos expuestos a posibles contaminacio-
nes, ya sean naturales o provocadas por el hombre, deberan sér sometidos
a un proceso de purificacion.

Articulo 800.—~ L3 instalacion y funcionamiento de establecimientos
destinados a la crianza, cultivo, engorda y purificacion de mariscos desti-
Nados al CONBUMO, asi COMO de 10s viveros dedicados a ia comercializacidon
de dichas especies, deberan ubicarse en lugares con agua de mar sanitaria-
ments aceptable y contar con la autorizacion otorgada por 8l Servicio de
Salud correspondiente,
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PARRAFO V
Da los mataderos

Articulo 910.— Mataderos son aquellos establecimientos donde s¢ 5@
erifican y laenan wspecivs de abaesto v aves destinadas o la alimentacio
humana. Deberan estar habilitados Je el forma gque useguren el faen.
MILNTO ¥ pPreservacion higweinca de las carmes.

Articulo 920,— Se prohibe el sacriticio y &l faenanuento de animali
destinados & la alimentacidon humnana en locales 0 recintos no autorizadr
por la autondad sanitaria.

- Articulo 930~ Corresponde al Servicio de Salud competente efectu.
ja inspeccion médico-veterinaria de los animales que se benefician en l
inataderos y de sus carnes,

Articulo 940, Sera obligatorio mantener ¢n ¢l mataderc un regists
donde s anote diariamente la procedencia de 105 animales v 108 decomis
efectuados y sus causas,

Articulo 950.— No se permitira ia pruseéncia dentro del recinto de pe”.
sonas ajenas a los faenas de matadero, ls inantencidn de otios animales qu
no estén destinados al sacrificio, ni b salida o retiro de animales vivos des
de e) recinto,

Articulo 960.— La inspeccion sanitaria compiendera ks inspeccion «
los animales vives (examen antemorien) y de sus caroes v subproducto.
(examen postmortem),

Las tecnicus de inspecoion y criterios de decomiso se etoctuaran ¢
acusrdo o lus nornas vigunius al respecto,

Los animalus enfermos que s delecten en ol examen antémaortem, @
enviaran al recinto de animales enlerinos, donde s¢ daterminara 6l dustinee
final de ellos,

Articulo 979 — Los decomisos, es decir, los Gryanos, partes O reses el
teras sanitariamente inaplas para ul consumo humang, duberan ser destn.
dos o sometidos a tratamientos aprobados por la autoridad sanitaria Con e
fin, exclusivo de destinarlos al uso industrial no alimentario. Estas oper
ciones deberan realizarse en el recinlo para destruccion de decomisos d.
matadero, salvo excepciones autorizaddas por la avtoridad sanitaria,

Articulo 982 — Todo matadero debera contar con un recinto para d
sechos y destruccion de decomisos gue eslara alejado de tas seccionus ¢
faenamiento y empaque y que estara dotado de un digesior o destructor
de deconmusos.

Articuio 990 — £l altnacenamiento Ue Carnes ¢n 10s inataderos debeg
efectuarse en camaras frigorificas.
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Articuio 1000.— La uncierrs de las resos gaberd hEEers con un minj.
mo de 12 horas de antelacion al sacrificio, con el fin de permitir el reposo
y el examen antemoniemn,

Articulo 1010, — tas operaciones de sacrificio y faenamiento se haran
separadamente por especivs.

Articuto 1020 ~ Aquelios matoduerus quu sacrifbigguen cerdos deberan
CONLIT CON INSTWNENTOs eCusariDs pora realizar una eficiente Inspeccion
HQUINOSCOPICa ¥ de OLrOS Parasitos,

Articuio 1030.— La sangria y movilicacion interna de las reses ¥ aves
se hara en suspension.

Articulo 1040.— A tods ave taenada, en el momento del empague, de-
bera ponersele una identiticacion, marca o etiqueta, que indigue:

a} Individualizacion del matadero y autorizacion sanitaria, y
b) Fecha de faenamiento,

PARRAFO VI
De las cecinas

Articulo 1059, Cecinas, sin otra denominacion, son ayuéllas elabo-
radas exclusivamen.e con materas prunas de origen boving y/o porcino.

Los productos elaborados con otras carnes 0 mezclas de ellas, en cual-
quiera proporcion, deberan denominarse con el nombre de las especies de
la cual proceden,

Articuio 1060.- Cecinas ciudas son aquéllas que no han sido someti:
das a procesos de coccion o escaldodo.

Articuio 1070~ En la elaboracion de cecinas se dutoriza el use de
POL i vagoLod on una popuicion no inayof b 106/0 en bast wea,

Articulo 1080,~ Cuundo s usen membranas artificiales en ¢l embuti-
Uo dJde cecinas s debe advertir ue ellas deben ser retiradas antes de cunsu-
nar el producto.

Articulo 1090 .~ Se permile colorear exterioimente las membranas
artificiales siempre gue & colorainie empleado no esté en contacto directo
con el producto alimenticiv y no se difunda al contenido,

Articulo 1100, — Se protube ayregar sustancias amilaceas a las cecinas,
salvo en las que se expendan enlatadas, en cuyo caso se premitira hasta un
59/0.

Articulo 11710 ,— Se prohibe ayregar colyrantes artificiales y nitritos a
lds carnes y d las pastas cimpleadas en la eiaboracion de cecias,

Articulo 1120 - Lus cecinas crudas no podran tener un recuento total
en placa supenor a 800.000 coluiuas por yraino, Las 01ras Cecinas no po
dran tener un recuenlu (Ol en placd supenor ¢ 100.0600 coionias por
gramo y no podran tener ias Jde 200 colitormes por gramo.

Las cecinas en ygeneral no deberan contener £, coll, Salmonella, Anzo
na m Staphylococcus aurcus,
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TITULO IV
De los alimentos grasos
PARRAFQ |
Lisposicionas generales

Articulo 1139 - Alimentos 4rasos son los gliceridos de acidos grasos
comercialmente puros, considersdos ap o3 para el consumo humano.

Articuio 1140 — Son alimentos grasos los aceites y mantecas o grasas
comestibles de origen veyetal y las mantecas o grasas comestibles de origen
animal,

Por otros alimentos grasus se comprendera a la margarina, mantecas o
grasas de origen vegetal o animal moditicadas, a los acettes de origen vege-
1l y animal modificados Y @ las maniccas o giasas comipueastas.

Articuio 1150~ |os alimentos grasos no deberan contener mas de
0.50/0 de ugua v no mas dv 19/0 du acides expresada on dcido olvico, ade-
mas, NO deberan conlener restos de lejidos vegetales 0 animales, restos de
solventes, restos de jabon, de aceites polimerizados, aceites de origen mi-
neral y otras impurezas.

Articulo 1169.~ || conenido INaximo de @cido erucico en los aceites
sera establecicdo por el Ministerio de Salud.

PARRAFO il
De los aceites comestibies da Origan vegatal

Articulo 1170.— Los aceites comestibies Je origen vegetal son alimen-
103 grasos de consistencia fluida ¢ 150 C, cluborados sobre la base de las
sjuientes seimnillas 0 fruilos oleayinosos: algodon, avellsiias chilenas, caofia
Mo cartamo o alazor, #rog, grrasol o maraviila, germen de maiz, mani ©
CaGahuale, scertunas, pepas de tvi, Tapy © Colza, Sesalno O dJonjuli, 50ys 0
SOja, pepas de toimate, germen de Lo ¥ OLros autoriZzados por el Ministe-
ro ve Salud,

Articulo 1180~ Ei aceite de olivg endra- una acidez maxima o
1,50/0 expresada en acioo oleico.

/1



S0

ALADI/SEC/Estudio 36

Pag 124
/1

PARRAFO 11
De las mantacas o grasas comestibles de origen vegetal y animal

Articulo 1190 — Las raanluces 0 wyasas Comestibles de ongen vegetal
sof alumentos grasos de consistencid s0hide o suimisdhida a la temperalura
de 150 C, oL tenidos sobre la base de las siguientes semitlas o frutos: cacao,
Cocu, coco del Pursguay, babazu, puiing, palnuste y 0tros dutornzsdos por
el Ministerio de Salud,

Articulo 1200, La manteca de cacu0 teidra una scidez maxima de
1,940/0 expresadas un acido oleico,

Articulo 1219.— Mantecas o grasas comestibles de origen animal son
aguéllas oblenidus Uu los tejidos adiposos de las especies animales indica:
das en el articulo B9 y Je consistencia s6lida a la temperatura de 150 C.

Articulo 1220 — Las constanies fisicas y quimicas de grasas comaesti-
bies vegetales y animales deben ser las que se indican a continuacion:

Punto de Grado indice

fusion Indice refrac-  refrac- Indice de Sa-
Grasa de °oC cionad0e C  cion de Yodo ponific.
Cacau 30-35 1,4531-1,4580 42-48 3242 188-202
Coco 23-28 1,4474-1,4502 33.37 7-13  246-268
Coco Puraguuyo 1826 1,4524.14552 40-44 2G-32 230-242
Babazu 22.26 1,449 35,3 1216 247-253
Palina Setmilla 24 30 1,44921,44%17 36,6390 1322 243285
Paima Fruto 27-43  1,4531-1,4580 41-48 44-58 195206
Grasa Animal 40-45 1,4560-1,4590 46-50 33-50 190-200
Pruner Jugo 32-36 1,4573-1,4613 47-53 50-57 195200
Manteca Cerdo 30-40 1,4583-1,4610 48,56-525 4870 192-203
Manleyuilla 28-:37 1,4524-1 4569 40-46 3646 219-233

PARRAFO 1V

De los otros alimentos grasos

Articuio 123¢.— Margaring es ei producto graso formado por gmulsion
de agua y/o leche en alimentos yrasos comestibles, Se distinguen dos clases
de marganna:

al Margaring de miesa s ayuelia cuyo punto de tusion maximoes de 370 C) v
b) Margarina de hotneo es aquélvs cuyo punto de fusion maximo es de
430 C.
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Para ambos tipos de margaring, el punto de fusion sera determinado en
la maleria grasa,
Articulo 1240.-- La margaring debera cumplir con las siguientes carac-
teristicas:
a) Su contenido de ayua sera de hasts 169/0;
b} Su contemdo minimo de materis grasa serad de 800/0;
¢} Li acidez de la materia grasa, expresada en acido oleico, no sera supe
riora 10/0; vy
d} No podra tener un recuento 1otal en placa, superior a 50.000 colonias
Por gramo; no mas de 25 coliformes por gramo; no mas de 100 colo-
nias de levadura por gramo. No deberan contener E. coli, Saimoneiia,
Anzona, Staphylococcus aureus, ni forma miceliar de hongos.
Articulo 1250.— Ly margarina de miesa debe contener por Kg. de pro
ducto terminado, por lo menos 30.000 Unidades internacionales de Vita
mina A y 70 g. de acido linoleico, 10 que debera declararse en el envase,
Queda permitido adicionar hasta 3.000 Unidades Internacionales ge
Vitamina D por Kg. de margaring terminada,

TITULO V
De los alimentos farinaceos
PARRAFO |
Disposiciones gonerales

Articulo 1269.— La denominacion generica de Alimentos Farinaceos
E$18 reservada para designar a los productos naturales, sitmpius o transfor
mados, que se Carscterizan por contener materias amilaceas como compor
nente dominante, acompafiado o no de otros nutrientes, tales como pro-
teinas, yrasas, aZucares y otros.

PARRAFO Il
De las hasinas

Articulo 1270 — Harina, sin otro caliticativo, es el producto indus-
tnalmente puro proveniente de la moliends del trigo.

El producto industrigimen e Pure provemente de la molienda de otros
granos, sera designado con la palabra herina, seguida de un calificativo que
indique la especie el grany de la cual provenya 0 que entre en su compo-
sicion,
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Articulo 128¢.~ La harina debera responder a los siguientes requisi-'

tos:

a) Contener hasta un maximo de 15,00/0 de humedad;

b) Contener hasta un maximo de 0,25%/0 de acidez expresada en acido sul-
funco;

¢} Contener hasta un maximo de 0,650/0 de cenizas subre la base de
14,00/0 de humedad;

d) Contener hasta un maximo de 0,40/0 de tibra cruda sobre la base de
14,00/0 de huinedad;

e} No contener menos de 9,00/0 de materias nitrogenadas {Nx5,7), sobre
la base de 14,00/0 de humedad, y

f) Ser blanca o figeramente amarillenta, sin refiejos azutados,

Articulo 1290 — i harina inteygral debera cumplir con las caracteris-
ticas siguientes:

a) Humedad, no mas de 15,00/c;

b) Fibra ciuda, no mas de 1,50/0 sobre ta base de 14,00/0 de humedad;

c} Cenizas, no mas de 1,50/0 sobre la base de 14.00/0 de hurnedad;

d) Acidez, no mas de 0,30/0 expresado en acido sulflrico, y

e} Un porcentaje de extraccion entre 850/0 u 000/0 y sin eliminacion ue
tas harinas
Articulo 1300, Ly haring debera ser enriquecida con una mezcla e

nutrienies en las proporcionys minimas goe se indican:

Tiamind. ..., .. 6,3 mg Kgq,
Ribotaving . . o e e 1,3 mg Kg,
NIGCING . . 13,0 myg Ky.
Herro L L L e e 30,0 mg Kg.

E hierro debe agregarse en forma de sutfato terroso,

Articulo 1310.— En vl caso que se auregue bBromato e potasio dubera
hacerse hasta una canlidsed maxima de 5 g. por cada 100 Ky. de harina
{90 ppm). Los Servicios de Saludt podran autorizar la adicion de este pro-
ducto en las industrigs Molineras o panaderas gue engan laboratorio de

controb adecuado.
Articuio 1320 - Las hannas de fregoles (porolu) no deben contener

hemoaytu ininas N COnmpuestos Lanoenelicos,
Articuto 1339 - Chuno es el producto obtemdo a partir ve tecula de
papd y puede contencr Dasla un maximo de 18%/0 de agua.
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PAHRHRAFU 1l
Del pan y los productos de pasteleria y reposturia

Articulo 134C - Con el nombre de pan, wine olrg denonunacion, s
entiende el producto Je ta coccion Je la nasa resultante de una mezcla
de harina de trigo, levadura de paste alcohilica 0 de cerveda, ayua potable
y sal.

Si el pan st fabrica con otra hanna, se denorminaca con el nombre de la
b ina Yt se eimploee. .

Articulo 1350 — El pan debera presenlos las caracteristicay siguientes:
a)l Olor y sabur caracteristicos,

b} Coccion y panificacion normales,
¢l Lingno,
¢) Agua, no mdas de 40,00/0 en muestis tomada en el ineson de expendio

al pabiico, v
¢} Acidez, no mas de 0,250/0 expresada en acido sulturice y calculada so-

bre la buse de 30,00/0 de agua,

Articulo 1360 — Ef pan, los pasteles, las masas, pastas ¥ Glros pro-
ductos de pasteleria y reposteria, no deleran contencr insectas © sus es
tados evolutivos, avaios, micelios de hongos ni yernmenes del grupo E. coli,
Salmonella, Arizona, Staphylococeus aureus, EY recuenio total en placa no
debera ser supanior o 200,000 colonias por graino del producto, o excep
cion del pan,

PARRAFO 1V

De los fideos y productos afines
Articulo 1370, — Fideos sun los productos consuividos par mezclas no
fermentadas de harinas con agua potable v sin coccion.
Articulo 1380 — €dlo se consideraran como *Fideos ennquecidos con
vitarinas y sules minerales’” aquellos que conlenydn por cada Kg. como
Minimo 03 siyuicnies nutficntes:

L LT T T g, 0my
Hibofavina . ... .. .. .. e e e e e 3,0 mg
DNIACINE . e e e 57,0 mg
Hierro lagregudo como saltato ferrosol . oo o o L. 30,0 mg

Articulo 1390,.— Solu se consideran como “‘Fideos o pastas con o al

huevo'' aguelios que vontengasn como minnmg 330 my. de colesterol, por
cada kilo de producto terminado.

1
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Articulo 1400.— Los fideos deberan cumplir con los siguientes requi-
5it0s!
a) Agud, maximo 13 50/a, v
b} Acidez wtal no supenor a 0,250/0, exprusado en acido sulturico.

Las demas exaguncias y caracleristicas corresponduran a las de la mate:
lig pruna de origen.

Articulo 1410~ Los fideos vy productos atines no duberan contener
Msectos O sus estados evolutivos, acaros, forma miceliar de hangos ni gér-
menes de los grupos E. coli, Salmoneila, Arizona, Staphylococcus aureus.

TITULO Vi
De los azucares de 1a miel y de los productos de confiteria
PARRAFO |
Disposiciones generalaes

Articulo 1420 - Con la denominacion especilica de azacar solo podra
dunominarse o td sdcaross natural provenente Jde lo raiz de ks remolacha
azucarera (Beta vulgaris var, rapa) y de los tallos de ta cafa de az(car
(Saccharrum officinaruim). Los azicures provenicntes de otros vegetales
deberan denominaise con el nombre det vegetal del que procedan,

Articulo 1430.— Azicar invertido o reductor es lamezcha de D glucosa
y D-fructoss proveniente Je la hidralisis de una solucion du sacarosa,

Azucar Dlunca es ¢l producto que contivne por lo fivenos un 94 50/0
de sacarosa y no mas de 0,19/0 de sustancias insolubles en agua. Su con-
tentdo de cenicas no deberd ser superior al 0,20/0.

Al azicar blancy podrd adicionarse hasta un 20/a, en total, de silicalos
o fosfatus de calcio como sgentes antibumectantes u OLros productos per-
mitidos,

Azucar granulada rubia es el producro que contiene un Minimo de
98,50/0 de sacarosa, no mas de 0,20/0 de sustancias nsolubles en agua y
un maximo de 0,40/0 de cenizas.

PARRAFO i

De la miel
Articuio 1440.— |a denominacion de nuel, o miel de gbeja o nuel
virgen esta reservada parg designar al producto natural elaborado por las
abejas Apis melitera, con el nectar de las flores y exudados de plantas
aromaticas.
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Articuio 1450 — La miel liquida o cristalizada debera tener las carac-
teristicas stguientes:

a} No contener mas de 18070 de agua, 50/0 de sacarosa, 89/0 de dextrin;
0,80/0 de cenizas v mas de 0,20/0 de acide? caicutada como acido
forimico; contener como minmo 700/0 de azacares inverudos. S
peso especifico estara comprendido entre 1,400 v 1.600 a 169 C;

b} No contener polen, cera u otras materias inselubles en agua, en propors:
cion superior al 10/0, catculado en base suca;

c) No contener azdcar inverldo artficial, nscolos, sus fagmentos o su
estadus evolulivos, e sustancias uxtradas d su COIMPOsSICIONn ndlural,
tales como vduicorantes naturales o artificiales, materigs aromaticars
almidon, gurna, yelating, sustancias preservadoras y coloranies; y

d) No estar fermentada ni caramelizada,

PARRAFO i

Dt los productos de confiteria

Articulo 1460.— Productos de confileria son las preparacisnes de di
ferentes formas de presentacion y consistencia que contienen aZocars.
naturales cormo materia basica o domindrite, Lultts cUing’ Mazapanes; polvos
para Hangs, budines, yelatinas, jateas y relicscos.

Articulo 1470.— Los requisitos microbiologicos de eslos productos s
ran 1os sigueniles:

No contener gurmenes del grupu £, coli, Sabnonelia, AriZzona ni Sta’
phylococcus aureus,

Su recuento total en placa sera de hasta 10.000 culonias por g para los
polvos para yulatinas v jaleas y de hasts 5.000 colonias por g para los pol
vos para tlanes, budines y polvos para refrescos.

Los polvos parg yelatinas no debesan contener mas de 10 coliformes
POr graimno,

TITULO VI

De los huevos

Articulo 1480.— Con la designacion general de huevo s6lo podra en-
wenderse el de gallina. Los huevos de olras aves Jdeberdn denonungrse con
la calihicaci16n compiginentaria del ave de la cual procedan.

Articulo 1490 — FI huevo procesauo (deshidratado, hQuido u oGS}
es aquel Gue ha Sido sumendo a un preceso de transformdcion o conserva
c1on sanitariainente aceplado y oo debe contener germenes, del gruopo E.
coh, Sahmonella, Anzone i StaphylococCus aureus; i cotorantes, anl-
SEPLCOS M MiNguUily Glrd Sustancid (ue ddultere ¢l pioduclo,

/1
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TITULO VIl
De las conservas

Articulo 1500 ~ Conserva es &l alimento de origen vegetal o animal
envasado en recipiente de cierre hermétice vy esterilizado por el calor para
SU conservacion,

Articulo 1510.— Se¢ prohibe 1a distnbucion y expeandio de conservas
Cuyos envases se presunien hinchados, deformados o con evidencias de ha-
ber perdido su hermeticidad, asi como l1as que se encuentren visiblemenie
oxidadas o dafladas en sus clerrus,

Articuio 1520 — | s conservas de carne no deberan contener mas de
100 ppm de nitritos, expresados en nitrito de sodiv.

TITULO IX
De loi alimentos preservados

Articulo 1530.— Se entiende por alimentos preservados aqueilos que
hati $140 somMetidos o tralamierttos Fisicos O (uimicos para su conservacion,
tales como: desecacton, liofilizacion, fermentacion, adicion de sal, vinagre,
alucar, elc.

Articuio 1540,— Los ciicurtidos o pickles conservadaos en vinayre de
beran cumplic con Jos siguienies (equisitos:

a) £1 liguido de cobertura deberd tener una acidez expresada en acido ace-
tico no meanor de 2,00/0 v un pH a 200 C no mayor de 3,5; v

b} El liquido de cobertura podré contengr un maxime de 100 ppm de
anhidrido sutturoso total.

Articulc 1550 — Aceituna 0s el producto obienido por fermentacion
lacticu del fruto de distintas variedades del olivae, Su pH no sera superior
a 6.8,

Anrticulo 1560, — En producios deshidratados o desecudos el contenido
de anhidrido sulfuroso restdual no sera superior a 1.500 ppm.

TITULO X
De los caldos y sopas deshidratadas

Articulo 1570~ Extracto de cartie es e} producto resuitante de la fit
racion y concentracion hasta consistencia pastosa del caldo preparado

/1



/

- 087

ALADI/SEC/Estudio 36
Phg. 131

con tepdo muscular de reses bowvinas, hibre de grusas, lendones, cartilagus
y huesos

El extractio ue coine Je olras especies debers expenderse con indic,
CION precisa de la espueoie de onigen

El extraclo de carmne no debe contengr menous de BOo de creatitun
LOlal ¥y N anas Jde 22000 de humedad, de 200 de matend grasas, ge 100
de Cloruro de sudio y ae 100 de residuo insoluble

Articulo 1589 — Gelalinag es el produciu oblemidu del lwepuoe colagen
a& Ongen animal, en medio acldo o dlcabino. Contendrd como miiinog u
16070 de it Ogeno 10lal v un maxamno de 3,50/0 de Cemzas totales.

La solucion ol 10/0 en ayua dara al enfriarse ung jales modora. Su e
cuento en placa no sera supenor a 10.000 colonias por 4. No debera conu
ner Salinonelia, £. coli, Arizona ni Sthaphylococeus sureus.

Articulo 1H80 -- Bajo la designacion de sopas deshidratadas y sopas
crema deshidralatdas se entienden aquellos productos elaboradas gue i
quigren solamwente 1a adicion de agua y calentamiento hasta ebullicion,

Articulo 1600 .~ Las sopas y sopas creina deshidratadas deberan con
w=ner por W menos 0,80/0 de nitrégeno totat.

Deberan contener por litro no mas de 12 g. de cloruro de sadic y apor
tar no menos de 180 calorias.

Articulo 1610.- {5 sopas ¥y Cromas eh cuyas denonuiaciones s hay
alusion o a presencia de Carhie, cumo canwe con Ildeos, corne cun Wro.
cola de buey, elc,, deberan contener no menos de 60 my. de creauining
total por 1itro Je sopa prepdaroads,

Articulo 1620.— Los caldos y sopus destudialados nstaniaheos no de
beran contaner £. coli y los que necesitan coccion podran contener hasto
100 E. coli por gramo. Todos ¢s10s productos estaran exentos de Salmone
ila, Anzona y Staphylococcus aureus.

TITULO X|
De los platos y comudas preparados

Articulo 1630 -- Los plalos y comudas preparados no detwian conie
ner £. col, Salmonelia, Arizona i Stapliylocuccus aureus

Articulo 1640 - Los platos y comiday pHeparstios st deberan manite
het y exlubir pata fa venta, protegdos 08 lu acuion de wsecios, rovdores
y tel polvu

En aquehos que requieren ser protegqidos por el o, 1y temperatura O
conservacion sera la ge refrigeracion o congelacion, seguin corresponda.

/!
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TITULO X
Do tos helados

Articulo 1650 .— Cun el nombre de helodos se entenden las prupaia-
Ciones cumestibles obiemdas por congelacion de mezelas liguidas pasteurs
zadas a base de lechie o de oyua.

Articulo 1660.— Los helados deben cumplir con las siguientes exigen-
cids:

a) El recuento o1l en pluca no debe ser superior 3 50.000 colonias por
gramo, con excepcion de los helados de yoghourt.

L) No deben contener E. coli, Salmonella, Arizona ni Staphylococcus au-
reus; y '

¢) No deben contener mas Je 50 coliformes por gramo ni torma micetiar
de hongos.

Articulo 1670.—~ Los polvos para helados no podran contener geérme-
nes del grupo E, coli, Salmonella, Arizona, Staphylococcus aureus. Su re-
cuento total en placa sera menor de 5.000 colomias por gramo vy no se
aceptaran ras de 10 coliformes por gramo,

TITULO XIN
De las bebidas alcohdhcus y anolcoholicas

Articulo 1680,— En las bebidas alcoholicas solo se utilizard en su for-
mulacién el aicohol etilico,

Artigulo 1699, Son bebidas analcoholicas aquetlus ¢laboradas sobre
la base de ayua potabie, gasihicoda 0 no, y adicionadas de una 0 mas de las
siguientus sustancias: azucares, jugos de fruta, extractos vegetales, acidos,
esencids, proteinas, colordantes y otros aditivos permitidos vy que no ¢on
tengan mas de 0,50/0 en volumen de alcotrol, cun excepcion de los jarabes
los que podran contenct hasta 2,56/0 en volurnen de alcohol.

Para los efectos det presente reglamento se inctuyen en la definicidn
anterior fos "Juygos naturales de frutas y hortalizas™,

Articulo 1709.- Son bebidas analcoholicas “Naturales' aguetlas pre
paradas con ugos de frutas y 01108 vegetales y/0 sus ex tractos.,

Estas bedudas “"Naturales” deberan lievar el nombre ded producio nute-
ral ded cagal provenyan,

Articulo 1730, - Son Lelndas gnalcoholicas “Arubiciales” aguullas que
conlienen e sy COpusICidn esencids y olos productos pesinitidos,

/1
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Articuios 1720~ Se designa con el nombre de Jarsboes’’ 8 ius wlucio
Nes concentraias de azucares an agua powble, con jugos de frutas, infusos
) BXIractOn veyntulés, 00N & &n digion on suslantcius aramaticus, nolio sn
(8% v acidus permiticos,

LOs jarubes deberan tener un peso espec)hco igual @ mayor 4 1,32 a
150 C

Articulo 1730.- Las bebidas analcahionices 1o dubwran contuner E
coli, Saimoneiia, Arizona n Staphyivcoceus aureus, mi forma miceiwr ae
horiyos.

Articulo 1740, - Las bebidas anaicoholicas pasteurizadas no deberan
Laier un recuento total por i superior a 50.000 colonias; v no mas de 10
cailurmes por millitro

TITULO XV
Del uyua potable, de jas aguas minerales y dal hielo

Articuio 17/50.—~ Agua potable es dquella agua apta para la aslimenta
cion y los domeésticos, Debe ser tresca, aireaua, incolora, limpida, inodora,
Insipida y debera cuingdir con lus EXIHENCIdS sattarias viguntes,

Articuio 1760.- Agua nuneral de imesa os aquella que tiene uno coin
POSICION quimicy especial, con un grado de mineralizacion inferior a 1,8
gramo por litro, proveniente de fuentes naturales oticialmente autorizadas,
apropiada para servir como bebida de uso comun,

El agua mineral debe ser envasada en ol mismo {ugar de la fuente sur
gonte, .

Articuio 1770.— El anhidrido carbonico unplesdo en la preparacion
de aguas de bebidas debe contener un minimo de 8980/0 de este yas y no
mas de 0,20/0 de monéxido de carbono y eslara exeonlo de sustancias ax-
trafias que le contieran olor Y/0 sabor dusagradable o de cualquiera otra
naturaleza,

Articulo 1789, Hielo es ¢ pProducto obierudo por ta congelacion de
agua polable. Sus condicionys quimicas y mmictobiologicas cumpliran con
las exigencias para al ajud potabie.

Articulo 1790,— E| hielo debera ser elaburado, transportado, distri-
Bu1do y mantendo en condiciones higienicas,

S¢ prahibe el fraccionamiento el higlo en barras para ser incorporado
directamnente a lus bebidas, con tines ue dilucion y enfrianuento.

//
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TITULO XV
De ios estismulantes o fruitivas

Articulo 1800.— Té, sin otra denominacion, s el producto obtenido
de hojas tiernas, v yemas, peciolos o pedinculos, sanos y limpios, de las
especies del yenery 1hea, preparado por deshidratacion.

Articuio 1810, — La definicion precedente comprende el @ neyro, que
s el producto obtemido por fermentacion y el 1€ verde, gue ¢s el producto
no fermentado,

AInbOos 1ipos de té deben cumplic con 10s siyuientes 1eqguisitos:

a) Contener hasts un maximo de:
-~ 200/0 du taltos, peciolos o prdanculos en conjunto;
— 120/0 de ayua, y
— BY/o de cenizas [otales vy 10/0 de cenicas insolubles en acdo clorhi-
dricoe al 100/0, ambos expresados en base seca,

b} Contener un nuinimo, expresado en base seca, de:
— 10/0 de caleina;
- 249/0 de eX1racto acuos0 en el wonegro, y
— 2B0/u de extiacto auuoso en el te verde,

Articulo 182v.—~ Bt extracto de 1@ o e solotbde Jeb contener por lo
meaos 20/0 de cafuing.

Articuio 183V.—~ Café verde o crudo us ¢l producio constituide por las
sermblas sanuas y lunpias du las diversas especies dul genero Coffea, las cua
les han sido despojadas de sus tegumentos exteriores.

Bebe cumply con las uguientes condiciones:

a} No contener mas de:
— 200/0 de impurezas propias del café (granos deformados, abortados o
negros, restos Je sermitlas, envolturas, tallos y peganculos);
— 16/0 du¢ inaterias extrafias;
- 130/0 de agua,

— 50/o de cemzus totales, expresado en buse seid;

-~ 10/6 de cemsas msoiubies en acido cloridnico ol 10970 en base seca; v
-~ 0,60/0 de cloiuros en tas cenizas tolales, expresado como cloro en
Lase seca.

b) Contener como nunima, 0,90/0 de cateing eapresado en base seca.
Ei cafe tostado no contendra mas de:
- 50/0 de yranos carbonizagos;
— 10/0 de maternias extranas:

/!
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— 50/0 de agua;

— B0/ de cenizas 1otales, expresado en base secd;

— 10/p de cenizos wmisolubles en acido cluhidrico al 100/0, expresado
en Lase secy, v

- 07000 de cloruros e cenidas LOties, capiisad O on Gloro ¢ base secd.

El café tostado contendra como mindmo 0,99/0 de cafeina y 200/0 de
extractn acuwsD, ambos expresados en base seca.

Articulo 1850 — k| calé descafeinado 1o debe contener mas de 0,20/o0
de cateina, expiesado en base seca,

El extracto de café o café soluble debe contener por 1o menas 20/0 de
cafeina.

Articulo 1860.— Sucedaneos del cafe son aquetlos productos que tos-
tados y triturados dan con el agua caliente una infusion cuyo aspecto
imita a la del café,

Articulo 1870.— Yerba Mate es el producto constituido por hojas, ra-
mas jovenes, brotes, peciolos o pedianculos desecados, ligeramenite tosta-
dos y desmenuzados, de especies del género llex (1. brasiliensis ¢ . Para-
quariensis),

La yerba maie elaboradu debe cumplir con las siguientes requisitos:

a) Contener un minimo de 0,70/0 de cafeina y de 269/0 de extracto acuo-

%0, ¥
b) No contenar mas de 110/0 de agua, 89/0 de cenizas totales v 1,50/0 de

cenizas insolubius en acido clorhidrico af 100/0.

Articulo 1880.— Cacao o cacao en grano es ia semilia sane vy limpia del
Theobroma cacao L., que ha sido sometida & fermentacidn y posterior de-
sacacion, No debera contener mas de 80/o de humedad.

Articulo 1890 .— Muasa o Pasnla de Cacac es el producio obtenido por
molienda o trituracidn del cacao descascsrillado y tostado. Debe contener
como minimo 450/0 de manteca de cacao y no més de 89/0 de humedad,
3,60/0 de tibra, 50/o de cenizas y 100/0 du almidbn propio dei cacao, No
contendrd aimidones extraios, Su contenido en teobromina no sera infe-
rior a 19/0,

Articulo 1800.— Chocolates es la mezcla homogénea obtenida a partir
de pasta de Cacad Y/0 CBCHO CON saCurost, wdicionads 0 NO con grass du
acad y aromatizantes permitidos, Dube contenur por 10 menos 320/0 de
s0lidos totulve gu cacuv, No munos de 180/0 de grasa de cacao vy no mas de
B00/o du sucarosu. Se permite lo sustitucion parcial Je la gress de cacso
por Gtras grosas coinastibles, siempre que so Jeclare sn le rotulacion su na-
turslede y porcentajy,

Pag. 135
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TITULOQ XVi

Da las especias, condimentos y salsas

Articulo 1919~ Ly duenomimacion de cepiecias conipiende a plantas o
parte de ellas {raices, hojas, cortezas, tlores, trutos y semillas), que contie-
nNen sustancias aroinaticas, sapidas y/o excitantes, smpleadas pura mejorar
¢l aroma vy ¢l sabor de los alirmentos y bebidas.

Articulo 1820 .— |as especias que se expendan envasadas ho deberan
conlener germenes de tos grupos E. coli, Salmonecila, Arizona ni Staphyio:
COCCUS aureus,

Articulo 1939.— Sul comustible vs el cloruro de sodio procedenie de
depdsitos geolagicos, du liyos salados o de agua de mar.

Articuio 1940,— La sai comestible debera estar exenta de nitntos y de
cualquiera sustancia toxica; no debera contener mas de 0,50/0 de nitratos,
expresados coma nitrato de polasio; no mas de 10/0 de suifatos, expresa-
dos como sulfato de sodiv; ni mas de 109/0 de solidos insolubles en agua.
Su contenido de cloruro de sodio no podra ser inferior a 920/o.

Articulo 1950 — Sul yodada es la sal comestible que ha sido adiciona-
da de yodo en torma de yodalo o de yoduros de sodio o potasio, en la
concentracion de 9,10 yramo de yodo par kilogramo de sal,

Articulo 1960.— Doenurvinase vinagie de vinu ol producto de la fer-
mentacion scilica del vino. Los vinagres obtenidos por fermentacion de
otras bebidas o liguidos alcohblicos deberan llevar en las rotulaciones de
sus envases la diclaracion de vinagre seguida del nombre de la thateria pri-
ma de la cual provienaen,

Articulo 1970, Se prohibe la elaboracion y comercializacion de vina-
gres artificiales claborados a base de acido acélico o lactico o de solucianes
de los mMismaos.

Articulo 1980.— Salsas son preparacionus, de consistencia variada, a
base de condimenlos, productos aromaticos y/o picantes, acidos organicos,
azucures, sal y oiros productos permiticdos.,

Articulo 1990 — Las saisas, incluyendo la mayonesa, no podran tener
un recuento total en placa supenor a 50,000 colonias por yYramo; NG Mas
de 25 colitormes por gramo; no mas Je 100 colonias de levaduras por gra-
mo. No deberan contener E. coli, Salmunetla, Arizona, Staphylococcus
aureus ni torma nucehiar de henyos.

Se prohibe adicionar i la mayonesa substancias amilaceas.
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TITULO XVl
De ios alimantos de uso infantil
PARRAFQ |

Disposicionss genuralms

Articulo 2000,— Los ingredientes de 1odos 108 alimentos de uso infan-
Ul deben ser sunos v sdecuados pare ls ingusta por 1gcLanes, parvulos o
inluntes, sagun wa el casa, sin exceso a8 fibre y restos Osa0s.
Ninguno de los componentes ni el praducto final pueden ser tratados
COn rachiacion iounizante,
No se perinitira @l agregado a estos producios de ningun aditivo que no
soa especificunment: autarizado por @l Ministerio de Salud,
Articulo 2019~ Todos los alimentos Je usw i lantil dubuml cumplir
€on las siguitnu:s condiciones Microbioldyicas:
a}l Bl recusnto toewl vn placa no debe uxuivier en Nigune IMUGETra de
20.000 columas par gramo;
D) Ne deben consner E, coli, Salmonelia, Arizona, Stapiylococcus aufeus,
ti forma ruceliar de hongos; .
c) NO deben contener mas de 21 golitoriws for gramo (NMP); v
d} No debwn contener mas de 100 coliias de luvaduras POE gramo,

Articulo 2020~ Estos alimenios, adaimas de las normas sobre rotule-

cibn wslablecidas en esie Rugiaunento, deburan CUMPIF CO Jas siguwnLes
OXIGENCIS v su rolulacion:

a) hormar, un torma clara y precisa, sohire ¢l uso Yy preparacion det pro-
AUCLY Y condiCiuiug Ju almacananento, i comnw twnibisn la torma
de conservario duspués que haya 890 abierto el envase;

b} Informar sotwe 108 promedios de proteinas, grasas, cerbohidratos, hu-
medad, calorias, cenizas, libras y los aditivas contenidos en 100 g de
PrOGUCto;

c} En ol caso de productos a base de betarragas, espinacas o acelgas, agre-
yar, en toning destacada, la siguiente frase: “Ususe solo en nidos ma-
YOies oe tres meses’'; y

d} Indicar, ademds de la fechs de elubaracion, la fecha de vencimiento del
RIQCUCLO,

Estas informaciones deberan estar escritas en icioma casleliann, sn
abfevialuras ¥ Con caracieres legibles,

1
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Articuio 2039 .~ La eliquetls tu 1000S 108 8lirnentos O buel (autes, o
uso infantil dubers llevar, ademas, Is miguiente indicacion en carsclores
gestacados: “ESTE ALIMENTO NO SUSTITUYE A LA LECHE MATER-
NA*

Articulo 2040.-- 5S¢ prohibe ¢n la rotulacion y publicidad de los ali-
mentos de uso infanul el empleo de termMiNos como “"humanizado’™, "'ma
termizado’” v oiros analugos, que pudieran inducir @i consumidur @ pre-
sumir que dichos alitnentos sustituyen 1a leche maturis,.

PARRAFO i
Du las foruiulas o alimontos aspeciaies pard lactanies

Articulo 2050.— Las tormulas 0 alimentos espuciales pare luctontes
SON aquelios producios gue Henun 1os requerimicntos nulricionales de los
lactantes, cuando la alimentacidon con heche materns 1o o5 posibie v es
insulicienie,

Articulo 2009~ La denominacion “‘Bast Lacted' en tormulas o ati
mentos especialus para lactantes 5010 s roservacd para 108 pProductlos yue
s0n prepurados con teche entera u sumi-descremada v/0 suero de queso,
que haysn sutndo mimmas modibicaciones guimicas ¢ fisica-guimucas y
Cuyas Proteinus suan por 10 tnenos en un 900/u de ongen 1acieo.

Articulo 2070 -« Las drmulas 0 alinentos tspeciales para lactantes de-
bueran comwner eatre 3.3 vy 6 g, de gruss por cade 100 culurias, con un
rodtunw e 250 my. die acido inoleey por cutde 100 caloias,

Deberan tenee un conlenido de profeinas (ue no seo inlenor a 2,254, -
por cada 100 calorios vy 1ener un valor bhioldgico equivalente al de la caseina.

Asticulo 2089, El nempo maximo de duracion permilido de las 16t
muslas O alimentos especiales para factantes sera en el caso Jdi envasos het
metcus & impermodniles @ lo lug, de 18 meses y de 12 mesas parad los de-
Bids envises, d uxeepoion de 1os envases gue han sido selludos al vacio o en
presencla de un gas INLFIE, BN CuYOo Case el Lempo maximo dé duricion
serd de 24 meses,

PARRAFO IN

De los alinen1os preparados para oios Menores

Articulo 2009, - Lus sinnentOa Drepar sdus Pu s NS INGBHUIEE SUD
HULiUe ProuUCiLy Eubadus U Sur usaUcs SOMo cumplemuento de la ol
frenlacion nosinal del laclante y ara la auapLICION Proyresiva uel parvulo
a lo alimentotion ofdiiaia. Deberan consignal o suy siivases la leyenda.
“ESTE PRODUCTO CONSTITUYE SOLO UN COMPLEMENTO DE LA
ALIMENTACION INFANTIL”

/1
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Articulo 2100.— E! tiempo miaximo de duracion pura ¢ expendio de
los siimentos esianiizados an envases herméticos wré de dos whos y pars
los demas, de un ofio desde |a fecha de su vlaboracion.

TITULO XVili
De 03 aditivos
PARRALO |

Disposicionos goneraies

Articulo 2110.— Su consideraran aditivos aquellas sustancias de carac-
187 INOCUO U LOINPOIICIOGN QuiMicy ConociUa ¥ que se incorpuran a los ali-
nienios, generalmente en cantidadus pequenas y cuidadosamente controla-
das para cumplir un obje LVO teCNOIOGICO, Y JUrd INEJOrdr SUS CAractes islicas
organcléplicas 0 su conservacion,

Articulo 2120.-- S¢ prohibira el usu di un aditive, 6N CHso que!

a) Disminuya sensiblemente el valor nutiitivo del alimento, al sustituir un
ingredignte imporanta o at pasibilitar pérdicdas de componentes nutri-
1ivos;

b} Pueda inducir a engaio al contraior al contribuir a falsear los resuitados
del analisis; y

¢) Signifique un riesgo comprobado pura 13 salud.

Articulo 2139.-Touos los aditivos permitidos deberan cumplir las
normas de identidad, de pureza y de evaluacion de su toxicidad, Su inves-
ligacidn cualitativa y cuantitativa debe ser factible y debe ser suministrada
por el fabricante o el vendedor del aditivo.

Articulo 2140 - Los aditivos permititios deberan declararse obligato-
nanente en la rotulacion, en forma especifica y con indicacion de la canti-
dad utilizada.

Articulo 2159,— EI Ministerio de Salud podra maoditicar las listas esta-
Dlecidas en 10s aniculos siguientes, sua para incluir, sea para eliminar aditi-
vos, mediante resolucion fundada, que reyira 60 dias después de su pubii-
cacion en et Diario Ohcial, a menos yue la misma resolucion establezca
Otra fecha ge vigenua,

/]
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PARRAFO II
Del uso de los aditivos

Articulo 2160.~ Se permite ¢l uso de 10s siguientes colorantes en los
productos alimenlicios que no estan sujetos en este Reglamento a prohi-
biciones especificas:

Alfa, Beta vy Guima carotenos

Amaranto (C.1., ed, 1958, NO 16.185; Sin.: Fouod Red 9, Burdeo S.

Rojo Naftol).
Amariilo Ocaso FCF {Cl0,, ed, 1956, NU 15.985; Sin.: Fuod Yellow 3)
Amarillo de Quinaleina (C.1, ed. 1956, NO 47.00%; Sin.: Food Yellow
13)

Azul Brillante FCF (C.1., ed. 1956, ND 42.,090; Sin.: Food Blue 2)

Azul indigo (C.1,, ed. 1956, NO 75.780 a 75.790; Sin.: Indigo}

Azul Indantreno RS (C. 1, ed. 1956, NO 69.800; Sin,: Vat 8lue 4)

Azul Putente V (C.1, ud. 1956, NO 42,051: Sin.: Acid Blue 3)

Azorrutina (C.1, ed. 1456, NO 14.720; Sin.: Carmoisina, Food Red 3)

Azatran

Beta apo-8° caroteroico, éster etilico {Sin.: éster spocarotensica)

Curcuma {C.1,, ed, 1956, N© 75.300; Sin.: Natural Yellow 3)

Clorafila {(C.1., ed. 1956, NO 756.810; Sin.: Natural Green 3)

Clorofdinas

Campeche (C.1,, ed, 1058, NO 75,200}

Caramelo, preparado @ partu Je az0cares calentudas sin legar a la cor-

bonizacion

Carbon Vegetal (C.1,, ed. 1956, NO 77.266)

Cantaxantina

Cochinilla (C.1., ed. 1956, Ne 75 .470)

Carmin Jdi: Cochinilla

Dhoxido de Tawnio (C),, cd. 1956, NS 77 8U1; Sin,: Pigment White G)

Antosianos

Eritrosinu (C 1., ¢d. 1956 N© 45 430; Sin.: Food Red 14)

Extracto de Bija (C.1,, ed. 1956, Nv 75,120)

Indantreno G.2. (C.L., cd. 1956, N0 68.800; Sin.: Azul de Alizalina)

indigotung {C.1., ed. 1956, NO 73.015%; Sin.: Carmin ae inchgo, Food Biue
1)

Magu)

Ponceau 4 R (C 1., ed, 1956, N© 16.255; Sin,: Food Red 7)

Hoijo de Betartaya

Rocu

Tartracina {C.1., ed. 1956, NO 19.140; Sin.: Food Yelliow 4)

%
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Verde S (C.i., od, 1956, NO 44,090; Sin.: Verde Para Lana 8BS, Food
Green 4)
Verde Sohdo FCF (C.1., ed. 1956, NO 42.063; Sin.: Food Green 3)
Articuio 2179.— Se permite usalr como sustancias conservadoras en
alimentos 5610 los aditivos que se indican en este articulo y en concentra:
CiONEs NO fayores que lus gue se senalan en forma especifica para cada
aditivo:

Acidu Benaoiy 1 g/Kg.
Acigo Sorbico 1 g/Kg.
Acido Propionico 1 g/Kg.
Benzoatos de Potasio y Sodio 1 g/Kq.
Dioxido de Azutre 400 mg/Kg.
Nisina 100 mg/Kg.
Nitratos e Potasia y Sadio 500 myg/Kg.
Nitritos de Powsio y Sodio 200 mg/Kyg.
Pimaricina {Pura aplicacion externa en queso duro)

Propionata de Calcio, de Polasio, de Sedio 1 g/Kg.
Sorbato de Calcw, de Potasio, de Sodio 2 u/Kg.
Sulfitos y metabisultitos de Sodio, de Calcio, de Polasiv 1 a/Kg.
Sultito Acido de Sodho (Sin,: Bisulfito Ji: Sodio} t g/Kg.

Articulo 21890.— Se prohibe ayregar a los alimentos los aditivos que a
continuacion se indican, en concentraciuies mayores que las que en cada
caso e sefialan:

Acido Alyinicu 10 a/Kg.
Acido Fosférico (Sin.: ac. ortufostdrico) 100 my/Kg.
Acido Fuimanco 10 g/Kg.
Acido isoascorbico y sus salus de sodio {(Sin.: ac. eritdrbico) 500 ma/Kg.
Acttato de Almidan 10 g/Kg.
Abietato de glicerilo 100 mg/Kag.
Agar-ayar 8 ga/Kg.
Alginato de¢ amonio 10 o/Ky.
Alginato de Caicio, de Putasio, de Sodio 0 9/Kg.
Alginato de 1-2 propilenglicul {éster) 10 9/Kg.
Aluminasilicato de Sodio {Sin.: silico-aluninato de wodis) 30 g/Kg.
Aluminos hcato de Calcio 30 y/Kg.
Alta-Tocoterul (Sin.: Vitanung E) 200 mg/Ky.
Adipato de Dialnudon acetitado 10 g/Kg.
Ascorbato de 50410 1 g/Kg,
Bromato de Polusio 90 mg/Kg.

/!
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Butil hidroyuinona terciusria (BHTQ} 200 my/Kg.
Butii-hidroxianisol (BHA) 200 myg/Kg.
Carragenina {5Sin.: gelating de musyo de Irlanda) 10 g/Kg.
Caseinato e Sodio 30 my/Kg.
Celulosa nucro-cristaling {Sin.: yel de celulosa) 5 g/Kg,
Carboximeuleelulosa sodica (Sin.: yoma de celulosa) 8 g/Kg.
Esteres de sacarosa con acidos yrasos y sacaroglicéridos 20 g9/Kg,
Esteres de pohiglicerol con acidus yrasos 5 o/Kyg.
Esteres de puliglicernl con acido recinoleico interesteriticado 5 y/Kag.
Esteres citricos y tartaricos 5 my/kg.
Esteres de acido p-hidroxibenzoico (metil, etil, propil v sus

siales de socho} 500 my/Ky.
Fostato tribasico de calcio {Incluido fosfuto de hueso) 15 g/Kg.
Fosfatus de sodio, de caiciv v de potasio 3 g9/Ky,
Fostatas de monoaimidon 10 g/Kg.
Fosfatos de disimidon 10 g/Kqg.
Fosfatos de dialmidon fostatado 10 g/Kag.
Fosfatos de dialmidén acetiado 10 o/Kg.
Furserersno {Sin,: agor dains) 10 4/Kuy,
Gulutu de dodecdo, Jde propiio, de optilo (] yatato de sptilo

no debe sor usado eoomedidas) 100 mygsihgy.
Glutamato muvnusoicu LY o/Kyg,
Giluconalo de Coicio 1,5 g/Ky.
Gluconato de Sodio 350 ing/Ky,.
Goma Guar {Sin,: hanina de guar) 10 9/Ky.
Goma du semillas Jde algarrobo 5 y/Kg.
Gormau de Tragacantlo 5 g/Kg.
Gomg Arabiga (GINL gk g Acucid) 10 y/Ky.
Hidioxido de Cuicio, de Hodio 2 y/Kg,
Hidroxopropl-diabmidon glicerol 10 /Ky.
Hidioxipropil Alnndon 10 g/Ky.
Citraro de Mounuisupiu 100 my/Kg.
Cittatos de Calciu, de Pulasio y de Sodio 5 g/Ku.
Citralos Mono y digliceridos 100 my/Kg.
Citrato de Estearilo 20 go/Kg.
Carbonato ge Magnesio 15 g/Ky.
Cloruro Estafioso [Sin.: dicioruro de Estaio) 25 my/Kg.
Carbonatos de Calcio 20 g/Kg.
Cloruro ue Calcro 350 mg/Ky,
Ditestato Disodico (Sin.: Pirotosiato sodiwoy 5 g/Kg.
Ditostato Tetrasodicu (Sin.: Pirofosiata 1etrasodico) 5 o/Kg.
Dualnudon ghicerol 10 g/Kq.

43
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Diatmidén glicerol acetilado 10 g/Kg.
Diacetil 6 g9/Kg.
Difostatu de Calcio, e Polasio y Aluminosodico 100 myg/Ky.
Dioxido de Silicio amorto, incluidos silice de aeroyel,

silice hidratada y silice Gel Hidratada 45 g/Kg.
Dimetilpolixiloxeno 10 mg/Kg.
Estearatos de Alunumo, de Amomo, de Calcio, de Magiesio,

de Potasio vy de Sodio 15 g/Kag.
Esteres del Acido Acético con mono y dighicéndos {Sin.. esteres de

glicerol, acidos grasos y aceticos) 20 g/Rg.
Estcarato de Magnesio 15 g/Kg.
Etilen dismintelracetato, dibidrogeno disédico (Sin.: edetato

sodico _ 250 mg/kg.
Esteres de propilenglicol de los acidos yrasos 5 g¢/Kg.
Estearcil-lactituto, sales de calciv y sodio 5 o/Kg.
Esicarato de ascorbito 500 mg/Kg.
Hidroxiamzol butilado (BHT) 200 myg/Kag,
Hidroxipropil celuloss b g/Ky,
Hidroxipropilimetil celuwosa 5 y/Kg.
tsuascoibulo de Sodio {Sin.: Eritoibato de wouio] 1 g/Kg.
Matutol (Sin: D snamitol, manita) b g/Ky.
Metil celulowa 5 g/Kg.
Mauilctilceiutosa 5 -y/Kq,
Monofustalo monopotasice 5 o/Kg.
Monotasfato disodico 200 ma/Kg.
Monofostato de calcio, de potasio, de sodio, atuminosodicos 100 my/Kag,
Monopaimitato de sorbitan 20 g9/Kg.
Morestearato de sorbitan 20 g/Kg.
Monoiaurato du poliocietilén (20} sothitan

{Sin.: polisorbato 20) 20 g/Kg.
Monooleato de pohoxictilen {20) sorbitan

{Sin.. polisarbato 80) 20 g/Kg.
Monoestearato de Polioxietilen {20) sorbutan

{Sin.: polisorpato 60) 20 g/Kag.
Monopalitutaio de polixietilen (20} (Sin.: polisorbato 40) 20 y/Kg.
Oxivstearina 1.250 ing/Kg.
Oxido de Maynesio 30 9/Kg.
Pirotosfato de sudio 5 a/Kg.
Propiienglicgl (Sin.: 1,2 propanodict) 5 g/Kg.
Paliitato ue Ascorbiio - 200 mysKg.
Estearato dv Ascorbilo 200 my/Kg.

Politosfalu de Swdio, (Sin.: Hexametstosiato sodico o polifosfato

/!



oUy

ALADI/SEC/Estudio 36

Pag. 144
i/
solido de Graham), - b g/Kg.
Polifosfato de Calcio, de Potasio y aluminosodico 5 u/Kg.
Pectina {No amidada) 10 g/Kg.
Silicato de Aluminio 10 g/Kg.
Silicato de Calcio, de Magnesio . . 15 g/Kg.
Silicato triple de Sodio, de Calciv y Aluminio 15 g/Kg.
Sulfasuccinato de Sodio 5 y/Kg,
Suitato de Calcio b  g/Kg.
Sulfato Caprico {Sin.: Sultuto ue Cobre) 15 my/Ky.
Sorbital {Sin,: D-sorbitol) 5 g/Kg.
Trifosfato pentasodico (Sin.: tripolifostato de Sodio) 5 g/Kg.
Trisilicato de Magnesio 30 g/Ky.
Trifosfato Pentapotasico o caicico 5 g/Kg.
Triesteararo de polioxietilen (2Q) sorbitan
{Sin.: polisorbato 65} 20 g/Kg.
Tiodipropionato de dilaurilo 200 mg/Kg.
Triestearata de sorbitan 20 o/Kg.

Articulo 2190 — S¢ prohibe adicionar a los aliunentos, cualquiera de
las sustancias quimicas que se detallan a continuacion:

Acido Formico y sus Sales

Acido Borico y sus Sales

Acido Salicilico y sus Sales

Acido Nordihidroguavyarético (INDGA)
Acido Monocloroacético y sus ésteres
Acidos Organicos, excluidos el citrico, lactico y tartarico
Aceites esenciales de ajenjo y sus vaniedades ruda, sabina y trementina
Acetona y desnaturalizantes
Alcoholes, excluido el etilico

Aceites Vegetales Bromados

Aldehido salicilico

Bérax

Bases Piridicas

Calamus y sus derivados

Cumarina

Clorotfluorocarbony {propelentes)
Clorato de Potasio

Cloroformo

Cloruro, Bromuro y Yoduro de Etilo
Diet-pirocarbonate (DEPC)

Dulcin (P-fenilcarbamida)
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Huwirocarburus o Folix)licos

Nitrofurazone

Nitroderwados cryamcos

F-4000 (O propoxi-atring nitrobenseno)

Principios dclivos o sustancias de aplicacion lerapeulics, excepivando
complementos nurovos (vitamimnas, Nzt ales)

Principios 40tivos O susiancias consideradas noucivas por la farmacopea
Nitrobenzsol

MNitritos de amito y de elio

Safrole

Sales de Cobalto y suy derivedos

Tiourea

Yodatos de Calcio y Potasio

TITULO XIX
De los establecinuentos de alimentos
PARRAFO |
Dispoasiciones gencrales

Articulo 22y, — Lstabicoimientos de Alunentos san 10s recintos pabii
£ou 0 prvados ¢n 1os cusles se oelaborats, preseivan, envasan, almacenan,
distribuyen, expenden y/0 consunien alinienios.

Articulo 2210, — La instalacion y funcionamien1o de cualyuier estable-
cimiento de alimentios deberdn contar con aulonzacion sunitana.

Articulo 2220.~ La autonzacidon sera vilida por un plazo de ties ados
contadus desde su OLOFgaIniento y @ &ienderd prorcogada por periodos
HGuales y Scesivos a ienos que el propietand O representante leyat comu
Haue su voluntad de no continuar tus actividaddes, antes del vencimiento
del término onyinal o de sus prorrogas.

Articulo 2230 .- Para aguellos estublecimicnios o actividades que el
Ministerio de Salud determine, 13 autorzacion saiutaria podra emitrse sin
praclicar una INspeccion previa dei estublecimiento, en tales casos la soli
citud du autorizacion deberd ser resuelta por el Servicio de Salud corres:
pondiente a mas tardar dentro de las vennicuatro horas siguentes de ingre
sada lu peticion.

Articulo 2240 —~ Parg agueilos cstableciing:nlos o asctividades que gl
Mimisterio de Satud determine. la autorizacion samitana solo podra emt
Urse previd inspeccion del estabilecHmento v la soncitud de autorndacion
debera ser resuella por el Servicio de Salud corresponaiente en el plazo

/!
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de quince diss hibiles contados desde su recepcion; en dicho periodo de-
beran practicarse todas las visitas, inspecciones, anahisis v otras actuaciones
o diligencias necesarias para decidir sobre su aceplacion o rechazo.

Este plazo podra ser proiongado en igual 1érmino por la Direccion de!
Servicio de Salud, si a naturaleza o comple)idad de 10s estsblecimientos o
actividades 1o hacen indispensable,

Articulo 2250 — Al solicitar la autorizacion para la instalacion de una
fabrica, ¢l interesado deberd presentar un pluno de planta a escala de ia
MISH3, U resedia de los procesos de elaboracion y némina de las materias
primas que empleara.

Para la instalacion de un local, el interesudo presentara un dibujo de
planta de ¢!, indicando &l o los rubros a que lo destinaré.

Articulo 2269.— La autoridad sanitaria deberd enrolar 1os estableci-
mientos y para este efeclo llevard un registro en of que se indicard el rubro
0 it 0, su ubicacion o el nombre Jei propictario.

Articulo 2270 — Los estabiecimientos de alimentos no podi an utiiizar-
se para un fin distinto Jdo aquél para el cual fueron autorizados.

PARKAFO I
De fos requizitos yonciales di 10s cstablocimientos de alimentos

Articulo 2209 — Los Estableonmneiios Je Almentas, para su inslalo-
Cion vy funcionamiento, deberdn curmphir con lus requisitos generales que
se seftalan a continuacion:

3} Deberan ubicatuir on fugares saneados v alejados de cualquier foco de
insalubridad ambiental, separados de viviendos vy proteyidos del medio
exterior por cieres sdecundos;

B} La vendlacion y Lo iluminacion deberan ser spuacionalmente adecuadas,

¢} En aquulias depeadencios donde se faenien v/o manipulen atirmentos, los
pisos de las Jdiferentes seccionts estoardh construidos de wmalernial resis-
tentes ab uso, inperneables, no Poroso, no sbisurbente e incombustible;

Los muros serln lisos, impermeables v lavables hasta por 10 menos una
altura de 1,80 m.;

d} Contaran cun sbastecimiento de agua potuble en cantidad, presion vy
distribucion suficiente pura lus necesidades del tuncionamiento y de
asco de {os establecimienios;

¢) Los establechiicntos gue elabores, en torma industrial, productos car
NeVs, grasas, accites, pescadus y mariscos vy las plantas de ieche y pro-
ductos lacteos y otros estableomientos que ¢l Ministerio de Salud de-
wermune, deberan conlar Con vapor de ayua a presion.

1/
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f) Dispondran de instalaciones en buen estado de funcionamiento para la
eliminacion de las aguas servidas y de 10s residuos industriales tiquidos
cuando proceda:

g) Dispondran de un sistema sanitarismenie adecuado para la acumulacion
y/o eliminacion de residuos solidos:

Los depositos de acumulacion de residuos seran de metal o material
plastico, resistente, provistos de tapas que ajusten perfectamente y fa
cilmente higienizablus;

b} Cuando la actividad lo requiera dispondran de adecuados sistemas de
eliminacion de gases, vapores y olores;

i) Las aberturas que comuniquen al exterior, sean estas venlanas, tubos o
ducios de ventilacion, deberan contar con matlas u olros sistemas ade
cuados de proteccion contra moscas y Oki0s iNSEC1Os;

)) Deberan estar protegidos del acceso de roedores;

k) En 10 que respecls a salas de guardarropia vy servicios higiénicos, debe-
ran regirse por la legislacion sanitaria v vigente en dicho materia; y

1} Los establecimientos en los que se consuman alimentos, deberan contar
ademas con servicios higiénicos para uso del pablico, separados para
Cadd 5ex0. _

Aiticulo 2290.-- En 10s recintos en gue w manipuien alimentos, rlebe-
ran existir lavamanos con instalacion de agua fria, jabon y algun sistema
higiénico de secado.

Articulo 2300~ Es cbligatoio el lavado de las manos del personal
con ayus vy jabon cuda ves que hayan uso de os servicios higiénicos, 1o gue
s& indicara al parsanal mediante carteles colocados en forma destacada.

PARRAFO JII

Del eyuipo

Articulo 2310.— Para los efectos de este reglamento, se entiende por
equipo al conjunto de mayuinanas, utensilios, vajilla e instalaciones que se
precisen en la produccion, elaboracion, traccionamiento, envasado y ex-
pendio de alimentos,

Articulo 2320.— os materiales de los equipos deberan ser inatacables
POr 10s productos y materias primas, resistentes, no coOntaminantes y no
absorbentes. £ diserio del equipo debera permitir su limpieza y desinfec-
cion,

Articuio 2330 — L os establecimientos Jde alimentos que se mantengan,
almacenen 0 exhiban alimentos @ materias primas, que precisen del frio
para su conservacion, deberan contar con refrigeradores, vitrinas refrige-
radas o camaras frigorificas, segun corresponaa,
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PARRAFO IV
De los astablecimientos elabaradores de alimentos

Articulo 2340, — Los establecimientos destinados a la elaboracion de
alimentos deberan contar con las siguientes dreas:

- a) Recepcidn, seleccion, limpieza y preparacaén de iag materias primas;

bl Produccion; v
¢} Almacenamiento de materias primas y del producto terminado, en con-
diciones de temperatura de acuerdo a la naturaleza de 45105,

PARRAFQ V
De los mercados y ferias libres

Articulo 2350.— Los mercados, ademas de satisfacer las normas de ca-
racter yeneral del presunte reglamento, deberan cumplir con las normas
especiticas atingentes a su rubro o giro,

Articuio 2369.— Se prohibe utilizer los locales o puestos del mercado
para habitacidn o dormitorio. ,

Articulo 2370.— Los puestos de ferias libres destinados a 13 ventas de:
carne y sus derivados, leche y productos lacteos, pescados y mariscos, de-
beran contar con autorizacién sunitaria para su funcionamiento. Los ca
rros v vehiculos que se utilicun para este efecto estaran equipados con al-
gun sistemna de frio,

Articulo 2389,-- En las ferias libres se prohibe la venta de detergentes,
desinfectantes, pesticidas u otros productos que significan riesgo para la
salud, conjuntamente con productos alimenticios en un mismo local.

PARRAFO VI

Del expondio en quioscos, casetas, puestos y de los vandedores
ambuiantes

Articulo 2390 - (Los puestos ambulantes que expendan pgscados ¥
mariscos frescos deberan cumplir con las disposiciones del articulo 237

del presente reylamento, |
Articulo 2400 — | os quioscos, castlas y puestos, deberan vender sola

mente alimentos y bebidas envasados, que provengan de fabricas autoriza
das, que no requieran proteccidn especial del frio o del calor,frutqs ente-
ras, verduras y otros productos similares, v las bebidas seran expendidas en

SU envase original.

/1
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Articulo 2410.— Los vendedores ambulanies igualmente s&lo podran
expender los productos yue se indican en el articulo precedente, Podrén
vender ademas jugos de frutas, infusiones de 1é o café u otros productos
similares siempre que su fraccionamiento se hags en vasos desechables dus.
de depdsitos termicos sellados yue provengsn de un establecimiento auto-
rizado,

Sin perjuicio de lo anterior la autoridad sanitaria podra autorizar, en
casos calificados, a 10s quioscos, casetas, puestos y vendedores ambulantes
para expender otros productos en las condiciones que se determinen.

PARRAFO VI
De los vehiculos de transparta v distribucion

Articulo 2420.— Los compartimentos de los vehiculos destinados al
transporte o a la distribucion de alimentos deberdn reunir, & 10 menos,
los siguientes requisilos:

a) Estar coerrados para ovitar ia contaminacion de los productos; y
b} Estar aseados y en buen estado de mantencion.

Articulo 2439.— El transporte de leche y productos lacteos, de las
carnes, de los pescados y mariscos, solo podra hacerse en vehiculos exclu-
sivamente destinados a dicho objeto.

Articulo 2440 — |os vehiculos de transporte de carnes deberédn con-
tar, ademas, cun barras y ganchos metalicas, para colgarias e impedir su
contacio con el piso,

Articulo 2450, Se prohibe el transporte, junto con alimentos, de de-
tergentes, desinfectantes, pesticidas u otras sustancias que signifiquen
riesgo sanitario.

Articulo 2460.— EI trunsporte interrcgional de alimentos perecibles
ales como leche, carne, aves, pescados y mariscos en estado fresco, debe-
ra efectuarse en vehiculos con carroceria cerrada y que cuenten con algan
sistema adecuado de refrigeracion,

El transporte interregional de alimentos conyelados debera efectuarse
en vehiculos acondicionados para mantener temperaturas al menos de
100 C.

El transporte urbano, de los mismos producios, debera efectuarse en
vehiculos que, g 10 Menos, tengan carrocer ias convenientemente cerradas.

Pag. 149
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De los manipuladores de alimentos y de la higieng de los
establecimientos

Articulo 2470, Enténdase por “manipulador de alimentos’ a toda
persona que trabaje a cualquier titulo v aungque sea ocasionalmente, en un
establecimiunto donde e elaboren, alinacendn, distribuyan o expendan ali-
mentos,

Articulo 2480~ Los manipuladores de alimentos estaran sujetos a las
siguientes obligaciones:

a) No estar afectados de enfermedades infecto contagiosas, especialmente
ae la piel,

b) Los manipuladores menores de 30 afios de edad deberan estar vacuna-
contra la fiebre tifoidea, de aplicacion anual;

c) Usar uniformes de trabajo incluido un gorro o cofia para cubrir el pelo,
que deberan mantener en buenas condiciones de limpieza;

d} Mantener un cuidadoso aseo corporal en especial de sus manos. Las
ufias deberan estar cortas, limpias v sin barniz;

e} No deberan atender los payos det pablicos, sea recibiendo o entregando
dinero, realizar tareas que puedan contamihar sus manos y ropa de
trabajo, ni furmar o escupir dentro del lugar de trabajo; y

t} Deberan lavar prolijamente las manos toda vez que hayan salido del re-
cinto de trabajo y deban reiniciario,

Articulo 2490~ Sera responsabilidad del propietario del estabieci-
miento de alimentos, la capacitacion de los trabajadores en la manipula
cion higiénica de 10s mismos.

Articulo 2500.~ Los establecimicntos de alimentos, sus instalaciones,
8quipos y utensilios, deberan asearse e higienizarse cuidadosamente al
término de cada jernada o cuantas veces sea necesario durante su funcio-
namiento, de acuerdo al rubro,

TITULODO XX!

De las sancioneas
Articulo 2510,— Las infracciones a las disposiciones del presente regla-
MeNtO seran $ancloitades pur los Servicios e Salud en cuyo eintorio se

hayan CoMmeldo, pievia suuccion del respective sumano, en conformi-
dad con 10 establecido en el hibio 1 X del Codiyo Samtario.

/1
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TITULO FINAL

Anticulo 2520.~ E{ presente reglamento entrara en vigencia noventa
dias después de su publicacion en el Diario Oficia!l, fecha en que e enten-
deran derogados el decreto supremo NO 377 del 12 de Agosto de 1860,
det ex Ministerio de Salua Publica y sus modificaciones, asi como cual-
quier otra norma, resclucion o dispasicion que fuere contraria o incompa
tit\;le con |1as contenigdas en este decreto supremo.

ARTICULO TRANSITORIO

Sin perjuicio de 10 dispuesto en el articulo anterior, la avtoridad sani-
taria podra, por resoluciéon tundada, autorizar la comercializacién de pro-
ductos alimenticios que no cumplan con las disposiciones de este regia
mento en materias de rotulacion, por un plazo miaximo de un afc, conta
do desde ta fecha de su publicacion.

Anétese, tomese razon, registrese, publiquese e insértese en la recopi-
lacion de regiamentos de 1a Contraloria General de la Republica.—
AUGUSTO PINOCHET UGARTE, Geneial de Ejército, Presidente de la
Repubilica.— Hernan Rivera Calderéon, Contralmirante, Ministro de Salud,

Lo que transcribo a Ud. para su conocimiento.— Saluda a Ud..~ Her
nan Buchi Buc, Subsecretario de Salud.





