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APRESENTACAO

A Secretaria-Geral realizou uma série de estudos no setor frutas frescas e
processadas durante os trés Ultimos anos. Com o proposito de elaborar dados basi
cos referentes a todos os paises foram feitos trabalhos em varios paises. O pre
sente relatorio refere-se aos trabalhos de campo realizados por um Consultor, es
pec1a115ta do setor, na Argentina, Brasil e Chile. Seus termos de referéncia es
tavam orientados a examinar o potencial para complementar o mercado de frutas de
clima temperado com o de frutas tropicais e subtropicais.

Esse estudo utiliza um enfoque empresarlal na medida em que recolhe a opi
nido direta .de operadores comerciais dos trés paises, para promover um anteproje
to de acordo parcial, examinando também os antecedentes de anteriores eventos da
ALICA sobre temas 31mllares. 0 estudo permite centralizar em uma ampla estratégia
as conversacoes e negociacgoes que mantiveram empresarios do Chile e do Brasil pa
ra concluir um acordo entre esses dois paises.

A estrutura dos estudos programados contemplava a cobertura de muitos aspec
tos, tais como as principais variaveis do mercado, os mecanismos e componentes
do. processo de comercializagao e a situacao juridico-institucional do setor. Em
- muitos paises a possibilidade de contar com informacdo adequada foi minima e os
trabalhos tiveram que ficar em niveis nao desejados de superficialidade.Por este
motlvo, as recomendagoes e juizos deste estudo, na medida em que refletem a op1
niac e estimagoes dos atores diretos das operacoes comercizis, desempenham um pa
pel subsidiario importante na apresentacio e ordenamento de basesquejustlflquem
o prosseguimento do trabalho para outras etapas do processo de cooperacdc empre
sarial promovido.

A selecao de produtos espec1f1cos € o resultado das atividades empresariais
de pre-negoclacao. 0 proposito geral é identificar possibilidades de acordos que
permitam materializar o potencial de complementacgio neste setor produtivo. Desta
forma se promove a utilizacao dos acordos para melhorar a estrutura e intensida
de dos fluxos do comércio regional.

0 presente estudo contempla a situacac da Argentina, Brasil e Chile, de con
formidade com o seguinte esquema:

I. Argentina. Produtos, firmas comerciais.
II. Brasil. Produtos e principais firmas produtoras.

- Produgao
- Exportacgao

~ Firmas exportadoras

IV. Conclusdes.
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INTRODUCAQ

Congiderando as necessidades experimentadas no abastecimento normal de
produtos alimenticios em alguns paises da zona, a ALADI considerou, em conjun
to com outras associacoes, a necessidade de apresentar um estudo para analisar
o estado atual do setor frutas e hortaligas nos paises-membros.

N&o ha davida de que uma das principais preocupagoes ezamagnltude que re
presenta a 1mportacao pelos palses da ALADI de produtos agricolas procedentes
de tercelros paises, ainda mais quando pode apreciar-se que o mercado latino
-americano e capaz de abastecer em forma normal e competitiva todas.asneCESSL
dades da zona.

Assim, o clima da zona, um dos principais fatores de produgao, permite
que nao nos vejamos na obrigacido de recorrer a terceiros paises para obter os
produtos agricolas, atualmente importados de extrazona. '

Por outro lado, nossas atuais necessidades monetarias levam-nos, mais do
que nunca, a tratar de aumentar o intercambio comercial dentro da zona e ter
dessa maneira uma compensacao adequada dentro do comércio por meioc dos meca
nismos existentes, B

Também devemos manifestar, como pode apreciar-se neste estudo, que exis
te uma capacidade instalada ociosa, tanto por falta de mercados externos como
pela reducao do poder comprador interno, devido a crise economica que estamos
atravessando.

~ Com este estudo se pretende dar uma visido realista e pratica da situacdo
atual na Argentina, Brasil e Chile de uma série de produtos que poderiam aumen
tar os volumes de intercambioc intrazonal ocupando os mecanismos da ALADI.

Embora alguns paises da area tenham feito grandes esforgos por incorporar
novas tecnologias, tanto as plantacoes como a suas 1nstalagoes1ndustrlalsque
lhes permitem ter produtos de otima qualidade e apresentacao, nac & menos cer
to que ainda resta bastante por fazer, especialmente no comércio dos produtos
dentro do mercado latino-americano.

Este estudo e os demais que estao sendo realizados dentro da zona pode
riam fornecer elementos informativos e alternativas que levamamelhorar a eco
nomia fruticola da América Latina com acordos que permitam sua promocac e ex
pansao.

Nao ha divida de que sera necessario, antes de mais nada, que tantoos in
dustriais como os agricultores e organismos oficiais tenham real informacao e
conhecimento das possibilidades do mercado latino-americano de frutas frescas
a processadas, seJam de produgao tropical ou subtropical, motive pelo qual es
te estudo mostrara as cifras reais comercializadas, tanto em 1mportagoes como
em exportacoes dentro e fora dos mercados da América Latina, como também mos
trar as possibilidades de certos produtos ja conhecidos e outros cujo comer
cio nio chegou aos mercados da zona.

/!
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TIratou-se de obter a melhor estatistica dentro dos paises considerados
(Argentlna Brasil e Chile)} como tambem entregar um relatorlo do que- signifi
cou tanto nas importacoes como nas exportacoes aos demais paises da ALADI e
do resto do mundo.

Para a ampliagao dos mercados latino-americanos sera necessario contar
com o apoio irrestrito, tanto dos setores oficiais como dos privados¢3aceitar
de forma decidida, com alternativas e posig¢des claras, a expansao do comércio,
livre de toda pratlca desleal ou medidas para-tar1farlas que signifiquem um
freio ao comércio ou ao incremento do intercambio e producao da zona.

De acordo com as instrugoes que dispds a ALADI, foram analisados neste
trabalho os produtos indicados mais adiante e que servirdo de base para qual
quer trabalho mais detalhado do setor.

Queremos fazer notar que foram considerados para nosso estudo os anos
1980, 1981, 1982, 1983, por serem os que melhor mostram as tendéncias do mer

" cado e para os quais existem estat{sticas mais reais da s1tuagao atual; as an

vi

ter1ores, alem de estar incompletas em muitos paises, estdo afetadas por. si
tuacoes economicas muito diferentes das atuais.

A seguir, analisaremos por pais aqueles que foram atribuidos a esta co
missao.

//
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A. ARGENTINA

Com relacao as importacdes e exportagoes da Argentlna foi dificil ob
ter os antecedentes dos anos 1982 e 1983, pois as estatisticas estio muito
atrasadas e somente assim foi p0531ve1 obter dados para estes anos dos re
sumos que tinham algumas das associagdes privadas, pois as oficiais esta

-vam apenas comec¢ando a compilar o ano 1982; de qualquer maneira indicou-se

nos quadros correspondentes os antecedentes ocbtidos.

No setor de frutas somente foi elaborado um Acordo de alcance parcial
comercial entre a Argentina e a Colombia o qual, pelos mesmos motivos indi
cados anterlormente ou seja, o aproveitamento das concessoes sem pagamen
to dos paises de menor desenvolvimento relativo, nao chegou a se concreti
zar, sendo muito dificil poder entregar os produtos de origem tropical que
dese;ava exportar a Colombia, por ter de competir com o Equador e o Para
guai,

Com relagao a livre circulacdo de produtos, informou-se que nao havia
restricoes no atinente a frutas e hortallcas, como também nao ha clausulas
de salvaguarda nem intengao de que estas sejam aplicadas.

0 setor privado comsidera do maior interesse a negociagdo de um Acor
do de alcance parcial no setor de frutas e hortalicas; mas considera que
se podem surgir muito sérias dificuldades ao fazer-se um acordo com a par
ticipacao de varios paises pois existem situagdes muito especiais mnalguns
deles, motivo pelo qual estimam que a melhor man31ra de proceder seria por
meio de acordos bilaterais ou por grupos de paises. Para eles a manutengio
e cumprimento do patrimonio histdérico da ALALC, com algumas pequenas modi
ficacoes e novos produtos, seria uma maneira de conseguir incrementar subs
tancialmente o comércio dentro da zona.

Em qualquer acordo de alcance parcial deveria considerar-se muito se
riamente as medidas para-tarlfarlas que tém os paises, que deveriam ser da
das a conhecer e cuja aplicacao nac poderia ser aumentada nem em valor nem
em numero.

Com relagao as perspectivas comerciais para os produtos da lista ana
lisada, nao hd divida de que podem ser feitas muitas melhoras quanto as
atuais, mas considera-se que para as avelas e castanhas secas, como para o
suco de uva, as perspectivas nao sao de maior 1mportanc1a bem como nos pro
dutos tropicais, devldo a que tem sabores aos quais o publico nao esta acos
tumado, sendo em principio dificil sua introdugao.

As perspectivas comerciais estao diretamente ligadas aos sérios pro
blemas economicos pelos quais passaram as industrias, como tambem o aumen
to de algumas materlas-prlmas, fertilizantes, combustiveis e outras. Neste
ultimo tempo a exportagac diminuiu em forma alarmante; mas pouco a pouco
tem adquirido seus niveis normais.

Esta tratando-se de concertar estas varidveis do mercado, dando as ma
térias-primas e fertilizantes tratamentos especiais, e & assim que estes
tltimos estdo entrando no pais de importagao com um direito aduaneiro ze
ro; reduziu-se tambem o IVA para 5 por cento, o que representa grande eco
nomia, melhora nas qualidades de produ¢ao e maior possibilidade de concor
réncia nos mercados externos, 9
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A produgao nestes ultimos anos manteve-se e espera-se que pelo momen
to nao haJa algum aumento substancial, pois a falta de capitais como valor
dos créditos nao permitiu as empresas e aos agricultores aumentar suas plan
tacoes e capacidade instalada; de todos modos existe capacidade instalada
e e possivel aumentar a produgcdo pois as plantagbes existentes cumprem em
excesso os requerimentos dos exportadores e industriais processadores.

As principais zonas produtivas sao Mendoza e Rio Negro,notando-se que
existem plantagOes em varias outras partes, inclusive muito proxlmaS(haBue
nos Aires, aproveitadas geralmente no mercado interno.

A respeito das zonas de producao, € preocupacdo geral que nio deveria
alentar-se a plantacao de produtos ndo apropriados para a zona, apesar de
que poderiam existir micro-climas que permitissem,no caso argentino, a plan
tagao de abacaxis, mangas e outras frutas tropicais, o que lamentavelmente
esta acontecendo em outros paises, como por exemplo Venezuela,onde se plan
taram peéssegos que, além de seu alto custo de producao, nao relnem as con
digoes apropriadas para um negocio especialmente de exportacao. Nao ha du
vida de que chegar a fazer esta divisao climitica é muito. dificil pois os
governos nao desejam aceita-~la; mas a antiga divisao entre frutas de clima
tropical e de clima temperado que existiu e que deu tao bons resultados na
comercializagao e integracdo dos paises pouco a pouco foi se perdendo.

Na Argentina as possibilidades de expansao sao possiveis pois existem
terrenos apropriados para estes fins; mas _]ustamente por motivos economicos
nao ha novos projetos que possam conhecer-se entre os informantes.

Com'relagao aos consumos nao se possui cifras estatisticas e informa
-se que estao atendidas todas as necessidades do pais, com um excedente pa
ra exportacac bastante aprec1ave1 informa-se que a demanda interna atinge
60 a 75 por cento das produgdes, nas frutas de carogo especialmente; mas
que, no caso das macas, 90 por cento da producao se destina a exportacio.

Considerando a situacao atual, estima-se que qualquer demanda extra
dos paises latino-americanos poderia ser amplamente atendida com os exce
dentes atuais, embora com os produtos ja negoc1ados e pelas condigoes eco
nomicas atuais seja possivel que a demanda extra nao seja apreciavel.

0 Estado tem uma politica de livre comer01o, para o qual retirou to
das as restrigdes, fixou algumas tarifas mais baixas que as vigentes na
atualldade, respeitando as margens de preferenc1a dos produtos negoc1ados,
suprimindo as bonificacdes e evitando ao maximo colocar alguma clausula de
salvaguarda. Por enquanto, quanto aos creditos, sao 0s normais nas 1nst1
tuigoes bancarias, existindo como medida especial somente o credito de pre
~embarque concedido aos exportadores.

/!
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Embora as empresas estejam interessadas nos mercados latino-america
nos, em todo momento estao tratando de amp11ar seus mercados para paises
fora da zona, uma vez que suas produgdes ndao podem ser absorvidas pelo mer
cado latino-americano que se viu diminuido nestes Ultimos tempos devido a
escassez de moeda de pagamento pois todos conhecem a escassez de dolares
e 05 saldos verdadeiramente elevados que existem nas contas de créditos re
ciprocos que em muitos casos, nao puderam ser compensados.

0s principais produtores e exportadores da Argentina sdo:

Fruta fresca

1. Gasparri y Cia. S.A.

2. Pindapoy S.A.; Lavalle 3161, Buenos Aires

3. Tres Ases S.A.; Corrientes 3156 (1193), Buenos Aires
4. Prod. Argentinos Integrados S.A.

5. Mono Azul S.A.; Lavalle 3155, Buenos Aires

Fruta em conserva

1. Agroindustrias Inca S§.A.; Avda. Juan B. Justo 1480, Buenos Aires
2, La Campagnola 5.A.; Hipélito Yrigoyen 2576, Buenos Aires

3. Lanin 5.A.; Colpayo 40, piso 8, Buenos Aires

4. Aifa S.A.1.C.; 26 de julio 87, General Alvear, Mendoza

5. Arcor S.A.I.C.; Avda. Diaz Velez 3939, Buenos Aires

6. Precursor S.A.; Patriciag Mendocinas 182, General Alvear, Mendoza

7. Giol (Soc. del Estado); Paraguay 4902, Buenos Aires

Concentrado de frutas

1. Agroindustrias Inca S.A.; Avda. Juan B. Justo 1480, Buenos Aires
2. La Campagnola S.A.; Hipolite Yrigoyen 2576, Buenos Aires

3. Alfa 8.A.I.C.; 26 de julio 87, General Alvear, Mendoza

4. Arcor S5.A.I.C.; Avda. Diaz Vélez 3939, Buenos Aires

5. Noel; Patricios 1750, Buenos Aires

Frutas secas

1. Agroindustrias Inca S.A.; Avda. Juan B. Busto 1480, Buenos Aires:

2. Lascar S.A.; General Manuel Rodriguez 1650, Capital /
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3. Los Dioses del Valle
4, Monte Comar S.A.

5. Pasandina; Mendoza 169 (s) 2o0. Esc. 34, San Juan

NOTA

Nao foi possivel conseguir os enderegos de algumas companhias,mas tal
vez possamos fornecé-los posteriormente.

Para maior informacao acompanha-se o anexo com os nomes, enderecos e
produtos que elaboram os associados da Camara Argentina de Vegetais Indus
trializados. )

Nossa intencao era ter acompanhado este trabalho com as normas de eti
quetagem e regulamentacoes sanitarias, mas lamentavelmente nao foil poséi
vel consegui-las por nao estarem disponiveis e nao se podia tirar fotocdpia
das partes de interesse por estarem impressas em azul,

//



615

ALADI/SEC/Estudo 36
Pag. 10

/1

vE

Principais associados '"Camara Argentina de Vegetais Industrializados"

EmEresas
AISOL S§.A.I.C.

Bernardo de Yrigoyen 546 - 50.

Capital
Tel.: 37-7558/8087

ALFA S.A.1.C.
26 de julio 87

Gral. Alvear (Mendoza)

ALIAS S5.A.I.C.
C.C. 78 Sucursal 25 (B)
Tel.: 774-=5%13

ALPET S.A.
Bragado 5843

Capital

Tel.: 58-2380

ANTOLIN HNOS. S.A.
Condarco 1743
Capital

Tel.: 59-1342

ANTONIO BERNARDI S.A.
Anasco 51 - Llavallol

Buenos Aires
Tel.: 243-6058

ARMANDO ANTUNES C. EXP. IMP.

Chile 1449, Of. 1
Capital
Tel.: 38-8853/9727

ARTIGAS S5.A.I.C.

Av. Corrientes 4006, Of. 7

Capital
Tel.: 89-9446/1366

BAGLTIANT S.A.I.C.

Rep.: Sgo. del Estero 454

Piso 6, Of. 26
Capital
Tel.: 38-2637

BAIRES ARGENTINA S.C.A.

Av. Pte. Roque Sdenz Pena 651

Piso 8, Of. 135
Capital

Linha de produtos

Conservas vegetais, doces, frutas secas,
azeitonas e pimentoes em vinagre

Conservas vegetais, frutas secas

Conservas vegetais, frutas secas

Sucos analcoolicos

Frutas secas, doces, pessegos em frascos

Conservas vegetais

Exportacao de azeitonas e oleode oliva, co
mercializacao frutas secas

Conservas vegetais, frutas secas, doces,
graos de milho

Conservas vegetais, sucos e polpas de fru
tas e de tomates, cerejas confeitadas

Exportagao de frutas secas

//



/!

v

BAKIAGIAN Y CIA. LTDA. S.A.C. 1.

Alsina 1659
Capital
Tel.: 45-6021/3

BALLARINI HNOS. S.R.L.
Vallejos 4526

Capital

Tel.: 50-0061

BARRUTI LANUS, BUSCAGLIAYTE

RREN S.A.I.C.

Las Casas 3535

Capital

Tel.: 59-0418 - 58~5019/1856

BENVENUTO S.A.I.C.
Hipolito Yrigoyen 2576
Capital

Tel.: 48-6035/9

BERNUES HNOS. S.A.L.
Charlone 2115
Capital

Tel.: 52-7315

AGROINDUSTRIAS INCA S5.A.
Av. Juan B. Justo 1480

Capital
Tel.: 771-7020/28/29

BODEGAS Y VINEDOS CASTRO HNOS.
S.A.

Laprida 43 (E)

San Juan

CANALE S.A.

Av. Martin Garcia 328
Capital

Tel.: 26-5001/9

CASA RONCERO
Av. Crisologo Larralde, km.

© . 25.000 - Quilmes

Buenos Aires
Tel.: 253-7083/84

CAVALLI INRDUSTRIAS ALIMENTI
CIAS S.A.

Cayetano Cavalli y Colon -
San Nicolas (Buenos Aires)
Tel.: 2604

C. DATTILO S.A.I.C.

Av. Corrientes 1515 6o, "E"
Capital

Tel.: 46=8413

- bl§
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Comercializacao de conservas vegetais, fru
tas secas '

Conservas vegetais, frutas secas

Comercializagao de produtos alimenticios

Conservas vegetais, doces, frutas cristali
zadas, molhos e sucos de tomate, temperos,
graos de milho, sopas e caldos

Frutas secas em geral

Conservas vegetais, frutas cristalizadas e
secas, doces, geleias, sucos de frutas e
de tomates, palmitos, graos de milho

Passas de uva, xarope de uva, sucosdeuva,

azeltonas

Conservas vegetais, doces, gelelaa, graos

de milho

Comercializacao de conservas vegetais, su
permercado

Conservas vegetais, doces, graos de milho

Conservas para vendas de terceiros,
tacao

expor

/7



boy

ALADI/SEC/Estudo 36
Pag. 12

/1

vi

MOLINOS RIODELA PLATA S.A.,
DIVISION CONSERVAS
Carabelas 344, 3o.

Capital

Tel.: 35-1275/1803/1287

CIA. FRUTTCOLA ARGENTINA ICSA
Joaquin V. Gonzalez 1953
Capital

Tel.: 566-5538

CIA. SWIFT DE LA PLATA S.A.
Sarmiento 443

Capital

Tel.: 45-0789 - 45-0455

CIA. TODDY S.A.C.I.F.
Almirante Brown 1749
Lomas del Mirador
Buenos Aires

Tel.: 653-2196

CLANCAY S.A.C.I.F.
Catamarca 230 (N)

San Juan
Tel.: 24296

C.0.F.I.L.A.R. LTDA.
Rutg Nacional no. 40
Chilecito (La Rioja)
Tel.: 580

COLLETTI S.A.C.I.A.
Sarmiento 1142, piso 10
Capital '

Tel.: 35-1968

GOOPERATIHAHAGROPEGURRIAﬁNUEJﬁf
VA CONETA LIMITADA '
Polcos - Valle Viejo

Catamarca

CRUSH “S BASQ U, © oV 19#E0) 6D 61 Gh
Fondo de la Legua 1346

Martinez (Buenos Aires)

Tel.: 792-5824

DULCES OTITO/A. GALLI Y CIA.
Avi!igér phertes 11628, To . A"

Capital
Tel.: 49-6496

DULCINEA S.A.
Libertad 1662, 3o. "C"

Capital
Tel: 393-8490

Conservas vegetais, tomate triturado, do
ces, geleias, sucos, pures e pastas de fru
tas, frutas secas, temperos

Conservas vegetais, frutas secas ydoces,pol
pas de frutas, conservas, cerejas aomarras
quino, pessegos ao conhaque

Comercializacao de conservas vegetais, do
ces, geleias, sucos, molhos e temperos

Polpas e sucos concentrados de frutas, to

mate industrializado

Conservas alimenticias e doces

Conservas vegetais

Conservas vegetais
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EL DIAMANTE S.R.L.
Lavalie 1537, lo. "C"
Capital

Tel.: 40-8216 - 45-8043

ENVASADORA LA BANDA S.A.
Galpon 1 - Puerta 6
Estacion La Paternal
Tel.: 59-9617/8529

ESQUEL FRUT S.A.
Chile 642, 70. "E"
Capital

Tel.: 34-0347

ESTABLECIMIENTOS BLASON S5.A.
Av. Pte. Roque Sienz Pena 852 99
Capital '

Tel.: 45-7171/7153

ESTABLECIMIENTOS CAMPANA S.A.

Padre M. Carballo 1835

Capital _

Tel.: 67-0183/4089/69-7653/
2772

ESTABLECIMIENTO INDUSTRIAL DE
CONSERVAS ALBARIO S.R.L.
Quito 3B65

Capital

Tel.: 812-2119/1483

ESTABLECIMIENTO LA COLINA DE

BODEGAS Y VINEDOS GIOLE.E.I.C.
Paraguay 4902

Capital

Tel.: 71-9516/7/8

FICCMEX S.A.C.I.
Sarmiento 1967, 19
Capital

Tel.: 45-6245

FIORAVANTI S.A.C.I.

Rio de Janeiro 460

Capital

Tel.: 812-5221/6942/811-6031

FRUGLACE S.A.I.C.I.F.A.
Senillosa 835/43
Capital

Tel.: 922-3016/4614

FRUTAS JUMARO

25 de mayo 1438

General Roca (Rio Negro)
Tel.: 3276/3019
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Conservas vegetais

Conservas vegetais, doces, grao de milho

Frutas desidratadas

Conservas vegetais e doces, geleias, sucos

de frutas, molhos, graos de milho

Conservas vegetais, comercializagiac produ

tos alimenticios

Conservas vegetais, doces

. Conservas vegetais, secadouro de frutas

Comercializacdo e exportacdo de conservas
vegetais, frutas secas, doces, geleias, pas
sas de uva, azeitonas

Conservas vegetais, tomate industrializado,
conservas, cleo e azeitonas

Cerejas ao marrasquino, frutas cristaliza
das, comercializacao polpas de frutas, pas
sas de uva, doces

Atividade frutihorticola
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GROSSO Y CIA. S.R.L.
Jean Jaures 2976
Valentin Alsina
Buenos Aires

Tel.: 208-5292

HASINDAL S5.A.
Hilario Ascasubi
Buenos Aires
Tel.: 23028

HENRI ULLMANN S5.A.I.C.F.I.
25 de mayo 596 149
Capital

Tel.: 31-6045

HIJOS DE YBARRA ARGENTINA
S.A.C.1.

Laprida 3175 - Florida
Buenos Aires

Tel.: 760-9021/28

INDUSTRIAS J. MATAS S.C.A.
Bernardo de Yrigoyen 190, 79
Capital

Tel.: 38-5135 - 37-7899

INDUSTRIAS RAMALLO S.A.I.C.F.I.
Sarmiento 2088
Capital

Tel.: 40-6614

TSIDORO GAZZOLAE HIJOS S.A.C. 1.
Califormia 2715

Capital

Tel.: 28-0041/4/2997/99

JAFER S.R.L. .
Adm. Fabrica: Villa Lujan 1340
Avellaneda (Buenos Aires}

Tel.: 207-3611

JUAN MALDONADO SUAREZ E HLJOS
Jujuy 179 (8)

San Juan

Tel.: 27389/26177

JUCOMAN S.A.I.C.
Republica del Libano 23
Mendoza

LA NUECERA ARGENTINA S.R.L.
Uriarte 1656/58

Capital

Tel.: 71-1269

Importacao e fracionamento_de frutas secas
e confeitadas

Tomates e pimentoes

Comercializacao de conservas vegetais, do
ces, azeitonas e oleo de oliva

Conservas vegetais, oleo e azeitonas

Hortalicas e legumes desidratados,oleos es
senciais, aromas '

Conservas vegetais, graos de milho

Conservas vegetais, doces, frutas

secas,
graos de milho, legumes secos '

Tomates triturados

~

Tomates, pimentoes, azeitonas, doces

Succs de frutas

Frutas secas (inteiras e sem cascal),frutas
secas, passas de uva
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LASCAR S.A. :

Gral. Manuel A. Rodriguez 1650
Capital

Tel.: 59-1554

MADRIAL S.R.L.

Av. Pte. Rogue Saenz Pena 710
4o,

Capital

Tel.: 34-4480

MARTANO ALBALADEJQO S.A.I.C.F.I.
Salta 763 (8)

-San Juan

Tel.: 23777/28425

MORQ AZUL S.A.I.C.
Lavalle 3155
Capital

Tel.: 87-6651/5

MORA S5.A.I.C.F.
Av. de Mayo 1365
Tel.: 38-3978

BRINCO S.A.

Pavon 3077

Capital

Tel.: 97-2039/6686

NOEL Y CTA. LTDA. 5.A.
TINA

Patricios 1750
Capital

Tel.: 21-4101/09

ARCEN

NORASUR S.A.C.I.T.I.A.
Conde 473

Capital

Tel.: 771-0122/0212

ORFIVA S.A.C.I.I.
Florida 253, 4o0. "M"
Capital

Tel.: 40-7531

OSCAR RONCHETTI Y CIA. S.A.I.C.
Av. Leandro N. Alem 675
(entrepiso)

Capital

Tel.; 31-3813/5

PASANDINA S.R.L.

Mendoza 169 (S) 20. Esc. 34
San Juan

Tel.: 5745

ALADI/SEC/E@é%é% 36
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Frutas secas, passas de uva

Importacac e exportacao de produtos alimen
ticios

Conservas vegetais, oleo de ocliva

Conservas vegetais, polpas de frutas, toma
te industrializado

Conservas vegetais

Bebidas com base de sucos de frutas

Conservas vegetais, doces, geléias, polpas
de frutas, molhos, graos demilho, temperos

Conservas de tomates

Macas desidratadas, sucos concentrados de
frutas

Conservas vegetais, polpas de frutas, fru
tas secas, azeiltonas e oleo de oliva

Passas de uva
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PINDAPOY S.A.A.I.C.
Lavalle 3161, 5o0.
Capital

Tel.: 87-6601/5

PRETEL HKOS. S.R.L.
Agllero 477 19
Capital

Tel.: 89-3927

REALSOL S.R.L.
C.C. 8 - Fernandez .
Santiago del Estero

REFINERIAS DE MAIZ S.A.I.C.
Tucuman 117, 59

Capital

Tel.: 32-2061

RIO COLORADO S.A.

Jaime Prats - San Rafael
Mendoza

Tel.: 11

RIPOLL HNOS. S5.A.

Calle 66 esq. 152, Los Hornos
La Plata (Buenos Aires)
Tel.: 5-2571

RODAIL, 5.A.

Av. Cordoba 1345 129
Capital

Tel.: 41-7840/8654

SASETRU S.A.C.I.F.1.A.I. yE.
Rivadavia 869

Capital
Tel.: 49-3201 - 45-3471 -
46-5677 o

SITARP S.A.I.C.I.F.
Lavalle 1459 Of. 113
Capital

Tel.: 46-0011 - 49-0965

SOCIEDAD COOPERATIVA FPRODUC
TOS ALIMENTICIOS MAINQUE LTDA.
Av. Corrientes 3270

Capital

Tel.: 89-7891

TESONERO S.A.C.I.F.I.A.

Sta. Juana de Arco esq. Gara
vano

Ciudadela (Buenos Aires)
Tel.: 653-6102

Sucos concentrados de frutas citricas, do
ces, cleos essenciais

Conservas vegetais, frutas secas,passas de
uva, doces, geleias

Conservas vegetals, produtos regiomais

Hortalicas e legumes desidratados, sopas e
caldos

Conservas vegetais
Conservas vegetais, graos de milho
Conservas vegetais

Conservas vegetais, oleos comestiveis

Exportacao de comservas vegetais

Conservas vegetais, frutas secas e desidra
tadas

Conservas vegetais, frutas secas, hortali
¢as e legumes desidratados, doces,geleias,
azeitonas, conservas
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THE COCA-COLA EXP. CORP.
Galicia 2030

Capital

Tel.: 59-9157

TRINACRIA S.C.A.
Villanueva 1107
Capital

Tel.: 40-8216

TUCUMAN FLAKES S.A.
Talcahuano 1188
Capital

Tel.: 42~-0344

“VALLEJOQ HNOS. S.R.L.

Luis Maria Campos 4855
Villa Insuperable
Lomas del Mirador
Buenos Aires

Tel.: 652-7682

VALLEY EVAPORATING CO.

Av. Corrientes 1145 52 Of. 54

Capital

Tel,: 392-7908 - 393-7685

VERSALLES S.R.L.

" La Rioja 1254 79 of. 701

Rosario {Santa Fe)}
Tel.: 64708/64822

VILLARES S.C.A.
Talcahuano 155
Capital

Tel.: 35-3129

ZOVICH S5.A.

Av. Besares 1372

La Banda

Santiago del Estero
Tel.: 7335

CONGELAR S.A.

San Jeronimo 2480, piso 1

Santa Fe
Tel.: 30-344/30-345

INDUSTRIAS ALIMENTICIAS CO

RRENTINAS S.A.
Uruguay 950, piso 4
Capital Federal
Tel.: 41-0547

RESOLANA S.A.

H. Irigoyen 285, Loc. 24
San Rafael - Mendoza
Tel.: 22233/24781

LR
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Sucos de frutas
Conservas vegetais, frutas secas
Hortaligas e verduras desidratadas

Conservas vegetais, secagem de frutas, em
balagem e fracionamento de frutas secas

Macas desidratadas
Ervilhas conservadas, graos de milho

Frutas secas, comercializacao de conservas
vegetails :

Conservas de tomates

Processamento de vegetais congelados em for
ma rapida e individual

Elaboracado de conservas de frutas e horta
licas

Elaboracao de alimentos conservados, seca

.gem de frutas

1/



626

ALADI/SEC/Estudo 36
Pag. 18

/1

vi

B. BRASIL

Na analise dos quadros de importacdes e exportacoes do Brasil pode
apreciar-se que este & um dos principais mercados da America Latina,chaman
do porém a atencado os elevados volumes que adquire fora dos mercados da
ALADI de produtos produzidos na zona em boas condigcoes de qualidade e pre
cos. Seria do maior interesse que este pais dentro do possivel, substituis
se importagoes em todas aqueles produtos que provenham da América Latina,
entregando com esta finalidade boa margem de preferéncia nas negociagoes,
que permita concorrer com paises do terceiro mundo que possuem em alguns
casos melhores precos por suas grandes producoes e excedentes que lhes per
mitem aproveitar as economias de escala.

0 Brasil, fora dos projetos de Acordos de alcance parcial e geral que
subscreveu com varios dos paises da América Latina, ndo elevou nenhum pro
jeto do setor frutas ou outros produtos alimenticios com algum pais deter
minado; somente esta em estudo um Acordo de alcance parcial que se deseja
celebrar com o Chile e que se espera concluir o quanto antes.

Nesse Acordo Brasil-Chile esta sendo estudada a possibilidade de que
compreenda todos os setores de produtos industrializados do setor da alimen
tacao.

Com relacao a livre circulacdo de produtos, o Brasil tem a CACEX, que
regulariza as importagcoes e que em oportunidades nao da andamento aos re
gistros de importacdo, devido especialmente as condicdoes economicas que atra
vessa o pais. Qutrossim, as importagoes, em sua maloria, estac sujeitas a
uma sobretaxa tarifaria que chega geralmente a 100 por cento, mas que nao
afeta os produtos negociados.

Esta situacio de aprovacdo das guias de importagao, como também os pa
gamentos que deve enviar o Banco Central aos exportadores temmelhorado nes
tes ultimos tempos e informou-se que pouco a pouco ira melhorando cada vez
mais.

Um caso parecido aconteceu com as clausulas de salvaguarda,que tinham
diminuido o intercambio comercial nos produtos fruticolas e assim, recente
mente, na negociacao do Acorde no. 3 com o Chile foram suspensas essas clau
sulas e somente ficam vigentes para a Argentina, Paraguai e Uruguai dos se
guintes produtos, esperando que sejam efetuadas as negociagoes dos Acordos
respectivos: macas frescas, pessegos frescos, compota de péssegos com ou
sem adicdo de agicar e conservas de pessegos ao natural.

Existe uma relacao de produtos considerados sensiveis dentro do merca
do brasileiro, que figuram nos Acordos celebrados entre este pals e a Ar
gentina, Paraguai e Uruguai.

0s produtos a que se refere o paragrafo anterior sao os seguintes,tan
to para a Argentina, como para o Paraguai: macas frescas, peras frescas,
péssegos frescos, péssegos secos, COmM Ou S€m Carogo, compotas e pessegos
em conservas, ao natural e em calda. Para o Uruguai sdo os mesmos anterio
res, com excecdo dos pessegos secos, com & Sem caroco.

1/
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0 setor empresarial do Brasil estima que as possibilidades comerciais
de um Acordo de alcance parcial sao bastante hoas, sempre que se possa QE
ter uma balanga comercial compensada, pois para as autoridades oficiais e
um dos pontos de maior importancia dentro de suas politicas economicas. Es
tas posslbllldades seriam ainda melhores ao conseguir uma substituicdo de
importacoes dos produtos trazidos de mercados de extrazona.

Pode-se apreciar que dentro dos produtos industrializados existe uma
capac1dade instalada ociosa bastante elevada, que poderia ser ocupada nas
exportacoes para a América Latina, o que também acarreta uma necessidade
bastante elevada de capitais de saque, que se traduz em uma mu1toba1xaren
tabilidade. E da maior 1mportanc13 a industrializacao dos elementos perec1
velis, com o pr0p051to de minimizar as perdas ocorridas na agricultura, for .
necedora de matérias-primas em um curto periodo do ano.

0 anterior significa que deve existir um especial acordo entre a agri
cultura e o setor industrial,

As tarifas para terceiros paises no Brasil flutuam entre 85 e 30 por
cento ad valorem, contando a maioria deles com uma sobretaxa tarifaria de
100 por cento e somente uns poucos com percentagens menores e praticamen

- te nenhum sem sobretaxa Esta sobretaxa nao e apllcavel aos produtos nego

ciados, pelo qual € 1nd13pensavel contar com esta vantagem dentro do merca
do latino-americano, aleém da reducio que possa ser factivel. Por outro la
do, as reducoes tarifarias concedidas 2 maioria dos produtosanallsadosvao
de 100 por cento ate 30 por cento, podendo considerar-se uma média dentro
dos negociados de 80 por cento do valor fixado para terceiros paises; exis
tem outros produtos dos analisados que ainda ndo foram negociados.

Segundo as informagoes obtidas, as exportacdes brasileiras em produ
tos alimenticios diminuiram notoriamente entre os periodos de 1979 a 1983,
podendo apreciar-se uma redugao total em toneladas de 260. 497 para 181.783,
0 que tambem representou em délares uma menor entrada de aproxlmadamente
20 milhoes de dolares. Esta redugao pdode ser apreciada devido a diminuicao
das compras dos paises na América Latina, especialmente das exportacdes que
eram efetuadas para a Argentina, que reduziu notoriamente suas importa
goes.

Em frutas frescas esta diminuicio deveu-se espec1a1mente a menor ven
da de bananas enviadas a Argentina e, por outro lado, as laranjas exporta
das como concentrados para sucos, que tambem diminuiu sua demanda. Excluin
do estes dois produtes, mo restante pode apreciar-se um pequeno aumento a
contar de 1982, especialmente de abacaxis, mangas, cocos, abacates e outros
de origem trop1ca1

Linhas de produtos

As principais linhas de produtos elaborados mo Brasil s3o:

Derivados do tomate: molho, puré, extrato, ketchup e tomate ao natural.
Legumes: ervilhas, milho, pepino, cebola, azeitona e palmito.
Doces em pasta: doces de goiabas, de figos, de peéssegos e de bananas.

Frutas em calda: péssegos, abacaxis, figos, ame1xas, mangas, jaca e salada
de frutas.

Geleias: péssegos, abacaxis, uvas, morangos e goiabas.

1/
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Sucos de frutas: abacaxi, uva, maracuja, golaba, manga, péssego e morango.

Existem outros produtos em elaboracao, mas os principais e tradicio
nais sao os acima indicados.

A lista dos principais fabricantes, segundo os dados que se pode ob
ter, € a indicada no final do presente capitulo.

A legislacao brasileira tem considerado para a maioria de seus produ
tos de exportacao vantagens especiais, dando incentivos tanto em tributos
como crediticios e de financiamento, que se outorgam de acordo com 0S pro
dutos exportados. h

Com relacao as producoes atuais e sua relacao com a demanda interna,
nao foi possivel obter dados oficiais, mas pode apreciar-se que a demanda
interna no referente a frutas tropicais é mais do que suficiente, ficando
um alto saldo que poderia ser destinado as exportagoes; quanto a frutas de
clima temperado, embora as plantacoes tenham ido aumentando, especialmente
no relativo a pEssegos, estes nao sao suficientes para abastecer a demanda
interna e também existem queixas de algumas empresas produtoras de conser
vas que ¢ produto entregue como matéria- prima nao redne em muitas oportunl
dades as condlgoes de qualidade exigidas para um produto de exportagao.

Tal como se informa em um possivel acordo e espec1almente no que diz

respe1to a demanda extra, estima-se que tanto para a exportacao cCOome para
a importacao dos produtos analisadoes haveria um mercado de consideracgao.

/f
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ANEXO 1

Medidas de liberacao do comércio exterior

O Governo do Brasil esta interessado na liberacdo do comércio exterior, re

tirando ou diminuindo as restrigdes que tinha e, a551m em 13 de setembro de 1984
foram acordadas as seguintes medidas que passaram a implementacao legal e admi

nistrativa:
1. Sobretaxas

vi

Sao eliminadas as sobretaxas que vigoravam desde 1975 e sao incorporadas
como tarifas aduaneiras da seguinte forma:

a) sobretaxas de 100 por cento diminuem para 30 por cento, somadas a tarifa; e

b) sobretaxas de 30 por cento diminuem para 10 por cento, somadas a tarifa.

Elevagcao de tarifas aduaneiras

0 Conselho de Politica Aduaneira (CPA) podera elevar as tarifas até 60
por cento caso for necessario restringir importacdes.

Restricac de importagdes

a) Suspensao das Guias de Importacao com 4.000 produtos, cuja importacio esta
suspensa. Esta lista sera revisada e seriam liberados aproximadamente 2,000
itens, mantendo-se somente suspensdo para bens de consumo duriveis e bens

terminados;

b) Os programas anuais de 1mportaga0 por firma passarac a ser meramente indi
CatIVOS H

¢) Ficaria elminada a possibilidade da CACEX, de suspender ou negar Guias de
Importacgao; e

d) As exigéncias de prazos minimos de financiamento serao modificados adaptan
do-os aos do mercado internaciomal. Em principio, os novos prazos seriamsi
milares aos estipulados pelo Eximbank dos Estados Unidos, ou seja, de 180
dias ate 5 anos.

Subsidio as exportacoes

0 subsidio 3s exportacoes, de 11 por cento, sera reduzido gradualmente,
a partir de novembro de 1984, segundo a seguinte pauta mensal:

Novembro: 9 por cento
Dezembro: 7 por cento
Janeiro 1985: 5 por cento
Fevereiro: 4 por cento
Marco: 3 por cento

Abril: 2 por cento

Maic: eliminado

/1
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Com relacao a Argentina ja foram eliminadas varias medidas de subsidios

e outras, mas esta sendo feito um estudo definitivo que poderia ficar
para sua aplicacao de 1985 em diante.

vf

pronto

/7



i
ALADI/SEC/Estudo 36
Pag. 23

1

PRINCIPAIS PRODUTORES "ASSOCTAGAO BRASILEIRA
DE INDUSTRIAS DE ALIMENTOS™

ANGELO AURICHIO Y CIA. LTDA.
Rua Leme da Silva 255

Tel.: 292-7132/92-2477/92-2475
03,182 - Sac Paulo - SP

AURICHIO S.A. - INDUSTRIA E COM. IMPORT., E EXPORTACAO
Av. Senador Queiroz 605 - 199 andar - s/1.515

Tel.: 227-7139

01.026 - Sac Paulo - SP

CIA. INDUSTRIAL DE CONSERVAS ALIMENTICIAS "CICA"
Rua Professor Arthur Ramos 241 - 29 andar

Tel.: Bl4-1166

01.454 - Sao Paulo - SP

CIA. INDUSTRIAL E MERCANTIL “PAOLETTI™
Av. Senador Queiroz 667 - 8¢ andar
Tel.: 227-1322

01.026 - Sao Paulo - SP

COSTA PINTO - INDUSTRIAL DE ALIMENTOS LTDA.

Rodovia Marechal Rondon, Km. 232 - Bairro Santo Antonio
Caixa Postal 201

Tel.: (0149) 22-0262

18.600 - Botucatu - SP

FABRICA ROSA S.A. INDUSTRIA DE DOCES E CONSERVAS JOSE DIDIER
Rua Mem de Sa 46 - Encruzilhada

Caixa Postal 334 e 200

Tel.: (081) 222-1220/222-1330/222-1130

50.000 - Recife - PE

FREITAS LEITAQ COMERCIO E INDUSTRIA LTDA.
Rua Mauro 410 - Vigario Geral

Tel.: (021) 391-4310

21.241 - Rio de Janeiro - RJ

FRUTOS TROPICAIS S.A.

Rua Miguel Calmon 59 - Ed. Almirante Barrosoc - 69 andar
Tel.: (071) 241-0710

40.000 - Salvador -~ BA

HELLENICA COMERCIO E INDUSTRIA LTDA.
Rua Francisca Biriba 336

Tel.: 299-4546/298-6105

Caixa Postal 4.382

02.541 - Sao Paulo - SP

HELOMAR S.A. - INDUSTRIA DE ALIMENTACAO
Rua Félix de Cunha 722

Tel.: (0532) 22-2206/22-2758

Caixa Postal 120 .

96.100 - Pelotas - RS
!/

vi



bod

ALADI/SEC/Estudo 36
Pag. 24

/f

INDUSTRIA DE CONSERVAS ALIMENTICIAS "CICANORTE" S.A.
Av. Herculano Bandeira 840 '

Caixa Postal 07

Tel,: (081) 326-6003/326-3604

50.000 ~ Recife - PE

INDUSTRIA E COMERCIO DE PRODUTOS ALIMENTICIOS "CEPERA'" LTDA.
Av. Conselheiro Carrac 160/166 '
Tel.: 296-7169/296-4772

03.402- Sao Paulo - SP

INDUSTRIA E COMERCIO JIMMI LTDA.
Rua Cantareira 709

Tel.: 228-7131/228-2990

Caixa Postal 3.132

01.024 - Sac Paulo - SP

INDUSTRIAS ALIMENTICIAS BEIRA ALTA S.A.
Rua do Alho s/n - Mercado S3o Sebastiao
Caixa Postal 21.064

Tel.: (021) 270-3222

21.010 - Rio de Janeiro - 8P

INDUSTRIAS ALIMENTICIAS CARLOS DE BRITTO S.A.
FABRICAS PEIXE

Rua Joaquim Carlos 396

Tel.: 291-9936/9947 - 292-6092/3079 - 93-2121
03.019 - Sao Paulo - SP

INDUOSTRIAS ALIMENTICIAS MAGUARY S.A.
Av. Cruz Cabuga 247

Caixa Postal 586

Tel.: (081) 231-030/231-0350

50.000 - Recife - PE '

INDUSTRIAS DE CONSERVAS ALIMENTICIAS CICASUL S.A.
Av. Pinheiro Machado 3.390

Tel.: (0532) 21-1922/21-0834

Caixa Postal 502

96.100 - Pelotas - RS

TPORANGA - INDUSTRIA DE CONSERVAS, EXPORTACAC, IMPORTACAQO LTDA.
Rua Miguel Carlos 41 - 109 andar - conj. 102

Tel.: 228-5925/7232 - 229-6702

01.023 - Sao Paulo - SP

IRMAOS KULPA E CIA. LTDA.
Av. Getulio Vargas 6.096
Tel.: (0512) 72-1768/72-1796
92,000 - Canoas - RS

J. ALVES VERTSSIMO S.A. INDUSTRIA, COMERCIO E IMPORTACAO

Rua Plinio Ramos 173
Tel.: 227-5211/8999
01.027 - Sao Paulo - SP
/!
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KINOKO - PRODUTOS ALIHENTICIOS LTDA.

Av, Ipiranga 978 - 99 andar - Salas 900/904
Caixa Postal 9.587

Tel.: 221-3666

01.040 - Sac Pauloc - 8P

MARAU S.A. AGROINDUSTRIA E COMERCIO
Rua Edson 53

Tel.: 531-4255

04.618 - Sao Paulo - SP

MELICIO MACHADO S.A.

Av. Melicio Machado 2.000 - Atalaia Velha
Tel.: (079) 222-6377/222-6360

49.000 -~ Aracaju - SE

POMMERENING - CONSERVAS ALIMENTICIAS LTDA.
Av. Fernando Osorio 4.476/510

Tel.: (0532) 23-0444/0720/0583

Caixa Postal 372

96.100 - Pelotas - RS

RED-INDIAN S.A. INDUSTRIA E COMERCIO
Rua dos Beneditinos 10 - Sobreloja
Tel.: (021) 243-0816/253-9322

Caixa Postal 4.961

20.081 - Rio de Janeiro - RJ

RIVOLI - INDUSTRIA E COMERCIO LTDA.
Rua Capitao Pacheo Chavez 220

Tel.: 92-0699/92-9226/274-9144
03.126 - Sao Paulo -~ SP

5.A. CONSERVAS COLOMRO

Av. Itaoca 981

Tel.: (021) 270-5340

21.061 - Rio de Janeiro - RJ

SACCR - AGROINDUSTRIAL LTDA.
Av. Bernardo Sayao 4.906
Tel.: (091) 226-6728

66,000 - Belem - PA

S0COCO S.A. INDUSTRIAS ALIMENTICIAS
Rua Iturama 123/135

Tel,: 291-7522/5617 ~ 292-0947
03.035 - 'Sao Paulo - SP

VIEIRA SAMPAIO - INDUSTRIA E COMERCIO S.A. — "SERIGY"
Av. General Calazans 414 - Fundos B - Industrial

Tel.: 222-3342/4313
49.000 - Aracaju - SE
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C. CHILE

Durante este ultimo tempo demonstrou-se especial interesse emum aumen
to na producao fruticola do pais que, segundo relatdrio dos organismos ofi
ciais, experimentou um crescimento de 7 a 8 por cento amual, atingindo-se
uma superficie plantada que € mostrada no quadro no, 1.

Como pode ver-se, a producao fruticola atual esta basicamente confor
mada por espécies e variedades para os mercados de exportagao.

Do ponto de vista da produgao, os volumes sao mostrados no quadro no.
2, no qual pode apreciar-se que o incremento que veio experlmentando-se e
bastante apreciavel, assinalando que em grande parte esta dedicada a expor
tacao de fruta fresca, sendo que os principais compradores sao da Europa,
Estados Unidos, Canadd, etc. e lamentavelmente uma percentagem bastante pe
quena é entregue aos paises da América Latina. N

Na realidade, as cifras assinaladas nos quadros antes mencionados,ape
sar de ser bastante boas, representam a conveniencia de resolver os probﬂg
mas das exportacoes ainda nao resolvidos; considera-se que um deles e a
cobertura dos mercados latino-americanos dentro de uma negociacao,que subs
tituam mercados de terceiros paises em beneficio do comércio zonal.

Para a importacao de produtos agricolas nao existem entraves oficiais.
ou clausulas de salvaguarda para aqueles negociados dentro da ALADI, pois
a politica de liberdade de comércio impera no Chile ha algum tempo. Por ou
tro lado, deixou-se claramente estabelecido que qualquer problema que pu
desse afetar a importacac de produtos ndo afetara aqueles negociados den
tro dos mecanismos que dispoe o Tratado de Montevideu 1980.

Para os produtos analisados pode expressar-se que o Chile conta com
uma capacidade instalada superior as produgoes normais dos ultimos anos e
podemos antecipar que em produtos enlatados existiria uma capacidade ocio
sa de 35 a 40 por cento considerando um horarie de trabalho, que poderia
ser aumentada ao acrescentar um segundo horario.

0 consumo massivo de nossa populagao estd em grande parte dirigido as
frutas e hortalicas frescas, muitas das quais sao adquiridas em pequenas
hortas que levam seus produtos as feiras e mercados. Da producéonmssivaes
tima-se que nao mais de 20 a 25 por cento em produtos frescos vai ac merca
do interno e no referente a conservas O COnsumo internc € na atualidade de
aproximadamente 40 por cento da producao.

Com relacdo a demanda nao satisfeita que poderia ser coberta com um
acordo, dentro dos produtos analisados estimamos que a banana,abacaxi, man
ga, castanha (de caju), tanto frescos como em conserva ou concentrados pa
ra sucos, teriam as maiores possibilidades. A quant1f1cagao desta demanda
é bastante dificil de entregar mas, como informacao somente, de bananas im
portam-se 12 milhdoes de dolares por ano, assinalando-se tambem quetodasas
1mportagoes constantes dos quadros respectivos sao consumldas, ndo existin
do em muitas ocasioes o produto no mercado.

1
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A politica comercial que dispoe o Governo é de liberdade absoluta e
para a importacao de qualquer produto somente basta apresentar um registro
para os efeitos estatisticos no Banco Central. A comercializacao propria-
mente dita esta dirigida diretamente pelos empresarios ou companhias dedi
cadas a estes efeitos, sem intervencao estatal e de acordo com a oferta e
a demanda.

Existe uma recomendagao especial de obter um aumento no mercado lati
no-americano e e assim que estd sendo vista por meio da AILA a possibilida
de de efetuar este comercio sem o desembolso efetivo da moeda dolar, crian
do mecanismos especiais para aumentar este comercio.

Com relacao as tarifas, ha alguns anos existiu uma tarifa uniforme de
20 por cento ad valorem, respeitando-se as margens de preferencia pactua
das nos diferentes acordos no ambito da ALADI, especificada em percentagem
a fim de evitar qualquer alteracao a margem acordada ao experimentar uma mu
danca de tarifa geral por algum pais e para que ndc aconteca como no anti
go sistema de uma negociagao com uma reducao tarifaria fixa, que em muitos

~casos permanecia sobre a tarifa acordada para terceiros paises.

Quanto a importacao que compreenderia especialmente aqueles de climas
tropicais, n3o haveria problema e o inico que poderia apresentar-se é o de
sabores, em muitos casos, desconhecidos pelo publico comprador; € interes
sante esclarecer que o sabor da manga em conserva como em sucos, que antes
nao eram consumidas, ja abriu mercados que podem ser muito promissores.

Com relacao as varidveis do mercado, estas somente sao afetadas pelos
problemas climaticos mas, devido a ampla zona com diferentes latitudes, es
tes nao causaram muito dano pois sao compensadas algumas producoes de acor
do com as geadas ou outros agentes que poderiam reduzir as produgoes. Someg
te casos muito especiais apresentaram problemas que produzem variaveis nos
mercados.

Nao cabe duvida de que as possibilidades de expansao séonmitoclaras,
devido especialmente as d15pon1b111dades de terrenos em zomas propicias pa
ra as plantagoes e se estas nao se efetuaram foi principalmente por moti
vos economicos e de mercados.

. Com o proposito de aumentar as produgoes, de obter um melhor aprovei
tamento das terras e um maior emprego, o Governc solicitou aos empresarios
o desenvolvimento de um plano trienal, para o qual ajudara em seu financia
mento com novos projetos, melhoras de plantas, obras de irrigacao, 1nstala
coes de frlgorlflcos e de Eacklng etc. E muito grato assinalar que para
estes efeitos os principais projetos de expansao e o major interesse de-

‘monstrado no setor empresarial privado estao dirigidos a agricultura e agro

indastria.

No mencionado plano trienal efetuou-se uma pesquisa para o setor in
dustrial de alimentos de um total de 46 projetos de investimento,excluidos
os setores bebidas e fumo.

0 montante total de investimento atingiu $ 4,141.700 bilhoes que, dis
tribuidos no tridnio 1984~ 1986, dividem-se em:

1/
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Bilhdes Percentagem
1984 $ 2,455.900 59,3
1985 $ 1,350.600 32,6
1986 $ 335.200 : 8,1
Total $ 4,141.700 100,0

Ultimamente, e considerando 0 dano que causaram a industria mnacional
alguns produtos bonificados ou a precos dumping, estabeleceu-se uma sobre
taxa tarifiaria de 15 por cento para certo numero que afeta seriamente a in
dustria nacional; fora desta nao existem outras medidas tarifarias. -

Ate o momento o Chile nao utilizou clausulas de salvaguarda para os
produtos negociados ou de qualquer outro dos mecanismos da ALADI com o pro
posito de compensar problemas esporadicos ou gerais que podem afetar um
pais em um produto negociado. :

Com referencia ao sistema de rotulacdo amexa-se uma copia da Norma no.
1.500, onde se explica claramente quais sao as que devem cumprir tanto os
produtos nacionais como os de importacdo para que o piblico consumidor te
nha cabal conhecimento do que esta comprando.

As medidas fitossanitarias exigidas para os alimentos estdo especifi
cadas no "Regulamento Sanitario dos Alimentos™, do qual anexamos copia;ape

" sar de existirem varias disposicoes que nao correspondem aos alimentos que

estamos analisando, considero da maior importancia que a ALADI tenha claras
as disposicoes para qualquer tipo de alimentos e evite dessa maneira pro
blemas que possam apresentar-se ao Chile na importagao de produtos.

Fora dos créditos diretos obtidos em bancos ou institui¢oes financei
ras nao existem disposigoes espec1als para a importacao, e nas exportagoes
podem obter-se créditos de pré ou pos-embarque, ¢ outorgado pelas institui
coes bancarias com juros de 10 a 14 por cento anual, exigindo-se loglcameE
te as garantias correspondentes.

Quanto A cooperagio inter-empresarial, tem sido especial preocupagao
das associacoes de classe chegar a um entendimento entre os produtores e
os industriais, que permita melhorar as produgoes, aumenta-las e diminuir
os custos, com uma colaboragao mutua tanto no cuidado das hortas como nas
possibilidades de obter condic¢bes de comercializagao.

Um dos programas que esta sendo estudado e deseja-se complementar o
mais breve possivel é chegar a acordo com os agricultores ou donos de hor
tas para que juntamente com os industriais se obtenha o melhor produto que
seria entregue ao industrial para sua elaboracao e acondicionamento, como
também para sua venda ou exportacac fazendo depois uma 11qu1dacao de acor
do com as percentagens que corresponda a cada um. Nao temos duvidas de que
este procedimento que esta sendo usado em varios palses, especialmente da
Europa, possa acarretar uma melhoria notavel no comércio dos produtos all
menticios, especialmente naqueles derivados da fruta.

1
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Acordos de alcance parcial

Na reuniao da ALICA do ano de 1981, realizada em Caracas, estudou-se
a celebragao de um Acordo de alcance parcial entre a Colombia e o Chile pa
ra o setor de frutas, foli feito um Protocole e considerou-se um grupo de
frutas, tanto tropicais como de clima temperado.

Este Acordo, cujo Protocolo e relacao de produtos com suas respecti
vas redugoes tarifdrias foi subscrito pelos setores privados devidamente
acreditados, nao prosperou por se tratar de um Acordo de alcance parcial co
mercial que, de acordo com disposigoes do Tratado de Montevideu 1980, fica
va automaticamente aberto aos paises de menor desenvolvimento economico re
lativo, o que significava que o Equador, por sua disposigcao geografica,
aproveitaria as concessoes que o Chile outorgava a Colombia e que se refe
riam especialmente a frutas de clima tropical similares as produzidas pela
Colombia.

0 que antecede foi comunicado as autoridades, que ndo puderam resolver
o problema por se tratar de disposigoes do Tratado.

No ano de 1983, considerando a importancia de subscrever um Acordo de
alcance parcial para o setor da alimentacdo, foram realizadas varias reu
nioes entre as delegagoes empresariais do Brasil e do Chile para elaborar
e submeter as autoridades um projeto que pudesse aumentar o intercambio co
mercial entre ambos os paises que, de acordo com as disposicoes vigentes,
ficaria aberto a adesao de outros paises.

Em principio considerou-se que este Acordo fosse do setor de frutas e
hortalicas, depois, porem, decidiu-se amplia-lo a todo o setor da alimenta
céq, abrangendo a maioria dos produtos das posigoes 02, 03, 04, 07, 08, 09,
10, 11, 12, 15, 16, 17, 18, 19, 20, 21 e 22, além daquelas que compreendiam
as matérias corantes utilizadas nos alimentos dentro da posicao 32.

Este Acordo esta em estudo e foi submetido a consideracao dos setores
privados e ao relatdrio dos representantes de Governo especializados neste
tipo de negociagdo para ver as possibilidades de ser apresentado omais com
pleto possivel para sua tramitacao perante as autoridades da ALADI.

Adjunta-se um anexo no qual é entregue um projeto de acordo de alcan
ce parcial de natureza comercial da industria da alimentagao, que esta re’
visado e aprovado em principio pelo setor de Governo.

Com o anteriormente exposto e com o8 quadros e documentos anexos sobre
a situacao do Chile acreditamos ter dado uma visdo clara do comercio e de
mais antecedentes solicitados para a projecao de um acordo de alcance par
cial do setor de frutas frescas, secas e processadas.

Superficie plantada

As cifras de superficie plantada com hortas industriais indicam uma
favoravel evolucio, passando de 66.675 hectares em 1975 para um total de
93.034 hectares em 1983, mostrande um crescimento de 39,5 por cento; desta
cam-se as especies macas e uvas de mesa, que em conjunto ocupam 36.621 hec
tares, representando 39.3 por cento da superficie considerada,plantada com
espécies maiores. ' '

I
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QUADRO No. 1
EVOLUCAO DA SUPERFICIE OCUPADA COM HORTAS FRUTALS
- (Cifras em hectares)

LSPECILS 1965 1975 1980 1981 1982 1983
Amendoeira 2,400 1.605 2,203 2.238 2.261 2,328
Cerejeira 1.600 1.050 1.822 1.982 2,092 2,170
Ameixeira £2.900 1,780 3.210 3.720 h,451 4,849
Damasqueiro 800 1.625 1.1385 1.275 1,288 1.290
Pessegueiro 9.700 10.500 6.361 6.192 5.994  6.037
"Nectarines" -  4.050 5,813 6.159 6.493  6.737
Limoeiros 3.900 7.420 5.954 5,655 5.276  5.399
Macieira 8.500 11.700 15,768 16.652 17.562 17.797
Marmeleiro 100 975 664 594 468 478
Laranjeira 4.200 4.630 5.166 5.339 5.682 . 5.796
Nogueira 2,600 4,350 6.429 6.529 6.577 6.593
Oliveira 3.200 3,205 3.068 2.986 2.965 2.963
Abacateiro 3.400 4,605 6.678 7.143  7.365  7.583
Pereira 2,800 2.630 3.309  3.691  3.921 4.190
Uvas de mes 5.500 5.550 14,480 15.958 17.363 18.824
TOPAL 51.600 66.675 82.310 86.113 89,708 93.034
Especies menores: 1.320 1.820 2.670 2.845 3.493 3.989
TOTAL 68.495 84.980 88.958 093.201 97.023

Fonte: Elaborado por ODEPA.

Nota: Foi incorporado as espécies menores o cultivo de morangos.

//
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Producao
Durante a ultima temporada agricola 1982/1983 a produgao de fruta ob
tida com as principais espec1es frutais atlnglu 929,749 toneladas,sendo as
magas € uvas de mesa as de maior gravitacao. O comportamento1nd1v1dualpor
especies é apresentado no seguinte quadro:
QUADRO No.
EVOLUCAO DA PRODUCAO DE FRUTA FRESCA
Espécies principais
(Cifras em toneladas liquidas)
Espécies 1975 1980 1981 1982 1983 Pronost. 1984
Amendoeiras 750 1.228 1.330 1.430 1.3206 1.560
Cerejeiras 5.050° 5,303 5.910 6.350 6.255 7.350
Ameixeiras 13.200 16.985 17.225 18,380 18.955 20.500
Damasqueiros 13.850 12.595 12,970 13.17% 12.900 13.300
Pessegueiros 115.000 68.180 61.025 62.575 63.500 65,000
"Nectarines" 30.800 36.360 40,710 45.760 52.500 55.000
Limoeiros 69.900 64,698 60.650 61.620 49,600 58.000
Macieiras 125,000 245,000 298.365 345.000 365.000 400,000
Marmeleiros 5.480 7.890 8.380 7.850 7.240 7.500
Laranjeiras 46.900 59,200 58.815 65.350 66.776 68.700
Nogueiras 3.050 5.200 5.650 5,975 6.302 6.550
Oliveiras 11.420  8.300 B.525 9,165 B8.250 7.300
Abgcateiros 14.650 21.700 25.000 25,730 26.600 27.500
Pereiras . 33.800 43.095 45,500 50,550 48,145 52,900
Uva de mesa 59.100 85,000 121.675 162.675 196.400 210,000

Fonte: Elahorado por ODEPA.

Embarques de exportacio

Durante o ano-calendario 1983 os embarques fisicos de fruta fresca das
' principais espécies atingiram um volume de 374.343 toneladas liquidas, com
um incremento de 12,2 por cento com relacdo ao ano anterior.

//
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QUADRO No. 3

EVOLUGCAO DOS EMBARQUES FISICOS DE FRUTA FRESCA

(Cifras em toneladas liquidas)

Espécies 1980 1981 1982 1983 % Var. 83/82
Uvas de mesa 49,848 79.802 109.231 149.930 37,2
Macis 163.013 187.171 181.626 179.296 -1,3
Ameixas 3.383 3.077 3.047 5.560 82,5
Pessegos 3.206 3.171 2.696 2.876 6,6
"Nectarines" 6.614 6.023 8.556 13.440 57,0
Peras 22.368 21.667 25.647  20.149 -21,4
Lhmmiros 6.207 4 408 2.861 31.092 8,0
TOTAL 254.639 305.339 333.664 374.343

INDICE 100,0 119,9 131,0 147,0

Fonte: Banco Central do Chile.

Em 1983 somente duas espécies mostraram uma redug¢do em seus volumes em
barcados; as peras com -21,4 por cento e as magas com -1,3 por cento; o res
to mostrou fortes incrementos, especialmente as ameixas, com 82,5 por cen
to, os "nectarines" com 57, 0 por cento e a uva de mesa, com 37,2 por cen
to, entre outros. Corresponde mencionar que estas especies em geral incre
mentaram seus volumes exportados em 47 por cento no periodo 1980!1983,esp§
rando-se que esta tendencia se mantenha durante os proximos anos.

0 valor dos embarques de fruta mostrou uma diminui¢ao de 5,2 por cento
em 1983 devido aos menores pregos.

/1
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QUADRO No. 4

EVOLUCAO DOS EMBARQUES DE FRUTA FRESCA DURANTE ¢ PERIODO 198Q/83

(Cifras em milhoes de US$ FOB de cada ano)

Espécies 1980 1981 1982 1983 7 Variacao
Uva de mesa 51,8 76,0 107,7 125,8 16,8
Macas 74,7 81,5 81,8 62,9 - 23,1
 Ameixas = = 2,7 3,2 3,8 4,5 18,4
Pessegos : 2,5 2,7 2,2 1,8 - 18,1
"Nectarines" 5,7 5,2 7,5 6,8 - 9,3
~ Peras 11,9 13,8 12,7 9,3 - 26,7
Limoeire 3,1 2,7 1,2 0,9 - 25,0
Outras especies 16,3 13,4 15,9 8,5 - 46,5
gg;ggAFR”TA 168,7  198,5  232,8  220,5 - 5,2

Fonte: Banco Central do Chile.

Do quadro anterior pode-se deduzir o impacto que significou a reces
sa0 nos mercados internacionais, o que junto com a estabilidade observada
pela moeda dos Estados Unidos se traduziu em um menor valor da fruta apesar
dos maiores volumes embarcados.

Precos

Finalizado o ano de 1983, a tendéncia observada na variavel precos se
manteve em uma constante baixa, afetando a maioria das espécies fruticolas
exportadas. Tendo em vista que a maior parte destas frutas é exportada sob
a modalidade de venda de "livre consignagdo”, os montantes obtidos no més
de dezembro sao bom indicador da evolucao desta variavel.

/7
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" QUADRO No. 5
PRODUCOES DE FRUTAS SECAS E EM CONSERVAS TERMINADAS
{Toneladas)

PRODUTO PRODUCAO

Frutas conservadas 1980 1981 1982 1983

Cerejas 138 111 155 134

Damascos 210 160 122 154

Pessegos 14.315 12.3‘1_0 13.500 14.400

Morangos 104 185 132 140
- Pégsegos & agua 4,800 2.760 1.900 1.400

Mamdes 90 92 76 135

Peras 155 130 120 175

Salada ou coquetel de frutas 98 26 110 145

TOTAL 19.910 15,804 16.115 16.683

Doces e geléias

Doces varios 560 856 750 725

TOTAL 560 856 750 725

Polpas, purés e pastas de frutas

Damascos 400 486 556 720

Pessegos 960  1.110 866  1.350

Magas 450 610 715 __1.250

TOTAL 1.810  2.206 2.137  3.320

Legumes e hortaligas conservadas

Azeitonas 185 226 195 . 232

Ervilhas 5.000 5.850 3.960  3.200

Aspargos 360 415 325 . 540

Feijao verde 750 810 790 520
- Tomates ao natural 2,500 1.800 1.650  1.350

Pasta e extrato de tomates 20.456 28,127 23.216 25.125

Suco de tomates 1,199 845 790 800

Ketchup 115 160 175 N.D.

TOTAL 30.559  32.233 31.101 31.767

Frutas secas 1984

Ameixas com carogo 5.000 sem carogo 100

Damascos 150

Pessegos COmM Carogo 700 sem caroco 200

Macas 100

Passas 4.000

TOTAL 10.250

1
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PRINCIPAIS FIRMAS EXPORTADORAS DE FRUTAS
FRESCAS, SECAS E ELABORADAS

ANDINA AGRO COMERCIAL LTDA.
Merced 156 piso 4 - Santiago
Tel&fono: 397738-392961

ASOCIACION DE EXPORTADORES DE CIRUELAS SECAS "ASPROCICA"
Huérfanos 979 of. 804 - Santiago
Teléfono: 334611

B.I1.C. DESARROLLO Y COMERCIO INTERNACIONAL

. Los Conquistadores 1700 pisos 20/21 - Santiago

Teléfono; 2237616-22330]12

ROZZOLO HNOS. Y COMPARIA
21 de Mayo 350 - Quilleta
Teléfono: -91-333/Quillota

CIA. DE PRODUCTOS ALIMENTOS Y SERVICIOS "CORPORA" S.A.
Av. Pedro de Valdivia 1115 of, 103 - Santiago
Telé&fono: 2255019-2255046

CONSERVAS DEYCO S.A.
Av. Brasil 2406 - Valparalso
Teléfono: 7983-4/5

CONSERVERA PENTZKE S.A.
San Antonio 220 of. 308 - Santiago
Teléfono: 332966-333544

CONSORCIO AGRO-INDUSTRIAL DE MALLOA S.A.
Av. Pedro de Valdivia 295 piso 5 - Santiago
Teléfono: 2227522

CONSORCIO DE EXPORTADORES FRUTICOLAS LTDA. "COEXPORT LTDA."
Av. Pedro de Valdivia 0193 piso 8 - Santiago

Teléfono: 743518

" CONSORCIO NIETO S.A.I.C.

Santa Rosa 2668 ~ Santiago
Teléfono: 568078

COOPERATIVA AGRICOLA Y FRUTICOLA DE CURICO "“COOPEFRUT LTDA."
Iluérfanos 669 of. 407 - Santiago
Teléfono: 381912-392523

810 - Curicd

CORPORACION FRUTICOLA CIILENA LTDA. "CORFRUT"
Panamericana Norte 1380 - Santiago
Telé&fono: 771501

DEL CURTO, DAVID S.A.
Moneda 970 piso 10 - Santiago
Teléfono: 724519

/!
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‘DEL CURTO, ANTONIO LTDA.

Paseo Ahumada 254 of. 1005 -~ Santiago
Teléfono: 6968696~6962107

EXPORTADORA ACONCAGUA LTDA.
Huérfanos 979 of. 301 - Santiago
Telé&fono: 712944-712991

EXPORTADORA BROWN LTDA.
Ru&rfanos 979 of. 301 - Santiago

Telé&fono: 716320-212944

:EXPORTADORA DISTAGRI RUCARAY LTDA.

Huérfanos 757 of. 712 -~ Santiage
Teléfono: 383806-393588

“EXPORTADORA FRUTICOLA DE LOS ANDES LTDA. "FRUTANDES LTDA."

Miraflores 178 piso 20 - Santiago

Teléfono: .393499-381559

.INDUSTRIAL SUD-ANDINA S.A.

Ignacio Valdivieso 2451 - Santiago
Telé&fono: 5550261

RUIZ-TAGLE H., SERGIO
Moneda 1040 of. 601 - Santiago
Teléfono: 6968575

STANDARD TRADING COMPANY S.A.
Miraflores 178 piso 5 - Santiago
Telé&fono: 384729

UNITED TRADING COMPANY DESARROLLO Y COMERCIO S.A. "U.T.C. S.A."
Antonio Varas 591 - Santiago
Teléfono: 2514680-1/2/3/4

WALTER SILBERSTEIN Y CIA. LTDA.
Patria Vieja 0186 - Santiago
Teléfono: 370590.773314

Pag. 39
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CONCLUSOES

No estudo realizado para os produtos selecionados pode ver-se que é preciso,
para ter uma informagcdo clara e fluida que permita aos empresarios considerar as
possibilidades de um intercambio comercial entre os paises da Zona, esclarecer
certos conceitos que poderiam considerar-se como de ordem administrativa como os
-indicados a seguir.

No referente a'estatisticas, que refletem as possibilidades de mercados, es
tdo muito dispersas e, 0 que e pior, estac agrupadas de acordo com a nomenclatu
ra de cada um dos paises que, por serem diferentes da utilizada na ALADI, em va
rios produtos nac e p0851ve1 separar para aJusta-la a nomenclatura aduaneira da
ALADI. Insinua-se a conveniéncia de que por meio da Comissao de Nomenclatura se
estude a possibilidade de que as estatisticas oficiais se ajustem a Nomenclatura
da ALADI ou entdo que se coloque, além da nomenclatura aduaneira do pais, a cor
respondente a da ALADT, . . B

Por outro lado, no refereante a etiquetagem dos produtos de exportacao, como
a suas exigeéncias sanitarias, existe em cada um dos pa1ses, embora com certas
c01nc1denc1as, regulamentos especiais de etiquetagem que é prec1so cumprir, o que
51gn1f1ca maior custo por ter que confeccionar etiquetas eSpec1als para cada um
dos paises para onde se deseja chegar com alguma exportacao. Algo similar ocorre
com as normas sanitarias, uso de corantes e aditivos, que somente conseguem, ao
se desconhecer alguns pormenores, a dificuldade de um intercambioc comercial f1u1

do.

Apesar de se considerar bastante dificil poder uniformizar os problemas de
etiquetagem e as normas sanitarias, considera- -se que a ALADI deveria ver a possi
bilidade de que isto se fizesse ou entao que apos estudar os diferentes regula
mentos dos palses da Zona se consiga que os Governos das PartesContratantesacel
tem o Lntercamblo dentro da Zona e as disposigcoes dos demais paises-membros.

' Caso ndo seja possivel o anterior, deveria entregar—separaconhec1mento dos
exportadores e importadores da Zona ALADI as disposigoes vigentes em todos e ca

da um dos paises.

Com relacao as possibilidades da subscricao de um acordo de alcance parcial
do setor frutas com os produtos analisados e outros, nao ha duvida detnnaexlstem
muitas possibilidades, mais ainda se consideramos, de acordo com as estat1st1cas
apresentadas no anexo correspondente, as compras feitas em terceiros paises de
" produtos produzldos na Zona em boas condigoes de qualidade e preco.

'Nossa Zona tem uma linha bem definida entre as frutas de clima temperado e
as de clima tropical e embora em alguns paises seja possivel o cultivo de ambos
os tlpos de frutas, aquelas que nao correspondem verdadeiramente ao regime cllma
tico proprio do pais nao contam com as qualidades, rendimentos e custos que pos
sam ser competltlvos com as produzidas pelos produtores habituais que contam com

as condigcoes climaticas ideais.

Se os Governos desestlmulassem a produgao de produtos que por muitos anos fo
ram orlglnarlos de outros paises que contam com terras e climas apropriados pode
ria conseguzr-se um intercambio comerc1a1 entre os da Zona, em melhores qualida
des e condicbes favoraveis de precos, é preferivel nestes casos que se efetuem

/!
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"joint venture" entre paises importadores e exportadores da Zona para aumentar
as producdes e efetuar um intercambio comercial que beneficiaria todos os parti
cipantes da ALADI.

Também possuem grande importancia na subserigio de um acordo de alcance par
cial entre frutas tropicais e de clima temperado os gostos adquiridos pelos dife
rentes paises e que poderiam, com boa propaganda e envio de partidas a precos pro
mocionais, abrir mercados como aconteceu no Chile com o Maracuja que, depois de
se ter efetuado algumas importacgdes que agradaram ao publico, ja se pode falar
das possibilidades de um mercado mais ou menos estavel.

Com relagao as capacidades de aprovisionamento de frutas frescas, tanto pa
ra sua exportacao direta como para prover as indlistrias que trabalham tanto em-
conservas como em frutas secas, pode apreciar~se que existe uma reserva bastante
grande, sendo também similar a disponibilidade de capacidade instalada para pro
ducoes industrializadas. Se nao foram aumentadas as produgoes tanto de matérias—
-primas como de capacidade instalada, deve-se exclusivamente ao fato de nio con
tar com mercados seguros que levem a uma economia de escala como a dos paises mais
desenvolvidos. :

Sob_as condicoes atuais também sdo de especial importdncia os sérios proble
mas economicos que atravessam os diferentes paises da Zona, os quais estéo ten
tando restringir suas importacoes pela falta de dolares; considera-se muito im
portante fazer o melhor uso da conta de créditos reciprocos efou procurar outros
meios de pagamento que nido obriguem os paises da ALADI a consumir dentro do mer
cado os dolares que precisam para o pagamento de suas obrigacoes derivadas das di
vidas que todos conhecemos. -

Do estudo realizado para certo nimero de produtos surge que nao ha duvida de
‘que’ € mais importante celebrar um scordo de alcance parcial por estes ou aqueles
produtos que poderao sugerir os empresarios pPrivados e que correspondem a merca
dos habituais dentro da América Latina. : -

, Estima-se de especial interesse substituir importacdes de terceiros paises
por importacces dos paises da ALADI, o que significaria, somente nos produtos ana
lisados no presente estudo, um aumento de sessenta e quatro milhoes, centoe trin
ta e quatro mil dolares (US$ 64.134.000) importados de terceiros paises, havendo
uma producac superavitaria na ALADI.

Em qualquer acordo de alcance parcial que for subscrito dentro do setor e
de especial importancia dar a maior fluidez ao intercambio comercial, evitando
qualquer entrave ao livre deslocamento de alimentos com as tarifas negociadas
mais baixas e sem possuir por motivo algum medidas para~-tarifarias que dificultem
as negociacoes e/ou bonificagdes especiais que estabelecam uma concorréncia des
leal entre os paises da América Latina. : N

Por ultimo, a América Latina é a zona que pode contar com maiores disponibi
lidades para o aproveitamento de produtos alimenticios tanto da terra como de
seus mares, o que poderia dentro de um futuro, nao a muito longo prazo, ser um
fornecedor de produtos alimenticios que viriam compensar oS sérios problemas de
alimento das populagdes do mundo. Por isso deve prestar-se toda a colaboragao pa
ra que no momento adequado tenhamos as produgdes necessarias para entregar a nos
sos povos e ajudar o resto do mundo nos sérios problemas que se aproximam, e is
to podemos faze-lo, sem diuvida, existindo uma colaboracac e um fluido comércio zo
nal que incentive o aumento de matérias-primas e produgdes dentro da América La
tina. ' -

/!
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ANEXO B

ANTEPROJETQ DE ACORDO DE ALCANCE PARCIAL

Com relacdo ao anteprojeto de acordo de alcance parc1a1 solicitado, o subs
crito tinha-se limitado a indicar um projeto de Ambito do Acordo, levando em con
ta que com 0S produtos analisados nao era suficientemente atrativo nem ex1st1a
adequada compensacao entre os produtos 1mportados ou exportados pelos part1c1pan
tes.

Propunha, também, que se esperasse a indicacdo do Consultor de frutas tropl
cais a fim de ampliar as listas e ver as possibilidades de malor participacao.

0s paises visitados tem interesse em participar de um acordo de alcance par
c1a1 sempre que este lhes deé um intercambio que 51gn1f1que a ampliagao de seu co
mércio e loglcamente um aumento em suas exportacoes, motivo pelo qual se cons1de
ra indispensavel que este acordo tenha uma compensacdo ou semelhanca na balanca
comercial do setor envolvido.

- Por outro lado, tanto nos setores oficiais como em alguns privados existe a
ideia de que seria mais conveniente, em alguns casos, ampliar os acordos parciais
gerais subscritos entre os palses, em vez de fazer um novo acordo de alcance par
cial por um setor, devido ao segulnte.

a)_ev1tar—se-1a ter que aprovar novos artigos, tendo presente que o dos acordos
bilaterais ja esta aprovado pelos participantes;

b) em alguns casos, haveria mais possibilidades de compensagoes com algum outro
produto de outro setor, acrescentando algum de interesse ou ampllando a mar-
gem de preferenciaj e

c) nao existiria o fato contra o qual reclamam alguns paises de que as concessoes
recebidas nao sao efetivas, uma vez que um acordo de alcance parcial comer
cial, de acordo com as disposigoes vigentes, fica aberto aos paises de menor
desenvolvimento economico relativo, que foi o que aconteceu em um anteprojeto
da Colombia com a Argentina e o Chile, que nao se realizou devido a que as cons ..
secoes outorgadas em frutas tropicais eram aprovecitadas pelo Equador, que po
dia chegar a melhores precos por problema especialmente de fretes e a mesma
vantagem tarifaria entregue a Colombia. ' '

Com relacao ac acordo de alcance parcial especifico do setor, e aos produ
tos que nele deveriam colocar-se, permito-me sugerir duas listas, a lista no. 1,
am anexo, que indica os produtos que correspondem esp301f1camente aos produtos es
tudades do setor frutas, o qual de acordo com os mercados exxstentes,nao teriam
m muitos casos uma compensacdao atrativa no intercambio comercial,tanto pelos ha
>itos ‘de consumo como pela semelhanca existente, que poderia gerar a substituigao

le importacoes.

Nesta lista no. 1 foram indicados mais amplamente os produtos considerados
: de conformidade com as conversagoes mantidas com os setores privados dos pa1
ies visitados, tratando de acrescentar aqueles que poderiam ter melhor 1ntercam

vio dentro da regiao.
| 1
£
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_ Na lista no. 2, em anexo, sugere-se outro grupo de produtos que poderiam con
siderar-se dentro de um acordo de alcance parcial comercial do setor da alimenta
¢do do qual, de conformidade com os dados obtidos, no setor de frutas tropicais
poderiam escolher-se outros produtos que ampliariam a lista antes mencionada, per
mitindo maior intercambio e, em especial, uma compensacao entre as balancas co
merciais amparadas pelo acordo. ' : :

i
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LISTA No. 1

CODIGO NUMERICO

DESCRICAO DO PRODUTO

08.01.0.02
08.01.0.03
08.01.0.04

© 08.01.0.05
08.01.0.06
08.01.0.07
. 08.01.0.09
 08.04.0.01
08.04.0,02
08.05.0.01
08.05.0.02
08.05.0.03
08.05.0.04
© 08.05.0.05
08.06.0.01
08.06.0,02
08.06.0.03
08.07.0.01
08.07.0.02
08.07.0.03
08.07.0.04
08.07.0.99
08.08.0.01
08.08.0.99
08.09.0.01
08.09.0.02
08.09.0.99
08.11.0.01

08.11.0.02

vi

Bananas
Abacaxi

Mangas

Abacates-

Golabas frescas

Cocos frescos

. Nozes ou castanhas de caju

Uvas frescas
Passas

Améndoas

Avelas

Castanhas

Nozes comuns
Pinhaoes

Macas frescas
Peras frescas
Marmelos frescos
Cerejas frescas
Ameixas frescas

Damascos frescos

Péssegos (inclusive os "nectarinas") frescos

As demais frutas de caroco, frescas

Morangos frescos

As demais bagas frescas (framboesas, amora, etc.)

Meloes frescos

‘Melancias frescas

As demais frutas frescas

Cerejas conservadas transitoriamente, mas improprias para o

.consumo - imediato

Damascos conservados transitoriamente, mas improprios para o
consumo imediato ' :

/!
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CODIGO NUMERICO

DESCRIGAO DO PRODUTO

108.12.0.08

08.11.0.04

08.11.0.99

08.12.0.01
08.12,0.02
08.12.0.03
08.12.0.04
08.12.0.05
08.12.0.06
08.12.0.07

08.12.0.09
08.12.0.10
08.12.0.11
08.12.0.99
08.13.0.01

20.02.2.99
20.04.1.99
20.04.1.99
20.05.1.01
20.05.2.01

20.05.3.01°

~ 20.05.3,03

20.05.3.99
20.06.1
20.06.2
20.06.4.01
20.06.4.02
20.07.1.01

- 20.07,1.03

20.07.1.99

20.07.1.99

120.07.1.99

v

Polpas de frutas, cozidas ou escaldadas, apresentadas em sal
moura, em agua sulfurada ou adicionada de outras substanclas
destinadas a assegurar transitoriamente sua conservacao, mas
improprias para o consumo imediato

As demais frutas conservadas provisoriamente, mas improprias
para o consume tal como forem apresentadas

Cerejas secas, com carogo

Cerejas secas, sem carogo
Ameixas secas, com carogo

Ameixas secas, sem caroco

Damascos secos, com carego
Damascos secos, sem caroco
Pessegos secos, com carogo
Péssegos secos, sem carogo
Macas secas

Marmelos secos

Peras secas

As demais frutas secas

Cascas de frutas citricas, frescas, congeladas, secas ou con
servadas transitoriamente .

Palmito em conserva

Cerejas glacés ou cristalizadas

Outras frutas glacés ou cristalizadas
Compotas de frutas |

Geleias

‘Doces e pastas de péssego

Doces e pastas de marmelo
Doces e pastas de outras frutas
Conservas de frutas ao natural
Conservas de frutas em calda
Amendoim torrado

Castanhas de caju torradas

Suco de abacaxi (anana)

Suco de laranja concentrado

Suco de fruta de clima temperado ou troplcal, com ou sem adl

_gao de agucar

Suco ou néctar de guarané

Suco ou néctar de fruta tropical, em latas

1/
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LISTA No. 2

CODIGO NUMERICO * DESCRICAC DO PRODUTO

03.01.2.01 Peixes mortos, frescos ou refrigerados
03.01.2.02 Peixes congelados
103.02,0.01 Peixes-salgadoé ou em salmoura
03.02.0.02 Peixes secos
03.02.0.03 Peixes defumados_'
- 03.03.1.01 Lagostas frescas ou refrigeradas
03.03.1.02 Lagostins frescos ou refrigerados _
03.03.1.99 Os demais crustaceos ou moluscos frescos ou refrigerados
- 03.03,2.01 Lagostas congeladas '
03.03.2.02 Lagostins congelados
03.03.2.99 Os demais crustaceos ou moluscos congelados
16.04.0.01 Conservas de atum
16.04.0.02 Conservas de bonito
© 16.04.0.04 Conservas de sardinha
16.04.,0.06 Conservas de anchova
16.04.0.99 As demais conservas de peixes
16,05.1.01 Conservas de camardes
16.05.1.02 Conservas de caranguejos
16.05.1.03 Conservas de centolas
16,05.1.04 Conservas de "Gambas"
16.05,1.05 Conservas de siris (jaiba)
.16.05.1.07 Conservas de lagostins
16.05.1.99 As demais conservas de crustaceos
16.05.2.01 Conservas de améijoés
16.05.2.02 Conservas de "berberechos"
16,05,2,03 Conservas de calamares e polpos
16.05.2.,04 Conservas de "choros" e "cholgas"
16.05.2.05 Conservas de mexilhoes |
16.05.2,07 Conservas de "locos"
16;05.2.08 Conservas de "machas”
16.05.2.09 Conservas de "ostiones"
de "picos"

vf

16.05.2.11

Conservas

/7
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CODIGO NUMERICO

DESCRIGA0 DO PRODUTO

16.05.2.99
16.05.2.99
16.05.2.99
16.05.2.99

' 18.03.0.01

18.03.0.02

18.04.0.01
18.05.0.01
20.02.1

20.02.1.07

20.02,2

' 20.02.2.07

vE

21.04.1.02

~ Sortimentos para

Conservas de ourigos
"caldillos"

Pastas de mariscos em conserva

em conserva

As demais conservas de moluscos

Cacau em massa ou em paes com 142 ou menos de gordura
Cacau em massa ou em paes com mais de 14Z de gordura’
Manteiga de cacau, inclusive a gordura e o oleo de cacau

Cacau em po, sem acucar

" Legumes e hortalicas, preparados ou conservados, sem vinagre

ou dcido acético, em recipientes hermeticamente fechados

Tomate cujo teor em peso, de extrato seco, seja igual ou supe
rior a 7%, em recipientes hermeticamente fechados

Legumes e hortalicas, preparados ou conservados, sem vinagre

"ou acido acético, acondicionados em outros recipientes

" Tomate cujo teor em peso, de extrato seco, seja 1gua1¢n13upe

rior a 77 em outros recipientes

Molho de tomate ("Ketchup")

/!
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ANTEPROJETO DE TEXTO PARA ACORDO DE .
ALCANCE PARCIAL COMERCIAL

Setor frutas

A seguir, anexa-se um projeto de ambito de Acordo de alcance parcial comer
_c1al, evidenciando-se que nao foi colocada a lista de produtos correspondentes ao
Capitulo I "Setor industrial®, em consideracdo a que deveria estar em conhec1men
to do que for proposto, tanto pelos resultados que forem obtidos do consultor en
carregado de frutas tropicais como das sugestoes que puderem entregar os. empresa
rios interessados no setor.

Os empresarios do Brasil sugeriram a possibilidade de aumentar o acordo aos
outros produtos alimenticios, considerando todos aqueles compreendidos nos Cap1
tulos 02 a 22 da NABALALC, além das matérias corantes ¢ outras que puderem ser de
interesse para a inddstria da alimentagio.

A Argentina considera muito dificil esta posicdo, uma vez que existemvarios
setores envolvidos e prefere efetuar este acordo somente pelo que se refere ao
setor frutas e hortaligas.

Nao ha duvida de que para um acordo de alcance parcial multilateral com tan
tos setores envolvidos acarretaria sérias dificuldades e demoras, pelo que quem
subscreve permite-se recomendar que o acordo considere somente o relacionado com
frutas e hortaligas em suas diferentes formas.

No projeto de protocolo assinalado no Ambito que e anexado existe um pr1nc1
plo de acordo pela Argentina, Brasil e Chlle, com a unica dlferenca de que o Bra

'sil ndo esta de acordo -com o Capitulo V "clausulas de salvaguarda®, que propoe
que seja mudado pelo indicado em folha separada.

/1
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PROTOCOLO DE ACORDO DE ALCARCE PARCIAL DE RATUREZA
"COMERCIAL DA INDUSTRIA DA ALIMENTACAO
Os Governos ...........;.....;.;........;;.... ....... ... convém em celebrar

un Acordo de alecance parcial, de natureza comercial, de conformidade com o pre
visto pelo Tratado de Montevideu 1980 e regulamentado pela Resolugdo 2 do Conse
lho de Ministros, segundo estabelec1do a segulr

CAPITULO I

Setor industrial

Artigo lo.- O setor industrial abrangido pelo presente Acordo. compreende os
produtos detalhados a seguir, classificados de conformldade com a Nomenclatura

Aduane1ra da Associacao.

LISTA DE PRODUTOS

(Ver listas no. 1 e no. 2)

CAPITULO II

Tratamento aplicado as importacoes

Artigo 20.- Nos Anexos I e II registram-se as preferéncias, restricaes nao
—tarifarias e demais condicdes acordadas por cada um dos paises signatarios para
a importacao dos produtos negociados, bem como os prazos dE'v1genc1adaspreferen
cias, cada vez que estes tiverem sido pactuados.

As preferencias registradas nesses Anexos beneficiarao aqueles produtos que
cheguem ao porto ou lugar de internacao no pais de destino dentro do prazo de vi
genc1a estabelecido para cada caso, de acordo com a legislacao interna de cada
pais.

Artigo Jo.- Os paises signatarios somente poderao aplicar as importacoes dos
produtos compreendidos nos Anexos I e II as restrigdes nao-tarifarias expressa
mente declaradas nesses Anexos, assumindo o compromisso de nao aplicar novas reg
trigoes nem de intensificar as que tiverem sido declaradas.

Artigo 4o0.- Os paises signatarios revisarao cada d015 anos 0s Anexos Te 11
do presente Acordo. :

Esta rev1sao beneficiara exclusivamente os palses 51gnatar105quepart1c1pem
de sua negoc1acao e poderd consistir na modificagao das preferenc1asacordadaspa
ra a importagao dos produtos negociados, na incorporagcao de novos produtos aos
Anexos I e I1 ou na determinacac de prazos de vigencias nas preferéncias pactua
das, modificando-se para estes efeitos os referidos Anexos. :

/7
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Os paises que ndo participem da revisao a que se refere este artigo abster

~se-ao de subscrever os Protocolos Adicionais ém que se registrem seus resulta
dos. ' -

CAPITULO I1I

Regime de origem

_ Artigo 50.- As preferéncias outorgadas para a importacdo dos produtos in
[ . - . -
cluidos nos Anexos I e II do presente Acordo aplicar-se-ao exclusivamente aos pro
dutos originarios e procedentes do territorio dos paises signatarios. T

Artigo 60.- Serdo considerados originarios dos paises signatiarios os produ
tos que ‘cumpram as disposicoes contidas no Anexo III deste Acordo.

Artigo 70.- A pedido de qualquer pais signatario, os requisitos de origem
estabelecidos no presente Acordo poderio ser revisados, levando em consideragao,

entre outros objetivos, o desenvolvimento tecnoldgico e o ajuste a evolugao de
novas condicoes de produgao dos paises signatarios.

CAPITULO IV

Preservacao das preferéncias pactuadas

Artigo 8o.- Os paises signatarios comprometem-se a manter a preferencia per
centual acordada, seja qual for o nivel de gravames que se aplique 2 importacao
de terceiros paises. '

Cada vez que se altere unilateralmente o tratamento acordado nas negociacoes
de modo que signifique uma situacdo menos favoravel que a pactuada, os paises sig
natarios que se considerem afetados poderdo solicitar a revisio das preferencias
registradas nos Anexos I e II com a finalidade de restabelecer sua eficacia.

- Os paises signatarios comprometem-se também a nao ampliar & importacac dos

produtos negociados gravames de natureza diferente a da Tarifa Aduaneira, exceto
0s que tiverem sido declarados expressamente na data de subscricao do presente

Acordo.

CAPITULO Vv

Clausulas de salvaguarda

Artigo 90.- Os paises signatarios poderdo aplicar unilateralmente, e de for
ma nao discriminatéria, cldusulas de salvaguarda a importagac dos produtos nego
ciados, quando ocorram importagcoes em quantidades ou em condigdes tais que causem
" ou ameacem causar prejuizos graves a atividade predutiva do setor industrial
abrangido pelo presente Acordo.

"o
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As clausulas de salvaguarda a que se refere este artigo somente poderao ser
aplicadas ao iniciar-se o segundo ano de vigéncia do presente Acordo ou depois
de transcorrido um ano de sua revisio. Essas clausulas poderac aplicar-se pelo
perlodo de um ano, prorrogavel por igual periodo, somente por uma vez; depois de
vera proceder-se a renegociagao correspondente. :

0 pais 31gnatarxo do Acordo diretamente prejudlcado pela clausula de salva
guarda podera aplicar medidas restritivas equivalentes as 1mportacoeSthpals que
aplica a clausula de salvaguarda e enquanto esta estiver em vigor. :

Artigo 10.- As medidas adotadas em virtude da aplicacdo da clausula de salva
guarda prevista no artigo %o. serdo comunicadas aos paises signatarios atraves
de suas Representagoes Permanentes no Comité, dentro dos trinta dias de sua apli

cacao.

CAPITULO VI

Adesao

Artigo 11.- O presente Acordo estara aberto & adesido, mediante previa nego
ciacao, dos demais paises-membros da Associacao. . .

Artigo 12.- 0s palses-membros -da Assocxacao que tenham o propositoc de ade
rir ao presente Acordo iniciarac as negociacoes a que se refere o artlgo ante'
rior em um prazo maximo de cento e vinte dias de comunicada sua intencao aos QE'
vernos dos paises signatarios através da Secretaria-Geral da Associacao.

Artigo 13.- A adesao sera formalizada definitivamente depois de efetuada a
negociacao correSpondente mediante a subscrigao de um Protocolo Adicional aopre
sente, que entrara em vigor trinta dias depois de seu deposito na Secretaria-Ge
ral da Assoc1acao. :

CAPITULO VII

Denuncia

Artigo 14.- Qualquer um dos Governos dos paises signatériOS(h)presente Acor
do podera denuncia-lo depois de um ano de participar do mesmo, contado a partir
da data de subscricaoc do presente Frotocolo.

Para esses efeitos comunicara sua decisdo aos demais Governos dos paises sig
natarios do Acordo, pelo mencs sessenta dias antes do deposito do respectivo ins
trumento de denuncia na Secretaria-Geral da Associagao.

. A partir da formalizagao da denincia cessarac asutomaticamente para o pais
denunciante os direitos adquiridos e as obrigacdes contraidas em virtude deste -
Acordo, exceto no que se refere as preferéncias e demais tratamentos recebidos
ou outorgados, 05 quais continuarao em v1gor pelo periodo de um ano ou ate a £i
nalizagao dos respectivos prazos de vigéncia, salvo que por ocasiao da denuncia
os paises signatarios acordem um prazo diferente.

1
v
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CAPITULO VIII

Convergencia

Artigo 15.- Por ocasiao das Conferéncias de Avallacao e Convergenc1a. a que
se refere o artigo 33 do Tratado de Montevidéu 1980 os palses 51gnatarlos exami
narao a possibilidade de proceder 2 multilateralizacao progressiva dos benefly
cios derivados do presente Acordo. -

CAPITULO IX

Paises de menor desenvolvimento econdmico relativo

Artigo 16.- De conformidade com o disposto na Resolugao 2 do Conselho de Mi
nlstros artigo sexto, letra e), as preféerencias outorgadas:u:presente Acordo se
rao automaticamente extensivas, sem a outorga de compensagoes, aos palses de me
nor desenvolvimento economico relatlvo independentemente de negociagdo ou ade
S30 a0 mesmo. -

Essas preferenclas serao aplicadas aos produtos orxglnarlos e procedentes
do territorio dos palses de menor desenvolvimento economico relativo, quando cum
pram com as disposigoes relativas ao regime de origem, estabelecidas no Capitulo
ITI deste Acordo.

CAPITULO X

Tratamentos diferenciais

Artlgo 17.— Os paises signatdrios levario em consideragao o principio dos
tratamentos diferenciais estabelecido no Tratado de Montevideéu 1980 e nas Resolu
coes 1 e 2 do Conselho de Ministros nas negociagoes a que se refere o Capltulo
VI do presente Acordo.

Outrossim, esse principio sera levado em consideracao nas modlflcacoes que
forem introduzidas no presente Acordo nos termos do artlgo 18.

CAPITULO XI

Revisdo do Acordo

Artigo 18.- Quando ‘algum pa1s signatario comsidere convenlente, sera efetua
da a revisao conjunta deste Acordo, a fim de realizar os ajustes que forem consi
derados necessarios. Nessa revisio, podera, entre outras coisas, incluir ou . ex
cluir produtos, estabelecer novas margens e modificar a duracao das concessdes,
com a finalidade de melhorar as correntes de comércio geradas pelo Acordo e pre

servar seu equilibrio.

Finalizada a revisao, as preferéncias sobre as que nao tiverem chegado a
acordo ficarao sem efeito. . . y

vE
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Artipgo 19.- Os compromissos derivados da revisao a que se refere oartigo an
terior deverao ser formalizados mediante a subscrigao de um Protocolo Adicional
ao presente Acordo. : '

CAPITULO XII

Vigéncia

Artigo 20.- O presente Acordo entrara em vigor a partir da data de sua subs
cricio e tera uma duracdo de nove anos, prorrogaveis por periodos iguais e conse
cutivos, salvo manifestacao expressa em contrario de algum dos paises signata
rios, formulada com noventa dias de antecipacdo a data de seu vencimento.

0s Governos dos paises signatarios comprometem-se a adotar, omais breve pos

L4 - - [ bl - hnd ) - —_
sivel, as medidas necessarias para por em vigor as preferencias registradas no
presente Acordo. Sem prejuizo do anterior, entender-se-a que cada Governo somen

te se beneficiara das prefer@ncias outorgadas uma vez que o tiver colocado em vi
gor. ' . :

CAPITULO XIIT

Disposicoes gerais

Artigo 21.- Os resultados da revisido a que se refere o Capitulo XI do pre
sente Acordo, bem como as modificagoes que se introduzam por aplicagao das dis
posi¢des contidas nos Capitulos ILI e IV, serio registrados em Protocolos Adicio
nais ao presente. - o -

Artigo 22.~ Os paises signatarios informardo anualmente ao Comité de Repre
sentantes os progressos realizados, de acordo com os compromissos assumidos mno
presente Acordo, bem como qualquer modificacao que signifique uma mudanga subs

‘tancial de seu texto.

1/
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PROPOSTA DO BRASIL

CAPITULO Vv

Clausulas de salvaguarda

Artigo ...- Depois de cumprido o primeiro ano de vigéncia do presente Acor
do, os paises signatarios poderdo aplicar unilateralmente cliusulas de salvaguar
da as importacoes de produtos negociados, sempre que ocorram importacoes que cau
sem ou ameacem causar prejuizo grave a uma atividade produtiva de  significativa
lmportancia para sua economia. '

Artigo ...- As clausulas de salvaguarda teraoc um ano de duracao,prorrogavel
por dois periodos anuais e consecutivos, aplicando-se os termos e condigdes esta
belecidas nos artigos seguintes, ‘

Artigo ...- O pais importador devera comunicar aos demais paises signatarios
do Acordo, dentro de setenta e duas horas de seu Acordo, as medidas aplicadas a
importacao dos produtos negociados, informando-se da situacdo e dos fundamentos
que lhe deram origem.

Artigo ...- Com a finalidade de nao interromper as correntes.de comércio que
tiverem sido geradas, o pais importador estabelecers uma quota para a importacao
dos produtos de que se trate, que reger-se-a pelas preferencias e demais condi
¢oes registradas nos anexos correspondentes. o

Essa quota sera revisada em negociacoes com os demais paises signatarios que
se considerem afetados, dentro de sessenta dias de recebida a comunicagao a que
se refere o artigo anterior. Vencido esse prazo e sempre que nao exista acordo
para as ampliacbes, a quota estabelecida pelo pais importador se mantera ate a fi
nalizacao do primeiro ano-calendirio de aplicacdo da clausula de salvaguarda.

Artigo ...- Sempre que o pais importador considere necessirio manter a apli
cacdo da clausula de salvaguarda por mais de um ano deverd iniciar negociacoes
com os demais paises signatarios com a finalidade de acordar os termos e condi
¢oes em que continuara sua aplicagdo. '

Estas negociagoes se iniciardo com sessenta dias de antecipagio ao vencimen
to do primeiro ano de aplicacao das mencionadas clausulas de salvaguarda,devendo
concluir-ge 'antes de seu vencimento. '

Artigo ...- Sempre que nao exista acordo das partes nas megociagdes a que
se refere o artigo anterior, o pais importador podera continuar aplicando as clau
sulas de salvaguarda por mais de um ano, comprometendo-se a manter a quota esta
belecida em virtude do artigo.

Artigo ...- Se vencido o prazo de prorrogacao acordado em virtude do dispos
to nos artigos ... & ..., a aplicacao das cldusulas de salvaguarda tivesse de ser
prolongada por mais de um ano, o pais importador devera reiniciar importactes com
os demais paises signatirios nos termos previstos por esse artigo.

/1
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Sempre que nao existir acordo das partes nas negociagaes a que se refere o
paragrafo anterlor, as clausulas de salvaguarda ficarao sem efeito mno seu venci
mento e o pa1s importador podera iniciar os procedimentos referentes 3 retirada
~de concessoes, de conformidade com as normas previstas para estes efeitos no Ca

p1tulo X1 do presente Acordo. :

Artigo ...- Caso ao vencer o prazo maximo a que se refere o artigo ... do
presente Acordo subsistirem as causas que originaram a aplicacao de cléusulas de
salvaguarda, o pais importador devera iniciar os procedimentos referentes a reti
rada das preferencias acordadas, de conformidade com as normas estabelecidas pa
- ra esses efeitos no Capitulo XI do presente Acordo.

0 pais meortador podera tambem iniciar os procedlmentos referentes a reti
rada das preferéncias acordadas, sempre que ndo utilize a opgao de prorrogacao a
que se refere o artigo ... do presente Acordo.

Artigo ...~ Os paises signatarios poderdo estender a importagao dos produtos
negoclados, transitoriamente e de forma nao discriminatoéria com as medidas de ca
rater geral que tiverem adotado, com a finalidade de corrlglr os desequxllbrlos
de seu balango global de pagamentos, comunicando sua decisao aos demais paises
signatérios com setenta e duas horas de antecipacao.

Dentro desse prazo o pais importador devera iniciar uma consulta com os de
mais paises s1gnatarlos a fim de atenuar os efeitos que a imposicao dessas med1
‘das possa ter sobre os produtos negociados por esse pais.

Com o propoésito de facilitar a consulta a que se refere o paragrafo anterior,
o pais importador devera facilitar aos demais paises signatdrios . uma descricao
‘pormenorizada das medidas destinadas a corrigir a situacao que for apresentada,
como também os elementos de juizo que permitam verificar o desequilibrie de seu
balanco global de pagamentos e a incidéncia que a 1mportagao dos produtos nego
ciados possa ter sobre esse mesmo deSEqulllbrlo.

Artigo ...~ As clausulas de salvaguarda adotadas por motivo de balango de
pagamentos podera ter um ano de duracao podendo ser prorrogada por mais um ano,
mediante consulta aos paises signatarios com a finalidade de atenuar os efeitos
que as medidas adotadas tiverem sobre o comercio dos produtos negociados.

_Artigo ...- A aplicacao das clausulas de salvaguarda previstas no presente
Capitulo nao afetara as mercadorias embarcadas na data de sua adocao.

1/
vf .
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ANEX0 €

REGULAMENTO DE ETIQUETAGEM

- NORMA CHILENA OFICIAL 1.500

PRODUTOS ALIMENTICIOS ACOHDICIONADOS — ROTULAGEM

1. Alcance e campo de aplicagid.

1.1

1‘2

1.3
1.4

1.5

Esta norma estabelece os requisitos que devem cumprir-se na rotulagem dos
produtos alimenticios acondicionados destinados a consumo humano.

Esta norma aplica-se aos produtos alimenticios destinados ao publico con
sumidor e comercializados no pais.

Esta norma aplica-se aos produtos nacionais e aos importados.

Esta norma nao se ap11ca aos produtos alimenticios destinados a2 serem uti
lizados como matéria-prima na industria da allmentagao.

Esta norma nao se aplica a bebidas alcodlicas e nao alcoollcas de fanta
sia.

2. Definigoes.

vi

2.1

2.2

2.3

2‘4

Rotulagem. conjunto de inscrigoes ou lendas que informam sobre as caracte
risticas de um produto.

Rotulo: inscrigao ou lenda gravada, impressa ou aderida ao recipiente ou
embalagem de um produto.

Alimento, produto alimenticio: qualquer substancia ou mistura de subs:ﬁn
cias nutritivas destinadas ao consumo do homem. Por extensac, 8s&o 1nc1u1

‘das também aquelas substancias que, possuindo ou nio valor nutritivo, sdo

ingeridas por habito.ou prazer, com ou sem finalidades alimentares,bem co
mo as bebidas e todos os ingredientes e aditivos dessas substancias. Ex
cluem-se os medicamentos.

Ingrediente: substdncia empregada na preparacido de um produto alimenticio

. que seé encontra contida no produto final, incluindo os aditivos.

2.5

2.6

2.7

Aditivos: substancias naturais ou sintéticas que se incorporam aos alimen
tos em quantidades geralmente pequenas e controladas, para melhorar suas
caracteristicas organolépticas, as condi¢oes de conservacao, para facili
tar o processo ou para outro fim especifico.

Data de elaboracio: a data na qual o alimento se transformatu)produto des
crito.

Data de acondicionamento: a data na qual o'produto é colocado no recipien
te imediato e no qual finalmente e vendido. Nota: para alguns produtos am
bas as datas sac a mesma.

' /1
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2.8

2.9

2.10

2.11
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Prazo de durabilidade minima: periodo durante o qual o fabricante garante
que o produto mantém todas as caracteristicas segundo as quais, tdecita ou
expressamente foi fabricado. Depois desta data o produto pode consumir-se
sem risco para a saude, embora se presuma que diminuiram suas qua11dades.
Em todos os casos sera menor que o prazo de vencimento ou expiragao.

Data de vencimento: data de expiragio: data estabelecida pela autoridade
sanitaria, depois da qual se presume que o produto perdeu suaqualidade sa
nitaria e deixou de ser apto para o consumo.

Prazo de vencimento: prazo de expiracao: periodo compreendido entre a data
de elaboracao e a data de vencimento.

"Pais de origem”: o pais onde foi produzido ou fabricado em sua totalida
de o produto alimenticio ou foram transformados substancialmente os mate
riais ou componentes utilizados como insumo. :

3. Requisitos da rotulagem.

vt

3.1

3.2

3.3

3.4

3.5

3.6

3.7

3.8

Informacao geral.

dos

A 1nformacao deve estar em idioma castelhano, podendo repetir-se,eventual
mente, em outro idioma.

0s rotulos poderao estar contldos em uma etiqueta aderida flrmEmente aos
recipientes ou ser de impressao permanente sobre os mesmos.

As inscrigoes devem ser facilmente legiveis a simples vista e ndo deverao
ser apagadas em condi¢oes normais de uso. :

0s rotulos nao devem apresentar palavras, ilustragoes ou outras represen
tagdes graficas que possam induzir a equivocacoes, enganos ou falsidades,
ou que de alguma maneira sejam suscetiveis de criar uma impressido equivo
cada sobre a natureza, composigao ou grau de qualidade do produto.

Toda informacao expressada nos rétulos_deve ser suscetivel de ser compro
vada.

As lendas devem ser de cor contrastante com a cor de fundo do rotulo e nao
devem 'estar escurecidas por desenhos ou por outras lendas, de modo que se
destaquem na observacao visual. :

A informagao deve ser colocada no rec1p1ente ou 1nv01ucro externo. Caso o
involucro externo seja transparente, podera colocar-se imediatamente de
baixo deste, de maneira que possa ver-se diretamente,

O0s involucros individuais de unidades de pequeno tamanho que estiveremcon’
tidos em um recipiente poderaoc omitir parte ou o total da informacao indi
cada nesta norma, devendo colocar-se este no recipiente que contém essas
unidades. Exemplo: caramelos envolvidos individualmente e contidos em uma
bolsa de celofane, cha em saquinhos, colocado dentro de uma caixa de car

tolina, etc.

A etiqueta ou rotulo de todos os produtos alimenticios que forem expedi
ao publico consumidor deve conter a seguinte informacdo:

/7
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4.1 Nome do alimento: o nome, deve indicar a verdadelra natureza do produto,de
forma especifica e ndo genérica. Sem prejuizo do nome do alimento, na ro
tulagem podera indicar-se sua marca comercial. -

A designagao dos produtos deve estar de acordo com a segulnte ordem de
prioridades:

- norma chilena;

regulamento sanitario;

- nome usual no pais; e

nome de fantasia, sempre que va acompanhado de um termo ou explicagao facil
mente compreensivel e que naoc leve a confusio. -

Além disso, juntamente ao nome do produto deve indicar-se a forma em que’
3e apresenta (1nte1ro metades, partes, etc.) ou sua t1p1f1cacao, quandc cor
responda, -

4.2 Conteudo liquido:

4.2.1 0 contelido liquido devera informar-se nas unidades indicadas a se
guir: : .

a) para produtos liquidos: em unidades de volume: litros, centime
tros cubicos, milimetros, centilitro;

b) para produtos solidos: em unidades de massa: quilogramas ou gra
mas. Nos casos em que o produto compreenda unldades perfe1tamen
te identificaveis podera indicar-se também o numero de un1dades°

¢) para produtos semiliquidos ou semi-solidos: em unidades de massa
ou de volume; e

d) nas conservas e outros alimentos que compreendam uma parte soli
da e um meio liquido se indicara, além do conteudo liquido, o pe
so drenado, ambos nas unidades especificadas na letra a).

Nota: Por se tratar de 1nformagao ao consumidor, deve indicar-se "pe
so drenado", mas se entende como "massa drenada”

4,2.2 Podera repetir-se eventualmente esta informacac em unidades de ou
tro sistema. -

4.2.3 Nao deverao acompanhar os valores do conteudo liquido as palavras
"ao acondicionar", "aproximadamente', "mais ou menos" ou outras de
significado ambiguo. Nota: Em norma correspondente serao fixadas as
tolerancias do conteudo liquido para cada tipo de produto.

4.3 Nome ou razao social e domicilio do fabricante. Deve indicar-se o nome ou
razao social e domicilio do fabricante, ou do acond1c1onador no caso de
produtos que somente sejam acond1c1onados no pais. '

4.4 Pais de origem. Tanto para os produtos nacionais quanto para os importa
dos se deve indicar claramente o pais de origem do alimento.

Nos produtos nacionais deve indicar-se expressamente "Fabricagao chi
lena" ou "Produto do Chile". /
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‘Nos produtos importados, que somente sido acondicionados mno pais, de
vera indicar—-se também o pais de origem ou a procedéncia do produto.

4.5 Autorizagio sanitaria. Nos rotulos deve indicar-se o nimero e a datadaau
torizacAo sanitaria. Em produtos importados sera a autorizagao da importa
¢cao outorgada pelo Ministério da Saude.

4.6 Data de elaboracao.

4.6.1 Em todos os produtos alimenticios deve indicar-se a data de elabora
. ¢ao0 ou acondicionamento. :

4.,6.2 Em produtos acondicionados de fabricacio nacional, a data de elabo
racao sera indicada estampando-a em uma de suas tampas, na forma se
guinte: ' :

~ o dia, mediante dois digitos; e

- o0 més, mediante uma letra, na forma seguinte:

MES LETRA CORRESPONDENTE

Janeiro
Fevereiro
‘Marco
Abril
Maio.
Junho
Julho
‘Agosto
Setembro
Outubro

Novembro

HOR W HTm R m e 0 e

Dezembro
- o0 ano, preferentemente mediante seus dois ultimos digitos.

Nio obstante, o ano podera ser indicado mediante o iltimo digi
to.

4.6.3 Nos demais produtos alimenticios a data de elaboragio deve expres
. sar-se na forma seguinte:

- o dia, mediante 2 digitos;
- o més, mediante 2 digitos, ou as trés primeiras letras do nome do
mes; e o ' _
- o0 ano, mediante os 2 Gltimos digitos.

1

vE
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4.7

4 6.4 Em produtos cuja duracao seja 1n£er10r a 10 dias, pode omitir-se o
ano, .

4.6.5 Além da data de elaboragcao, pode indicar-se o lote de produgao,quan
do exista mais de um por dia.

4.6,6 Em casos qualificados e tran51torlamente ‘a informacao referente as
datas de elaboracao pode indicar-se na embalagem.

Duragao do produto. Deve indicar-se na rotulagem a duracao do produto, se
ja em termos de prazo de durabilidade minima ou de data ou prazo de venci
mento.

A data ou prazo de vencimento sera colocada de acordo com o estabele
cido pela autoridade sanitaria. Poderao ser usadas expressoes tais como:

"Data de vencimento: ...", "Data de expiragao: ...", "Consumir antes de:

..., "Nao consumir depois de: ..." ou outras que déem a idéia de que o

4.8

produto depois da data ou do prazo indicado perdeu sua qualidade de apto
para o consumo. '

0 prazo de durabilidade minima sera especificado pelo fabricante e
conSLderando as disposi¢oes da autoridade sanitaria e emn nenhum caso supe
rara o prazo de vencimento. Poderio ser usadas expressoes tais como: "Con
sumir preferentemente antes de ...", "Mantido em lugar fresco, dura ...',
e outras similares, indicando o prazo garantido, correspondente em dias,

meses ou anos.

Exce¢oes ou requisitos adicionais. Outros requisitos ou excecdes sobre a
rotulagao serao indicadas na norma especifica do produto.

5. Informacao complementar.

v

5.1

Para aqueles alimentos nos quais se integram varias matérias-primas deve
indicar-se tambem:

5 1.1 Ingredientes. Deve indicar-se em ordem decrescente de proporgoes os
ingredientes principais que componham o preoduto.

0s ingredientes poderao indicar~-se com seu nome especifico, ou
mesmo com o nome generico quando existam varios da mesma natureza,
como nos seguintes ¢asos:

- gorduras animais;

- gorduras vegetais; ‘
- oleos animais;
- 4leos vegetais;
- especiarias; e
- amidos (exceto amidos modificados).
5.1.2 Aditivos. Deve indicar-se no rotulo a adi¢ao de corantes, saborizan
tes, aditivos nutricionais, como vitaminas e sals minerais,e outros

adltlvos, especificando seu nome ou funcao espec1f1ca. Nota: a incor
poracio de aditivos nutricionais estara sujeita as disposigoes da

autoridade sanitaria. y
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5.2 Qualidade do produto. Naqueles casos em que na norma de um produto se es
tabeleca mais de um grau de qualidade deve indicar-se na etiqueta pelo me
nos o grau, podendo colocar-se adicionalmente a denominagdo equivalente.

Para a denominacao dos graus de qualidade normalmente serao utiliza
das as seguintes equivalencias:

- Grau 1 ou Extra;
- Crau 2 ou Escolhido; e

= Grau 3 cu Corrente.

_ No caso de produtos gue nio possam cumprir com um ou mais dos requi
sitos minimos estabelecidos na norma, o produto devera rotular-se como
"SUBSTANDARD", o qual podera fazer-se mediante um selo ou etiqueta adicio
nal. Nota: Um produto rotulade como substandard deve cumprir, entretanto,
as condigoes minimas para ser apto para o consumo de acordo com o Regula
mento Sanitarioc dos Alimentos.

5.3 Imitacdo de produtos. Caso se trate de produtos que imitem outros deve in
dicar-se claramente essa qualidade.

0 nome do produto imitado, bem como a condicao de imitacao, deve co
locar-se em letras de tamanho notoriamente menor as do nome do produto que
realmente contém o recipiente.

5.4 Instrucbes para a armazenagem. No caso de produtos refrigerados ou conge
lados deve indicar-se a temperatura expressa em graus centigrados e o tem
po de duracao do produto em determinadas condigoes de armazenagem, bem co
mo as instrucoes para uso do produto. : :

Caso depois de abrir o recipiente o produto necessite refrigeracao ou
outro ambiente especial, deve indicar-se na rotulagem.

5.5 Instrucbes para o uso. Quande ocrresponda e a juizo do fabricante,poderdo
colocar-se as instrucdes para o bom uso do produto e suas possiveis apli
cacoes.

6. Informacdo em produtos importados.

6.1 Em caso de produtos importados se colocara uma etiqueta de um tamanho e
em lugar tal que nio cubra a informacao da etiqueta original.

Esta etiqueta deve conter o seguinte:

a) rniome ou razao social e domicilio do importador e/ou distribuidor; e

"b) qualguer informacac especificada nesta norma e queé nao tenha sido con
. . giderada na rotulagem original, nao esteja em castelhano ou nao esteja
indicada de acordo com o estabelecido na presente mnota.

7. Colocacdo e tamanho dos caracteres.

7.1 A parte principal do rotulo deve conter, pelo menos, a informagao referen
te a:

- designacio do produto;

- conteldo 1iquido; e
vE 1/
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: 7.2

7.3

~ grau de qualidade do produto efou sua denominacao equivalentequandoch
responda. S : '

Nota: Considera-se parte principal do rétulo aquela que normalmente 18 o
consumidor e que esta impressa em caracteres destacados.

0 nome do produto e sua tipificacao {quando corresponda), deve indicar-se
em caracteres destacados e de tamanlio proporcional ao recipiente.

A informagdo referente a grau de qualidade, conteudo liquido e duragdo do
produto deve indicar-se com caracteres que tenham uma altura igual ou su
perior a 1/36 da altura da etiqueta ou rétulo. Caso os rotulos tenham uma
altura menor de 72 mm, a altura desses caracteres nio deve ser menor de

2 mm.

ANEXO: Produtos aos quais nao se aplicara esta norma:

Al
A2
A.3
A4

A.s

vE

Frutas e hortalicas frescas

Carnes frescas e esfriadas em outro processo

Produtos de uso terapéutico

Bebidas alcodlicas

Bebidas nao alcoolicas de fantasia

//
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ANEXO D

REGLAMENTO SANITARIO

PRESENTACION

Es nuastro deseo que con 1o publicacion y difusion masiva de! “’RE-
GLAMENTO SANITARIO DE LOS ALIMENTOS”, recién aprobado por
Decreio NO GO de § de Abril de 1982, podumos contribuir al éxito del

. Programa de Contral de Alimentos, que reahzml las sutoridades del Minis-

terio de Salud.

Es indudable que la educacion por si sola no puede rmlver ei proble-
ma, y qui hay gue desarrollar un conjunto de acciones que aseguren el
controt de los riesgos derivados de la elaboracion, maniputacion, expendio
y consumo de alinientos. Acciones, en las cuales, la participacion del due-
o dv un establecimiento de alimentos, d:l manipulador y del pablico en
generdl es fundamental, si @ quiere obtener un progreso catla vez mayor
en lus condiciones sanitarias de la pobiacian,
~ Espcramos contribuir con nuestras publicaciones, at mejaramiento de
lus procesos de elaboracion, manipulacion y conservacion del alimento;
capacitlando a los responsables de estas acciones en técnicus y procedi-
mientos da trabajo; modificando habites perjudiciales & 1 salud colectiva;
y haciendo sentir s la poblacion, la necesidad de asumir una responsabili-
dad frente a este prablema, la gque de no ser aceplada en la medida gue o
cada cual corresponde, determing la aphc.u.mn de acciones de Lipo coer
citivo,

En fin, nuestra meta es despei.ar el interés de la poblacion bencticia-
fia por participar activamente en la salucnon e los probl:.mas de control
de alimentos. Y hacia alla vamos, -
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MINISTERIO DE SALUD PUBLICA
APRUEBA REGLAMENTO SANITARIO DE L.OS ALIMENTOQS

Num, 60.— Santiago, 5 de Abrii de 1982.~ Visto: Estos antecedenics;
la necesidad de actualizar y reformar los reglamentos que complementan
las disposiciones del Codigo Sanitario relativas al control de 10s productos
alimenticios; lo establecido en los articulos 20, 90 [etra ¢) y en ¢l Libro 1V

del decreto con fuerza de ley NO 725, de 1967 y en el articulo 40 letra b),

- del decreto ley NO 2,763, de 1979 y teniendo presente las facultades que
me confiere el NO 8 del articulo 320 de la COnsutuclon Politica del Esta-
do.

Decreto:
Apruébase el siguiente Heglamehto Sanitario de lus Alimcntos,
TITULO PRELIMINAR

Articulo 19~ Este reglarnento establzce las condiciones sanitarias a
que debera ceilirse la produccion, elaboracién, envase, almacenam:emo
.dlstrlbucmn venta e |mpor1a(.|on de alinentos,:

Todas las personus, naturalus 0 juridicus, que se relacionen o interven-
gan en los procesos aludidos antericrmente, asi como 1os establecimientos,
medios de transporte y distribuciéon destinados a dichos fines, también se
reqgirdn por este regtamento.

Para la aplicacion detl presente reglamento regsr in las definiciones y
requisitas que su Wexto establece,

Articulo 20,— Corresponderd a los Servicios de Salud ejecutar el con-
trol sanitario de los alimentos y velar por ¢l cumplimiento de las disposicio-
nes relativas a esta materia del Codigo Sanitario y del presente reglamento,
todo ello de aeurrdo con las normas @ instrucciones generaies que imparta
el-Mimisteno dJe Salud. '
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TITULO |
De los alimantos -
PARRAFO |
_Dg la senominacion 'y disposicionus gencrales de los alimentos
Anrticulu 30.— Se cutiende por alim:‘:n.lo o producto alimenticio,
cualquier substancia © mezcla de substancias destinadas al consumo
humano, incluyendo Ias_ bebidas y todos los ingredientes y aditivos de

cichas substancias,
Articulo 40.- Todas las substancias mencionadas  anteriormente

_dcbcrén responder en su COMPOsicion quimica, caracteristica microbio-

logicas y caracteres organolépticas a su nomenclawra y denominaciorws
legales vy reglamentarias establecidas,

jgualmente las matecias primas utilizades en lu elaboracion de los
alimentos deberan satisfacer las condiciones de pureza requeridas en cada
caso, de acuerdo con su naturaleza y la.s exigencias legules y reglamentarias
establecidas,

Arvticulo 50— Alimento enriquecido es aiquel al cual se han agiegado
proteinas, aminoicidos esenciales, vituninas, sales minerales, icidos grasos
indispensables u-Otras sustancias nutritivas, cuya adicion, en forma puru ©
como componente de algun otro alimento, tenga como propdsito:

a) Aumentar la proporcién de algunos de los componentes propios ya exis:

tentes en ¢} alimento, 0
h] Agregar nuevos componentes de valor nutritivo, ausentes en el alimento

en us estado vriginal,

Articulo 69~ Prohibese denominar o usor en cualyuicr forma en el
erivase, anuncio, rotulucion o propaganda de alimentos la uxpresian “Ali-
mento Enriquecido’ o cualquiera otra para acreditarlo conio tal, si al
alimente no s¢ le han agregado las sustancias enriquecedoras en 1a iorma Y
dosis aprobadas por el Ministerio de Salud,

Articulo 79.— Alimento dietético os aguél quy se diterencia del t.lP
CONSUMO genieral por su Composiuion especial y/0 sus modificaciones fisi-
cas, quimicas, bivlégicas 0 de otra indole, destinado a satisfacer necet.lda-
des nutricionales individuales.,

_ Articulo 80.~ Alimenta alterado es aquel que por Ja accibn de agentes
tisicos, quitnicos o biologicos, propios del alimento o del rnedio ambiente,

ha sufrido deterioros en su cOMPOsICIon iNtrinseca,

Pag. 109
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Articulo 90.~ Alimento contaminado u$ aquel que contiene agentes
biologicas o sus toxinas, -Capaces de producir o transmitir enfermiedades al
hombre y a los animales, o bien agentes QuIMICos toxicos o dagentes fisi.
COs, en canuidades supertores a lag tolerancias permitidas. '

Articulo 100.—- Afimento aduiterado es uqué! que ha experimentado
POr intervencion del hombre. :

a) La extraccion parcial o Lotal de cualquiera de los compunentes del pro-

ducto angmal,

bl La sustitucidn parcial o total ue cualquiery de los componentes del pro-
ducto ongingl por otros inertes o extrafos,

¢} La mezcla, culoracion, pulverizacion o encubrimiento en tal forma que
se oculte su inferioridad o disminuya su pureza.
Articulo 110.— Alimento falsificado es aquél;

a} Que se designe, rotwle o expendz con nombre o calificativo que no co-
rresponda a su origen, identidad o valor nutri tivo o estimulante; ¥

b) Cuyo envase, rotuio o anuncio, contenga cualquier disefio o declaracién
ambigua, falsu 0 que pueda inducir 2 Lrror, respecto a los ingredientes
que componen el alimento, '

Articulo 120.- Se prohibe ta tabricaciun, importacion, tencncia, dis-
tribucion, y trunsferencia, a cualquive titute, Je 10w alimentos contaming
dos, adulterados, falsificados y alteradas.

Articulo 130.- La responsabilidud detivada de lis aciividades de PIo
duccion, importacion, envase Y comercializucion corresponderi individual®
o conjuntamene, segin determine ol Servicio Je Salud comnpetente, al
productor, importador, envasador, distribuider, vendedor o wnedor del
producto, sin perjuicio de la responsabilidad que pudiera corresponderies
o los profesionales que participen como responsabics técnicos ern detenmi-
nados procesos industriales.

Articelo 140, - Los clemenios e st andican a contmuacion no po-
Uran sobrepasar 10y siguicnles Himiws maximos en los alimentos:

— Arsénico, en productos Liquidos - o 0,12 p.p.m,
-~ Arsénico, en productos solidos 1.00 p.p.m.
- Cadmio 0,05 p.p.m.
- Zinc _ _ 100,00 p.p.m,
~ Cobure . 10,00 p.p.m,
-~ -Plomao, en productos Liguidos 2,00 p.p.m.
- Selenio, en productos liquidos 0,08 p.p.m.
~ Selenio, en proyuctos sohgos 0,30 p.p.m,

/!
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Articulo 159.~ El Ministerio de Salud fijara niediante rasolucion fun--
dada 1as tolerancias de residuos de pesticidas permitidos en los ahmenta.

Estas tolerancias podran ser modificadas en la misma forma,

Articulo 160.— Se prohibe la comercializacion de alimentos elabora
dos o envasados en el pais que provengan de establecimientos que no
hayan sido autorizados por la autoridad sanitana competente,

Articulo 170.— No podra llevorse a electo énajenacion alguna de aii-
mentlos procedentes de rezagos de aduanas, de las empresas de transportes
o del salvataje de incendios, catdstrofes y desastres sin la aprobacion de la
autoridad sanitaria,

El interesudo debera solicitar con 20 dius de anticipacion a la enajena-
¢ion, una visita de inspeccion pars comprobar el estado sanitario de los
productos, acompafiando para el efecto el inventario de los mismos.

Articulo 180.-- La autoridad sanitaria deberd requisar y destruir las

partidas de producios alimenticios que signifiquen un riespo comprobado

para la salud. Con todo, aquellos productos que, a juicio de ls autoridad
sanitaria, puedan destinarse « la alimentacion animal 0 a usos industriales
no alimentarios, no serdn destruidos sino desnaturalizados. Los gastos que
demande lu desnaturalizacion seran de cargo del interesado o propietario
en su £eso, ' -

PARRAFO I
Dé los savisas, robulacionas y publicidad

Articulo 190 — Los recipientes, utensilios, aparatos, envases y envoi-
torios destinados u la fabricacién, conservacion y fraccionamiento de los
alimentos, deberan ser de materiales que no alteren O contaminen a dichos
alimentos,

Articulo 200.— La rotulacion de los envases que contengan alimentos
debera Hevar Ia siguiume infonnacion:

- a) Denominacion especifica del producto, con caracteres upogréhcos Y

letras uniformes en su tamaho, realc: ¥ coloracion; .
b} Especnfu.acuon de la materia prima base, ingredientes pnncupal&s y aditi-
vOs, €n orden decreciente de proporciones;

¢} Nombre o razon social y domicilio del fdbrlcame 0 envasador nacmnd! :

o0 del imponador,

d) Nomero y fecha de la resolucion det Servicio de Salud que aumnza al '

establecimiento, y
¢} En el caso de productos importados, el numero y fecha de la resoluc:on
del Servicio Nacionat de Salud que autoriza la internacion del producto,

"
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Articulo 210.- Los envoltorios individuales de unidades ge pequeiio
tamafio, que estén contenidos en un eénvase, podran omitir parte de la in-
formacion indicada en articulo anterior, debiendo colocarse ésta en ej
envase que contiene dichas unidades,

Articulo 220~ La rotulacion se hara mediante etiquetas, rotulos o

leyendas grabadas, estampadas o impresas, en idioma casicllano.

Articulo 230, — Queda prohibido emplear en los envases, envoltorios,
stiquetas, rowlos o leyendas vy en I publicidad respectiva, referencias,
consejos, advertenciss, opiniones o indicacionss que puedan sugerir que
las sustancias tienen pPropiedades medicinales Nreventivas o curativas o qyue
son recomendabies para determinados tratamientos lerapéuticos.

Articulo 240 - Todos los alimentos envasados deberan indicar en su
rotulacion la fecha de elaboracion, a excepcion deo lus bebidas embotelly-
das.

berin llevar tanto ta fecha de elaboracion, como 1a de anvase,

Articulo 250~ En productos enlatados, la techa de claboracion e es-

@mpara en la tapa del envase, en Ja forma siguiente:

a} E) dia, mediante dos digitos; .
b) El mes, 2 continuacidn del dia, podré indicarse inediante las tres prime-
ras letras del nombre del mes, o mediante una letrg mayascula en la

forma siguiente: -

Enera A Julio G
Febrero B Agosto H
Marzo c Septiembre |
Abrit D Octubre J
Mayo E Noviembre K
Junio F Dicienmbre L

c) £t afio se indicard mediante su ultimo digito o sus uitimos dos digitos.

Articulo 260.- En fos dvmas productos alimenticios ls fecha de eiabo-

1acion s marcaré con tinta indeleble o sistema de perforaciones en forma

claramente visible, segin lo siguicnte: _

- a) El dia, mediante dos digitos,

bl El mes, mediante dos igitos o las tres primeras letras del numbre del
mes,y : .

¢l &t aho, mediante los dos Gltimos igitos.
Articulo 270.— Cuundo o fabricante, sea nacional o extranjero, haya'

thado un periodo muximo e duracion y/o fecha ve vencimienty, csta 1o
podra ser moditicady bao MINGuNa circunstancia.

Los productos que se envasen con fecha posterior a su etaboracién, de- )

/!



7¢1

ALADI/SEC/Estudo 36

Articulo 280.— En aquellos casos en que la reglamentacion vigente

sefiule la exigencia de indicar periodos maximos de duracion y/o fecha de

- vencimiento, el cumplimiento de esta disposicion serd de responsabnlidad

del fabricante o del importador, en aquellos productos importados gue no
la indiguen,

TIiTU I70 I
De la Luche y Productos Licteos
| PARIRIAFOI [
D;sposmnes generales

- Articulo 290~ Leche, sin owra denominacion, es el producto de la
“sporecidon mamaria normal de vacas sanas, bien ahmemadas ¥ en feposo,
exenta de calostro. .

Lu leche de otios snimales se denominard segun o especie de que pro
ceda, como tambien los productos que de ella s¢ deriven.

Articuto 300 .~ Pasteurizacion cs el procedimiento por &l cual se some-
te uniformemmente ta 1otdidad de la leche 0 lo cremi @ una temperitura
conveniente durante el tiempo necesano pura destruir 1o mayor parte de la
fiora hani! y ls totalidad de los génnencs pamgn.noa SL{]LIIdU ae un enfria-
miento rapido, '

Articulo 310,— Se prohibe la adlcnon de preservadores qunmu.os it la
leche vy sus derivados.,

Articulo 320 — Los envases. de leche y de productos lacleos de expen-
dio directo o pablico deberan indicar en su rotulacion, ademas de li lecha
du elaboracion, ¢l plazo maximo Je Jduracion o la techa de vencimienio, Se
excepluan de esla disposicion Jos guesos madurados, '

PARRAFO 1
De los requisitos de la leche
Articuio 339.~ Las caracieristicas de la leche son las sijuienites:
aj Camcwrcs_organulépticds nwmales;
b) Exenta de sustancias extrafas; _
¢} Peso especifico: 1,028 a 1,034 a 200C;

d) Indice crivsenpica: -0,53 a 0570C;
e) Acidez: 16221 md e hmroxado de sodio N/10 por 100 ml de lu.he
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) S0Ndos nu yrasos: 82,9 4. Pl U, Culhu L,

g} Exenia de sangre y pus; _

h) Su recuento 101al e placa y su contenido de materia grass de feche serd
¢l que determine esie reglamento en cads Caso;

i} Exenta de antisépticos, antibidticos y sustancias alcalinas; y

1) Contener cumo minmmo 25 granos de materia grasa por litro de leche,

exceplo en el caso de la leche descremada,

Articulo 340.— La leche cruda cumplird con los requisitos del articulo
anterior de este reglainento y su recuento total en placa no sera sSuperior a
1.000.000 de colonias por miililitre,

Articulo 350 — En la leche pasteurizuda, el recuento total en placa, no
podra exceder de 50,000 colonias por ml y no conwendrd mas de 10 coli-
formes por ml. No debera contener E. coli, Salmonella, Arizona ni Staphy-
lococcus aurcus. Dard ademas la prueba de la fosfasa negativa.

Articuto 369.~ La leche esterilizada no podra contenér gérmenes via-
bles ni esporas que geiminen y deberd estar contenida en envases herméti-
cos que aseguren la mantencion de estas caracteristicas microbiolégicas.

Articulo 370, Luche reconstituids es el praducto obtenido por adi-
cion de agua potable a la leche en polvo 0 a la leche evaparada, en propor-

cion tal que tenga la compusicion de g leche y Cumpla con los requisilos

del articulo 33 dJe este reglamento. Debe ser pasteurizada o esterilizada,

Articulo 380 — Leche descremnads us aquclla cuyo contenido de Qrasi
es inferior a 25 gramos por litro, Delw: ser pasteurizada o esterilizada.

" Articulo 390~ Lo rowlacion de los envases de teche debera especnfl-
car clarainente el 1ipo o las curacteristicas de la leche que contienen, su
porcentaje de matera grasa y los ingredientes no lacleos agregados.

Articulo 400.— La leche cridq deberd ser pasteurizada inmediatamen-

te desputs de Su recepcion g coNservarse. & una lemperatura no superior a

q0C,
Articulo 410~ Los tarros y istanques de transporte de loche, después
du vaciados, serdn sometidos o un proceso de asio, higienizacion y secado.
Articulo 420~ Se prohibe la pasteurizacion de leche devuella o so-
brante alteradas. Estas leches no podran ser destinadas a la elaboracion de
alimentos de consumo humano.

CArticulo 430.—~ Los equipos de pasteurizacion tendran dispositivos
que verifiquen el correclo tratamiento de ta leche; entre otros, un termé-
metro que indique directamente las temperaturas de pasteurizacion y un
termografo para registrar fa temperatura y ¢l tiempo de tratamiento.

~ Los graficos de cada tratamiento serdn guardad?»s durante 6 meses para

su control por la autoridad sanitaria,

Articulo 449.— Inmethalamente después de pasteurizada la leche

deberd swer entriads o una temperatura no superior a 49 C, envasada y con-.

sefvdda a osta nusma tempearatura hasta ¢l momento de su distribucion.

/f
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Articulo 450 — Las plantas deberdn vender la leche pasteurizada en
envases herméticamente cerrados y scllados para evitar su comarnin_acic’m.

PARRAFO

De los productos lcteos
de las leches concentradas

Articulo 460,— Leches concentradas son aguellas leches que han sido
reducidas parcialmente en su contenido de agua. :
Las leches concentradas son: ' : '
a) Leche evaporada, producto liquido obtenido por seduccion parcial del
agua que contiene el producto fresca. :

La leche evaporada entera tendrd, como m inimo 7,59/0 de materia 9ra-
sa y 250/0 de solidos totales de leche. La leche evaporada descremada.
contendra como minimo 200/o de sblidos tota les de lecha, '

h) Leche condensada azucarada, producto proveniente deé ta leche obteni-
do por evaporacion parcial def agua 'y adicion de sacarasa y/o dextrosa,
" Lo leche condensada wzucarada entera tendrd, cOMo minimo 740/o de .
solidos totules, un maximo de 46v/o de sacarosa y/o dextrosa y
 7.59/0 de materia grasa. ' :

"La leche condensack azucarada semi-descremada tendrd. un 740/0 de

" sblidos totles como miniino, un maximo de 49,50/0 de sacarosa y/o
dextrosa y 40/0 de materia grasa como minimo, :
La leché condensada azucarada duscremada tendrs un 750/0 de solidos
Lotales como minimo .y un 49,50/0 de s.carosa y/o dextrosa como
maximo. - _ _ ' S
Articulo 470.— €l manjar blanco o dulce de leche deberd tener un
contenido de solidos 1otales di leche de 25,50/u cumo Minimo y no con-
tendra mas de 300/0 de agua. _ '

Se proliibe la adicion de sustancias amilaceas a este producto,

Articulo 480.— Leche entera en polvo es el producto obtenido por
" deshidratacion de lafeche, Contendrd hasta un maximo de 3,50/a de agua,
una acidez maximia de’ 0,160/0 expresada en dcido lactico v en leche re-
constituida- al 100/0 ¥ con un-minimo de 260/0 de materia grasa. Su solu-
bilidad en agua no seré inferior a 99%/a. : :

Articulo 490.— Leche parcialmenie descremada en polvo cs el pro-
ducto obtenidu por deshidratacion de la leché parcialmente descremada.
Contendrd como minumo 120/a du materia grasa, hasta maximo 3,50/0
de agus y una acidez maxima de 0,150/0 cxpresada en icido lactico y en
leche reconstituida at 100/0. Su solubilidad en aysa no gerad inferior a
999/o. -

/
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Articulo 500.~ Leche descremada en polvo es el producto obtenido
por deshidratacion de la leche descremada. Contendra hasta un indximo de
49/0 de agus vy una acidez maxima de 0,150/ expresada én acido lictico
y en leche reconstituida at 100/, Su solubilidad en aguy no sera inferior g
999/q, - '

Articuluo 510 - Lug iuch_e's Lt QOIVO, ya sean enteras, parcialmente des-
Cremadas © descremadas, tendran un recuento total en placa no superior a
50.000 colonias por gramo; no mas de 10 coliformes AOr Yramo; No indas
de 100 colonius de levuduras por gramo. No deberan contener E. coli, Sal-
monella, Arizona, Staphylococeus aureus, ni forma miceliar de hongos,

Articulo 520.— Las leches condensadas y ¢l manjar blanco no podrin
tener mas de 10 coliformes por gramo; no mas de 300 colonias de levadu-

- Fas por gramo. No deberan contener E. coli, Salmonella, Arizona, Staphy-

lococcus aureus, ni tarma miceliar de hongos.
De las leches modificadas

Articulo 539.— Las leches modificadas son aquellas obtenidas por
transformacion total o parcial de sus componentes, con o sin adicidon de
sustancias permitidas; tales como leche albuminosa, teche acidofily, leche
fermenada, etc. - _ .

Articulo 549.— Yoghourt es un cultivo en leche {leche fermentada) de
las Lacterias L. bulgaricus y Str. thermophilus, cuyo sabor tipicamente
acido se debe a la accién de estus feringntos, '

Articulo 550,— Las leches modificadas no podran contener E, coli,
Saimoncha, Arizona ni Staphylococcus aurcus, y no mas de 10 coliformces

- por gramo o ml. {NMP),

De las cromas de leche

Articulo 560.~ Crema ué leche es el producto licteo rico en grasa de
leche. o . o
Articulo §70.— La crema de leche esterilizada no debe contener geér-

- menes viables ni esporas que germinen. :

Articulo 580.~ En la crema de leche pasteurizada el _dontenidb de

- matera grasa no serd inferior. a 359/0. Su recuento total en pluca no serd
~supesior a 50.000 colomas por ml y no contendra snas de 10 coliformes

| de hidroxido de sodio N/10 par 100 4 de Cremy,

por ml {NMP). No deberd contener E. coli, Salmonetts, Arizona ni Sta-

phylococcus aureus,

Articulo 58Y0,~ La écidez ”tle.la crema de lechie no excedera de 20 mi

1
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Asticuio HUL -~ tl expu‘wo de lus Cremas de lechc e nara a.xc!uswa-
Lot A 1os @nvases urlgmules '

La Zrema de leche pasteurizada dt.bera nmnlenerse aung lemp(.raturc
“injeriar 349 C.

De lus manteguitias

Articuto 610, Mantequilla & ¢l pruduclo uruso ublemdo pou el bati-
to de la crema de lechy,
Articulo 620~ La mantequilla deberd re..ponder alas sngun ntes carac

L islicas: :

o Sunilener un mimino de 800/0 de materia grasa de leche Y hasta ur
ihdnimo de 169/0 de agua, de 39/0 de cloruro de sodio y de 20/o d¢
iiidos no yrasos de leche,

Licovacidez de la materia yrasa no sera mayor de 36 mi (le hidréxidn a

sodia N/10 por 1G0 gramos, v _ _

.2 Nn podra tener un recuento total en placa superior & 200.900 colonias-

pir granio; no mas de 26 coliformes por gramo (NMP); no mas de
100 coloniss levaduras por gramo. No deberan contener E, coli, Sal-
wwizhia, Arizona Staphylococcus aureus, ni forma miceliar de hongos.

' - Do los quesos

Artizulo £3%.— Queso es el producto fresco o madurado abtenido por
au: aracion del suero de la leche entera, total o parciatmenie descrematla ¢
el auero, de! quiso, coagulsdo por accidon del cugjo o di enzimus espec
ficus o de dcidos orgdnicos permitidos, con o sin la adicidon de sustancins
Lulorantes, con o sii: agregado Je otros producws alimemicios, ES2Cias L
condimenios,

Articulo €49, Quusillo es ¢l quesu fresco preparado con techie descre:
My, Su m.u(.mu 1otal en placa no dt-he ser superior @ 150,600 t.olomw‘
pOf GraIno, :

Articula 650~ ‘Los quesos frescos deberan ser enfriados a una’ tempe
rawre no superior a 50 C inmediatamente después de cu clabor.-_r"-o-‘n Vi
matlencgse a esta ‘lempt:laluru hasta su expendio. o

Articulo 660.— Loy quesus no 1Iub|.rm| cmllcnur E. culi, Sulmonella,
Anizona, Staphylococcus aureus ni parasitos, .

Articulo 670~ Quesus fundidos son los productos obienidos por 1
fusién de quesos splos para el consumo con adicion de.sales fundentes,

Su recuento total en placa no deberd ser superior a 100,000 coiznies
PUr gratio i podra tener, mas de 10 coliformes por gramo. No podr:

contener £, cols, Salmonella Arizona, Staphylococcus aureus ni pam:..-
105,

"
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Articulo 680.— Ricota o requeson es el producto oblenido coagulado
por el calor en medio acido, el suero de queso adicionado de leche entera
0 descremada. No debera contener E. coti, Salmonella, Arlzona ni Staphy-
locotcus aureus,

TITU 1.'0 T
De los alimentos cirneos
PARRAFO !
Disposiciones qunerales

Articulo 690,- Con ta denominacion de carne se entiende la parte
comestible de los misculos de los animales homeotermos, destinados al
consumo humano, tales como: las especics de abasto {bavino, caprino,
porCing, equino, erc.) .

Comprende todos los wjidos blandos que rodean et esqueleto, inclu-
yende su cobertura yrosa, tendones, vasos, neevios, aponeurosis, huesos
propios Je cada corte cuundo cstén adheridos a la masa muscular corres-
potidiente y Lodus los tejidas no separados duranie ia faena, excepto los
musculos de sostén del aparato hioigeo v el eshfayo,

Para los efectus de este reglamento se incluyen en la ucfinicion ante-
Fior las aves de corral, de caza y los pestados y mariscos.

Articulo 700,— Se prohibe el expendio a cuakijuier titwlo, de carnes
provenientes de animales que hayan sido sometidos a tratamientos hormo-
nales o que ustén siendo tratados con substancias medicamentosas, que
signifiguen riesgo para ta salud,

PARRAFO I
De las carnes de abasto
Articulo 710,— Pa't'a los electus de este reglamento se consideran las

siguientes ahiernativas de conservacion de la carne:
a) Carne frisca s aquella que no ha sido sometida a proceso alguno e

. conservacion, a excepeiodn de un enfriomiento a una temperatura de 20_

C. con ¢l objeto de consérvarla durante su distribucion;
b) Carne refrigeraus es aquella cuya 1emperatusa interna, medida en i cen-
£ro de la masa muscular, estd compeendida entee 20 Cy -180 C; v

¢} Carne congelada ¢ aquella cuya lerperatura inlerna, medida en et cen

170 de la mass muscular, €5 de -182 C como maximo.

/
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Articulo 720.— Se entiende por.syb-productos comestibles a las partes
y Organos tales como: corazon, higado, rinones, timo, ubre, sangre, lengua,
sesos, grasi, etc., de las especies de abasto, '

Articulo 739.~ Se prohibe la wehencia v canwrcializacion de catnes y
subproducLos que provenyan de animales moriecinos O Jé fetos.

PARRAFO
De IaS aves faénadas

Articulo 740.— Ave faenada es el producio de cualquiera de lus espe-

Pag. 119

cies de aves crisdas en cautividad; que hayan sido beneficiadas en matade-

ros de aves, a las que s les ha extraido la sungre, las plumas, las patas, la
cabeza, el buche, 1a traquea el esdfago, ias viscerds, los org.mos ogenitisles
y los pulmones,
Articulo 750.-- Menudencia (inenudillo o menudo} vs el conjunto de
brgonios constiwido por: higado sin vesicula biliar, estomago muscular
(molleja) desprovisto de su contenido y de 1o rucosa; ¥ ¢l corazén con v
sin pericardio. _ .

Articulo 760~ Se consideran despujos: la cabeza, el pescueso y lus
patas de las sves faenadas,

Articulo 770,— Las aves faenadas, I.:s menudencias y ucspu]oa deben
ser enfriados a 16 C como minimo. Para su expendio deberan manicnerse
4 una lemperaturs de hasta 60 C como méximo, medida ¢n ¢l interior de
1a masa musculir, :

Articuto 780.— No se permitira la inclusibn de la cabq.za ael pescue20
ni de las patas en la cavidad abdominal de las aves faenadas.

PARRAFO IV
De loé'pescados v mMariscos

Articulo 799.— Pescudo 0 marisco rrufco es aquel que no ha sido so
metido a ningun proceso despuas de su e<traccion, a excepcion del evisce
rudo cn ol caso de los puscados, ¥y a un enfriamiemo a una temperatur
maximag de 42 C, con el objelo de conservarlo durante su distribucién,

Articulo 800 — Pescado 0 mansco conyeludo s ajuel cuya 1eimperatu
ra medis in1erna maxima es e -180 C, ' '

Articuio 810.— Pulpa de pescauo es el produclo obierudo ael pescado
fresco o congelado y en buen estado de conservacion, preéviamente desan-

. grado, ‘gescabezado y lavado y al cual se le han eliminado completamentt

espunas y pel,

/
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Articulo 829.— Todos los pescados frescos que se expendan o elabo-
ren deben ser eviscerados tan pronto sean capturados, excepto algunas es-
pecies de talla reducida {sardinas, pejerreyes, anchovetas, etc.). '

Articulo 830.— Como criterio para considerar el estado sanitario del -

pescado fresco deberin observarse diversas caractenstlcas Cuya éstimacion

conjunta permitira caliticarlo, tales como:

a) Estar limpio externamente y también en las paredes de la cavidad ven-
tral, cuando se trate de pescado eviscerado y no debera presentar
restos de visceras ni fimos de ningGn tipo;

- b) Estar en buen estado de conservacion sin ninguna clase de magulladuras .

o decoloraciones anormaies;
¢} Debe tener sélo el olor caracteristico; y
d} La carne debe ser consistente y eldstica.

Articulo 840,— Los mariscos que puedan permanecer vivos fuera de su
medio natural {bivalvos), deberan ser conservados vivos hasta el momento
de su venta.

Articulo 850,— En los pescados y mariscos crudos congelados se podré
aceptar por Qramo un recuento total en placa de hasta 1.000,000 calonias:

‘hasta 100 colonias de coliformes por gramo; hasta 10 colonias de E, coli

por gramo y hasta 10 colonias de Staphylococcus aureus por gramo, No
deberan contenar gérmenes del género Saimonella ni Arizona.

Artjculo 860.— En pescados y mariscos cocidos congelados se podra
aceptar por gramo un recuento total en placa de hasts 20,000 colonias;
hasta 10 cotiformes por gramo, No deberan contener E. coli, Staphylococ-
cus aureus, Salmonella ni Arizona.

Articulo 870,~ Para la pulpa de pescado s¢ podré aceplar un recuento

de hasta 1.000 colonias de coliformes por gramo. No deberan contener E,
coli, Staphylococcus aureus, Salmoneila ni Arizona.

Artfculo B80,— Para los efectos de este reglamento s¢ consideraran
mariscos todos aquetlos organismos comestibles que tienen en el agua su
medio normal de vida: moluscos, crustaceos, equinodermos y tunicados,
exceptuiandose las algas vy vertebrados.

Articulo 890.~ Todos los mariscos expuestos a possbles contammaclo-'

nes, ya sean naturales o provocadas por &l hombre, deberan ser someudos
a un proceso de purificacion,

Articulo D00.—~ La instaiacidén y funcionamiento de estableclmlentos
dastinados a la crianzu, cultivo, engorda y purificacidén de mariscos desti-
nados al consumo, asi como de los viveros dedicados a la comercializacion
de dichas especies, deberan ubicarse en lugares con agua de mar sanitaria-
menta aceptable y contar con la autorizacion otorgada por el Serwclo de

- Salud correspondisnte,

/1
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PARRAFO V
De los mataderos

Articulo 910.— Mataduros son aquelos establecimien1os donde st 53-
critican y luenan especics de abasto y aves destinadas a la alimentacio
humana. Deburan estar habilitados de tal forma quu aseguren el faen.
MIENTO Y prustrvacion higicnica de lus carms. '

Articulo 920.— Se prohibe &l sacrificio y el tacnamiento de animah
destinados a la alimentacion humana en locales O recintos no autorizads
por la autloridad sanitaria. _

Articulo 930, Corresponde al Servicio de Salud competente efectu.
la inspeccidn médico-veteriniaria de los animales que se benefician en L
naladeros y de sus carnes.

Articulo 949.— Serd obligatorio mantener ei ¢l matadero un regist
donde e anote diariamente la procedencia de 10s animales y 105 decomiss
ofeciuados y sus causas. _

Articulo 950.— No se permitira la presencia dentro del recinto de per.
sonas ajenas a las fuenas Je matadero, la mantencion de otros animales qu
no esién destinados al sacrificio, ni 1a salida o retiro de animales vivos du
de el recinto. :

Articulo 960.— La inspeccion saniaria comprendera la inspeccion ¢
los animales vivos (examen antemoriem} y de sus carmes 'y subproductuo.
{examun postmortem), .

Las técnicas de inspeccion y criterios de decomiso se efectuaran ¢
acuerdo o lag normas viguntes al respecto, ' :

Los animales enfermios que se detecien en ¢l examen antemortem, p
enviaran al recinto de animales enfernos, donde se determinari el destines
tinal de ellos. _ :

Articulo 970.— Los decomisos, €5 decir, 105 0rganos, paries O reses el
teras sonitariamiente inaptas para ¢l consumo humano, deberan ser destr
dos o sometidos a tratamientos aprobacos por la autoridad sanitaria con e
fin, exclusive de destinarlos al uso industriat no alimentario. Estas oper
ciones deberan realizarse en el recinto para destruccion de decomisos d
 matadero, salvo excepciones autorizadas por a autoridad sanitaria.

Articulo 980.— Todo matadero deberd contar con un recinto para .
sechos y destruccion de decomisos yue estara alejado de las seccionus ¢
faenamienio y empaque y que e¢stara dotado de un digestor o destructor
de deComusos. ' . :

Articulo 990 — El ahinacenamiento de carnes en 10s inataderos debe)
efectuarse en camaras frigorificas, '
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Articulo 1000.~ La encierra de las reses. debera hacerse con un rmm-
mo de 12 hords Jde antelacion al sacrificio, con el fin de permitir el reposo
y el examen antemaorien,

Articulo 1010,— | 5 operacionus de sacrificio Y faendmwmo s ha:an
separadamente pior uapeca.s

Articuto 1020 ~ Aquellos mataderos que sacrihquen cerdos deberan

CCONLar Con iNStrumentos necesdnos para realizar una eticienle inspeccion

iquINOSCOPIca ¥ de OLFS Parasilos,

Articulo 1039, La sangria y muvilizacion interna de las reses y aves

se harj en suspension,
Articuto 1040.— A 1004 ave facnada, en el momento del empagque, de-
bera ponérsele una identilicacion, marca o etiqueta, que indigue:
a) Individualizacion del matadero y autorizacion sanitaria, y
b} Fecha de faenamienio,

PARRAFO Vi
De las cecinas
Artnculo 1059.— Cecinas, sin otra denominacion, son aguéllas elabo-
radas exclusivamente con imateqias primas de origen bovino y/o porcino,
Los productos clabarados con otras carnes 6 mezclas de ellas, en cual-
quiera proporcion, deberan denominarse con el numbre de las especies de

la cuali proceden,

~ Articulo 1060.— Cecinas crudas son aquélias que no han s:do somieti-
das a procesos de coceion ¢ escaldado.

Articulo 1070.- En la elaboracion de cecinas se auloriza el uso de
proteing vegelal en una proporcion no mayor al 100/o en base secy.

Articulo 1080, Cuando s¢ usen membranas artificiales en ¢ embuti-
do de cecinas se debe advertir que ellas deben ser retiradas antes de consu-
mur 2] producto.

Articulo 1090~ Se perrate colorear exteriommente las membranas
artificiales siempre que el coloranle empleado no esté en contacto directo
con ¢l producto afimenticio ¥y no se difunda al contenido.,

Articulo 1100.— Se protube ayregar sustancias amilaceas a lus cecinas,
salvo en las que se expendan enlaiadas, en cuyo caso se premitira hasta un
50/p.

Articulo 1110~ Se prohibe agregar colorantes artificiales y nitritos a
lus carnes vy a las pastas empleadas en 1o etaboracion de cecinas,

Articulo Y120 — Las cecinas crudas no podran tener un recuento totat
en placa superior a 800.000 colomas por yramo. Lus oLras cecinas no po-
dran ener un recuentu tota en placd supenor a 100,000 colomas por
yramo y no podran tener mas de 200 colitormes por grameo.

Los cecinas en general no deberan contener E. coli, Salmonella, Arizo
na m Staphylococcus aurcus.

"
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. TITULO IV
De los alimcmbs Yrasos
PARRAFO |
Disposiciones generales

Articulo 1139.— Alimentos grasos son los gliceridos de acidos grasos
comercialmente puros, considerados aptos para el consumo huimano.

Articulo 1140 — Son alimentos grasos 10s aceites y maniecas o grasas
comesubles de origen vegetal y las mantecas o grasas comestibles de origen
animal,

Por ouos alimentos grasos se comprenderd a la margdrma mantecas o
grasas de origen vegetal ¢ animal moditicadas, a los aceites de origen vege-
il y animal modificados y o las mantccas 0 g1asus compuesias,

Articulo 1150.—- Los alimentos grasos no deberdn contener mas de
0,50/0 de agua y no mas de 19/0 du acidez expresada en deido olcico, ade-

_mas, no deberan contener restos de tejidos vegetales o iumales, restos de

solventes, restos de jabon, de aceites polirnerizados, aceites de origen mi-
neral v otras impurezas.

Articulo 1169.— LI conienide masimo dc dcido erdcico en tos dcemr
sera uvsiablecido por el Ministerio de Salud,

PARRAFO 11
De los actites comestibles de origen vegetal

Articulo 1170.— Los aceites comestibles de origen vegetal son alimen-
105 grasos de consistencia fluida a 150 C, cluborados sobre la base du las

siguientes semillas o trutos oleaginosos: wlgodon, uvellanas chilenas, cafa-

Mo cartamo u alazor, arroZ, yirasol o maraviila, germen de maiz, Moni 0
cacahuale, acuildnasg, pepds de uva, rfaps U culza, sEsaIM0 Q a;on;uh soye O
sUjg, pepds de tainate, germen de rigo y o1ros autorizados por el Ministe-
rio-ue Salud, :

Articulo 1180.— FE| aceite dv ohvig lendra una acidez maxima
1,60/0 expresada en acido oleico.

N
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PARRAFO HI
De las mantecas o grasas comestibles de origen veget! y animal

Articulo 1190~ Lias mantecas o yrasas conestibles de ongen vegetal
SO alimentos yrusos de consistencia sohda o sumisblida u la températura
de 150 C, oblenidos sobre la base de las sigusentes semilias o frutos: cacao,
woce, cocu del Paraguay, Labazu, pahita, palaste v Olros sutofizZudos por
el Mimsterio de Salud. :

Articulo 1200, La manteca de cacuo t-..ndm una acidex mdxlma de
1,50/0 expresada en acido oleico,

Articulo 1219.— Mantecas o grasas comestibles de arigen animal son
aquellas obtenidas duv los tejidos adiposos de las especies animales indica-
das en el articulo 69 y de consistencia solida a la temperatura de 150 C,

Articula 1220,— Las constanies fisicas y quimicas de grasas comesti-
Dles vegetales y animales deben ser las que se indican & continuacion:

Punto de - Grado : Indico
fusibn  Indice refrac-  refrac-  Indice  de Sa-
Grasa de oC cibna400C  cian de Yodo ponific.
Cacso : 30-:35 1,4531-1,4580 42-48 3242 188-202
Coco 23-28 1,4474-1,4502 33-37 713 246-268
Coco Paraguuyo 1826 1,4524-1,45562 40-44 26-32 230-242
Babazu 2226 1,449 - 353 12-16 247-253
Paling Semilla 2430 1,44921,4517 36,6390 13-22 243255
Palma Fruto 27-43 1,4531-1,4580 - 41-48 44.58 195-206
- Grasa Animal 40-45 1,4560-1,4590 46-50 3350 190-200
Primer Jugo 32-35 1,4573-1,4613 47-63 50-57 195-200
Manteca Cerdo 3040 1,4583-1,4610 48,5525 4870 192-203
Mantequilia 28-37 1,4524-1,4550 40-45 36-46  219-233
PARRAFO IV

De tos otros alimentos grasos

Articulo 1230.— Maryaning es el producto graso tormado por emulsion
de agua v/o leche en alimenios yrasos comestibles, Se distinguen dos clases
dé margaring.

a) Marganina de mesa es aquella cuyo punto de fusion maximo es de 370 C; Y
bl Margaring de horneo es aquélva cuyo punto de fuaion maximo es de
43 C, :

1
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Para ambos tipos de margarina, el punio de fusion seré determinado en
la maleria grasa,
Articulo 1240.— La margarina cu.berd cumphr con las saquaentes carac-
W rislicas; '
a) Su coulenido de ugua surad de hdbld 160/0;
b} Su contenido minimo de materia grasa sera de B00/o;
c) La acidez Je la muteria gmsa expresada en acudo olenco no sera supe-
Tora 109/o;y
d) No podra tener un recuento 101al en placa, superior a 50.000 colonias
por gramo; no mas de 25 coliformes por gramo; no mas de 100 colo-
nias de levadura por gramo. No deberan contener E. coli, Salmonella,
Arizona, Staphylococcus aureus, ni forma miceliar de hongos.
Articulo 1250.— La margarina Je niesa debe contener por Kg. de pro-
ducto teninado, por o menos 30.000 Unidades internacionates de Vita-
mina A y 70 g. de icido linoleico, 10 que deberd declararse en el envase.
Queda permitido adicionar hasta 3.000 Unidades Internacionales de
Vitamina D por Kg. de margarina werminada,

f ITULO V
De los alimentos farindceos ‘
PAR?IAFO l
Disposiciones generales

Articulo 1260.— La denominacion genérica de Alimentos Farindceos
esta reservada para desugnar a los productos naturales, simples o transfor-
madas, que se¢ caractérizan por contener materias amildceas como compo-
nente dominante, acompaiado o no de otros nutnentes 1ales como pro—
u.mas grasas, azucares y otros.

PARRAFO ll
De Jas harinas

Articulo 1279 - Harina, sin otro calificativo, e et producto indus-
tnalmenie puro proveniente de ta malienda del trigo,
© Bl producto industrialmenie puro proveente de la mollendd e otros
granos, sefa designado cun la palabra haring, seguida de un calificativo que
indique o especie del grano de la cual provengs © que entre en s4 compo-
SICHOn,

7
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An{culo 12bv.—~ La harina debera responder a los siguientes requisi-'

a) Contener hasta un maximo de 15,00/0 e humedad; _
b} Contener hasta un maximo de 0,250/0 de acidez eapresada en dcido sul-
furico; ' - :

_¢) Contener hasta un maximo de 0,65¢/0 ue cenizas subre la base de

14,00/0 de humedad; - . _

d) Contener hasta un maximo de 0,4%/0 de tibra cruda subre {2 base de
14,00/0 de humedad; :

) No contener menas de 9,00/0 de muterias nitrogenadas INx5,7), sobre
la base de 14,00/0 de humedad, y

f} Sur blanca o ligeramen te amarillenta, sin reflejos azulados,

Articulo 1290.— Ly harina integral debera cumplir con tas caructeris:
ticas siguientes:

8) Humedad, no mas de 15,00/0;
L) Fibra cruda, no mas de 1,59/0 sobre Ia base de 14,0070 de humedad;
ch Cenizas, no mas de 1,50/0 sobre la base ce 14,00/0 de humedad;
d) Acidez, no mas du 0,39/0 expresado en acicdo sul farico, y :
e) Un porcentaje de extraccion entre 85070 o 5007 y sin eliminacién de
las harinas. ' '
Articulo 1300~ La harina delwerd ser enriquecida con una mezcla gle
nutrientes ¢n fas proporciones minimas que se indican:

Thamina. .. ..o 6,3 my Kg
Ribofltavina . ................ e e e e e e, 1.3 mg Kg
NIBEING . ..o 13,0 mg Ky
HICTrO . Ceeeaan 30,0 my Kg

Et hierro débe'agmgarsc en forma de sulfato ferroso,

Articulo 1319.— En el caso que se agrugue bromato des potasio debera
hacerse hasta una cantidad maxima de 5 g. por cada 100 Kg. de harina
(50 ppm), Los Servicios de Salud podran autorizar la adicion de este pro-
tucto en las industrias molineras o panaderas que tengan laboratorio du
control adecuado, _ .

Articulo 1320~ Las haninas de trejoles (poroto) no deben contener

- hemoaglu limnas ni ComMpuwstos CIINOLENGTICos.

 Articulo 1330, Chuno s el producto obtedo a partir de técula Jde
Papa ¥ pucde coitener Nasta un Maxamo de 18970 de agua.

/!
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PARRAFG 111
Del pan v los productos de pasteleria y repostesia

Articulo 134¢ - Cun el numbire de i, ah LU dunonunacion, se
entiende ¢l prualucto de la coccion di ks mass resuitante de una mezcla
de harmd de trigo, levadura de pasta alcoholica 0 de Cerveza, "agua potable

y sal.

hatina que s¢ enplee,
Articulo 1350,— El pan debera presentar las caracleristicas siguientes:

a) Olor y sabur caracteristicos;
b} Coccion y [JdllllldelOl’l normales;
¢) Limpin;

d} Agua, no mas di 40,00/0 en muestia tomada ¢n el meson de expendio

al pablico, y
) Acidez, no mas de 0,250/0 expresada un icido sulfarico y calculada so-

bre la base dit 30,00/0 de ayua.

Articulo 1369~ El pan, los pasteles, las masas, pastas y otros pro-

ducius de pasteleria y reposteria, no deberin contener insectos O sus €5
tados evoluuvos, acaros, miicelios de hongos ni gérmenes del grupo E. coli,
Sasimonella, Arizona, Staphylococcus aureus, E) recuenio total en placa no
debera ser supenor @ 200.000 colonias por grumo del producto, o excep
cion di:l pan.

PARRAFO W

De los fideos v pmductos afines
Amculo 1370.— Fideos son los productos constituidos por mezclas no
fertnentadas de harinas con ayua potable y sin coccion.
Articulo 1280 — €4l se consideraran como **Fideos enriguecidos con
vitaininas y sales mingrales’’ aquellos que contengdn por cada Kg. como

minimo o3 siyuientes nulicntes:

Tiamina. ,...... AP U DU U PP : K¢ K L1
e (L I X 1 1 7
Niacina ., ... ........ e it D70mg
~ Hierro lagregado como sultato ferrosol. .. ... ool 30,0 my

Articulo 1390.— Solu st cunsideran como “'Fideos o pastas con o al

huevo’” squellos gue cuntengan como minumo 330 mg de colesterol, pos
cada kilo de producto terminado.

Qi el pan s Iahru..a el Olra hanna se denominara con el nombre de s

1
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Articulo 1400~ Los hdeos deberan cumplir con i0s siguientes requl-
sitos:
a) Agua, maximo 13 50:'0 v
b} Acidez 10tal no supenior a 0,250/, uxpru:ndo en acido sulttarico,
Las demds exigencius y caracierisnicas com.apondurdn a las de la mate-
ria prima de origen, -

Articulo 1410~ Los fideos y productos afines no duberan contener
INSECLOs O sus estados evolutivos, acaros, forma miceliar de hongos ni gér-

menes de los grupos E. coli, Salmonella, Arizona, Staphylococcus aureus.

TITULO vt
De los azicares de la miel y de los productas de confiteria
PARRAFO 1
Disposiciones generales
Articulo 1420.— Con la denominacion especifica de azicar solo podra
denorminarse a la sacarosa natural proveniente de la rarz de la remolacha
azucarera {Beta vulgaris var, rapa) y de tos tallos de la cafia de azGcar

{Saccharrum officinarum), Los wzicares provenientes de otros vegetales
deberdn denominasse con ¢l nombre ded vegetal del que procedan,

_ Articulo 1430 ~ Azacar invertido o reducsor es lamezela de D-glucosa
y D-fructosa provememe de la hidrolisis de una solucion de sacarosa.

Azacar blunca es ¢l producto que conticne por lo fienos un 99,50/
du sacarosa y no mas de 0,10/o de sustancias insolubles en agua. Su con-
tenido de cenizas no deberd ser superior al 0,20/o,

Al axacar blanca podrd adicionarse hasta un 20/0, en total, de sullcalos_

o fosfatos de calcio como agentes zntihumectantcs u oLros productos per-
mitidos. . _

Azucar granulada rubia es et producto que contiene un minimo de
98,60/0 de sacarosa, no mas de 0,2C/0 de sustancias insolubles e agua Y
un mdximo de 0,40/o0 de cenizas. :

PARRAFQO II

De la miel
Artu..ulo 14490,— | a denominacidon de miel, o miel de abe;a o miel
virgen esta reservada para designar al producto natural elaborado por fas
abejas Apis melifera, con €l néctar de las flores y exudados de plantas
aromaticas,

"
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Articulo 1450 — La miel liguida o cristalizada debera tener las carac-
teristicas siquientes:

a) No contener mas de 180/0 de agua, 50/0 du sacaros_a._&ofo de dextrim
0,80/0 e cenizas ni mas de 0,20/0 de acidez calculada como acido
formico; contengr como minimo 700/0 de azacares iwertidos, S
peso especifico estara comprendido entre 1,400 v 1.600 a 150 C;

b} No contener polen, cera u otras materias insolubles en agua, en propor-
cibn superior al 10/o, calculado en base seca;

¢l No contener azucar invertido artiticial, insec1os, sus frugmentos o su
estados evolutivos, ni suslanCias cxtrafas a su compPosicion natural,
lsles como vdulcorantes naturales o artificiales, materias aromaticas
almidon, goma, yelating, susiancias preservadoras y colorantes;y

d) No estar termwentada ni caramelizada,

PARRAFO Il

De los productos de canfiteria
Articulo 1460.- Productos de confiluria son las preparaciones de di

ferentes formas du presentacion y consisténcia que contienen azucarce.
naturales como materia bdsica o dominante, tales comne: mazapanes; polvos
para flanes, budines, gelatinas, jaleas y refrescos,
Articulo 1470.— {os requisitos microbiolégicos de estos productos se
ran fos siguichites:
No contener gérmenes del grupo E. coli, Salmonella, Arizona ni Sta
phylococcus surcus.
~ Su recuento total en placa sera de hasta 10.000 colonias por g para 1os
polvos para gulatinas y jaleas y de hasta 5,000 colonias por g para los pol
vos para llanes, budines'y polvos para refrescos.
" Los polvas para gelatinas no deberan contener mias de 10 colltonm:s

por gramnao.
TITULO Vi

De los huevos

Articulo 1480.— Con la designacion general de huevo solo podra en-
1wenderse el de gallina. Los huevos de ortras aves deberdn denominarse con
la calificacion complementaria del ave de la cual procedan, : :

Articulo 1430 — El huevo procesado (deshidratado, bquido u otros) -
vs aguel que ha side somendo a un proceso de transformacion o conserva:
cion sanitariamente aceptado y no debe contener girmenas, del grupo E.
coli, Salnonella, Anzang ni Staphylococcus aureus; ni colorantes, anti-
SEPTICOS M NINYUNI Ora Sustancia que adultere ef produclo,

/"
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"TITULO Vil
Delasconservas

Articulo 1500 Conserva us el dhmcnto de origen vcgetdl o dmmal
envasado en recipiente de cierre hermético y esteritizado por el calor para

. SU conservacion,

Articulo 1510—- Se pruhlbe la distribucion y expendio de conservas
Cuyos envases se presenten hinchados, deloiinsdos o con evidencias de ha-
ber perdido su hermeticidad, asi como las yue se encuentren visiblemente
oxidadas o dafiadas ¢n sus cierres. _ _

Articulo 1520.— Las conservas ie carne no deberan contener mas de

. 100 ppm de nitnitos, expresados en nitrito de sodio.

TITULOD IX
De los alimentos preservados

Articulo 1530.— Se entiende por alimenios preservados aquellos que
han sido sometidos u tratamientos fisicos o quimicos para su conservacion
tales como: desecacion, liofitizacion, feninentacion, adicion de sal, vmagre
azlicar, elc.

Articulo 1540, Lus encurtidos o pickles conservados en vinagre de
bieran cumplir con jus siguenies requisitos:

a) El ligquido de cobertura deberd tener una acides expresada en dcido acé-
1ico no menor de 2,00/0 y un pH a 200 C no mayor de 3,5; v

b) £) liquido de cobertura podra contener un maximo de 100 ppm de
anhidrido sulfuroso tocal,

Articule 1580 - Aceituna es el producto obtenido por fermentacion
lactics def fruto de distintas vanedadcs del olivo, Su pH no sera superior

a6t
Articulo 1569.— En producios deshidratados o desecadaos el contenido

‘de anhidrido sulfuroso residual no sera superior a 1.500 ppm.,

TITULO X
De los caldos y sopas deshidratadas

Articulo 1570,— Extracto de carne es el producto resultante de la fil-

racion y concentracion hasta consistencia pastosa gel caldo preparado

/1
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con tejido mwscular de reses Lovinas, libre de yrases, wendones, cartilugoy
y Liuesos ' -

El exlraclo de catne de otras especies debera expenderse con ndic.,
G0N precisa e la espece de origen : '

El exvauctlo de carne no debe contener menos de §0/0 Uy creatitan
WOt y No nas de 220/0 de humedad, de 2070 de Rlatena grasa, oe 100,
dis CIOruro de sudio v de 19,0 de me.iduu insului e

Articulo 1580.— Geluting s &l produc1o oviemdu et lepuo cutugen:
U Origen animal, én medio aciuo o alcaling. Cuntendra como minuno u
150/0 de nitrogeno Lotal y un maxunmo de 3,50/0 de cenizas 10Liles.

La solucion al 10/0 en agua dara a) enfriarse uno jales nodora. Su e
cuento en pluca no serd superior a 10,000 colonias por 4. No deberd cont
ner Salimonella, E. coli, Arizona mi Sthaphylogoceus aurcus. :

Articulo 1590 — Bajo la designacion de sopas deshidratadas y sopas
crema deshidrutadas se entienden aguelios productos elaborados que r
quiercis solaniente 13 adicion de agua y calentamiento hasta ebullicion.

Articulo 1600 — Las sopas y sopas cremna deshidratadas deberan con-
wener por 1o menos 0,859/0 de nitrégeno total.

Deberan contener por litro no mis de 12 g. de cloruro de sodlo Y upo:
tar no menos de 180 calorias. :

Articulo 1610 —~ Las supas y crnis en cuyas tdenominaciones se hay

alusion o la presencia du caing, cumo carne con [ideos, Corne cun aroe -

cola de buey, ete., deboran conwner no menos de 60 my, du cwcmmnd
total por litro e sopa preparada,

Articulo 1620.— Los caildos y sopas dishidratados instantaheos no de
beran contener €. coli y los que necesitan coccion podran contener hasta
100 E. coli por gramo. Todos estos productos estarén exentos de Satmone
la, Arizona y Staphylococcus aureus. :

TITULO Xi
De {os platos ¥y comidas preparadas
Articulo 1630, Los platos y comidas preparados no deberan conte

ner £. coh, Salinonella, Arizona ni Staphylococcus aureus.
Articulo 1640.~ Los platos y comidas preparauos se deberan mante

nes y exhilbyr para la venta, prou.gnuu:. de la accion de insecios, me(lora

Y del polvo
En aquehios que requieren ser proteqidos por vl irlo o wmperatufa
conservacion sera la de refrigeracion o congelacion, seyiin corresponda.

1
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TITULO XU
De los helados

Articulo 16b0 ~ Con ¢l nombre de heludos se entienden Ias prepara-
ciones comestibles oblenidas por cong2lacion de nezclas liguidas pasteuri:
zadas a base de leche o de ayua, _

Articulo 1669.— Los helados deben cumplir con las siyuientes exigen-
cias:

a} El recuento total en placa no debe ser superior a 50.000 colonias por
gramo, con excepcion de los helados de yoghourt,

- b} No deben contener E. coli, Salmonelta, Arizona ni Staphylococcus au-

TBus; ¥
¢) No deben contener inds de 50 coliformes por gramo ni torma miceliar

‘de hongos,

Articulo 1670.— Los polvos para helados no podran contener gérme-
nes del grupe E. coli, Satmonella, Arizona, Staphylococcus aureus. Su re-

cuento total en placa serd menor de 5.000 colonias por gramo y no se

aceptarin mas de 10 coliformes por gramo.
;T ITULO Xin
Du las bebidas alcoholicas y analcoholicas
A;*ticulb 16#0.—' En lﬁs I.Qbidas alcofpalicas ﬁblo se utilizara en su for.-
muwlacion el alcohol etilico,

Articulo 1690.—~ Son bebidas analcoholicas aquellas elaboradas sobre
la base de agua potable, gasiticada o no, y adicionadas de una o mas de las

siguientus sustancius: azGcares, jugos de fruta, extractos vegetales, acidos, -

esencias, proteinas, colorantes y otros aditivos permitidos y que no con:
tungan mas de 0,50/0 en volumen de alcohol, con excepcion de los jarabes
lus gue podran contencr hasta 2,50/0 en volumen de alcohol.

Para los efectos del presente reglamento se incluyen en la definicion

anterior los "*Jugos naturales de frutas y hortalizas'”,
Articulo 1700~ Son bebidas analcoholicas ““Naturales’’ aquellas pre-

“paracdas con jugos de frutas y otros vegetales y/0 sus extracfos.

Estas bebidas ““Naturales’ deberan llevor ¢l nombre del produclo nutu-

ral del cual provengan,

Articulo 1710,- Son bebidas analcoholicas “*Antificiales” ayuellas que
contiengn en su COMpOosiCiaN esencias y otros produclos perrmitidus,

/1
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Articulos 1720 — Se designa con ¢l nombre de *'Jarabes” a las solucio-

nes concentradas de azucares en agua potable, con jugos de frutas, infusos
W Ex(raClos veygetales, con O sin adicion dit sustancius aromaticas, coloian
s vy acidos permutidos, '

LOs jarabes deberan tener un puso especifico 1gual o mayor o 1,32 &
150 C :
Articulo 1730 ~ Las pebidas anaicohdlicas no deberan contenes E

coli, Salmonella, Anzona m Staphylococcus aureus, ni forma micehar ge

honyos.

Articulo 1740~ Lus bebidas anaicoholicas pu;teumadas no deberan
S un recuento (otal por md superior a 50,000 colonias; y no mas de 10
cuiilorimes por mililitro.

TITULO XIV
Del agua potable, de las aguas minerales y del hielo

Articulo 1759.— Agua potable es aquella agua apta para la alimenta-
ci0n y los domésticos, Debe ser fresca, aireada, incolora, limpida, inodora,
insipida y deberd cumplir con las exigencias sanitarias vigentes, '

Articulo 1760, Agua mineral de nwsa os aquelld gue tiehe ung com,
posicidn quimica especial, con un grado de mineralizacion inferior a 1 5
gramo por litro, proveniente de fuentes naturales ohclalmeme autorizadas,
apropiada para servir como bebida de uso coman, S
E) agua mineral debe ser envasada en &l mismo lugar de la fuente sur

Articulo 1770 ~ El anhidrido carbonico empleado en {a preparacion
de aguas de bebidas debe contener un minimo de 980/o0 de este gasy no

mas de 0,20/o0 de monodxido de carbono y esiara exento de sustancias ex-

tranas que le confieran olor y/o sabor desagradable o de cualquicra otra
natutaleza,

Articulo 1780~ Hiclo es el producto obtenido por Ia congelacion de
" agua potable. Sus condicionus quimicas y microbiologicas cumpliran con

las exigencias para el agua potable.
Articulo 1799.—~ E) hielo debwia s elaburado, transponado distri-

buitdo y mantemdo en condiciones higienicas.

Se prohibe el fraccionamiento del higlo en barras para ser incorporado -

directainente a lus bebidas, con fines de dilucion y enfriamiento.

1
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TITULO XV
D¢ los estimulantes ¢ fruitivos

Articulo 1800,— Té, sin otra denominacion, es el producto obtenido
‘de hojas tiernas, y yemas, peciolos 0 pedinculos, sanos y limpios, de las
especies del género Thea, preparado por deshidratacion, - ' _
Articulo 1810, |3 definicion precedente cumprende el té negro, que
s el producto obienido por fermentacion v el e verde, que os el producto
no fermentado, o ,
Ambos tipos de 16 deben cumplir con los siguientus requisitos:
a) Contener hasta un maximo de:
— 200/o0 de tallos, peciolos o pedunculos en conjunto :
— 120/0 de agua, y '
— BO/o de cenizas totales y 10/0 de cenizas insolubles en acido clorhi-
drico &l 100/0, ambas expresados en base suca, '

b) Contener un minimo, expresado en basu seca, de:
~ 10/o0 de cafeina; S
— 240/0 de extracto acuoso en el 1& nugro, y
— 28Y/o de extracto acuoso un el verde,

Articulo 182v, —~ El extacto de (6 o e soluble deb contener por lo
menos 20/o de cofeing, - '
Articulo 1839.— Calé verde o crudo s ol producto constituido por las
-semillas sanas y limpias de las diversas especies del género Coftea, las cua-
les han sido despojodas de sus tegumentos ex teriores,
‘Debe cumplir con las siguientes condiciones:
4} No contener mis de: '
— 209/0 de inpurezas propias del café (granos deformados, abortados o
negros, restos de semillas, envolturas, tilios y pedunculos); ' '
- = 19/0 de materias extraias; ' :
— 13%/0 de agua;
~ 59/0 de cenizas totales, expressdo en buse seca;
— 19/0 de conizus insolubles en icido etoridrico ol 100/0 en base secary
-~ {(,60/0 de cloruros_' BN 1as cenizos totales, expresado como cloro en
base seca, ' .

1

b} Contener como minima, 0,990 de coteina expresaus en base secy.
Ei café tostado no contendrd mas de: ' : '
- 50/o de yranos carbonizados:
— 10/0 de materias extranas;
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- §0/0 de agua;

— 50/o de cenizas totales, expresado en base seca; _

- 10/0 de cenizas insolubles en acido clothidrico al 100/o, expresado
en base seca, v '

— 0,70/0 de cloruros en cenizas totales, expresado en cloro en base seca.

El café tostado contendra como minimo 0.90/o de cafeina y 20970 de
extracto acuosd, ambos expresados en base seca. '

Pag. 135

Articulo 1850.— El café descafeinado 110 debe contener mas de 0,20/0

de cafeina, expresado en base seca,

El extracto de caté o café soluble debe contener por 1o menos 20/o de
cafeina, B

Articulo 1860.— Sucedaneos del café son aquellos productos gue 10s-
wados y triturados dan con el agua caliente una infusion cuyo aspecto
imita a la del café, - '-

Articulo 1870.~ Yerba Mate es el producto constituido por hojas, ra-

" mas jovenes, brotes, peciolos o pedanculos desecados; liperamente tosta-

dos y desmenuzados, de especies del género Hex {1. brasitiensis ¢ 1. Para-
guariensis). ' oo
La yerba maie elaboradu debe cumplir con los SIQUIBNTES requisitos:

a) Contener un minimo e 0,70/0 de cafeina y de 250/0 du 6xtrcto acuo-

30, Y : :
b) No contener mas de 110/0 de agua, BO/o de cenizas totales'y 1,50/o de

cenizas incolublus en acido clorhidrico al 10%/0.

Articulo 1880,— Cacao 0 cacao en grano es 15 semilla sana v limpia del

Theobroma cacao L., que ha sido somatida a fermentacion y posterior do-

secacion. No debera contener mas de 80/o de humadad,

Articulo 1890.— Masa o Pasta de Cacao es el producto obtenido por

molienda o trituracion del cacao duscascarillado y tostado. Dobe contener
como minimo 450/0 de manteca de cocao y no mds de 80/o do humadad,
3,60/0 de tibra, 59/0 de cenizas y 100/0 de almidén propio del cacao. No
contendra aimidones oxtrahos. Su contenido en teobromina no serd infu-
rior a 19/0. :

~ Articulo 1900.— Chocolates es la muzcla homogénes obtenida a partir

da pusts du Caca0 Y/0 Cacad con saCurosa, sdicionads o no con (rasa de’

cato0 y aromatizentes permitidos, Dube contener por 1o menos 320/o do

“sblidus tolslus v cacuw, no munos do 180/0 do grasa de CLCao Y NO mas de

500/0 du sucarowi. So pormito tu sustitucion parcial de la gross do cacao
por oltus yrasas comustibios, sminprv gue so duclure sn {a rotulucién su na-
wiraluzu y porceiiaju, : -

.
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TITULO XVI

De las espocias, condimentos y salsas

Articulo 1910 — |4 dcnommauon de cspecias compiende a plantas o

purte de ellas {raices, hojas, cortezas, tlores, frutos y semiltas), Jue contie-

nen sustancias aroimaticas, sapidas y/o excitanies, empleadas para mejcudr
¢l aroma y el sabor de los ailirnentos y bebidas,

Articulo 1820.— Las especias que se expendan envasadas no deberan
contencer gérmencs de los grupos E. coli, Saimonella, Arizona ni Staphylo
COCCUS aureus. _

Articulo 1930~ Sal comustible vs el cloruro de sodio procedenie de
depositos geoldgicos, de lagos salados o de agua de mar.

Articulo 1940.- La sal comestible deberd estar exenta de nitritos y de
cualquicra sustancia toxica; no deberd contener mas de 0,50/0 de nitratos,
expresados Conio niirslo de potasio; no inas de 10/o de suifatos, expresa-
dos como sulfato de sodio; ni mas de 10/0 de solidos insolubles en agua.
Su contenido de cloruro de sodio no podri ser inferior a 920/,

Articula 1950, — Sul yodada es la sal comestible que ha sido adiciona-
da de yodo en forina de yodato o de yoduros de sodio o potasio, en la
conceatracion de 0,10 gramo de yodo por kilograrmo de sal,
~Articulo 1869,— Denaminase winagie de vino al producto de i fer-
mentacion acdética del vino. Los vinayres obtenidos por fermentacion de
otras bebidas o liquidos alcohodlicos deberan Hevar en las rotulaciones de
sus envases Ja declaracion de vinagre seguida del nombre de Ia materia pri-
ma de |a cual provienen, _ _

Articulo 1979,— Se prohibe 1a elaboracidon y comercializacién de vina-
gres anificiales eluboradas a base cle dcido acético o ldCthO o de soluciones
de 1os misinos.

Articulo 1980.— Salsas son preperacionus, i consistencia variada, a

 base de condimentos, productos aromaticos y/o picanies, acidos organicos,

asucures, sal y oLros productos permitidos.

Articulo 1980 — s saisas, incliuyendo [a mayonesa, no padran tener
un recuento total en placa superior a 50.000 colomas por gramo; no mas
de 25 coliformes por grama; no mas de 100 colonias de levaduras por gra-

“mo. Ne deberan contener E. coli, Salmunella, Arizona, Staphylococcus

aureus ni torma muceliar de hongos
Se pthlbl. adicionar a la mayonesa subb(anmaa amilaceas.

/!
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TITUL 0 Xvil
De'ios alimentos de uso infantil
PARRAFO |
Disposiciones generales

Articulo 2000.— Los ingredientes de todos los alimentos de uso infan-
til. deben ser sanus y adecuados para la ingesta por laclantes, parvulos o

~infanes, segun sea ¢l caso, sin exceso de fibra y resios 0seos.

Ninguno de los componentes ni el producto final pueden ser tratados
con radiacion ionizante,
No se permitira el agregado a es1os productos de ningan aditivo que no
sei especificarmenw: autorizado poy el Ministerio de Salud.
Articulo 2010.~ Todos los alimentos de uso mianu! deberan cumplir
con las siguicnies condiciones microbiologicas:
a) El recuento towl v placa no debe exceder en ninguna muestra de
20.060 colemas por gramo;
b} No deben contener E. coli, Salmonella, Arizona, Smphylo(.occusaurcus
i onng nuccliar de hongos;
¢} NO deben cuntener mas de 21 coliformes por gr.arno (NMPj; v
d} Nu debun conlenee mas de 100 colonias die levaduras pud gramo,
Articulo 2020.— Estos alimentus, ademas de las normas sobre rotula-
ciGn ustablecidas en este Aceglanento, deberan ‘cumiplir con las snguaenles
exigencias en su rotulacion:

a) Intormar, en forma clara y precisa, sobre el uso y preparacion del pro-
duclo y condiciunes de almacenamicnto, asi como también la forma
de consenvarlo después yue haya sido abierto el envase;

b) Informar sobre los promedios de proteinas, grasas, carbohidratos, hu-
medad, calorias, cenizas, tibras y los aditivos conwenidos en 100 g de
producto; ' ’

¢} En el caso de productos a base de betarragas, espinacas o acelgas, agre-
gar, en lorma de:.lacdda la siguiente frase: “Uu.u. ‘solo en niflos ma
yores de 1res meses’ y

'd} Indicar, ademas de la fecha de elaborauon ld fecha de vencimiento del -'

producto,

Estas informaciones deberan estar escritas en idioma castellano sin
abrevialuras y coi caracteres legibles, '

/1
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Articulo 2030 .~ L) euqueta de todos 10s alimentos con base lactes, de
uso infantil debera: llevar, ademas, 1a siguiente indicacidn en caractefes
destacados: “ESTLE ALIMENTO NO SUSTITUYE A LA LECHE MATER.
NA" _

Articulo 2040.-- Se prohibe en la rotulacion y publicidad de los ali-
mentos de uso infanul el empleo de términos como “humanizado”’, “me
lernicado’ v olros analagos, que pudieran inducir al consunudor & pre-
sumir que dichos alimentos sustituyen la leche malvrna.,

PARRAFO I
D¢ las iGriiuias o atimentos especiates pura lactantcs
CArticulo 2050,— Las toérmulas o aiimentos especiales para luctantes
son aquelios producios que llenan lus requerimicnios nutricionales de los
laclantes, cuando i ulimentacién con leche materna no es posible o es
insuficiente,

Articuto 2060.~ La denominacion “Base Lactea” en drmolas o ali
MENLos especiales para luctantes solo se reservard para los producios que
sONn preparadus con leche entera o semi-descremada y/o suero de queso,
que hayan sufrido minimas modilicaciones quimicas o fisico-quimicas y
Cuyus Proweinas scan por Jo menos en un 905/0 de origen ldcteo,

Articulo 2070, Lus térmulas o alimentos Lspeciales pars lactantes de-
berin contener enwre 3,3 v 6 9. de grusa por cada 100 calurias, con un
mininio de 250 my. de acido ineleico por catde 100 calor jas.

Deberan tener un cuntenjdo de proteinas que no seq infesior a 2,259, .

por cada 100 calorips y wener un valor bhioldgico equivalente al de la caseina. _

Asticulo 2080.  El ticmpo maxima de duracion permitido de las for-
mulas o alimentos especiales para lactantes sera en el caso de envases her
MENCos e impermeanles a la luz, de 18 mesus y e 12 meses para los deo-
INas envass, a Lxcepcion de los envases que han sido selludos al vacio o vn
presencia ot un gas inerte, en cuyo caso el tierpo maximo de duracion
serd de 24 meses.

PARRAFO Il

De los alimentos preparados para aiilos menores

Articulo 2099.- Lus alimemos prepoadas pocy s inenuies son
MUHGS Prouwuctys Jstnados o s usiuos 2omo cumplemento de la ah
mentacion normal el lactanite y para L adaptacion progresiva wel parvulo
@ la alimentacion urdinanes, Deberan consignar en sus eivases la leyenda.
"ESTE PRODUCTO CONSTITUYE SOLO UN COMPLEMENTO DE LA
ALIMENTACION INFANTIL™ ' :

/!
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Articulo 2100.— Et tiempo maximo de duracion pura el expendio de
tos alimentos esterilizados en envases herméticos serd de dos siios v para

‘las demas, de un afio desde la fecha de su elaboracion.

TITULO XVill
Da los aditivos
PARRAFO |
Disposiciones gunesales

Articulo 2110.— Se consideraran aditivos aguellas sustancias de cardc-
LW INOCUD Uk COINPOSICION quilnica conocida y gue se {ncorpuran a los ali-
mentos, gencralmente en cantidades peguenas y cuidadosamente controla-
das para cumplir un abjetivo tecnologu.o Y pifd mejorarsusmmcu.nsum
oryanoléplicas o su conservacion,
Articulo 2129.-~ §¢ prohibird ¢l uso de un »dltwo N Cuso quu

a} Disminuya sensiblemente el valor nutritivo del alimento, al sustituir un

ingrediante importante o ul posibilitar pérdidas de componentes nutri-
tivas;

b) Pueda inducir a engafio al contralor al contribuir a falsear los resultados
del andlisis; v ' :

¢) Signifique un riesgo comprobado para la salud.

Articulo 2130.—Todos los aditivos permitidos daberan cumplir las
normas de identidad, de pureza y de evaluacién de su toxicidad, Su inves-
tigacion cualitativa y cuantitativa debe ser factible y debe ser suministrada
por el fabricante o el vendedor del aditivo. -

Articulo 2140.— Los aditivos permitidos deberan declararse obligato-
riamente en |a rotulacion, en forma especifica y con indicacion de |a canti-
dad utilizada,

Articulo 2150.— EI Mlmsteuo de Sulud podra modificar las listas esta-

blecidas en 108 articulos siguientes, sua para incluir, sea para eliminar aditi-

vos, mediante resolucion fundada, que reyira 60 dias despuds de su publi-

cacion on ¢l Diario Oficial, s menos yue la misma resolucion eswablezca
otra fecha de vigenuia,

1"
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PARRAFO 11

Del uso de los aditivos

. Articulo 2160.— Se permite ¢l uso de los siguientes colorantes en los
productos alimenlicios gue no estan sujetos en esle Heylamento a prohi-
biciones especificas:

Alfa, Beta y Guma carotenos

Amaranto (C.1,, ed, 1956, NO 16.185; Sin.: Fuod Red 9, Burdeo S,

Rojo Nafrol),
Amarillo Ocuso FCF (C.1, ed. 1956, N0 15.985; Sin.: Food Yellow 3)
Amarillo Je Quinoleina {C I.. ed. 1966, No© 47.005; Sin.: Foud Yellow
" 13)
Azul Briflunte FCF (C.L., ed. 1956, N© 42.090; Sin.: Food Blug 2}
Azul Indigo {C.1., ed. 1956, NO 75,780 & 75.790; Sin.: Indigo}.
Azul Indantreno RS {C 1., ed. 1956, NO 69.800; Sin.: Vat Blue 4)
Azul Patente V {C.L, ed, 1956, NO 42,051; Sin.: Acid Blue 3)
Azorrubana (C.1, ed. 1956, NO 14.720; Sin.: Carmoisina, Food Red 3)
Azafran '
Beta-upo-8° carvtiroico, éster etilico (Sin.: éster aporarotenoico)
Carcunua {C.1., ed. IJ..;G -NO 75.300; Sin.: Natural Yeillow 3) _

Clorofila (C.1., ed. 1956, N© 75,810; Sin.: Natural Green 3)

o _Clorolilinas

nf;_!::

Campeche (C.1., ed, 1956, N© 76.290)

Caramelo, preparado a partw de azucares 'calf.nmdus sin Il(.g.:r alacor

bonizacion

- :Carbon Vegetal {C.1., ed. 1956, NO 77 2613)
- Cantaxantna.

Cochinilla (C. 1., ed. 1956, No 75.470)

© L Caemin Jge Cochinilla |

Diaxido de Tiwnio {C.). t..dh .1956 NO 7} 8.)1 Sm Pugmmt Whatt. G)

An10sianos .
Eritrosing (C.1., ed. 1956 NO 45 430 Sln Foud R(.d 141
~ Extracio de Bua {C.1., ed. 1956, Nv 75,120}

indaniseno G.2. (C.\., cd. 1956, NO 66.800; Sin.: Azul de Alizaling) .
- idigoting (C.1,; es, 195G, Ne 73.015; Sin.: Ca_rmm de tndigo, Food. Blue

1)

S Magu -

.Ponceau 4R {C [, ed 1956 NO Iﬁ .265; Sln Food Hi.d 7}
Holo de Betarraya

Tumnuua[&CI uu 195b NO Ll 140 Sy Foo;i_ Yelhiow 4)

R O e R S L TR
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Verde S (C.I., ed. 1956, NO 44,090; Sin.: Verde Para Lana BS. Food
Green 4) -

Verde Solido FCF (C.1., ed. 1956, N© 42.063; Sin.: Food Green 3)

 Adticulo 2170,— Su permile usar COING SUSLANCIas CONSErvadoras en

alimentos solo los aditivas gue s¢ indican en este articulo y en concentra:

' ciones no mayores que las gue se senalan en lorma especifica para cada

aditivo!

Acido Benzuico _ . 1 a/Kqg,
Acido Sorbico . ' 1 g/Ky.
Acido Pragionico _ ' 1 a9/Kg.
Benzoatos de Potasio y Sodio ' 1 o/Kq.

. Dibxido de Azulre © 400 mg/Kg.
Nisina © 100 mg/Ky.
Nitratos de Potwasio y Sodiv ' 500 mg/Kg.
Nitritos de Potasio y Sodio - 200 mg/Kay.
Pimaricina (Para aplicacion externa vn queso duro)

Propionato de Caleio, di Polasio, de Sodio - 1 o/Kg. -
Sorbato de Calcio, de Potasio, de Sodio 2 o/Ka.
Sulfitos y metabisulfitos de Sodio, de Calcio, de Pcuusnu 1 9/Kg.
Sulfito Acido de Sodio (Sin.: Bisullito v Sodio) ' 1 g¢/Kg.

Articulo 2180,- S¢ prohibe agregar @ fos alimentos los aditivos que a -
continuacion se andacan en Conceniraciones mayores que las gue en cada
caso se senalan:

Acido Alginico o ' 10 g/Kg.
Acido Fosforico {Sin.: ac. ontofosidrico) 100 mg/Kg.
Acido Fumarico ' - 10 o/Ky.
Acido Isoascorbico y sus sales de sodio (Sin.: dc. ¢ritdrbico) 500 mg/Kg.
Acetatlo de Almidan : _ _ 10 g/Kg.
Abietato de glicerilo ' ' 100 ma/Kg.
Agar-ayar - B ¢/Kg.
Alginata de amonio ' o 10 g/Ky.
Alginato de Caicio, de Putasio, de Sodio ' 10 a9/Ka.
 Alginato de 1-2 propilenglicol léster) 10 g/Kg.
Aluminosilicato de Sodio (Sin.: silico-aluminato Je sodic) 30 g/Ka.
Atuniinosilicato de Culcio . ' ' - 30 y/Ka.
Alla-Tocoteral (Sin.: Vitanwna E) - ~ 200 mg/Ky.
Adipato de Dialmidon acetifado ' 10 g/Kaq.
Ascorbato de Sadio 1 g/Kag.

Bromato de Potasio 50 ma/Kg.

/
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Butil hidroquinona terciaria (BHTQ) : - 200 mg/Kg.
Butil-hidroxianisol {BHA) ' 200 mg/Kg.
Carragenina {Sin.: gelating de musgo de Irlanda) 10 o/Kg.
Caseinato de Sodio . . _ 30 my/Kag.
Celulosa micro-cristalina {Sin.: yel de celulosa) 5 g/Kg.
Carboximetilcelulosa sodica (Sin.: goma de celulosa) - 8 g/Kag.
Esteres de sacarosa con acidos grasos y ucarcu_;hceﬂdm . 20 g/Kg.
Esteres de poliglicerol con acidus yrasas - 5 g/Ky.
Esteres due poliglicerol con acido recinoleico inleresterificudo 5 g/Kg.
Esteres citricos y tartiricos - 5 my/ka.
Esteres de acido p-hidroxibenzaico {nietil, etil, propil y sus

‘sales de sodio) : 500 my/Ky.
Fostalo tribasico de calcio (Incluido fustuto de hueso) .15 g/Kqg,
Fostatos de sodio, de calcio y de putasio 3 9/Ky.
Fostatos de monoalmidén ' - 10 g/Kg.
Fosfatos de dislmidon 10 o/Kq.

- Fostatos de dialmidén fostatado 10 9/Kg.

Fosfatos de dialmidon acetilado N 10 o/Kg.
Fursererano {Sin.: agar danés) 10 y/Ky.
Gulato de dodecilo, de propilo, de opulo {ch galawo dc aptilo

no debe ser usado on mediias) 100 mg/Ky.
Glutamino monusduicu . ' 1.5 9/Kqg,
Gluconalo de Caltio 1.5 g/Kq.
Gluconato de Sodio ' 350 ing/Ky.
Goma Guar {Sin.: harina de guar) : 10 9/Ky.
Goma de semillas Je alyarrobo ' ' _ 5 9/Kg.
Goma de Tragacanio 5 g/Kg.
Goma Arabiga (Sin.: goma de Acacia) 10 g/Ka,
Hidréxido de Culcio, de Sodio _ -2 g/Kg.
Hiwdroxipropil-dialmidun glicerol 10 /Ky,
Hidioxipropit Alidon 10 u/Kg.
Citrato de Monoisopro ' 100 my/Kq.
Citravos de Calcio, de Potasio y de Sodio ' 5 g/Kq.
Citratos Mono y dwglicéridos . - 100 my/Kg.
Citrawo de Estearilo : o _ 20 a/Kg.
Carbonato de Magnesio : 15 ¢/Kg, -
Cloruro Estafioso {Sin.: dicloruro de- Estanol 25 mg/Ky.
Carbonatos de Calcio : 20 9/Kg.
Cioruro de Calcio . ' ' 350 mg/Ky.
Dilostato Disadico {Sin.: Pirolasfato sodicay - 5 g/Kg.
Difostato Terrasodica (Sin.: Pirofoslatu etrasodica) 5 o/Kg.
Diaimidon glicerol h ' 10 9/Kg.

' 43 ' :

1/
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Dialmidén glicerol acetilado _ .10 g/Kg.
‘Diaceril ' . _ 6 g/Ka.
Difosfalo de Calcio, de Potasio y Aluminosodico 100 mg/Kg.
Dioxido ure Silicio amorfo, incluidos silice de aeioyet, '
silice hidratada y silice Gel Hidratada - 45 g/Kg.
Dumetitpolix Hoxuno ' B 10 mg/Kag.
Estearatos de Alusitio, de Amonio, de Calcio, de Magnesio,
de Potasiv y de Sodio 15 g/Kg,
Esteres del Acido Acélico con mono 'y dnghcendo:. {Sin.. dsteres de
glicerol, acidos grasos ¥ aceticos) - 20 9/Ksg.
Estcarato de Magnesio ' 15 g/Kg.
Etilén diamintetracetato, dihidrogeno disodico (Sin.: edetato
sodico ' 250 mg/Kg.
Esteres Je propilenglicol de los acidos grasos 5 g/Kq.
Estearoil-lactilato, sales de calcio y sodio 85 g/Kg.
Estearato de ascorbilo : ' 500 mg/Kag.
" Hidroxianizol butilado (BHT) B 200 mg/Kq.
Hidroxipropi! celulasa ' 6§ g/Kg.
Hidroxipropilmetil cululosa 5 g/Kg.
jsoascorbato de Sodio {Sin.: Eritorbato de sodio) 1 9/Ka.
Manitol (Sin,: D-manitol, manita) 5 g/Ky.
Metid celulawa 5 9/Kqg.
Metiletilcelulosa 5 .g/Kg.
Monofustalo monopotasico _ 5 g/Kg.
Monofosfato disédico : ' 200 mo/Kag.
Monofosfato de calcio, de potasio, du sodio, aluminosadicos 100 mg/Ky.
Monopalmitato de serbitan 20 g/Kag.
Mot.estearato de sorbitan 20 9/Kg.
Monoluurato du poliocietilén (20) soibitan o
(Sin.: polisorbato 20) : _ 20 g/Ka.
Monoolesto de potioxietilen (20) sorbitan : '
{Sin.. polisorbato 80) . 20 9/Kg.
Monoustearato de Polioxictilen {20} smhilén ' :
(Sin.: polisoriato 60) : 20 9/Kg.
Monopalmilato de pohxneulen i20) (Sin.: polisorbato 40} 20 g/Kg.
Oxiestearina " 1,250 mng/Kq.
Oxido de Magnesio ; - 30 g/Kag.:
Pirotosfato ue sodio B . 5 9/Ke.
Propilenglicgl (Sin.: 1,2 propanudiol) ' .. 5 g¢/Kg.
Palinitato ae Ascorbilo ~ " 200 mg/Kg.
Estearato e Ascorbilo 200 my/Kg.

Polifosfato de Swdio, {Sin,: Hexametatostato sodico o polifosfato
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solido de Graham). 5 g/Kg.
Politosfato de Calcio, de Pota..m y aluminosédicao 5 o/Kg.
Pecuna (No amidada) : _ - 10, 9/Kq.
Silicato de Aluminio ' 10 /Ky,
Silicato de Calcio, de Magnesio ' 15 g/Kg.
Silicato riple de Sodio, de Calcio y Aluminio ' 15 g9/Kg.
Sulfasuccinato de Soduo . 5 /Ky,
Sulfatro de Calcio : o . 5 g/Kg.
Sulfato Caprico {Sin.: Sultsto de Cobre) 15 my/Ky,
Sorbitol (Sin.: D-sorbitol) ' 5 o/Kg.
Trifosfato pentasodico (Sin.: trlpolnosfdlo de Sodio) 5 ¢/Kg.
Trisilicato de Magnesio _ 30 ¢/Ka.
Trifosfata Pentapotasico o calcico 5 g/Kg.
Triestearato de polioxietilen {20) sorbnan :
(Sin.: polisorbato 65) ' 20 g/Kg.
Tiodipropionato de dilaurilo 200 mg/Kqg.
Triestearato de sorbitan ' ' 20 g/Kg.

Articulo 2130, — Se prohibe adicionar a los alimentos, cualquiera de
las sustancias quimicas que s detallan a continuacion:

Acido Férmico y sus Sales

Acido Borico y sus Sales

Acido Salicilico y sus Sales

Acido Nordihidroguayarético (NDGA)

Acido Monocloroacético y sus ésteres

Acidos Organicos, excluidos el citrico, actico y tartarico

“Aceites esencisles de ajenjo y sus varicdades ruda, sabina y trementina
_ Acetona y desnaturalizantes

Alcohales, excluido el eulico
Aceites Vegetales Bromados
Aldehido salicilico

- Bérax

Bases Piridicas

Calamus y sus derivados
Cumarina

Clorofluorocarbono (propelentes)
Clorato de Pouwasio

Cloraformo

- Cioruro, Bromuro vy Yoduro de Etilo

Dieti}-pirocarbonato (DEPC)
Duicin (P -fenilcarbamida)

/1
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Hidgrocarburus 0 Pulixilicos
- Nitrofurazona - '
Nitroderivados O1janicos
F-4000 (O -prapoxi-aming nitrobenzeno
Principios achivos O sustancias de aplicacion terapeuliCa, excepivando
COMP eMen1os NUinlivos ivitaniinas, idnerahes)
Pringipios aChivos 0 Sustancias consideradas nucivas por la furmacopus
‘Nitrobenzol _
~ Nitritus de amilo y de ctilo
Satrole
Sales de Cobalto y sus dei ivados
Tiourea
Yodatos de Calcio y Potasio

TITULO IXIX
De log establecimicntas de alimentos
' PARRAFO |
Disposicionts geacrabes

Adliculo 2xuv.— Estublecimientos de Alimentos son los recintos pabh:
cos © privadus en los cuales se claboran, preservan, envasan, almacenan,
distribuyen, expenden y !0 consumen alimentos.

Articulo 2210~ La instalacion y fuacionamienio de cualguier estable-
cimienio de alimentos deberan contar con autorizacion sunitaria.

Articulo 2220.— La autorizacion serd valida por un plazo de ties aivos
contacdos desde su Gltorgamniento y e pniendera prorrogada por periodos
iguales y suCesivos  inenas que el projuetarnio o representante legal comur
mque su voluniad de no continuar <us actividades, antes del vencimiento
del término original o dc sus Prorrogas. . :

Articulo 2230.— Para aquelios establecunienios 0 actividades que ¢l
Mimsterio de Salud detesmine, 1@ autonizacion sanutaria poura emitirse sin

| practicar una inspeccion previa ded estublecimiento, eén tales Casos la soli-
citud dv aulorizacion debera ser resueita por el Servicio de Salud corres:
pondiente a mas turddr <entro de tas veinticuatro horas siguientes de ingre:
sada la peticion. _

_ Articulo 2240.— Para aquelos establucimieinos o actividades que &
- Muusterio de Salud determine, la autorieacion sanitaria sblo podra erni-
urse previa inspueccion del ustablecimiento y la sohcitud de aulorizacion
devera se1 resuelia por el Servicio oe Salud corresponaiente en el plazo

i
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de quince dias habiles contados desde su recepeion; en dicha periodo de-
beran practicarse todas las visitas, inspecciones, analisis y olras actuaciones
o diligencias necesarias para decidir sobre su acepacion o rechazo,

Este plazo podra ser protongado en igual término por 1a Direccion del
Servicio de Salud, si_ls naturaleza o complejidad de 10s establecimicnios o

_actividadus lo hacen indispensable,

- Articulo 2260~ Al solicitar la autorizacion para la instalacion de una
fabrica, ¢l interesado. deberd preseatar un plano de planta a escala de la
mista, una resefia de los procesos de elaborucion y ndmina de las materias
primas que empleara,

Para la instalacion de un local, el interesudo presentard un dibujo de

planta de él, indicando el o los rubros a que 10 destinara,

Articulo 2269,— La sutoridad sanitatio debers enrolar 10s estableci-
mientos y para este efecio llevara un registro en ol que se indicara el rubro
© giro, su ubicacién o el nombre del propicizrio.

Articulo 2270 — { as establecimientos de alinientos no podran utilizar-
se para un fin distinto de aqué! para of cuad fueron autorizados,

PARBAFO Ul
De los requicitos ganerales o los cotablicimientos de alimentos
Paticuld 2280 — Los Establecimicitng o Alimentas, para su instakyr

cibn y funcivnamiunto, debran cumplic con 10s requisitos gencrales que
se sefialan a continuicion: -

a) Deberdn ubicarse en lugares suneados vy alejudas de cualquier foco de

insalubridad ambienal, separados de viviendas y protegidos det medio
exterior por cierres adecuados; :

b) L ventilacion y la ituminacion debirin ser peracionalmente adecuadas;

¢) En aquellas dependencias dondz se facner y/o manipulun alimentos, los
pisos de las diferentes seccionts estarin construidos de material resis-
tentes at uso, impermeables, no poroso, no ubsorbente ¢ incombustible;

Los mures serin lisos, impermeables y Javabies hasta por 10 menos una

altura de 1,80 m.;
d} Contaran con abastecimiento de agua potuble en cantidad, presidén Y

distribucidn suficiente pora las necesidades del luncionamiento y de _

aseo de los establecimientos:

. &) Los establecinmientos que elaboren, ¢n torina industrial, productos car-

neos, grasas, acciles, pescados y mariscos y las plantas de leche y pro-
ductos 1dcwos y otros establecimicntos que el Ministerio de Salud de-
termine, deberan contar con vapor de ayua a presion.

/1
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#} Dispondran de instalaciones en buen estado de funcionamiento para la
eliminacion de las aguas servidas y de 1os residuos industriales liquidos
cuando proceda; ' - _

g) Dispondran de un sistema sanitarisamente sdecuado para la acumulacnon
y/o eliminacion de residuos solidos:

" Los depdsitos de acumulacion de residuos seran de metal 0 material
plastico, resistenie, provistos de tupaa que ajusten perlecmmente y fa
cilmente hiyienizables; :

" h) Cuando la actividad lo requiera dispondran de adecuados sistemas de

eliminacion de gases, vapores y olores;

i) Las aberturas que comuniquen al exterior, sean estas ventunas, tubos 0
ductos de ventilacidn, deberan contar con mallas u otros sistemas adu
cuados de proteccion contra Moscas y olios insectos;

j} Deberan estar protegidos del acceso de roedores;

k) En 10 yue respects # salas de guardarropia y servicios higiénicos, debe-
ran regirse por la fegistacion sanitaria ¥ vigenie en dicha materia; y

I} Los establecimientos en ios que se consuman alimentos, deberan contar
adernas con servicios hsr-u.mcus para uso del publl(.o separados para
Cada sex0,

_ Aiticuto 2290 — En los recintos en que w mampult.n alimentos, debe-

Cran exisur lavamanos con ll‘lS[dlaCIOIl de agua fria, jabon vy algdn sistema

higienico de secado,

Articulo .2300,— Ec obligatono ¢l lavado de las manas del personal
con ayua y jabon cada vez que hagan uso de tos survicios higiénicos, 1o que. -
se indicara al personal mediante carteles colocadas en forma destaciuda,

PARRAFO 1)1
Del equipo

Articulo 2310.— Para los efectos de este reglamento, se entiende por
equipo gl conjunto de maquinarias, utensilios, vajilla e instalaciones que se
precisen en la produccion, elabovacion, traccionamiento, envasado y ex-

‘pendio de alimentos, ' ' _

Articuio 2320~ Los inaweriales de los equipos deberan ser inatacables -
 por los praductos ¥y maturias primas, resistentes, no conlaminantes y no
absorbentes. £l disefio del equipo deburd permitir su limpiesa y desinfec:

- cion,

Articulo 2330 ~ Las establecimientos Je alinentos que s¢ maniengan,
‘almacenen © exhiban alimentos o materias primas, que precisen del frio
para su conservacion, deberan contar con refrigeradores, vitrinas refrige-
Tatas o carnaras ingorificas, sequn corresponda,
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PARRAFO IV
De los tstablei:imieutos claboradores de alimentos

Articulo 2340.— tos astablecimientos destinados a la elaboracion de
alimentos deberan contar con las siguientes dreas:
a} Recepcidn, seleccion, limpicza y preparacion de las materias peimas;
b) Produccion; y
c) Alnm(.enamucnto de materias primas y del producio tenrmmdo cn con
ducuones de temperatura de acuerdo a la naturalesa de estas,

PARRAFO V
| De los mercados y terius libres

Articulo 2350 - Los mercados, adeinss de s.msf.acer las normas de ca-

racter yeneral del presente reglinnento, deberan cumplar con las normas
especiticas atingentes a su rubro o giro. :

Articute 2369, Se prohibe utilizor los locales o puesios del mcrcado

para habitacion o dormitorio.
Articulo 2370.— Los puestos o ferias libres destinado:. a la venta de:

carne y sus derivadas, leche y productos lacieos, pescados y mariscos, de

beran ‘contar con autoruacnon senitaria para su funcionamiento. Los cir

rres vy vehiculos que se utilicen purd este elucto estardn equipados con al-
gun sisterna de fria,
Articolo 2389, En las terias libres se prohibe la venta de detergentes,

desinfectantes, pesticidas u otros productos que significan riesgo para la

salud, conluntdmcm:- con productos alimenticios en un mismo Iocat

PARRAFO VI

Dal expendio ch quioscos, casetas, puestos y de los vendedores
ambulantes

Articulo 2390~ Los puestos ambulantes que expendan pescados y
mariscos frescos deberan cumplir con las disposiciones dei articulo 237
del presente reglamenta,

Articulo 2400 .— Los quioscos, cast tas ¥ pueslos deberan vender sola-
mente alimentos vy bebidas envasados, que provengan de fabiricas autorizir

" das, gque no requieran pProteccion espeeial del frio o del calor, trutas ente-

ras, verduras y otros pmducm:. similares, y las bebidas seran expendidas en
su envase original.

"
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Articulo 2410~ Los vendedores ainbulanies iguaimente s0lo podran
expender los productos gue s indican en ol articulo precedente, Podran
vender ademas jugos de frutas, infusiones de 1¢ o cafe u otros productos
similares siempie gque su fraccionamiento s¢ huga en vasos desechables des-
de depésitos térnnicos sellados que provenygan de un establecimiento auto
rizado. ' : _ _

 Sin perjuicio de lo anterior la autoridad sanitaria podra autorizar, en

Pag. 149

casos calificados, a 10s Quioscos, caselas, puestos y vendedores ambulantes '

para expender otros productos en las condiciones que seé determinen.

PARRAFO VI
De las vehiculos de transporte y distsibucion

Articula 2420.— Los compartimentos de los vehiculos destinados al
transportie 0 a la distribuciéon de alimentos deberan reunir, a 1o INeNos,
jos siguientes requisitos: '

a) Estar cerrados pura evitar 12 contuminacion i los productos; v
b} Estar aseados y en buen estado de mantencion,

. Articulo 2430.~ El wansporie de leche v productos licteos, de las

sivamente destinades a dicho objeto,

Articulo 2440.— Los vehiculos de transporte de carnes deberan con-

lar, ademds, con barras y ganchos metalicos, para colgarlas e impedir su

contacila con el piso.

Articulo 2450.— Se prohibe el ransporte, junto con alimentos, de -
ergentes, desinfectantes, pesticidas u otras sustancias que signifiquen
IS0 Sanitario.

Articulo 2460.— El transporte interregional de alimentos perecibles
1ales como leche, carne, aves, pescados y mariscos en estado fresco, debe-
ré efectuarse en velhiculos con carroceria cerrada y que cuenten con algan
sistema adecuado de refrigeracion. _ '

El transporie interregional de alimentos congetados deberd efectuarse

-en vehiculos acondicionados para mantener temperaturas al menos de

100 C.
E{ transpurte urbano, de los mismos productos, deberd efectuaras en
vehiculos gue, a 1o menos, tengan carrocerias convenientemente cerradas.

‘carnes, de los pescados y mariscos, sblo podréa hacerse en vehiculos exclu-

I
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TITULO XX

De los manipuladores de alimentos y do la higiene de los
astablecimientos

Articulo 2470 =~ Enuendase por “manspulador de alimentos” a toda
persona que trubaje a cualquier titulo y aunque sea ocasionalmente, en un
establecimicnto donde se elaboren, .slmuumen dlSlrIbUVdﬂ 0 expendan ali-

" mentos,
' Articulo 2480 — Loy rnampuladores de alimentos tstdran sujetos a las
siguientes obligaciones:
a} No estar afectados de enfermedades inficio contayiosas, especiatmente
de la piel;
b} Los manipuladores menores de 30 afos de edad deberan eatar vacuna-
contra 13 ficbre tifoidea, de aplicacion anual;
¢) Usar uniformus de trabajo incluido un qorro o cofia para cubrir el pelo
que deberan mantener en buenas condiciones de limpieza; -

d} Mantener un cuidadoso useo corporal en especial de sus manos. Las

ufias deberan cstar cortas, limpias v sin barmz;

e} No deberdn atender los payos del piblicos, sea recibiendo o entregando
dinero, realizar tareas que puedan contaminar sus manos y ropa de
trabajo, ni furnar o escupir dentro del Jugar de trabajo; y

t} Dcberan lavar prolijamente las manos toda vez que hayan salu.lo del re-
cinto de trabajo y deban renmcuarlo

Articulo 2490,— Sera responsabilidad del propietario det estableci-
miento de alimentos, la capacitacion de los trabajadores en 1a manipula
cion higiénica de las mismos. '

Articulo 2500.— Los establecimicntos de alimentas, sus instalaciones,
equipos y ulensilios, duberdan ascarse e higienizarse cuidadosamente ol
término de cada jornada 0 cuantas veces sea necesario durante su funuo
_namiento, de acuerdo al rubro,

TITULO XX!I

De tas sanciones
(Articulo 2510~ Las intracciones a las disposiciones del presunte regla-
mMenlo seran sancionadas por 1os Scrvicios e Salud en cuyo territorio se

Rayan CoOMeLIV, pievia asouccion del respectivo sumario, en’ conformu
dad con lo establecido en el libto 1X del Codigu Sanitario. '

/1
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TITULO FINAL

Articulo 2529 — Ei presente reglamentOd entrara en vigencia novents
dias después de su publicacion en el Diario Oficial, fecha en que se enten:
deran derogados el decreto supremo NO 377, del 12 de Agosto de 1960,
~del ex Ministerio de Salud Pablica y sus modificaciones, asi como cual-
quier otra norma, resolucion o disposicion que fuere contraria o incompa
tible con las conenidas en este decreto supremo.

ARTICULO TRANSITORIO

Sin perjuicio de lo dispuesio en el articuto anterior, la autoridad sani-
1aria podrd, por resolucién fundada, autorizar la comercializacidn de pro-
ductos alimenticios que no cumplan con las disposiciones de este regla
mento en materias de rotulacion, por un plazo maximo de un afio, cont)-
do desde la fecha de su publicacion. '

Anbtese, 1omese razon, registrese, publiguese e insériese en la recopi-
facion de reglamentos de la Contraloria Generul de la Republica.—
AUGUSTO PINQCHET UGARTE, Genural de Ejército, Presidente de la
Republica.— Hernan Rivera Calderon, Contrulmirante, Ministro de Salud.

Lo que transcribo a Ud. para su conocimiento.— Saluda a Ud..— Her-
nan Blchi Buc, Subsscretario de Salud. '





